KYCKLINGPIZZA MED
CHILIPEPPAR OCH KORIANDER

Metod: Direkt grillning Foérberedelsetid: 10 minuter

Ingredienser: Forberedelser & tillagning

3 msk olivolja . Pensla kycklingbrésten med olivolja. Krydda med salt,
peppar och chili. Stall in grillen pa MEDIUM v&rme och direkt

350 gr benfria kycklingbrést grillmetod. L&dgg pa kycklingbrdsten, vdnd dem en gdng och
&t dem bli genomagrillade. Lyft av kycklingbrésten fran grillen

1knippe farsklok, skivad och skar dem i tunna skivor

1rdéd chilipeppar, urkdrnad och . Lagg paprikan pa grillen och grilla tills den &r het men inte helt
genomgrillad. Lat den kallna nagot och skar den, |6ken, champ

hackad injonerna och ev. andra palédgg. Blanda den aterstaende olivol

.. . . jan och chilin med koriander, salt och peppar. Sila bort

1 rod paprika, strimlad J.. . ol se Pepp
overfldédig olja, tack och stall at sidan.

100 gr champinjoner, skivade . Pensla pizzan med chiliolja och férdela kycklingskivorna
) jamnt déver hela pizzadegen. Stré sedan dver gronsakerna och
3 tsk farsk koriander, hackad kryddblandningen och toppa med mozzarellaosten.

. Grilla pizzan (gérna pa en férvarmd pizzasten) med grillen in

stalld pa HIGH i 5-10 minuter eller tills pizzan &r frasig och gyl
fardigkopt) lenbrun och osten bubblar.

30 @ cm pizzadeg (egen eller

e s 5. Se instruktioner fér pizzasten.
1 tsk chiliolja P

6. Skar upp och servera varm.
170 gr mozzarellaost, strimlad
Salt och peppar efter smak

Ytterligare paldgg efter smak






