NAPOLEON

Brugsanvisning

P500V, P665V, P5S00VX, & P665VX.

Grillene illustreret i denne manual kan afvige fra den kabte model.
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TILLYKKE MED DIN

NAPOLEON" GRILL!

Du er et skridt teettere pa den fuldendte grilloplevelse
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VORES MAL ER AT G@RE DIN GRILLOPLEVELSE
BADE MINDEV/ERDIG OG SIKKER.

@ Leesvenligstdenne brugsanvisning, fer du bruger apparatet, @ Fjernaltemballagemateriale, reklamelabels og kort fra
for at undga materielle skader, personskade eller dgd. grillen for brug.

BRUG UDEND®@RS | ET GODT VENTILERET OMRADE.

FARLIGT! ADVARSEL!

HVIS DU LUGTER GAS: Forsag ikke at teende dette apparat uden
at laese afsnittet om “TZAENDING” i denne
« Luk for gassen til apparatet. manual.
* Sluk eventuelle flammer. Opbevar eller brug ikke benzin eller andre
« Abn laget. brandfarlige vaesker eller dampe i neerheden

af dette eller ethvert andet apparat.
« Huvis lugten fortsaetter, hold dig veek PP

fra apparatet og kontakt straks din En L.P. (propan) gasflaske, der ikke er
gasleverandgr eller brandvaesenet. tiISIUttet, ma ikke Opbevares i neerheden af

dette eller ethvert andet apparat.

Hvis oplysningerne i disse instruktioner
ikke folges ngje, kan der opsta brand eller
eksplosion, som kan forarsage materielle

skader, personskader eller dad.

@ Ggr voksne og bgrn opmaerksomme pa faren ved

varme overfladetemperaturer. @ Hold opsyn med sma bgrn i naerheden af grillen.

BEM/ERK TIL INSTALLATO@R: Laeg disse instruktioner tilbage til grillens ejer til fremtidig reference.
BEM/ERK TIL FORBRUGER: Behold disse instruktioner til fremtidig reference.
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Velkommen til NAPOLEON'!

Sikkerhed forst

A\ ApbvARSEL!

A\ AbVARSEL!

Generel information

Denne grill bgr installeres i overensstemmelse med
lokale forskrifter. Hvis en rotisserie-motor anvendes, skal
den veere elektrisk jordforbundet i overensstemmelse
med lokale forskrifter. Hvis en ekstern elektrisk kilde
anvendes, skal apparatet ogsa veere jordforbundet i
overensstemmelse med lokale forskrifter.

A\ ApvARSEL!

Betjening

Test for leekager pa denne grill fer hver brug, arligt og nar
nogen gaskomponenter udskiftes.

Folg teendingsinstruktionerne ngje. Lad ikke ledningen
haenge over kanten af et bord. Brug ikke denne grill til
andre formal end tilteenkt.

Betjen ikke denne grill med en beskadiget ledning, stik
eller efter grillen har malfungeret eller er blevet beskadiget
pa nogen made. Kontakt NAPOLEON for reparation.

A\ AbVARSEL!

Installation & Samling

Saml denne grill praecist som beskrevet i
samlingsvejledningen. Hvis grillen blev samlet i butikken,
gennemga samlingsvejledningen for at sikre, at det er gjort
korrekt. Denne grill er ikke beregnet il at blive installeret i
eller pa bade eller i eller pa fritidskeretgjer.

Udfgr den ngdvendige leekagetest, fgr du bruger grillen.
Modificer ikke denne grill under nogen omstaendigheder.
Lad grillen kgle af, fgr du installerer eller fierner dele.

Brug ikke en cylinder, der ikke er udstyret med den rette
type forbindelse.

Brug kun det trykregulerings- og slangeudstyr, der leveres
med denne grill, eller reservedelene specifikt anbefalet af
NAPOLEON.

Napoleon.com | PRESTIGE

Opbevaring & lkke-brug

Sluk for gassen ved gasflasken eller naturgasventilen.
Afdrej slangen mellem gasflasken og grillen. Fjern
gasflasken og opbevar den udendgrs i et godt ventileret
omrade veek fra barn.

Tag stikket ud af stikkontakten, nar grillen ikke er i
brug og fgr rengering. OPBEVAR IKKE gasflasker i en
bygning, garage, skur eller andet lukket rum. Frakobl
naturgastilslutningen fra forsyningen, nar grillen
opbevares indendgrs.

Seet stpvpladen pa flaskens ventiludgang, nar flasken
ikke er i brug. Installer kun den type stgvplade pa
ventiludgangen, der fglger med flasken. Andre typer af
kapsler eller stik kan medfgre gasleckage.

A\ ADVARSEL!

Korrekt bortskaffelse af produktet

Denne markering angiver, at dette produkt
ikke ma bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald i hele EU. For at forhindre
mulig skade pa miljget eller menneskers

. sundhed fra ukontrolleret affaldsbortskaffelse,
skal det genbruges ansvarligt for at

fremme baeredygtig genanvendelse af materialer. For

at returnere din brugte enhed, skal du bruge retur- og

opsamlingssystemerne eller kontakte forhandleren,

hvor produktet blev kgbt. De kan tage dette produkt til

miljgvenlig genanvendelse.
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Alle systemfunktione

Infrargd bagbraender.
Perfekt til at tilberede o

ACCU-PROBE

mad pa rotisser

Sear Plates i rustfrit stal i to niveauer,
der sgrger for en stabil og jeevn varme, _

e temperaturmaler for nem
afleesning af temperaturen
og perfekte resultater.

Stor varmehylde i rustfrit stal,
som giver gget grillplads

mens fordampningsoverfladen tilfgrer
smag til maden

Infrargd SIZZLE ZONE
sideteender til perfekt ®
grillede bgffer

Baggrundsbelyste
kontrolknapper til
at lette betjeningen
om aftenen.

i\

Skabslager med
nem justering

@jeblikkelig JETFIRE
-teending for hurtig o
0g nem opstart.
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Store ikoniske WAVE" grillriste
i rustfrit stal, der sikrer de
karakteristiske grillstreger.

5” Wi-Fi & Bluetooth” aktiveret
skeerm med tilpassede

Opbevaring af temperaturprobe
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Hgjdejusterbare
letlaselige hjul sikrer
grillen sikkert pa plads.

Gasflaskeholder
° (kun Propan VX-modeller).

@ Grillene, der er illustreret i denne brugsanvisning, kan afvige fra den model, du har kgbt. Fremhaevet model: P5O0VX
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Kom i gang

FARLIGT! Advarer om en fare, der kan resultere i
brand, eksplosion, dgd eller alvorlig fysisk skade.

Vigtig information

Ryg ikke, mens du udfgrer en gasleekagetest. Gnister
eller flammer kan forarsage brand, eksplosion,
materielle skader, alvorlig fysisk skade eller dgd.

ADVARSEL! Advarer om en fare, der kan resultere i
mindre fysisk skade eller materielle skader.
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Yderligere sikre driftsmetoder

Brug beskyttelseshandsker. Brug aldrig en aben flamme til at kontrollere for
gaslaekager. Gnister eller flammer kan forarsage
brand, eksplosion, materielle skader, alvorlig fysisk

skade eller dgd.

@@._

Brug sikkerhedsbriller.

ADVARSEL! Varm overflade. Luk straks for gasforsyningen og afbryd.

e

&ADVARSEL!

Far ikke slangen under drypbakken. Opbevar tilstreekkelig
afstand mellem slangen og bunden af enheden.

Sorg for, at sear-pladerne er placeret korrekt i henhold til
installationsvejledningen for Sear Plates.

Braendernes kontrolknapper skal veere slukket, nar du
teender gasflaskens ventil.

Teend ikke braenderne med laget lukket.

Brug ikke bagbreenderen(e) sammen med hovedbraenderne.

Luk ikke sidebraenderens lag, nar det er i brug eller varmt.
Brug ikke sidebraenderen til friturestegning.

Juster ikke grillristene, nar de er i brug eller varme.

Flyt ikke apparatet under brug.

Sluk for gasforsyningen ved kilden efter brug.

Modificer ikke apparatet.

Vedligeholdelse bgr kun udfgres, nar grillen er kold.

Opbevar ikke lightere, teendstikker eller andre breendbare
materialer inde i kabinettet eller krydderbakken.

Hold alle elektriske ledninger og breendstofslanger veek fra
varme overflader.

Renggr fedtbakken, drypbakken og Sear Plates
regelmaessigt for at undga ophobning og fedtbrande.

Tilslutning og installation af gas og
slangeforbindelse skal udfgres af en autoriseret
gasservice og laekagetestes for grillen teendes.

+ Sorg for, at slangerne ikke kommer i kontakt med

nogen hgje temperaturflader pa grillen.

6 | Komigang

- Tilgeengelige dele kan vaere meget varme. Hold
sma bern vaek.

« Hold braendstofslanger veek fra varme overflader,
skarpe kanter eller dryppende fedt.

Hold den infrargde breender og hovedbraenderens
venturirgr fri for edderkoppespin og andre forhindringer
ved regelmaessigt at inspicere og renggre dem.

Lad ikke koldt vand (regn, sprinklere, slanger osv.)
komme i kontakt med den varme grill. En pludselig
temperaturaendring vil fa porcelaenet til at skalle aog
revne de keramiske braendere.

Brug ikke en hgjtryksrenser til at renggre nogen
del af grillen.

Placer ikke denne grill, hvor den kan udsaettes for kraftig
blaest, isaer nar vinden kan komme direkte bagfra.

Sgrg for en sikker afstand fra brandfarlige konstruktioner,
nar apparatet er i brug.

Daek aldrig mere end 75% af madlavningsoverfladen med
solid metal.

Dette apparat skal holdes vaek fra braendbare materialer
under brug.

Oprethold altid korrekt afstand til breendbare materialer:
68,6 cm bag apparatet og 17,8 cm til siderne.

Den minimale omgivelsestemperatur for sikker brug af
apparatet er -17,8 °C.

VAR FORSIGTIG!

Laget pa grillen og hele
cookboxen kan blive meget
varm under brug.

Napoleon.com | PRESTIGE




Placering af din grill

Det er vigtigt, ndr du veelger en placering for din gasgrill,

at sikre, at der er tilstraekkelige afstande til neerliggende
breendbare materialer. Dette apparat er beregnet til installation
pa en udenders terrasse eller i din have.

- Dette apparat ma kun bruges i en overjordisk udendgrs
situation med naturlig ventilation, uden stillestaende
omrader, hvor gaslaekager og forbraendingsprodukter
hurtigt spredes af vinden og naturlig konvektion.

- Brugikkeien bygning, garage eller andet lukket omrade.

« Integrer ikke apparatet i nogen indbygnings-
eller indskydningskonstruktion. Obstruktion af
ventilationsdbninger i flasken ma ikke finde sted.

- Obstruktion af ventilationsabninger i gasflaskeskabet
ma ikke finde sted.

Enhver indhegning, hvori apparatet bruges, skal overholde en
af fglgende:

- Etapparat betragtes som udendgrs, hvis det er installeret
med lae, men med vaegge pa ikke flere end tre sider og
uden overdaekket deekning. (Fig 1)

» Alle abninger skal vaere permanent abne.

» Skydedgre, garageporte, vinduer eller skeermede
abninger betragtes ikke som permanente abninger.

- Et apparat betragtes som udendgrs, hvis det er
installeret med lee, der ikke er mere omfattende end en
delvis indkapsling, der inkluderer et overdeekket daek og
hgjst to veegge.

» Veeggene kan veere parallelle, som i en gang, eller i
rette vinkler til hinanden. (Fig 2 & Fig 3)

» Alle abninger skal veere permanent abne.

» Skydedgre, garageporte, vinduer eller skeermede
abninger betragtes ikke som permanente abninger..

Et apparat betragtes som udendgrs, hvis det er installeret
med lae, der ikke er mere omfattende end en delvis
indkapsling, der inkluderer en overdaekning og tre vaegge,
sa leenge 30 % eller mere af den horisontale periferi af
indkapslingen er permanent dbent. (Fig 4 & Fig 5)

» Alle dbninger skal veere permanent dbne.

» Skydedgre, garageporte, vinduer eller skeermede
abninger betragtes ikke som permanente abninger.

Napoleon.com | PRESTIGE

Fig. 1

Fig. 2

ender
abne Fig. 3

30 % eller mere af den
horisontale periferi

af indkapslingen er
permanent aben og
uhindret.

Fig. 4

30 % eller mere af den
horisontale periferi

af indkapslingen er
permanent dben og
uhindret.

Fig. 5
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Gasforbindelser

Til en gasflaske: Mulighed 1

Brug en gasflaske pa minimum 6 kg maksimum 13 kg, der er
konstrueret og maerket i overensstemmelse med nationale
og regionale forskrifter. Sgrg for, at flasken kan levere nok
breendstof til at betjene grillen. Hvis du er i tvivl, skal du
kontakte din lokale gasleverandgar.
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Brug en gastrykregulator og slange leveret af Napoleon; hvis
ikke inkluderet, brug en regulator og slange, der opfylder
europaeisk norm og regionale forskrifter. Den anbefalede
leengde pa slangen er 0,9 m. Slangen ma aldrig veere leengere
end 1,5 m.

s BEMAERK: Slangen bgr udskiftes for den udlgbsdato,
) der er trykt pa den.

"Placer kun flasker inden for de maksimale bredde- og
hojdedimensioner pa den nederste hylde i grillskabet.
Flasker, der overstiger de maksimale dimensioner, skal
placeres udenfor skabet pa et jeevnt underlag.

Se diagrammet nedenfor for specifikke malinger.

Tilslutning og installation

«  Kontroller flasken for buler eller rust, og fa den inspiceret
af din gasleverandgar.

« Brug aldrig en flaske med en beskadiget ventil.

- Placer flasken pa det udpegede omrade pa den
nederste hylde.

« Sgrg for, at gasregulator-slangerne ikke er bgjet.
Fjern haetten eller proppen fra flaskens braendstofventil.
. Stram regulatoren til flaskeventilen.

Sgrg for, at slangen ikke kommer i kontakt med
drypbakken eller nogen varme overflader pa grillen,
da den kan smelte og forarsage brand.

Sgrg for, at flasken ikke er udsat for ekstrem varme eller
direkte sollys.

« Laekagetest alle forbindelser, fgr du bruger grillen.
Se 'Leekagetest'.

« Flasken skal monteres, sa trykaflastningsventilen
(hvis udstyret) ikke er rettet mod brugerens normale
arbejdsposition.

590 mm

ADVARSEL!

Opbevar ikke en ekstra gasflaske under eller - Frakobl grillen og dens individuelle « Brug ikke en gasflaske, der er mere
neer apparatet. afbryderventil fra gasforsyningssystemet end 80 % fuld.
. Folg alle specifikationer og instruktioner under enhver tryktest, der overstiger 2 psi « Placer den fleksible slange, s& den ikke

praecist for at forhindre brand, eksplosion, (3,5 kPa). udseettes for vridning.

materielle skader, personskader eller dgd.

8 | Komigang Napoleon.com | PRESTIGE




_ BEM/ERK: Inspicér LP gasflaskens ventilforsegling for
3 A revner, slid eller nedbrydning hver gang flasken udskiftes
eller genfyldes.

Enhver LP gasflaske, der viser tegn pa skader eller
nedbrydning, herunder synlige revner og nitter, skal returneres
ubrugt til seelgeren.

bueb 1 woy

Udskiftning Hurtigafbryder

Hele processen med at skifte gasflasken skal udfgres veek fra - Installer ikke hurtigafbryderen i en opadgdende retning.

alle teendkilder. . Enlettilgeengelig manuel afbryderventil skal

1. Luk flaskens braendstofventil. installeres opstrems for hurtigafbryderen og sa

2. Afbryd regulatoren fra flaskens ventil. teet pa den som muligt.

. Forbind den flarede ende af slangen til beslaget pa

3. Flern flasken fra den nederste hylde og udskift den enden af manifoldrgret eller flexrgret (hvis relevant).

med en ny flaske.
- Stram med to skruenggler. Brug ikke gevindforsegler

4. Folg tilslutningsinstruktionerne. eller rarlim.

Til en husgasforsyningsledning: Mulighed 2 + Leekagetest alle forbindelser, far du bruger gasgrillen.
Se 'Laekagetest'

« Huvis grillen skal tilsluttes direkte til en
husgasforsyningsledning, skal den medfglgende
slange og regulator samling frakobles og kasseres, og
instruktionerne for tilslutning til husgasforsyningsledningen
skal felges. En godkendt slange fas hos din Napoleon
grillforhandler.

- En gasforsyningsslange og hurtigafbryder designet til
naturgas og certificeret til udendgrs brug er inkluderet
med naturgasgriller.

- Gasledningen skal levere det passende tryk til indgangen
af grillen. Se tekniske data for specifikationer.

Rer og ventiler opstrems for hurtigafbryderen
medfglger ikke.

« Gasrgret skal veere dimensioneret til at levere den
varmeeffekt, der er angivet pa typeskiltet, baseret
pa leengden af rgrfgringen.

1. Tilslutning til en gasforsyningsledning skal udfgres af en
autoriseret gasservice og laekagetestes for grillen teendes.

2. Forikke slangen i neerheden af drypbakken eller over den
bageste panel.

3. Sgrg for, at slangen ikke kommer i kontakt med nogen
varme overflader.

VAR FORSIGTIG!

&ADVARSEL!

Luk den individuelle afbryderventil for at - ChKontroller slangen for tegn pa overdrevent
isolere grillen fra gasforsyningssystemet under slid, smeltning, snit eller revner. Hvis slangen er
enhver tryktest, der er lig med eller mindre end beskadiget, skal den udskiftes med en samling,
Y2 psi (3,5 kPa). der specifikt anbefales af NAPOLEON.

Laget pa grillen og hele
cookboxen kan blive meget
varm under brug.

Napoleon.com | PRESTIGE Komigang | 9




Tekniske data

Den fglgende tabel viser den samlede varmeeffekt, gasforbrugsveerdier og dysestgrrelser, der svarer til hver braender pr. gaskategori:

Dysestgrrelse

Samlet varmeeffekt (Total)

Gasforbrug (Total)

(@)]
C
© [ Il [ Il [ Il
(@)]
— : 16,0 kW G30
g - Hoved #60 1,40 mm 14.0 KW G31 16,0 KW 1164 g/t 1525 L/t
= 5 57 KW G30
P500V(X) Bag 1,25 mm #50 5.0 KW G31 5,7 KW 415 g/t 543 L/t
- 5,0 KW G30
| Side #56 ,65 mm 45 KW O3 5,0 kW 364 git 476 L/t
§ 20,0 kW G30
Hoved #60 1,40 mm 175 KW O3] 20,.0 KW 1455 g/t 1906 L/t
57 KW G30
P665V/(X) % Bag 1,25 mm #50 5.0 KW G31 57 kW 415 g/t 543 L/t
= 5,0 kW G30
| Side #56 1,65 mm 45 KW G31 5,0 kW 364 g/t 476 L/t

Den fglgende tabel viser alle certificerede gasser og tryk.
Kontroller, at oplysningerne pa typeskiltet svarer til denne liste.

=]

BEMA/ERK: Brug kun regulatorer, der leverer det tryk, der
er angivet her.

askate |
5 3P(30) 3P(37) 3P(50) 3B/P(30) 3+(28-30/37) 3B/P(50) 2H 2E
Dysestgrrelser | | | | | | Il Il
G30 ved
G31ved G31ved G31ved G30/G3t 28-30 G30/G31 G20 ved G20 ved
(CREEER/ES 30 mbar 37 mbar 50 mbar ved 30 mbar/ ved 20 mbar 20 mbar
mbar G31ved 50 mbar
37 mbar
BE, BG, AT, BG,
BE, CH, CY, DK, CH, Cz,
CZ, ES, EE, FI, FR, EC;I\E( g; DK, EE,
FR, GB, AT, CH, GB, GR, ES’ FR' AT CH ES, FI, GB, DE LU
Lande FI, NL, RO | GR, HR, IE, CZ, DE, HR, HU, IT, GB ’GR iE DE i:R S’K GR, HR, IE, PL’ ROY
IT, LT, NL, [ GR, NL, SK | LT, MT, NL, IT'LT I,DT ’ Y IT, LT, LV, ’
PL, PT, SI, NO, RO, SI’ SK’ Té NO, PT,
SK SE, SI, SK, T RO, SE, SI,
TR SK, TR

« Kontroller slangen for tegn pa overdrevent slid, smeltning, snit
eller revner. Hvis slangen er beskadiget, skal den udskiftes med en
samling, der specifikt anbefales af Napoleon.

10 | Komigang
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Laekagetest

Hvorfor og Hvornar skal man lave en lsekagetest? Hvis du finder en lsekage

En laekagetest bekreefter, at der ikke slipper gas ud, efter du 1. Stram eventuelle Igse forbindelser.

har tilsluttet slangen til gasforsyningen. 2. Hvis leekagen ikke kan stoppes, skal du straks lukke for

Hver gang tanken genfyldes og geninstalleres, skal du gasforsyningen og frakoble grillen.
sikre dig, at der ikke er nogen laekager ved det sted, hvor 3

) ) . Fa grillen inspiceret af en certificeret installatgr eller
regulatoren forbindes til tanken.

forhandler.
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Laekagetest denne grill fgr brug, arligt og nar nogen 4
gaskomponenter udskiftes.

. Brug ikke grillen, for laekagen er blevet udbedret.

Laekagetest trin

1. Ryg ikke mens testen udfgres.

2. Fjern alle teendkilder.

3. Skru alle breenderkontrolknapper til off-position.
4. Abn gasforsyningsventilen.
5

. Barst en blanding af flydende saebe og vand (halvdel hver)
pa alle forbindelser og samlinger af regulator, slange,
manifold og ventiler.

6. Bobler indikerer en gaslaekage.
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« Brug aldrig en aben flamme til at kontrollere for

gaslaekager. Gnister eller flammer kan forarsage
brand, eksplosion, skade pa ejendom, alvorlige
fysiske skader eller dgd.

Napoleon.com | PRESTIGE

« Brug kun det trykregulator- og slangeseet, der

medfalger grillen, eller et, der er i overensstemmelse
med lokale forskrifter.

Komigang | 11




Betjening

Taending af din grill

Er det forste gang? Udfer en gennemvarmning

Fjern varmehylden og ker hovedbreenderne pa hgj varme i - .
30 minutter. Det er normalt, at grillen udsender en lugt fgrste

gang, den teendes. Denne lugt skyldes 'forbraending' af interne
malinger og smgremidler, der er brugt i fremstillingsprocessen,
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Teending af hovedbrasnder

1. Abn grillens 1&g.
Taendknap

2. Tryk og drej langsomt pa enhver hovedbraenderknap mod
urets retning til hgj position, indtil stradleflammen taendes

Fortseet med at trykke ned pa kontrolknappen, indtil I I:III:II:I I:III:":I :":":II
breenderen teendes, og frigiv derefter.
3. Huvis straleflammerne ikke teender — drej straks Venstre  Infrared Venstre Hgjre Bag- Hgjre

kontrolkn nm rets retning til OFF-position. Braender Side-  Midter-  Midter- brsender Breender
Goentt;)g trianpge ed urets retning til O positio breender breender braender

4. Hvis straleflammerne og braenderen ikke teendes inden
for 5 sekunder — drej kontrolknappen med urets retning til
OFF-position. Vent 5 minutter for at lade gassen forsvinde.
Gentag trin 2 og 3, eller teend med en teendstik. (Fig. 6).

&ADVARSEL!

« Brug ikke bagbraenderen, mens hovedbrsenderen er i brug.

Teending af bagbrasnder (hvis udstyret)

1. Abn grillens 1&g.

2. Fjern varmehylden.

3. Tryk og drej langsomt bagbraenderknappen mod urets Fig. 6
retning til hgj position.

4. Tryk og hold teendknappen nede, indtil breenderen
teendes, eller teend med en teendstik.

5. Hvis braenderen ikke teender — drej
breenderkontrolknappen med urets retning til OFF-
position. Vent 5 minutter. Gentag trin 3 og 4. (Fig. 6).
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Taending af sidebrsender @
(hvis udstyret)

1. Abn braenderdeekslet.

2. Tryk og drej langsomt S
sidebreenderknappen mod urets
retning til hgj position.

3. Tryk og hold teendknappen nede, /
indtil breenderen taendes, eller <
teend med en teendstik. @
4. Hvis breenderen ikke taender @ @@@
(]

inden for 5 sekunder — drej
breenderkontrolknappen med urets —
retning til OFF-position. Vent 5 —
minutter. Gentag trin 2 og 3. (Fig. 7).

Teending med en taendstikholder

1. Seet teendstikken i den
medfglgende teendstikholder.

2. Indseet den teendte teendstik
gennem grillristene og Sear Plates.

3. Mens du drejer den tilsvarende
breenderknap til hgj. (Fig. 8).

Fig. 8

« Serg for, at alle breenderkontrolknapper - Serg for, at grillens lag er ABENT, mens -« Renggr regelmaessigt fedt fra hele
er i OFF-position, far du langsomt du teender. enheden, herunder fedtbakker og Sear @

teender for gaskilden. . Justér ikke grillristene, mens grillen er Plates, for at undga ophobning og

. Folg teendingsinstruktionerne ngje. varm eller i drift. fedtbrande.

Napoleon.com | PRESTIGE Betjening | 13
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Grillvejledning

Brug af hovedbrsender

- Forvarm grillen fgr stegning af maden ved at teende
alle hovedbreendere pa hgj varme med laget lukket
i cirka 10 minutter.

- Mad, der kun skal tilberedes kort tid, som fisk og
grgntsager, kan grilles med laget dbent.

Grillning med laget lukket sikrer hgjere og mere ensartede
temperaturer, som tilbereder kgd mere jeevnt og kan
reducere tilberedningstiden.

Grillristerne kan olieres inden forvarmning for at reducere,
at magert kad som kyllingebryst eller svinekgd haenger
fast pa grillen.

Mad, der tager laengere end 30 minutter at tilberede,
sadsom stege, kan tilberedes indirekte ved at teende
braenderen modsat maden. Se Indirekte Grillning.

Trim overskydende fedt fra kadet for at forhindre flammer,
eller reducer grillens temperatur.

. Opflamning — flyt maden veek fra flammerne og seenk
varmen. Lad laget sta abent.

Direkte grillning

Denne metode bruges ofte til stegning eller til mad, der kun
skal tilberedes i kort tid, sésom burgere, boffer, kylling
eller grgntsager.

Placer maden direkte pa grillristen over varmen. Giv fgrst
kgdet en stegeskorpe for at indkapsle saft og smag. Saenk
grilltemperaturen for at feerdiggere tilberedningen efter din
preeference.

Indirekte grillning

Denne metode bruger lavere temperaturer og cirkulerer
varmen omkring maden, sa den tilberedes langsomt og jeevnt.
Brug denne metode til at tilberede stgrre stykker kad eller
mad, der let anteender, sdsom stege, kylling eller kalkun.

Teend én eller flere braendere, og placer maden pa grillristen,
hvor der ikke er flamme eller teendt breender.

Grillning ved lavere temperatur og leengere tilberedningstid
resulterer i mere mort kad.

™

DO SNNNN\N\We 742 2

o
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A FARLIGT!

Grill aldrig mad direkte pa ssideblusset. Den er kun
beregnet til brug med gryder og pander.

Luk ikke laget pa sidebraenderen, mens den er i drift

eller varm.

14 | Betjening

Undlad at friturestege mad pa sidebraenderen.
Madlavning med olie kan veere farligt.

Renger regelmaessigt fedt fra hele enheden,
inklusive fedtbakken og stegepladerne, for at
undga ophobning og fedtbrande.

Overvagning af grilltemperaturer

Nogle modeller er udstyret med to temperaturindikatorer.

Et lagmonteret termometer viser lufttemperaturen inde i
grillrummet og er den foretrukne reference for den indirekte
grillmetode. En sensor monteret pa basen maler temperaturen
ved grillristerne og er den foretrukne reference for den
direkte grillmetode. Selvom optimeret luftgennemstrgmning

i grillrummet maksimerer opvarmningshastigheden og
temperaturens ensartethed, er der flere faktorer, der pavirker
temperaturmalingerne, herunder:

Placering af mad og tilbehor

. Store madvarer eller tilbehgr sasom stegeplader og
planchas kan fange varme over sensoren ved grillristen.
Dette kan fgre til forhgjede sensorafleesninger, samtidig
med at aflaesningerne pa lagtemperaturmaleren
reduceres, da varmen ledes andre steder hen.

Breendere i drift

Temperaturmalinger pavirkes af breenderindstillinger samt
sensorens neerhed til de braendere, der er i drift.

GRILLTIP!

Brug et termometer til at
tjekke den indre temperatur
af kodet for at sikre, at det er

tilberedt perfekt.

Napoleon.com | PRESTIGE




Forlgbet tid

« Temperaturindikatorerne har forskellige responstider og
kan i starten vise forskellige afleesninger, mens apparatet
opvarmes. Dog vil lignende aflaesninger opnas, nar de
indre temperaturer har stabiliseret sig.

For de bedste resultater skal du bruge
temperatursensorfunktionen sammen med lagtermometeret
for fuldt ud at sammenligne madlavningsmiljget med dit
malomrade. Giv tid til, at temperaturerne stabiliserer sig, og
juster derefter breenderkontrolindstillingerne efter behov.

Infrared hovedbraender brug (hvis udstyret)

Folg instruktionerne for “Teending af Hovedbraender” og
brug hgj varme i 5 minutter med laget lukket, eller indtil de
keramiske braendere lyser rgdt.

Grill maden direkte pa risten(e) i henhold til instruktionerne i
“Infrared Grillvejledning”. Maden kan steges péa den infrargde
breender og derefter overfgres til hovedbraenderne pa grillen
for at afslutte tilberedningen over direkte eller indirekte varme,
afhaengigt af din smag og preeference.

Sideblus (hvis udstyret)

Sideblusset kan bruges som en komfurplade

til at lave sovs eller suppe. Den maksimale diameter for

gryde eller pande er 10” (25 cm). Sgrg for, at din grill er placeret
et sted beskyttet mod vinden, ellers vil sideblussets ydeevne
blive pavirket.

Infrared sidebraender (hvis udstyret)

For at betjene, fglg instruktionerne for “Teending af
Sidebraender”. Den infrargde varme giver et jeevnt
tilberedningsomrade til stegning af mad, nar den er indstillet
pa hgj varme. Nogle modeller af sidebreendere har en
hgjdejusterbar grillrist. Den maksimale anbefalede diameter
for gryde eller pande er 25 cm.

. Efterlad ikke mad uden opsyn pa teendte braendere.

« Hold laget abent, hvis hovedinfrargde breender er indstillet
pa hgj for at undga at breende maden ved et uheld.

Napoleon.com | PRESTIGE

Grillning om natten (hvis relevant)

Oplys kontrolknapperne ved at trykke pa paereikonet pa
kontrolpanelet. Nar en braender er i drift, vil den tilsvarende
knap lyse rgdt, mens de andre forbliver bla.

Vindskaerm

Hold din grill i gang under vindforhold op til 11 km/t. Designet
til nem montering pa din grill fungerer denne beskyttelse som
et skjold mod vindstad, hvilket hjeelper med at opretholde en
jaevn varme for ensartet tilberedning af maltider. Juster den
bare til din grill, og du er klar til at grille med tillid, uanset vejret.
Beskyttelsen kan foldes og opbevares under sidebraenderens
lag for nem opbevaring, nar sidebraenderen ikke er i brug.
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. BEMZERK: Vindsksermen skal installeres, nar
3 A du bruger sidebraenderen. Dette gger sikkerheden og
reducerer tilberedningstiden.

&

GRILLTIP!

Vend grillen pa tvaers
af vindretningen for at
minimere dens pavirkning.

Betjening | 15




Sadan bruger du rotisseriet

Montering af dit rotisserie-saet (hvis udstyret er med)

Bemeerk: Fjern varmehylden, inden du bruger bagbraenderen og rotisserispyddet. Ekstrem varme kan beskadige varmehylden.
Monter rotisserimotoren pa siden af grillen ved hjeelp af monteringsbeslaget/beslagene. Nogle modeller har formonterede beslag.

(@)]
c
c 1. Nar beslaget er fastgjort til grillen, glid rotisserimotoren pa 4. Glid stopbgsningen pa rotisserispyddet, indtil den er forbi
g, beslaget. indersiden af laget. Dette vil sikre bevaegelsen fra side til
% 2. Seet den fgrste rotisseriegaffel lige forbi midten af side af rotisserispyddet.
rotisserispyddet og stram den pa plads. Seet kadet 5. Stram stopbgsningen og rotisserihdndtaget. Placer en
pa rotisserispyddet og skub kgdet ind i gaffelen. Saet metalskal under kadet for at opsamle fedtet.
den anden rotisseriegaffel pa den modsatte ende af
rQ;Esetr|§fyddet f(?glskubcgalﬁ‘ilen ind i kgdet, indtil det er ' VIGTIGT! Brug altid handsker, nar du
SIKKerL. Stram gafielen pa plads. . handterer grillens komponenter.

3. Indseet forsigtigt den spidse ende af rotisserispyddet i
rotisserimotoren og saet den modsatte ende pa kroge.
Den tunge side af kagdet vil naturligt heenge nedad for at
balancere veegten.

—~ /3 Z
Tips om brug af rotisseriet: Hvordan man tilbereder flere kyllinger:
«  Kgr bagbreenderen pa hgj, indtil kedet bliver brunt. Bind eller saet vingerne fast til kyllingernes kroppe.
Reducer varmen. Hold laget lukket. 1. Glid rotisseriegaffelen pa rotisserispyddet.
Brug et termometer til at kontroliere den indre 2. Seet den forste kylling pa spidserstangen, indtil den holdes

fk . . . )
temperatur af kedet pa plads af rotisseriegaffelen. Stram.

Stege og fjerkrae skal vaere brune pa ydersiden og

forblive mare indeni. 3. Seet de neeste 2 kyllinger pa rotisserispyddet, sa alle

kyllingerne er teet sammen.

«  Brug fedtet til at pensle og lave sauce. ) ) ) L )
4. Glid den anden rotisseriegaffel pa rotisserispyddet og

En kylling pé 1.4 kg tager cirka 172 time ved medium skub den ind i kyllingen, indtil alle 3 kyllinger er presset
til hgj varme. taet sammen. Stram.

Vaer opmaerksom pa din rotisserimotors kapacitet 7 kg.
- Overbelast aldrig dit udstyr.

Sorg for altid at have en jeevnt balanceret belastning
pa dit rotisserie.
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Checkliste for Grilloplevelsen

Henvis til denne liste hver gang, du griller.

[]

[]

—@ FORSIGTIG!

Sadan krydrer du stgbejernsgrillriste (hvis udstyret er med)

Laes brugsanvisningen
Serg for, at du har lsest brugsanvisningen og alle
sikkerhedsinstruktioner.

Rengor fedtopsamleren
Sgrg altid for at rense fedtopsamleren inden grillning
for at undga brande og flammer.

Kontroller slangen

Sgrg for, at grillen er slukket og afkglet. Kontroller
slangen for tegn pd overdrevent slid eller skader.
Fa slangen udskiftet, for du bruger den, hvis den er
beskadiget.

Forvarm og renger risten

Pafer vegetabilsk fedt pa risten og forvarm din grill

for at breende overskydende rester af og forhindre,
at maden heaenger fast. Renggr stgbejernsriste med
en messingbgrste og rustfrit stal-riste med en rustfri
bgrste. Se "Rengeringsinstruktioner".

BEM/RK: Rustfrit stal-grillriste er
korrosionsbestandige og kraever mindre
vedligeholdelse end stgbejernsriste.

OLIE OG FEDT
FORSLAG!
— E— Vindruekerneolie
— E" E— Solsikkeolie
Sojaolie
GRILLTIP! Ekstra jomfruolivenolie
GRILLTIP! Rapsolie
Forvarm altid grillen for Hvis de ikke er tilgeengelige,
Opdag inspirerende opskrifter madlavning for at breende vaelg en olie eller fedt med
og grillteknikker i Napoleons overskydende rester af et hgjt rygepunkt. Brug ikke
kogebgger, eller besag og forhindre, at maden saltede fedtstoffer som smer
www.napoleon.com haenger fast pa risten. eller margarine.
\\ J \\ J \\ J

Forberedelsesomrade

Serg for, at alt hvad du behgver under grillning,
sasom redskaber, krydderier, saucer og skale, er
inden for raekkevidde. Efterlad ikke din mad uden
opsyn, da den kan braende.
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|:| Vend én gang og undga at kigge

Prov ikke at abne laget og kigge for meget, da
varmen vil slippe ud og pavirke din temperatur og
tilberedningstider. Vend din mad kun én gang, iseer
bgffer og kylling.

|:| Giv plads
Efterlad lidt plads pa grillen og mellem maden, sa du har

plads til at flytte maden rundt, hvis det er ngdvendigt.

|:| Brug et termometer

Brug et termometer for at sikre, at maden er tilberedt
grundigt. Fglg de passende temperaturretningslinjer for
alle typer kod, iseer fjerkree.

—(@®)—

Denne procedure SKAL udfgres inden forste brug og gentages efter 3-4 ganges brug for at holde riste i god stand.

1. Fjern stgbejernsristene fra grillen.

2. Vask riste med varmt seebevand og en blgd klud.
Dup dem tgrre og lad dem tarre helt.

3. Péfor fedt/olie jeevnt med en silikonebgrste pa begge
sider.

4. Forvarm apparatet til 176 °C - 204 °C.

5. Installer grillristene og bag i 30 minutter.

6. Pafer et andet jeevnt lag fedt/olie pa grillristene, og
fortseet bagning i yderligere 30 minutter.

7. Ristene er nu krydret.
- BEMZERK: Hvis der er dannet rust pa stebejernsristene,

= fiern rusten med en skrubbesvamp eller messingbgrste
og gentag krydderiprocessen.

Napoleon.com | PRESTIGE
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Hurtigstart instruktioner

Indsaet batterierne i rum.

forsynes med strgm via
en direkte tilslutning
gennem USB Type
C-porten. Brug en

E Alternativt kan enheden

‘ 5V 1A-adapter til

dette. Det anbefales
at fierne batterierne,
hvis du bruger direkte
strgmforsyning, for at
forhindre korrosion og
forlaeenge batteriets

z*; levetid.

———————————\
=

Y

(@

Sgrg for, at din enhed er teendt.

Fjern det beskyttende plast og stik en eller
flere prober i din enhed.

Nar du bruger kadprober, skal du sikre dig, at spidsen
af proben er indsat i den tykkeste del af maden og
undga knogler eller fedt.

Folg instruktionerne i den naeste sektion
for at tilslutte til Napoleon Home App.
God appetit!

18 | Betjening
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Napoleon Forbindelse

NAPOLEON HOME APP

HVORDAN VIRKER DET?

Fa adgang til din enhed eksternt ved at
downloade Napoleon Home
App fra App Store eller Google Play.

For at fa adgang til appen skal

du oprette en konto ved at fglge
instruktionerne i appen (se nedenfor
for detaljer).

LAD OS KOMME | GANG

NAPOLEON

Ved at sammenkoble din enhed med
Napoleon Home App via Wi-Fi far du
kontrol over alle tilstande og funktioner
pa enheden.

Alle meddelelser og alarmer sendes
gennem appen for at holde dig let
forbundet.

Scan denne QR-kode

for direkte adgang til

Napoleon Home App
-webstedet.

£ Available on the
« App Store
GETITON
® Google Play

° Registrer

Registrer en konto med Napoleon

Home App eller log ind med dine

Facebook-, Google- eller Apple-
kontooplysninger.

e Opret

Indtast brugeroplysninger og
opret en adgangskode til kontoen.
Veelg det land, hvor enheden
er placeret.

e Naesten faerdig

Oplysningerne indtastet i trin 3 vil
blive registreret i Napoleon Home
App, og en bekraeftelse vil blive
sendt til den oplyste e-mail.

0 Bekraeft

e Bekreeft igen

Abn din e-mail-indbakke og veelg bekraeftelseslinket.
Bemaerk: Bekraeftelseslinket skal abnes pa den enhed,
hvor Napoleon Home App er installeret.

Hvis du ikke kan finde e-mailen, skal du klikke pa “Send
bekraeftelseslink igen” og tjekke din spam-mappe.

Napoleon.com | PRESTIGE
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TILF@J ENHED

© Tend @ rTilfoj enhed © sog
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Sgrg for, at din enhed er taendt.

For at afslutte den fgrste — — —_— —
sammenkobling med din

ssmartph9n¢, skal du _trykke Veelg “Tilfgj enhed” og accepter Seg efter enheder og veelg enheden
ned pa din skeerm i 10 tilladelserne. fra listen.
sekunder, indtil den genstarter.
e Netvaerksforbindelse @ Tilfej kaelenavn m Succes

Veelg Wi-Fi-netveerket og Indtast et tilpasset navn til din Du er nu forbundet.
indtast dine loginoplysninger. enhed, eller fortseet med det
standardnavn, der er angivet.
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ACCU-PROBE  Cook Assist

Hold nemt gje med din grilltiiberedning ved hjeelp af den Enhver brug af sddanne maerker og logoer, som angivet,
integrerede ACCU-PROBE teknologi. Overvag den interne tilhgrer de respektive ejere, og enhver sadan brug af Wolf
grilltemperatur. Programér nemt din madtype, maltemperatur Steel Ltd. er under licens: Bluetooth” af Bluetooth SIG, Inc.
og tilberedningstid ved hjeelp af din smartphone med Andre varemeaerker og handelsnavne tilhgrer de respektive
Napoleon Home App. ejere: Android™ og Google Play™ er varemaerker tilhgrende

Google Inc.; Apple, iPhone” og Apple App Store er varemaerker
tilhgrende Apple Inc.; iOS er et varemaerke eller registreret
varemeerke tilhgrende Cisco Inc.
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Du vil modtage meddelelser pa din enhed, nar din mad er
tilberedt til perfektion. ACCU-PROBE" understgtter bade Wi-Fi
og Bluetooth -forbindelse. Hvis dit standard-Wi-Fi ikke er
tilgaengeligt, gar Bluetooth” -funktionen det nemt at oprette
forbindelse til ACCU-PROBE". Enheden skal farst konfigureres
via Wi-Fi, hvorefter Bluetooth” -funktionen vil vaere tilgaengelig.

Kompatible enheder

Napoleon Home App er designet til at fungere med en bred

Se sektionerne "Hurtigstart instruktioner" og "Napoleon Home vifte af Android- og iOS-enheder. Enhedskompatibilitet kan
App" for yderligere oplysninger om, hvordan du opretter ikke garanteres pa grund af de mange forskellige modeller
forbindelse. Download Napoleon Home App og nyd smart og produktionsstandarder.

madlavning.

Oversigt over skaermen

Tankmaler Wi-Fi Timer

Bluetooth F°/C® enheder

@ )g %% °F °C é} {m Batteriopladning

(4 4

HH s o HE 6

Kadprobe-

temperatur NALE@N
inl i @”3; : Ju—y u—\ @ Grilltemperatur

S

Teend/sluk-knap
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Skaermfunktion
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Funktion Handling Varighed Beskrivelse

Nar systemet genstarter, vil Napoleon-logoet
blive vist. Wi-Fi- og Bluetooth®-ikonerne vil blinke,
hvilket indikerer, at enheden er i parringstilstand
(Adgangspunktstilstand). Du skal konfigurere

Parringstilstand Tryk og hold 10 sekunder enheden igen ved hjeelp af Napoleon Home App.

Denne proces skal gennemfgres, nar skaermen

er aktiv. Hvis skaermen er slukket eller i
skeermtidsudlgb, skal du fortseette med at trykke og
holde knappen, indtil Adgangspunktstilstand er naet.

Napoleon-logoet vil blive vist, ledsaget af en
Skaerm Teend/Sluk Tryk og hold 3 sekunder lydalarm. Skeermen vil skifte mellem teendt og
slukket, afhaengigt af dens nuveerende tilstand.

Vaek Skeerm Efter opvagningen vil skeermen nemt vende tilbage
(P& batteristrom kun) Enkeltryk N/A til sin tidligere tilstand.
Temperatur Enhedsskift Enkelttryk N/A Skift mellem Celsius og Fahrenheit.

Under vinterforhold

For den bedste oplevelse under vinterforhold skal du bruge
kontrolpanelets knap til at teende eller slukke skeermen. Dette
muligger funktionalitet uden behov for at fierne handsker. Tryk
blot og hold kontrolpanelets knap i mere end 3 sekunder.

- Bemaerk: Skaermen slukker efter 5 minutters inaktivitet
3 A og vender tilbage til standardlysstyrken, nar der er
brugerhandling. Hvis der sker nogen aktivitet i Igbet af
denne tid, nulstilles 5-minuttersperioden.
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Systemovervagning

Sikkerhedslys
Veelg tanken

Oplys kontrolknapperne ved at trykke pa lyspaerenikonet pa
kontrolpanelet. N&r en braender er i brug, vil den tilsvarende - Start Napoleon Home App.

knap lyse rgdt, mens de andre forbliver bla. For at bevare . Navigér til sektionen for tankmal.
batterilevetiden vil knapperne, der lyser blat, som standard
slukkes efter 1time, mens de rgde knapper forbliver
taendte. Afbrydelsestiden pa 1time for batteridrevet drift

Veelg tank og region:
kan justeres i appen. Nar du bruger en USB-strgmkilde, vil 9 9red
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afbrydelsestimeren for lysene blive annulleret. - Veelg "Ny tankmal"
. - Veelg din region (Nordamerika,

E Lavt batteri Europa eller Tilpasset).

Overv&g batteriniveauet gennem appen og skeermen. - For Nordamerika veelges
Né&r systemet far strgm fra en batterikilde, vil blinkende standard tankvaegte.
knapper indikere lavt batteri. Systemet sender en advarsel til . For Europa skal du veelge
din enhed og vil slukke, nar batteriet er neesten udtgmt. Udskift fra listen over tilgaengelige
batterierne efter behov. Fglgende indikatorer repreesenterer tankspecifikationer.

de omtrentlige niveauer af opladning, der er tilbage i
batterierne:

E Gron — Fuld E| Orange — 50% E Rad — Lav

Tilpasset tank (valgfrit):

¢ Temperaturalarmer

(\') « Huvis du veelger en tilpasset
Systemet kan give lydalarmer, nar maltemperaturer tank, skal du indtaste vaegten af
er ndet. Skeermen vil vise, hvilke prober der har en den tomme tank og dens fulde
maltemperatur indstillet. veegt. Dette sikrer preecise

malinger.
Timeralarmer » Tom tankveegt (Ibs/kg):
Indtast veegten af den

Skaermen vil indikere, nar en timer er sat. Systemet tomme tank.

kan give lydalarmer, nar en timer er udlgbet.
»  Fuldt tankveegt (Ibs/kg):

Propantankmal Indtast veegten af den fulde

m &

tank.
Systemet kan kontinuerligt overvage det resterende «  Serg for ngjagtige veerdier, for
propane i tanken og give status ved et hurtigt kig. du fortseetter med at placere

tanken i holderen.

—_—

P F—
Grgn —100% - Orange — 50% - Red - 20% g Bemaerk: Det kan tage cirka 1 minut at f& opdateret
= dataene til appen.

a

Blinkende rgd — Meget lav

Nulstil veegten
Far kalibrering:

- Fjern den tomme tank fra vaegten. Tryk pa den angivne
knap for at starte nulstilling af veegten.

Vent 20 sekunder for nulstillingsprocessen.

. Placer den nye tank pa veegten efter nulstilling af veegten
er afsluttet.
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Sikkerhedsforanstaltninger

Undga hgj luftfugtighed eller ekstreme temperaturer.

Undga langvarig eksponering for direkte sollys eller staerkt
ultraviolet lys.

Forsag ikke at adskille eller reparere enheden selv.

Udseet ikke enheden eller dens tilbehgr for brandfarlige
vaesker, gasser eller andre eksplosiver.

Prober kan operere fra 20 °C til 300 °C.
Probekabler kan operere fra -20 °C til 380 °C.

VIGTIGT: Lad ikke proberne blive direkte udsat for
flammer eller temperaturer over 300 °C.

For ngjagtige malinger skal du indsaette proberne i midten
af kgdet, helst for det placeres pa grillen.

VIGTIGT: Peg spidserne af proberne nedad, men lad
ikke spidserne rgre ved grillristene. Prgv ogsa at sikre, at
proberne ikke rgrer ved grillens krop.

Placer kgdet pa den side af grillen, der er teettest pa
termometeret.

Placer kablet ved et hgjt udgangspunkt, sa kablet forbliver
tilstreekkeligt over grillristene, nar laget er lukket.

Placer kablet ved et hgjt udgangspunkt, sa kablet forbliver
tilstraekkeligt over grillristene, nar laget er lukket.

Alternativt kan probehandtagene placeres under
ldgforseglingen. Serg for, at siderne af grillen ikke
overskrider den hgjeste temperatur, som proberne kan tale.

Nar du bruger mere end én probe, kan farvede probe-
ringe hjaelpe med at identificere nummeret pa hver
probe. Placer hver ring omkring sondespidsen og skub,
indtil den nar bunden af holderen.

« Efter madlavning skal
proberne ikke returneres
til holderen, for de er
kglet af.

24 | Betjening

Afstand

Kontroller, at madlavningsomradet ikke overskrider den
maksimale temperatur, og at kablerne ikke er bgjet eller
slidt af lukkede skabsdgre eller 1ag.

Kontrollér fgrst kabelafstanden ved stuetemperatur med
laget lukket. Undersg@g kablet for alvorlige bgjelser eller
knaek. Teend derefter grillen og kontroller for varme pletter,
hvor kablet muligvis kan komme i kontakt med overfladen.

Opbevaring

Brug probens opbevaringsmuligheder pa sidehylden, nar
du forbereder dig pa at grille. Afbryd probens tilslutning og
bring dem indendgrs, nar de ikke er i brug, for at beskytte
dem mod vejret.
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Infrargd grillguide

Indstillingsknap

Tilberedningstid

Forslag

Bof
2,54 cm tyk

H@J
2 minutter pa hver side.

Radt — 4 minutter

H@J til MIDDEL
Hgj varme 2 minutter pa
hver side, derefter skru ned til
middel varme.

Medium — 6 minutter

 Bed om fedtmarmorering i
. udskeeringen.

! Fedt er en naturlig m@rner og

: i holder kodet saftigt.
. Gennemstegt — 8 minutter :

aVavavav4

Burgerbgffer
1.27 cm tyk

H@J
2 minutter pa hver side.

Radt — 4 minutter

H@J
2 Y2 minut pa hver side.

Medium — 5 minutter

H@J
2 > minut pa hver side.

i Gennemstegt — 6 minutter

. Hold bgfferne i samme tykkelse

for ensartede tilberedningstider.
Boffer, der er 1 tomme tykke eller
mere, bgr grilles ved indirekte
varme.

Q

Kylling

H@J, MIDDEL, LAV

| 2 minutter pa hver side, derefter

middel-lav til lav varme.

20 — 25 minutter

Skeer leddet, der forbinder lar

: og ben, % igennem, sa kadet
. kan ligge fladt pa breenderen og

stege jeevnt.

)

Veelg tykke udskeeringer

MIDDEL 6 minutter pa hver side | for mere mort kad. Skaer
Svinekoteletter overskydende fedt fra.
HBJ til LAV ) - Veelg magre, kedfulde ribben.
. ) 20 minutter pa hver side,
Hej i 5 minutter, derefter lav vend ofte © Grill indtil kadet let traekkes fra
indtil faerdig.  benet.
Spareribs
H@J til MIDDEL Veelg tykke udskeaeringer

s

Lammekoteletter

Hgj i 5 minutter, derefter
middel indtil feerdig.

15 minutter pa hver side

for mere mert kad. Skaer

. overskydende fedt fra.

4

Hotdogs

MIDDEL til LAV

4 — 6 minutter

i Veelg sterre polser og skeer dem
' p& langs, inden de grilles.

Napoleon.com | PRESTIGE
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Renggringsinstruktioner

Forste brug

1. Vask risten i handen med vand og mild opvaskesaesbe for
at fierne eventuelle rester fra fremstillingsprocessen. Vask
IKKE i opvaskemaskine.

2. Skyl grundigt med varmt vand og tgr helt af med en blgd
klud for at forhindre fugt i at treenge ind i stgbejernet.

Stobejernsriste

Smgr dine riste efter 3-4. ganges brug for at tilfgje en
beskyttende belaegning, der forhindrer korrosion. Se
Grilltips — Hvordan du krydrer dine stgbejernsriste.

Rustfrit stal riste

Riste i rustfrit stal kan renggres ved at forvarme grillen
ved hver brug og bruge en stalbgrste til at fijerne rester.

Riste i rustfrit stal vil permanent sendre farve fra
regelmaessig brug pa grund af hgje temperaturer
under grillning.

Infrared sidebraender

De fleste fedtstoffer og madpartikler, der falder pa den
infrargde breenderflade, forbreendes straks pa grund af
den hgje intensitet af varmen.

Renggr ikke den keramiske flise med en stalbgrste.

Brug ikke vand eller andre veesker til at renggre
braenderen. En pludselig eendring i temperatur vil
forarsage revner i den keramiske flise.

Efter 3-4. ganges brug, teend braenderen og ker den pa
hgj varme i 5-10 minutter for at fjerne eventuelle rester.

« Brug altid beskyttelseshandsker « Renggring ber kun udferes, nar

og sikkerhedsbriller, nar du grillen er afkglet for at undga
renger din grill. risikoen for forbraendinger.

« Ophobet fedt er en brandfare.
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Inde i grillen

1. Fjern grillristene.

2. Renggr indersiden af grillen mindst hver 3. maned ved
moderat brug, eller oftere efter behov.

3. Brug en messingbgrste til at rense |gse rester fra siderne
og under laget.

4. Skrab Sear Plates med en spartel eller skraber.
Brug en stalbgrste til at fierne asken.

5. Fjern Sear Plates og bgrst rester fra breenderne med en
stalbgrste.

6. Fejrester fra indersiden af grillen ned i drypbakken.

Aluminiumsstgbninger

Renggr med varmt seebevand mindst en gang per saeson.
Aluminium ruster ikke, men hgje temperaturer og vejrfaktorer
kan forarsage oxidation pa overfladen af stgbegodset, som
ligner hvide pletter.

Se "Vedligeholdelsesinstruktioner" for mere stgbningerne
om, hvordan man forhindrer oxideret aluminium.

Drypbakke

Hver grill, sidebreender og indbygningsbraender har en
tilsvarende drypbakke. Den er let tilgeengelig gennem lager
eller dbninger..

Fedt og overskydende vaesker opsamles i drypbakken,
der er placeret under grillen, og akkumuleres i den
udskiftelige fedtbakke under drypbakken (hvis relevant).

Brug kun Napoleon-godkendte folieunderlag i
drypbakken. Brug aldrig aluminiumsfolie, sand eller andre
ikke-godkendte materialer. Dette kan forhindre fedt i at
flyde ordentligt.

« Renger ofte for at undga fedtopbygning — cirka efter 4-5.
ganges brug.
Renggringstrin:
1. Treek drypbakken ud af grillen for at fa adgang til den
udskiftelige fedtbakke eller for at renggre drypbakken.
2. Skrab drypbakken med en spartel eller skraber.

3. Skift den udskiftelige foliebakke hver 2-4 uge afhaengigt af
grillens brug (hvis relevant).

4. Besgg din lokale Napoleon-forhandler for at finde nyttige
renggringsprodukter og tilbehgr.

Napoleon.com | PRESTIGE
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Kontrolpanel P

BRUG KUN varmt seebevand. Teksten er trykt direkte pa

kontrolpanelet og vil gradvist blive slidt af, hvis der anvendes @
slibemidler eller rustfri stal reng@ringsmidler. Korrekt renggring af P
o kontrolpanelet, nér det bliver beskidt, vil sikre, at teksten forbliver 4
= mark og laesbar,
S ol
g’ Ydre grilloverflade o@w @@@
(0]
o

Renggr ydersiden af grillen en gang om maneden ved moderat
brug, eller oftere efter behow.

« Brug kun et ikke-slibende renggringsmiddel.
Slibende renggringsmidler eller staluld vil ridse overfladen. ‘
«  Sorg altid for at tgrre i sliberetningen pa stalet.

NOP

- Handter porcelaensemalje-komponenter med omhu.

- Den bagte emaljeoverflade er glaslignende og kan flaekke,
hvis den modtager stgd.

Rustfri staldele aendrer farve over tid, ndr de varmes op, og
vil fa en gylden eller brun tone. Dette er normalt og vil ikke
pavirke grillens ydeevne.

Barbecuesauce og salt kan veere korrosive - Sgrg for, at alle braendere er slukket, og « Seetikke grillriste eller andre dele af grillenien

og forarsage hurtig nedbrydning af grillen er afkglet, for du renger den. Brug ikke selv-rensende ovn for at renggre dem. Renggr
grillkomponenterne, medmindre de renggres ovnrens til at renggre nogen del af grillen. grillen i et omrade, hvor renggringsmidlet ikke
regelmaessigt. vil skade deek, graesplaener eller terrasser.
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Insektgitter og braenderporte

Edderkopper og insekter tiltraekkes af sma lukkede rum.

Napoleon har udstyret breenderen med et insektgitter

pa luftspjeeldet. Dette reducerer sandsynligheden for, at
insekter bygger reder inde i breenderen, men eliminerer ikke
problemet helt.

Et rede eller spind kan fa breenderflammen til at breende bladt
gult eller orange og forarsage brand eller at ilden slar tilbage
ved luftindtaget under kontrolpanelet. Fglg de fglgende trin,
hvis dette sker.

1. Fjern skruen(e), der fastggr breenderen til bagveeggen
af grillen. Traek braenderen tilbage og opad for at fierne
den. (Fig.9)

2. Renggr indersiden af breenderen ved hjeelp af en fleksibel
rensebgrste eller, eller brug en blgd bgrste til mere sarte
omrader for forsigtigt at fierne snavs.

3. RystlIgst snavs ud af breenderen gennem gasindtaget.

4. Kontroller breenderportene og ventilabningerne for
blokeringer: breenderportene kan tilstoppe over tid pa
grund af madrester og korrosion.

5. Brug en udfoldet papirclips eller den medfglgende
vedligeholdelsesbit til at rense breenderportene.

. Bor de tilstoppede porte ud ved hjaelp af den

medfglgende borekrone i en lille batteridrevet
boremaskine: dette kan ggres med braenderen
fastgjort til grillen, men det er lettere, hvis den er
flernet fra grillen.

. Bgj ikke borekronen, nar du borer portene, da

borekronen kan knaekke.

. Denne borekrone er til breenderporte, IKKE til

messingabninger, der regulerer gasstremmen til
braenderen.

. Udvid ikke hullerne.
10.

Sgrg for, at insektgitteret er rent, stramt og fri for
fnug eller andet snavs.

. Foretag proceduren omvendt for at geninstallere

breenderen.

. Saet Sear Plates-beslaget pa plads igen og stram

skruerne for at fuldfgre geninstallationen.

. Sergfor, at ventilen garind i breenderen under installationen.

Fig. 9

Temperaturprober

- Renggr proberne for fgrste brug.

- Vask metaldelen af proberne i hdnden og ter grundigt
efter hver brug. Vask ikke i opvaskemaskine.

«  Proberne er rustfri og korrosionsbestandige. Brug ikke
kemikalier eller renggringsmidler til at renggre proberne,
undtagen mild saebe.

FARLIGT!

Det er meget vigtigt, at ventilen/abningen gar ind

i breendergrret, nar du geninstallerer breenderen
efter renggring og far du teender din grill, da der
ellers kan opsta brand eller eksplosion.

Napoleon.com | PRESTIGE

- Bemeerk: Probe-stik, probekabler og displayenhed er

=) vandafvisende, men bar ikke efterlades i regnen.

« Undga ubeskyttet kontakt med varme overflader.

« Brug ikke slibende renggringsmidler eller staluld
pa nogen malede, porceleens- eller rustfri staldele
af din grill, da det vil ridse overfladen.

Apparatet ma aldrig nedsaenkes i vand.

—

SIKKERHED FORST!

Brug altid
beskyttelseshandsker og
sikkerhedsbriller, nar du

servicerer din grill.

)

J/
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Vedligeholdelsesinstruktioner

Generelle krav
Denne grill bar inspiceres grundigt og serviceres arligt af en
kvalificeret servicetekniker.

Forhindr ikke luftstrgmmen til ventilation og forbreending.

- Hold ventilationsdbningerne pa flasken, som er placeret pa
siden af vognen eller indkapslingen og foran og bagpa den
nederste hylde, fri for affald.

«  Lukkede dele ma ikke manipuleres af brugeren.

Forbraendingsluftjustering

' VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret
o gasinstallatar.

« Luftspjeeldet er fabriksindstillet og bar ikke kreeve justering
under normale forhold. Justeringer kan veere ngdvendige
under ekstreme forhold.

. Flammerne fra luftspjaeldet vil se mgrkebla ud med lysebla
toppe og lejlighedsvis gul, nar det er korrekt justeret.

For lidt luftstrem til breenderen vil producere sod og dovne
gule flammer.

. For meget luftstrgm til braenderen vil fa flammerne
til at lofte sig uregelmaessigt og forarsage
anteendelsesproblemer.

Lysebla
Gul Spids

Morkebla

| | | | ! 1
Breenderport

- Hold grillen vaek fra brandfarlige materialer, benzin og andre
brandfarlige dampe og vaesker.

30 | Vedligeholdelse

Justerer luftspjaeldet

1.
2.

Fjern grillriste og Sear Plates. Lad laget veere dbent.

Du skal muligvis abne skabsdgren eller fierne den gverste
skuffe (hvis udstyret) for at fa adgang til luftspjeelds-skruen,
der er placeret ved mundingen af breenderen.

. Fjern den bageste daekplade for at justere luftspjeeldet pa

den bageste rgrbraender.

. Losn laseskruen pa luftspjeeldet og abn eller luk

luftspjeeldet efter behov.

5. Teend breenderne pa hgj varme.

. Inspicer visuelt breenderflammerne.

Sluk braenderne, stram laseskruerne, og seet de fjernede
dele pa plads, nar spjeeldene er korrekt indstillet.

. Sgrg for, at insektgitterne er installeret.

é} Bemaerk: Infrargde braendere har ingen luftjustering.

e " A—

VI VIL HJZALPE!

Kontakt Napoleon
kundeserviceafdeling for
anbefalede reservedel
1-866-820-8686.
. J
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Rustfrit stal i barske miljoer

Rustfrit stal oxiderer eller bliver plettet i naervaer af klorider og
sulfider, iseer i kystomrader, varme og meget fugtige omrader,
samt omkring pools og spa-bad. Disse pletter ligner rust,
men de kan nemt fjernes eller forhindres. Vask rustfrie og
kromoverflader hver 3-4 uge. Renggr med varmt saebevand.

Breendervedligeholdelse

. Ekstrem varme og et korrosivt miljg kan forarsage
overfladekorrosion, selvom braenderen er lavet af
304 rustfrit stal.

Vedligeholdelse og Beskyttelse af Infrarade Braendere

Dine infrargde braendere er designet til at have en lang levetid,
men du skal veere forsigtig for at forhindre revner i deres
keramiske overflader. Brud vil fa breenderne til at fungere
darligt.

VIGTIGT! Skader som fglge af manglende
overholdelse af disse instruktioner er IKKE
daekket af din grillgaranti.

Lagejustering

Apparatvognens lager kan justeres, hvis de er ujeevne.
1. Find justeringsbeslaget gverst pa lagen.

2. Brug en skruetraekker til at dreje lagejusteringsskruen
med uret for at haeve lagen, eller mod uret for at seenke
den.

3. Efter en eller to drejninger med skruetraekkeren, abn og
luk lagen og kontroller justeringen gverst pa lagerne.

4. Hvis ngdvendigt, gentag disse trin, indtil lagerne er
justeret korrekt.

Ventilation af varm luft
< Varm Iuft skal have en vej til at undslippe grillen, sa
breenderne kan fungere korrekt.

Breenderne kan blive iltmangel, hvis den varme Iuft ikke far
lov til at undslippe, hvilket kan forarsage at ilden slar tilbage.
Keramikken kan revne, hvis dette sker gentagne gange.

FARLIGT!

- Sluk for gasen ved kilden og frakobl enheden, far
du servicerer den.

« Vedligeholdelse bgr kun udfgres, nar grillen er
afkelet for at undga risiko for forbraendinger.

Napoleon.com | PRESTIGE

En lsekagetest skal udferes arligt og nar en
komponent i gasinstallationen udskiftes, eller
nar der er lugt af gas.

Trin for at Undga Skader pa Keramiske Overflader

1. Sluk aldrig en flamme eller opblusning med vand.

2. Ladikke koldt vand (regn, sprinklere, slange osv.) komme
i kontakt med varme keramiske breendere. En gjeblikkelig
temperaturaendring vil forarsage revner i den keramiske flise.

3. En keramisk breender, der bliver vad for brug, vil skabe
damp, nar den senere anvendes, og producere tryk, der
vil fa keramikken til at revne.

4. Gentagen opblgdning af keramikken kan fa den til at
svulme op og udvide sig, hvilket skaber tryk, der far
keramikken til at revne og smuldre.

5. Inspicer keramikken for mulig vandoptagelse, hvis du
finder vand i grillen. Fjern breenderen, hvis keramikken er
vad. Vend den pa hovedet for at draene
det overskydende vand. Tag keramikken indendgrs
for at tgrre grundigt.

6. Lad ikke harde genstande ramme braenderen.
Veer forsigtig, nar du indsaetter eller fierner grillriste
og bruger tilbehgar.

SIKKERHED FORST!

Daek aldrig mere end
75% af nogen hoved-
eller sidebraenderens
madlavningsoverflade med
noget solidt metal (f.eks.
grillplader eller pander).

. J
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Juster grillen

Justerbare hjul hjeelper med at
nivellere grillen.

1. Aktivér hjulbremserne pa de hjul,
der er modsat det, der justeres.

2. Loft forsigtigt og stet den relevante ! / @
side af grillen for at lade hjulet \E/ | ] =

rotere frit. =

3. Lasn fastggrelsesmgtrikken gverst L - .000 QOO. O J
pa hjulakslen.
/ =

4. Brug en skruenggle til at dreje den
nederste hjulmgtrik mod uret for at
saenke det hjgrne af grillen, eller @)
med uret for at haeve det.

Q
@
Q
ke
o
i
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5. Nar den gnskede hgjde er naet,
stram fastggrelsesmgtrikken mod
grillen for at sikre hjulet i sin nye
position. Gentag denne procedure
pa de gvrige hjul, indtil grillen er
jeevn og fuldsteendig understgttet
pa hvert hjgrne.

r——\

VAR FORSIGTIG!

Gasflasken sidder tset pa
jorden. Forgg hgjden pa
apparatets hjul, for du
flytter det over ujsevnt
terrsen for at undga at
beskadige gasflasken eller
gasflaskegitteret.

Heev kun den ene side af grillen ad gangen. Undga at vippe
grillen fremad eller bagud.
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Fejlfinding

Teendingsproblemer

- Hoved-, bag- eller sidebraendere vil ikke teende med teenderen, men vil teende med en teendstik.

- Breenderne vil ikke teende hinanden.

Mulige arsager Lasning

-

D,
=
5
o
5

(@]

g - JETFIRE™ -udlgbet er beskidt eller tilstoppet. | Renger JETFIRE™ -udigbet med en blgd barste.

c

8

3

0 Snavsede eller korriderede Cross Light-beslag. | Renggr eller udskift efter behov.

o

I

o Dad batteri eller installeret forkert. Udskift med et premium kraftigt batteri.

[T :

2 . Kontroller, at ledningen er korrekt tilsluttet terminalen pa

§ : Los elektrodekabel eller forsyninasledninger : bagsiden af teenderen. Kontroller, at ledningerne fra modulet til
2 : yning ger . teendingskontakten (hvis udstyret) er korrekt tilsluttet deres

-;% . respektive terminaler.

o :

° ! i Luk luftspjeeldet i henhold til “Vedligeholdelsesinstruktioner”-
5 Flammer, der Igfter sig pa breenderen. i sektionen for forbreendingsluftjustering i denne brugermanual.

VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret gasinstallater.

Stgj og stikflammer

- Summende regulator.

- Overdrevne stikflammer og ujeevn varme.

Mulige arsager Lgsning

Dette er ikke en defekt. Det skyldes interne vibrationer i regulatoren
Normalt summelyd pa varme dage. ele pavirker ikke grillens ydeevne eller sikkerhed. Summende
i regulatorer VIL IKKE blive udskiftet.

gasflaskeventilen blev dabnet for hurtigt. Abn gasflaskeventilen langsomt.

Sgrg for, at Sear Plates er installeret med hullerne mod fronten og

Sear Plates installeret forkert. ; . ) )
I . med slidsene pa bunden. Se Samlevejledningen.

. Forvarm grillen med alle hovedbraendere pa hgj varme i 10 til 15

Forkert opvarmning. C minutter

Overdreven fedt og askeopbygning pa Sear Plates og i Renggr Sear Plates og drypbakken regelmaessigt. Brug ikke
drypbakken. - aluminiumsfolie i bakken. Se “Rengeringsinstruktioner”.

VI VIL HJZALPE! REGISTRER
DIN GRILL!
Napoleon er her for at sikre,
at din grilloplevelse bliver G4 til Napoleon.com
mindevaerdig. Kontakt eller din Samlevejledning
os, hvis du har brug for for instruktioner om
yderligere hjzelp. udskiftningsdele.
. J . J
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Aflgbsfarve

« Malingen ser ud til at skreelle af indeni laget eller haetten.

Mulige arsager Lasning

i Dette er ikke en defekt. Finishen pa Idget og haetten er porcelaen
eller rustfrit stdl og vil ikke skraelle af. Aflgbet skyldes haerdet fedt,
‘ som terrer op til malelignende flager, der flager af. Regelmaessig

¢ renggring vil forhindre dette. Se “Renggringsinstruktioner”.

Fedtophobning pa indvendige overflader.
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Gasflow

Lav varme eller lav flamme, nar ventilen er sat pa hgj. - Flammer Igfter sig veek fra breenderen, ledsaget af gaslugt

. Braendere braender med gul flamme, og mulige teendingsvanskeligheder..

ledsaget af gaslugt. - Braenderudgang pa H@J, men indstillingen er LAV.
Brummelyd og flakkende bla flamme ved
breenderens overflade.

Mulige arsager Lasning

i Sgrg for, at teendingsproceduren fglges ngje. Alle gasventiler
skal veere i OFF-position, nar tankventilen abnes. Teend tanken
. langsomt for at tillade trykket at udligne. Se Operation —
"Teendingsinstruktioner".

Propangas — forkert teendingsprocedure.

Naturgas — utilstreekkelig forsyningsledning. Raret skal veere dimensioneret i henhold til installationskoden.

Lad breenderen kgle af og inspicer grundigt for revner. Kontakt
g din autoriserede Napoleon-forhandler for at bestille en
. erstatningsbraender, hvis der findes revner.

Leekage af pakning omkring keramisk flise eller en
svejsefejl i breenderhuset.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgj varme i 10 til 15

Bade propan og naturgas — forkert forvarmning. minutter

Renggr grundigt eventuelle edderkoppespind eller webs fra din
Mulig edderkoppespind eller andre fremmedlegemer. i breenderindsats ved at fjerne den og fglge instruktionerne i denne
manual. Se "Leekagetest".

: Abn eller luk luftspjeeldet let i henhold til denne manual. Se
Forkert justering af luftspjeeldet. . "Vedligeholdelsesinstruktioner".

VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret gasinstallatar.

Mangel pa gas. Kontroller gasniveauet i propantanken.

Forsyningsslange er klemt. Repositioner forsyningsslangen efter behov.

¢ Sluk for braenderne og luk tankventilen. Vent 5 minutter fgr du

i dbner ventilen helt igen. Lad et par sekunder for trykket at udligne,
i for du felger Teendingsinstruktionerne for at starte grillen. Serg

i for, at teendingsproceduren fglges ngje hver gang du laver mad.

. Alle gasventiler skal veere OFF, nér tankventilen dbnes. Abn altid

: tankventilen langsomt.

Propangasregulator i lavt flow-tilstand.
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Infrared-braender flammer tilbage

« Under drift laver braenderen pludselig en hgj stgj, efterfulgt af en kontinuerlig blase-torch-lyd og bliver svag eller har en stor
flamme ved opstart.

Mulige arsager Lgsning

T
: D,
: . . . =

Keramiske fliser overbelastet med fedtsteenk og : Sluk breenderen o9 lad den kole af i mindst 20m|n‘uAtte‘r. S)

onhobning. Portene er tilstoppede i Teend breenderen igen og lad den breende pa hgj i mindst 5 aQ

P 9 PP ’ i minutter, eller indtil de keramiske fliser glgder jeevnt rade. 5

: (@]

Breenderen overophedet pa grund af utilstreekkelig Sgrg for, at ikke mere end 75 % af grilloverfladen er deekket af

ventilation. For meget grilloverflade deekket af en - objekter eller tilbehgr. Sluk breenderen og lad den kgle af i mindst

grillplade eller pande. i 2 minutter, og teend derefter igen.

Lad breenderen kgle af og inspicér den ngje for revner. Kontakt din
: autoriserede Napoleon-forhandler for at bestille en ny breender,
: hvis der findes revner.

Uteet pakning omkring den keramiske flise, eller
svejsesvigt i breenderhuset.

Forkert opvarmning. Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgj i 10-15 minutter.

Renggr sear-plader og drypbakke regelmaessigt. Brug ikke
¢ aluminiumsfolie i drypbakken. Se "Renggringsinstruktioner" for flere
i detaljer.

Overdreven ophobning af fedt og aske pa
sear-plader og i drypbakke.
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Parring af appen med grillen

med en smart enhed.
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Appen er ikke installeret eller er ikke korrekt installeret.

. P4 displayet skal du altid sikre dig, at Bluetooth” og Wi-Fi-ikonet blinker, hvilket indikerer, at grillen er klar til at blive parret

App Problemer Mulige Arsager / Lasning

Tilslut til internettet via Wi-Fi og download appen fra Apple
App Store eller Google Play™.

Folg anvisningerne for automatisk installation og dbning af
appen.

Tjek app-ikonet pa startskeermen.

Afinstaller og geninstaller appen om ngdvendigt (se
"Napoleon Home App" for flere detaljer).

Udvid app-tilladelser.

Appen er installeret, men viser en skaerm med teksten
"probe is not connected".

Sorg for, at proberne er korrekt indsat i holderne
pa din grill.

Maksimer modtagelsen ved at rette skaermen pa grillen
mod din smartphone i teet reekkevidde.

Luk appen helt og genstart den (veer bevidst om din
enheds grundlaeggende funktioner og indstillinger).

Luk eventuelle ungdvendige programmer pa din
smartphone, der kan bruge hukommelse.

Appen fungerede fgr, men enhedens navn vises ikke i
Appens enhedsoversigt.

Appen sgger ikke eller kan ikke finde enheden.

Klik pa "Prev igen" pa siden med "ingen enheder fundet"
eller tryk pa tilbagetasten pa siden med "enheder fundet"
for at genstarte scanningen.

Sluk for skeermen og teend den igen ved at holde taend/
sluk-knappen nede i 5 sekunder. Sgrg for, at Bluetooth™ er
aktiveret i indstillingerne pa din smart enhed.

Tag din smartphone teettere pa det digitale display.
Opdater hukommelsescachen ved at lukke og dbne appen igen.
Sorg for, at din enheds placeringsindstilling er taendt.

Vent mellem 30 og 60 sekunder mellem trin.

Grillen mistede forbindelsen under brug og viser en
"connection lost"-skaerm.

Fors@g at lokalisere arsagen til frekvensinterferens eller
fysisk blokering.

Sarg for, at bade grillen og smartphonen har
internetadgang, og at Bluetooth™ er aktiveret pa din
smartphone.

Sluk for det digitale display og teend det igen.
Tvangsluk appen og abn den igen som en sidste udvej.

Alarmerne fungerer ikke.

Kontroller enhedsforbindelsen.

Kontroller, at de passende lyde eller meddelelser er
aktiveret i indstillingerne pa din smartphone.

Kontroller, at alarm (eller vibrer) meddelelse er valgt i
Napoleon Home App.

Grillen kan ikke oprette forbindelse til Wi-Fi.

Grillen understgtter kun 2,4 GHz Wi-Fi-bandet. Kontroller
dine routerindstillinger. Sgrg for, at din router udsender pa
2,4 GHz. Nogle routere har mulighed for at udsende pa
flere band. Kontroller din routers indstillinger for at sikre, at
2,4 GHz-bandet er aktiveret.

Andre elektroniske enheder kan forstyrre Wi-Fi-signalet.
Prov at flytte enheden veek fra elektroniske apparater, der
kan forarsage interferens.
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Overholdelse

Produktnavn

PRESTIGE

Modelnummer

P500VX - P665VX

VA8-P665VXRSIBPSS 7114A-P665VXRSI

Dette apparat overholder del 15 af FCC-reglerne. Driften er
underlagt fglgende to betingelser:

1. Apparatet méa ikke forarsage skadelig interferens.

2. Apparatet skal acceptere enhver interferens, der
modtages, inklusive interferens, der kan forarsage
ugnsket drift. £ndringer eller modifikationer, der ikke er
udtrykkeligt godkendt af den ansvarlige for overholdelse,
kan annullere brugerens ret til at betjene udstyret.

FCC Overholdelse:

Dette udstyr er blevet testet og fundet i overensstemmelse
med greenserne for en Klasse B digital enhed, i henhold

til del 15 af FCC-reglerne. Disse greenser er designet til

at give rimelig beskyttelse mod skadelig interferens i en
boliginstallation. Dette udstyr genererer, bruger og kan
udsende radiofrekvensenergi, og hvis det ikke er installeret
og brugt i overensstemmelse med instruktionerne, kan det
forarsage skadelig interferens med radiokommunikation.
Der er dog ingen garanti for, at interferens ikke vil opsta i
en bestemt installation.

Hvis dette udstyr forarsager skadelig interferens med radio-
eller tv-modtagelse, som kan bestemmes ved at slukke og
teende udstyret, opfordres brugeren til at forsgge at rette
interferensen ved en eller flere af fglgende foranstaltninger:

« Reorienter eller flyt den modtagende antenne.
- g afstanden mellem udstyret og modtageren.

- Tilslut udstyret til en stikkontakt pa en anden kreds end
den, som modtageren er tilsluttet.

. Kontakt forhandleren eller en erfaren radio/TV-tekniker
for hjeelp.

Dette udstyr er blevet testet og fundet i overensstemmelse
med greenserne for en Klasse A digital enhed, i henhold

til del 15 af FCC-reglerne. Disse greenser er designet til

at give rimelig beskyttelse mod skadelig interferens, nar
udstyret anvendes i et kommercielt miljg. Dette udstyr
genererer, bruger og kan udsende radiofrekvensenerg,
og hvis det ikke er installeret og brugt i overensstemmelse
med brugsanvisningen, kan det forarsage skadelig
interferens med radiokommunikation. Drift af dette udstyr

i et boligomrade vil sandsynligvis forarsage skadelig

interferens, i hvilket tilfeelde brugeren vil veere ngdt til at rette

interferensen for egen regning.

Dette udstyr overholder FCC's graenser for
strdlingseksponering fastsat for et ukontrolleret miljg.
Slutbrugeren skal fglge de specifikke betjeningsinstruktioner
for at overholde RF-eksponeringskravene. Denne sender ma
ikke veere placeret sammen med eller betjene sammen med
nogen anden antenne eller sender. Den mobile enhed er

designet til at opfylde kravene for eksponering for radiobglger

Napoleon.com | PRESTIGE

fastsat af Federal Communications Commission (USA). Disse
krav seetter en SAR-greense pa 1,6 W/kg gennemsnitligt over
ét gram veev. Den hgjeste SAR-veerdi rapporteret under
denne standard under produktcertificering til brug, nar den
korrekt baeres pa kroppen, er 0,515 W/kg.

Dette udstyr overholder FCC's greenser for
stralingseksponering fastsat for et ukontrolleret miljg. Dette
udstyr bgr installeres og betjenes med en minimumsafstand

pa 20 cm mellem radiator og din krop. Denne sender ma ikke
veere placeret sammen med eller betjene sammen med nogen
anden antenne eller sender.

ISED Canada-erklaering:

Dette apparat indeholder licensfrie sender(e)/modtager(e), der
overholder Innovation, Science and Economic Development
Canadas licensfrie RSS(er). Drift er underlagt fglgende to
betingelser:

1. Dette apparat ma ikke forarsage interferens; og

2. Dette apparat skal acceptere enhver interferens, inklusive
interferens, der kan forarsage ugnsket drift af apparatet

Radioudstyrsdirektiv:

Hermed erkleerer Napoleon, at radioudstyrstypen PRESTIGE
P500VX - P665VX er i overensstemmelse med direktiv
2014/53/EU.

Stralingseksponering: Dette udstyr overholder Canadas
greenser for stralingseksponering fastsat for et ukontrolleret miljg.

RF-eksponeringsudtalelse:

For at opretholde overholdelse af IC’s RF-
eksponeringsretningslinjer bgr dette udstyr installeres og
betjenes med en minimumsafstand pa 20 cm mellem radiator
og din krop.

Denne enhed og dens antenne(r) ma ikke veere placeret
sammen med eller betjene sammen med nogen anden
antenne eller sender.
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NAPOLEON PRODUKT

= PRASIDENT
GARANTI S secaeNer
< LIVSTIDS-
FOR PRESTIGE® KBRESTOLE OG INDBYGGEDE HOVEDENHEDER = GARANTI
Presidentens begraensede livstidsgaranti pa Napoleon gasgrill. /

NAPOLEON garanterer, at komponenterne i dit nye
NAPOLEON-produkt vil veere fri for defekter i materialer og
udfgrelse fra kgbsdatoen i en periode af:

Aluminiumstgbegods / Rustfrit StAlramme .......c.ccccooereierereinnnns
RUSTIIT STAIFIAG 1ot ss
Porcelaensemailleret 13Q ..o s
Rustfrit Stal MadlavningSriste.........cceevrveviveiieeeeeeeeesese s

Rustfrit Stal-sidetabel ..............

RUSHrit StAl-r@rOraeNEr ......ceeeeeiieeieie e
Porceleensovertrukne stgbejernsmadlavningsriste. ....................
Rustfrit Stal flammereduceringsindsatser.......c..ooceveevieeieeeienen
Rustfrit Stal infrared breender til rotisserie........oevrreriennenes
Bund infrargd keramisk braender eller keramisk infrargd sidbreender (eksklusive skaerm)
Keramisk infrargd breender til rotisserie (eksklusive net)..........
Elektriske KOMPONENTET ..ot
Alle andre delE. ...

Plus Id: Refererer til en udvidet garantiperiode, hvor vi leverer
reservedele til kgberen til 50% af den aktuelle detailpris for
produktets livstid*.

Plus 15: Refererer til en udvidet garantiperiode, hvor vi leverer
reservedele til kgberen til 50% af den aktuelle detailpris i
yderligere 15 ar.

Plus 10: Refererer til en udvidet garantiperiode, hvor vi leverer
reservedele til kgberen til 50% af den aktuelle detailpris i
yderligere 10 ar.

GARANTI BETINGELSER OG BEGRZANSNINGER

NAPOLEON garanterer, at deres produkter er fri for defekter
udelukkende til den oprindelige kgber og kun, hvis kgbet

er foretaget gennem en officiel NAPOLEON-forhandler.
Folgende betingelser og begraensninger gaelder:

Den nuveerende producentgaranti er ikke overfgrbar og

kan ikke udvides under nogen omstaendigheder eller af
nogen af vores repraesentanter. Gasgrillen skal installeres af
en autoriseret, licenseret servicetekniker eller entreprenar.
Installationen skal finde sted i overensstemmelse med de
medfglgende installationsinstruktioner samt alle lokale og
nationale bygge- og brandkoder.

Denne begreensede garanti deekker ikke skader forarsaget
af forkert betjening, manglende vedligeholdelse,
fedtbrand, miljgpavirkning, ulykker, eendringer, misbrug
eller forsgmmelse. Installation af reservedele fra

andre producenter annullerer den nuveerende garanti.
Misfarvning af plastdele pa grund af anvendelse af kemiske

................................................................................................. Livstid*
................................................................................................ Livstid*
................................................................................................. Livstid*
................................................................................................. Livstid*

............................................................................................. 10 §r Plusid

....Livstid*

*Livstid: Refererer til en garantiperiode pa 30 ar.

Denne garanti er gyldig i: Den Europeeiske Union, Schweiz,
Andorra, San Marino, Norge, Island og Liechtenstein.

Kundens lovbestemte rettigheder i tilfeelde af defekter i henhold
til WKRL - (EU) 2019/711) pavirkes ikke, begraenses eller sendres af
den nuveerende garanti. Udgvelse af lovbestemte rettigheder skal
ske uden omkostninger.

renggringsmidler eller udseettelse for sollys er ikke daekket
af denne garanti.

Denne garanti udelukker ogsa felgende: Ridser, buler,
malefejl, belsegninger, korrosion eller misfarvning
forarsaget af eksponering for varme eller slidte og kemiske
renggringsmidler, samt skar i porceleensovertrukne dele og
alle komponenter brugt i installationen af gasgrillen. Hvis
en del forveerres til det punkt, hvor den bliver ubrugelig
(pé grund af rust eller gennembraending) inden for
garantiperioden, vil kunden modtage en erstatningsdel.

Efter det forste ar har NAPOLEON ret til under denne
garanti (Presidentens begraensede livstidsgaranti, 15 ars
begreensede garanti, 10 ars begreensede garanti, 3 ars
begreensede garanti) at frafalde enhver garanti-forpligtelse
efter eget skgn ved at refundere den oprindelige kagber
det engrosbelgb, som svarer til prisen pa de defekte
garantidele.
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NAPOLEON patager sig intet ansvar for
installationsomkostninger, arbejdstimer eller andre
omkostninger forbundet med geninstallation af en
garantidel. Omkostninger af denne art er ikke deekket af
den nuveerende garanti.

Uanset eventuelle bestemmelser under denne garanti
(Presidentens begraensede livstidsgaranti, 15 ars begraensede
garanti, 10 ars begraensede garanti, 3 ars begraensede
garanti) er NAPOLEONSs ansvar under denne garanti defineret
af ovenstdende og deekker ikke nogen tilfeeldige, folge- eller
indirekte skader i nogen som helst tilfaelde.

Denne garanti definerer NAPOLEONSs pligter og ansvar

i forbindelse med NAPOLEON gasgrillen. NAPOLEON
patager sig intet yderligere ansvar i forbindelse med salget
af dette produkt og bemyndiger ikke nogen tredjepart til at
patage sig noget andet ansvar pa vegne af NAPOLEON.

GARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BWV.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Telefon: +31 345 588 655
Fax: +31345 588 655
E-mail: eu.info@napoleon.com

NAPOLEON patager sig intet ansvar for: Overophedning,
slukning af flammen forarsaget af miljgfaktorer som staerk
vind eller utilstraekkelig ventilation.

NAPOLEON accepterer ikke ansvar for nogen skader
pa gasgrillen forarsaget af vejret, hagl, hardhaendet
handtering, aggressive kemikalier eller renggringsmidler.

Garantikrav skal ledsages af kgbsbevis eller en kopi heraf,
der angiver serienummer og modelnummer.

NAPOLEON forbeholder sig ret til at lade produktet eller
en del heraf inspicere af en af sine repraesentanter, inden
nogen garanti-forpligtelse opfyldes.

NAPOLEON daekker ikke forsendelsesomkostninger,
arbejdstimer eller eksportafgifter.
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NAPOLEON

EJRER OVER 40 AR MED
AT LEVERE HJEMMEKOMFORTPRODUKTER

e AN

&»
NAPOLEON Adresse Telefon Online

NAPOLEON® produkter er Wolf Steel Ltd. Europe E-mail: eu.info@napoleon.com
beskyttet af én eller flere De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands +31345 588655  Hjemmeside: www.napoleon.com
N415-0800CE-DK

amerikanske og canadiske .
ogleller udenlandske 10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell,

patenter eller patenter under CV77SL, United Kingdom
behandling. 24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4M 0G8, Canada
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