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DEN FRAMSTA ORSAKEN TILL BRAND AR ATT MAN INTE HALLER DE
ERFORDERLIGA AVSTANDEN (LUFTYTRYMME) MELLAN BRANNBARA
MATERIAL. DET AR AV YTTERSTA VIKT ATT DENNA PRODUKT ENDAST
INSTALLERAS | ENLIGHET MED DESSA ANVISNINGAR.

VIKTIGT: BEHALL FOR FRAMTIDA REFERENS. LAS NOGA.
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VIKTIGA SAKERHETSASPEKTER

LAS INSTRUKTIONERNA NOGA INNAN DU INSTALLERAR OCH
ANVANDER UTRUSTNINGEN

L&s igenom hela manualen innan du anvander denna pelletsdrivna utrustning. Underlatenhet att folja dessa
anvisningar kan leda till skador pa egendom, kroppsskador eller till och med dodsfall. Kontakta lokala byggnads- och
brandsakerhetsmyndigheter om forbehall och inspektionskrav for installation for ditt omrade.

Att laga mat med eldat &deltra ger leder till flera ars njutning, for dig, din familj och dina lyckosamma vanner. Din nya
Traeger-grill &r speciellt utformad for att gdra matlagningen lattare samtidigt som du fér optimal prestanda och mat déar
alla de bésta smakerna far trada fram.

Liksom med alla grillar och matlagningsutrustningar sé bildas organiska gaser vid tillagningen eftersom du eldar material
(oavsett om det &r trd, gas eller grillkol). En gas som i synnerhet kan vara farlig i koncentrerade mangder ar kolmonoxid.
I en dppen utomhusmiljé bor kolmonoxid skingras av sig sjalv och inte utgdra nagon fara for dig.

VARNING! Folj dessa riktlinjer for att undvika att denna farglosa och luktfria gas forgiftar dig, din familj, dina husdjur eller
nagon annan:

* L&r dig k&nna igen tecknen pa kolmonoxidforgiftning: e Kolmonoxid &r i synnerhet giftigt for modrar och
huvudvark, yrsel, kraftldshet, illamaende, krakningar, barn under graviditeten, spadbarn, aldre personer,
trétthet och forvirring. Kolmonoxid minskar blodets rékare och personer som har problem med blod- eller
formaga att ta upp syre. Laga syrenivaer i blodet kan cirkulationssystem, sasom blodbrist eller hjartsjukdomar.
leda till medvetsléshet eller dodsfall. e Anvand endast din grill frdn Traeger utomhus pa ett

* Om du eller ndgon annan upplever forkylnings- brandsékert underlag och pé avstand fran antandbara
eller influensasymptom, besok da en lakare. material.

Kolmonoxidférgiftning kan ofta misstas fér e Anvand aldrig bensin, bensinliknande lampbransle,
forkylning eller influensa och upptécks ofta fotogen, tandvatska avsedd for kol eller antandbara
for sent. vatskor for att tdnda eller "fylla pa” brinnande lagor i

* Alkoholintag och droganvéndning férstarker effekterna denna utrustning. Hall alla sddana vatskor pa ordentligt

av kolmonoxidférgiftning. avstand fran utrustningen nér den anvands.

VIKTIGT: LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS.
Om du monterar utrustningen at ndgon annan, ge da égaren denna manual for framtida referens.

FARA! FARA!

For kunder i Nordamerika: * Farligt hog stromspanning foreligger, vilket kan

o Anslut till lBmpligt trestiftsuttag. orsaka stotar, brannskador eller dodsfall. Koppla ur

e En stromkalla med GFCI-skydd kravs. For att skydda stromsladden innan du servar grillen, forutsatt att inte
dig mot elstétar, leta upp ett jordat trestiftsuttag inom annat anges i agarmanualen.
rackhéll for den 1,8 m (6 fot) langa sladden. Folj * Anvand eller férvara aldrig brandfarliga vatskor néra
nordamerikanska bestdmmelsen National Electrical grillen.
Code och lokala féreskrifter och férordningar nar du e Anvand aldrig bensin eller tdndvatska foér att manuellt
installerar uttaget. tanda grillen.

F6r kunder inom EU:

° Anslut till ett lampligt jordat uttag.

e Tainte bort jordningsstiftet och modifiera inte kontakten
pa nagot satt. Anvand inte nagon adapter eller
forl&ngningssladd.



VARNING!

Rokfara

Overflddig péfylining av pellets kan ske vid idrifttagningen,

vilket kan resultera i en ovanligt tat vit rok som varar en

langre tid. Om detta sker, sténg av grillen med omstéllaren

Main Power (Huvudstrom) och koppla ur grillen. Om detta

tillstand fortsétter tillrackligt 1ange kan gas byggas upp for

den ofullstandiga tandningen och tandas helt pa en gang,

vilket leder till att locket “rapar”. Om denna rap sker och

grillen inte underhéllits s& som beskrivs i avsnittet

“Att underhalla din grill” pa sidorna 26-27 kan detta leda

till en fettbrand. For att &tgéarda detta ska du lat grillen

svalna helt, avlagsna alla interna komponenter och

noggrant rensa ut all aska och pellets fran grillens fyrfat

(se sida 27 och avsnittet “Att rensa ut aska fran fyrfatets

insida och omgivning”).

VARNING!

Fara f6ér brannskada

Méanga grilldelar blir mycket varma vid drift. Se till att du

undviker bréannskador bade under och efter drift da grillen

fortfarande ar varm.

¢ | &mna aldrig grillen utan uppsyn nér sma barn ar
narvarande.

¢ Flytta aldrig grillen nér den é&r i drift.

e Lat grillen svalna helt innan den flyttas eller
transporteras.

VARNING!

Brandfara

» Nér du anvander gillen ska det finnas ett avstand
pa MINST 45,7 cm (18 tum) mellan grillen och
lattantandliga material.

e Nar du anvander grillen under bréannbara foremal krévs
ett avstand om MINST 102 cm (40 tum).

45,7 cm

(18"
-
45,7 cm
(18"
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SPARA BRUKSANVISNINGARNA

VARNING!

Fara for luftférorening

* Montera och anvand grillen ENDAST i enlighet med
monteringsguiden och denna anvandarmanual.

* Grillen & ENDAST AVSEDD FOR UTOMHUSBRUK.

e Anvand aldrig pellets avsedd f6r uppvarmning i grillen
eftersom det féreligger risk for farliga féroreningar och
tilsatser.

FORSIKTIGHET!

* Forvara alltid pelletsen péa en torr plats och pé avstand fran
varmeproducerande apparater och andra branslebehéllare.

» Hall grillen ren. Se rengoringsinstruktionerna i denna
agarmanual.

* Anvand inga tillbehdr som inte specificeras for anvandning
med grillen.

o For basta smakresultat, anvand akta TRAPELLETS FRAN
TRAEGER.

* Aven om det finns gott om plats i grilen bér du vara
uppmérksam pé att du inte fyller pa med for stora
méangder mat som kan sldppa ifran sig stora mangder
lattantandligt fett, sdsom mer &n ett halvt kilo bacon,
sarskilt om grillen inte underhéllits ordentligt. Om dina
tidigare matlagningssessioner producerat stora mangder
|&ttantandligt fett rekommenderar vi starkt att du rensar ut
fettet innan du anvander grillen igen.

F6r kunder inom EU:

* Denna utrustning &r inte avsedd for anvandning av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga (detta innefattar &ven barn) eller personer med
brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att de inte halls
under uppsyn eller far instruktioner om hur utrustningen ska
anvandas av en person som ansvarar for deras sakerhet.

* Barn ska hallas under uppsyn for att sakerstélla att de inte
leker med utrustningen.

102 cm
(40"
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INNEHALLS

FORTECKNING

VIKTIGA SAKERHETSASPEKTER
VARFOR TRAEGERS TRAPELLETS?

GOR GRILLUNDERHALLET RIKTIGT
BUSENKELT

LAR KANNA DIN GRILL

FORBERED DIN GRILL

ATT ANVANDA DIN GRILL

ATT VALJA EN TILLAGNINGSMETOD
YTTERLIGARE STYRNINGSFUNKTIONER
ATT RENGORA MATAREN
TIMBERLINE FUNKTIONER
UNDERHALL PA GRILLEN

VANLIGT FOREKOMMANDE FRAGOR
FELSOKNING

HANDHAVANDETIPS

SERVICE OCH GARANTI
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TRAPELLETS?

Darfor har vi utvecklat 100% naturliga adeltrapellets for att se till att bara det
basta tréet anvands for att smaksatta din mat och for att det ska brinna pa ett effektivt och palitligt stt. Vi kan inte garantera
samma resultat fran andra pelletsvarumarken, sa for att fa den optimala upplevelsen rekommenderar vi att du anvénder var pellets.

Inget fyllningsmaterial, inga
tillsatser—bara rent adeltra for

OCH ROKVETENSKAP

forstklassig ren adelt

OCH PELLETSTILLVERKNINGSPROGESSEN

Efter 30 ar i branschen har v
"gyllene normen” for pelletsy

. GOTT TILL ALLT. UTMARKT TILL:
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GOR GRILLUNDERHALLET

och fri fran fettuppbyggnad och skrap &r avgorande for att den rena,
vedgrillade smaken ska besta. For att pa basta sétt lyckas med detta bor du anvanda vart sortiment av rengdrings- och
underhallsartiklar som saljs hos din lokala aterforsaljare och pa traegergrills.com.

RENGORINGSMEDEL

Hall grillen lika ren och blank som dag
du kopte den med vart helt naturliga
rengoringsmedel All Natural Cleane

FEMPACK

Fa grepp om ditt
dropphinksunderhall med
aluminiumformar.

De ar gjorda av varmet
viger nastan ingenti

slangas sa att du snabhl
och fortsatta i sann

18" X 150"

haller kottet saftigt genom a
i vitskan samtidigt som det k:
tillrackligt for att fa rokig




LAR KANNA DIN GRILL

Se instruktionerna i monteringsanvisningarna gallande hur Traeger Timberline-grillen ska monteras och installeras.

GRILLDELAR OCH FUNKTIONER

Del

Beskrivning
Grillucka

e Beskrivning

All-Terrain hjulben

Dorrhandtag Léstagbar elsladd

Rengoringslucka for mataren

Ovre grillgaller (pa grillens baksida)

Mitten grillgaller Framre Hylla

Nedre grillgaller Traeger-styrenhet med WiFIRE-teknik

Fettdroppbricka Pelletsmatare

Varmeskiljevagg Huvudstrémbrytare (pa grillens baksida)

Sidohylla Kottermometer

Fetthanteringssystem Pelletsmatarens insida med galler

00000060 006 00

Benstod Skarbrada (placerad ovanpa mataren)

Stativ med broms

00000000000




PELLETSMATARE

TUNNFORMAD

Med en pelletsmatare med kapacitet pa 10,8 kg (24 Ib.) kan
du laga mat i flera timmar, och ga ifran grillen fér att umgas
med familj och vanner under tiden.

GRILLUTRYMME

Traegers speciella tunnutformning skapar en
konvektionsvirvel. Varm, rokig luft cirkuleras

i tillagningskammaren och omger din mat med
vedeldad varme for jamn tillagning pa alla sidor.

HOGTEKNOLOGISK STYRNING

Med ett grillutrymme pa 0,55-0,84 m? (850-1300 tum?) far
hela kalasets T-benstekar eller rader av revbensspjall plats,
och det finns fortfarande utrymme kvar for gronsaker och
tillbehor.

FLEXIBILITET

. W NE uwwuE O uww

Ett justerbart rostfritt grillgallersystem i 3 plan gor att du
kan ladda bada grillgallren fér en ordentlig fest; du kan ta
bort det dvre grillgallret for skrymmande ratter, som t.ex. en
enorm kalkon, eller sanka det nedre grillgallret for att skapa
perfekta grillrander.

En Traeger Timberline-grill ar lika latt att hantera som

en mobiltelefon. Med WIFIRE tekniken kan du stélla in
temperaturen automatiskt och anpassa den enligt recept
som du laddar ner fran Traeger-appen. Om du vill ladda ner
appen till Android gar du till Google Play Store, och om du
anvander Apple gar du till App Store. Mer information om
hur du anvander appen finns pa www.traegergrills.com/
app. Se avsnittet “Att ansluta din grill” pa nasta sida for
instruktioner om hur du ansluter grillen till Wi-Fi.

INGEN BRANDBEKAMPNING

Du behover inte vara orolig for att fettdroppar ska fatta

eld och forstora maten, eftersom Traegers trabranslegrillar
anvander indirekt varme. Allt som droppar ner rinner ner
till en extern fettdroppbricka sa det latt kan tas om hand.

0BS: Om du byter ofta, kan Traegers droppfat hjilpa dig
att halla grillen ren och hjalpa till att minska risken fér att
flammor blossar upp.

A VARNING! Hall grillen ren. Se “Anvandartips” and
“Att underhalla din grill.”

TRAEGERGRILLS.COM



LAR KANNA DIN GRILL ¢orrsirmune)

W|FIHE EI.EKTH“NISK STYHENHET Traeger Timberline-grillen ar utrustad med Traeger styrenhet med WIFIRE teknik

med Wi-Fi-kapacitet enligt senaste tekniska standard. Innan du borjar anvanda grillen ar det bra om du bekantar dig med de
olika funktionerna pa kontrollpanelen.
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skiftar pa Trager-grillar. Tydliga
skillnader kan bero pa blast,
lufttemperaturen, felaktig
anvandning eller dalig skotsel
av grillen.

? O\ 0BS: Det ar normalt att temperaturen

©)

STANDBY-KNAPP

Anvands fér att sla av och pa den elektroniska
styrenheten nér grillens huvudstrombrytare (pa grillens
baksida) har stallts pa ON (I). Tryck och hall den nere

i 3 sekunder for att paborja nedstangningscykeln. Lat
alltid grillen genomga en hel nedstangningscykel efter
varje matlagning. Se “Att underhalla din grill” for mer
information.

MENYVALSVALJARE
Vrid ratten for att flytta uppat eller nedat i menyn pa
skarmen. Tryck pa rattens mitt for att gora ett val.

STATUSSKARM
Visar den aktuella temperaturen, status for
tillagningsprogrammet, aterstaende tillagningstid o.s.v.

UTTAG FOR STEKTERMOMETER
Anslut stektermometern till uttaget for att mata
temperaturen i det som tillagas.

TIMER (TIMERN)

Timern ar endast en praktisk detalj och paverkar inte
grillens funktion. Om du till exempel vill pensla kaottet om
15 minuter staller du timern pa 15 minuter. En ljudsignal
meddelar dig nar tiden gatt ut.

SUPER SMOKE

Valj SUPER SMOKE nar som helst under grillning

nar tillagningstemperaturen ar mellan 74°-107°C

(165°-225°F) for att 6ka mangden rok som frigors
for en mer rokig smak.

KEEP WARM (HALL VARM)
Med den har funktionen bibehalls grillens temperatur pa
74°C (I65°F), sa att maten halls varm utan att éverlagas.

© menu (MENY)
Fran MENU (Meny) kan du géra instéllningar fér
stektermometern och synkronisera grillen med hemmets
internetanslutning och -installningar.

© iGNITE (TAND)
Tryck pa IGNITE (Tand) for att starta grillen.

ATT ANSLUTA DIN GRILL

Folj instruktionerna nedan for att ansluta grillen till Wi-Fi.
Mer information om Traeger-appen WIFIRE och alternativa
anslutningssatt finns pa traegergrills.com/app.

ANMARKNINGAR:

e Se till att din smartenhet ar uppdaterad till det senaste
operativsystemet.

e For att kunna anslutas till Wi-Fi maste grillen vara pa.
Kontrollera att huvudstrémbrytaren ér tillslagen (I) och
att grillens skarm visar information om styrenheten.

I. Ladda ner appen till Android i Google Play store. Om du
anvander Apple gar du till App Store.

2. Se till att din smartenhet ar uppkopplad till Wi-Fi pa den
plats dar du vill ansluta grillen.

3. Oppna Traeger-appen och f8lj instruktionerna.

TIPS:

® For basta mojliga anslutningsresultat, rikta grill mot din
Wifi-router, grillens antenn ska peka nedat, och se till att
du har en stark Wifi-signal.

* En Wi-Fi-forstarkare forbattrar uppkopplingskvaliteten.



FORBERED DIN GRILL

SKA ENDAST ANVAN“AS VID FﬂBSTA TANDNINGEN. For att sakerstalla att grillen fungerar som den ska maste

du férst férbereda transportskruven genom att lata transportréret “laddas” med pellets.

UTTAGETS UTSEENDE KAN VARIERA BEROENDE PA REGION.

Med omstéllaren Main Power (Huvudstrém) installd pa laget
AV (0) ska du ansluta strémsladden till ett lampligt jordat
eluttag.

>Prime Auger
>Clear Auger Jam
>Back

SUPER KEEP
SMOKE WARM

IGNITE

Tryck pd MENU (Meny) for att visa huvudmenyn. Vrid pa
ratten for att valja AUGER (Transportskruv) och vlj sedan
Prime Auger (Férbered transportskruv).

Transportroret tar nagra minuter att fylla med pellets och
borja dosera i eldkarlet. Nar timern for funktionen Prime
Auger har slutforts valjer du Klar.

Fyll tratten med ADELTRAPELLETS FRAN TRAEGER.

A VARNING! Anvand ENDAST ADELTRAPELLETS
FRAN TRAEGER eftersom de ar speciellt utformade
for att fungera med vara grillar. Anvand aldrig pellets
avsedda for uppvarmning i grillen.

Press dial
to set temp

SUPER KEEP
SMOKE ~ waRm ~ MENU

IGNITE

Pa hemskarmen kommer det sta “Press dial to set temp.”
(Tryck pa ratten for att ange temp.). Vrid ratten Selection
(Val) till 177°C (350°F). Tryck pa IGNITE (Tand), stang
grilluckan och kor grillen i 20 minuter nar den natt den
angivna temperaturen.

0BS: Nar du far anvisningar att valja
eller bekrafta ett menyalternativ, vrid pa
ratten Selection (Val) till det dnskade alternativet och
tryck pa rattens mitt for att ange ditt val.

i TRAEGERGRILLS.COM



FORBERED DIN GRILL orsirmnc)

Press dial
to set temp

Stall temperaturen pa 260°C (500°F) och Iat grillen vara pa
i ytterligare 30 minuter.

0BS: Om transportskruven fastnar under pagaende drift,
lat grillen svalna helt och tryck sedan pA MENU (Meny)
for att visa huvudmenyn. Vrid pa ratten for att valja
AUGER (Transportskruv) och vélj sedan Clear Auger Jam
(Rensa transportskruv). Transportskruven kommer nu
koras i omvand riktning i 60 sekunder for att rensa ut
pellets som eventuellt fastnat.

12

Stang av grillen genom att trycka in Standby-knappen
och halla den intryckt i 3 sekunder fér att starta
nedstangningsprocessen. Nar nedstangningscykeln
har fullfoljts ar grillen forberedd.



ATT ANVANDA DIN GRILL

DU KOMMER BEHOVA BORJA MED FOLJANDE STEG VARJE GANG DU ANVANDER GRILLEN.

UTTAGETS UTSEENDE KAN VARIERA BEROENDE PA REGION. Aktivera grillen genom att trycka pa Standby-knappen.

Anslut elkabeln till ett lampligt jordat eluttag och stall
huvudstrombrytaren pa PA (I).

A VARNING! ANMARKNINGAR:

® Nar du anvander denna grill ska det upprattas ett
sakerhetsavstand pa 45,7 cm (18 tum) mellan grillen
och lattantant material.

® Du kan anvanda Traeger-appen for att annu lattare
styra din elektroniska WiFIRE-styrenhet. Ladda ner
Traeger-appen och folj instruktionerna for att ansluta

e Anvand ENDAST ADELTRAPELLETS FRAN TRAEGER till grillen. Mer information om Traeger-appen WiFIRE
eftersom de ar speciellt utformade for att fungera och alternativa anslutningssétt finns pa traegergrills.
med vara grillar. Anvand aldrig pellets avsedda for com/app.

uppvarmningi grillen. e Vilken tillagningsmetod du &n vélier bérjar Traeger

Timberline-grillen alltid med ett tandnings- och
forvarmningsprogram nar du trycker pa IGNITE (TAND).

e Nar du skapar Custom Cook-program kors tandnings-
och férvarmningsprogrammet automatiskt och maste
inte programmeras varje gang.

e Lat alltid grillen genomga en hel nedstangningscykel
efter varje matlagning. Tryck och hall ner standby-
knappen for att starta avstangningscykeln.

® Virekommenderar att du rensar fettdroppbrickan
ofta for att minska risken for en fettbrand. Se “Att
underhalla din grill” pa sidan 26 for mer information.

13 TRAEGERGRILLS.COM



ATT VALJA EN TILLAGNINGSMETOD

T“.I.AGNING VID EN TEMPERAT“R Anvand denna metod for recept som kraver en tillagningscykel vid en viss

temperatur.

Bl To Set Temp

MENU IGNITE f.ooy & MENU IGNITE

Turn Dial
To Select Temp

Nar du trycker pa Standby-knappen visas meddelandet Justera temperaturen genom att vrida ratten at hoger eller
“Stall in temperatur med ratten”. Tillagningstemperaturen vanster; nar den onskade temperaturen visas trycker du mitt
kan anges direkt fran denna skarm. pa ratten for att valja den.

Tryck pa IGNITE (Tand). Den automatiska tandningen och Nar férvarmningen ar klar kan du fylla grillen med mat och
forvarmningscykeln paborjas. stanga grilluckan.
TIPS:

e Det 4r rekommenderat (men inte nddvandigt) att vanta tills férvarmningsprogrammet ar slutfért innan du lagger
mat pa grillen.

* Grilldérren ska vara stangd nar forvarmningscykeln borjar sa att grillen kan na énskad temperatur.

e Det ar normalt att temperaturen skiftar pa en Traeger-grill.

14



ANVANI]A ETT FﬂRINSTAI.I.T T“.I.AGNINGSPR“GRAM Traeger Timberline-grillen levereras med tva

forprogrammerade tillagningsprogram: Beginner’s Brisket och Chicken Challenge. Med Traeger-appen kan du ladda ner
hundratals recept direkt till grillen. Du maste koppla upp grillen till natanslutningen i din bostad innan du kan ladda ned
recepten.

ess Dial To Set Temp

‘ IGNITE

TRAEGER WIFIRE

>Cook Cycle
>Probe
>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information

SUPER KEEP
SMOKE WARM

Nar hemskarmen visas, tryck pA MENU (Meny). Huvudmenyn
visar nu ett antal alternativ. Valj Cook Cycle.

3

Beginner’s Brisket

STEP 1
165°F | TIME: 03:30

STEP 2
225°F | PROBE: 190°F
>RUN NOW

Nar du valjer ett forinstallt tillagningsprogram visas de olika
programstegen. Valj sedan ett av féljande alternativ: RUN
NOW (Kér nu), EDIT (Andra), DELETE (Ta bort), eller BACK
(Tillbaka) for att aterga till foregdende meny.

TIPS: Om du angrar dig mitt i programmeringen av ett
tillagningsprogram trycker du pA MENU (Meny) flera
ganger, tills huvudmenyn visas och du kan bdrja om
fran borjan.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

>NEW
>NEW

SUPER KEEP
TIMER SMOKE WARM MENU

IGNITE

Skarmen Cook Cycle visas. Valj 6nskat recept med hjalp
av menyvalsvaljaren. Tryck pa rattens mitt for att valja.

4
Beginner’s Brisket

>RUN NOW
>EDIT
>DELETE
>BACK

TIMER  SUPER KEEP

SMOKE WARM IGNITE

Om du vill kora tillagningsprogrammet precis som det ar
trycker du pA RUN NOW (Kér nu).

0BS: Om du vill dndra eller lagga till programsteg féljer du
instruktionerna i avsnittet “Skapa ett tillagningsprogram”
pa sidan I7.

TRAEGERGRILLS.COM



ANVANDA ETT FORINSTALLT TILLAGNINGSPROGRAM (ortséttning)

RUN COOK CYCLE NOW?

>YES

>NO

Om du vill RUN COOK CYCLE NOW? (Kéra tillagningsprogram
nu) trycker du pa YES (Ja). Tryck annars pa NO (Nej) for att
atervanda till den foregaende skarmen.

STEP 1: 165°F | TIME: 03:30
PROBE: 072°F
Push Ignite To Start

SUPER KEEP
SMOKE WARM

e N

Pa skarmen visas det forsta steget i tillagningsprogrammet.
Tryck pa IGNITE (Tand) for att bérja.

ANMARKNINGAR:

BEGINNER’S BRISKET
Probe Required.
Insert Probe in Meat.

Om du ska anvanda stektermometern uppmanas du att
satta den i kottet. Satt sedan stektermometerns kontakt i
uttaget pa styrenheten. Nar stektermometern ar ansluten
avges en ljudsignal. Om du vill RUN COOK CYCLE NOW
(Kéra tillagningsprogram nu) trycker du pa YES (Ja).

Den automatiska tandningen och forvarmningscykeln
paborjas. Nar férvarmningen ar klar kan du fylla grillen
med mat och stanga grilluckan.

e Om stektermometern inte sitter i ordentligt piper grillen tre ganger.

* Virekommenderar (men det ar inte nédvandigt) att du vantar tills forvarmningsprogrammet ar slutfort innan du lagger mat

pa grillen.

* Grilldérren ska vara stangd nar forvarmningscykeln bérjar sa att grillen kan na énskad temperatur.




SKAPA ETT T“.I.AGNINGS PR“GRAM Med den har metoden kan du skapa egna tillagningsprogram eller andra ett

befintligt program.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

SUPER KEEP MENU

SMOKE WARM IGNITE

Oppna menyn Cook Cycle och tryck pa NEW (Ny) for att visa
menyn Steg.

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F>[ifi OR Probe

Nar du har valt temperatur valjer du antingen Time - tid
(dvs. tillagningstid) eller Probe - stektermometer (tillagning
tills den inre temperaturen i kdttet har natts).

My Cook Cycle 3
STEP 1

> GRILL:

Vid Steg | uppmanas du att ange en grilltemperatur
(standardtemperaturen ar 74°C [I65°F]). Vrid pa
menyvalsvaljaren till 6nskad temperatur och tryck mitt pa
ratten for att valja den.

0BS: Tillagningsprogram kraver minst ett steg och far
innehalla max. fyra steg.

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> | TIME: [&:00

HR: MIN

Om receptet kraver tillagning under ett visst antal timmar
med samma temperatur valjer du TIME. Vrid pa ratten for
att valja antal timmar. Tryck for att bekrafta och fortsatt med
minuter. Vrid pa ratten for att vélja antalet minuter och tryck
pa ratten for att bekrafta.

KOM IHAG: Om du anvinder ratten for att vilja alternativ maste du trycka mitt pa ratten for att bekrafta valet innan du

fortsatter med nasta menypost.

TRAEGERGRILLS.COM



SKAPA ETT TILLAGNINGSPROGRAM (fortsatining)

My Cook Cycle 3 My Cook Cycle 3
STEP 1 STEP 1
170°F> Time OR 170°F | PROBE: 145°F

>Super Smoke:

Om receptet kraver att kottet tillagas till en viss inre Alternativet Super Smoke for tillagningssteget visas. For att
temperatur valjer du Probe (stektermometer). Stall in 6nskad lagga till Super Smoke, anvand valknappen for att véxla fran
sluttemperatur med hjalp av ratten. AV (standard) till PA. Annars trycker du mitt pa ratten for att

bekrafta installningen.

0BS: Super Smoke kan bara anvindas om grillens
temperatur ar mellan 74°-107°C (165°-225°F).

My Cook Cycle 3 My Cook Cycle 3
>STEP 1 >ADD STEP
170°F | PROBE: 145°F >SAVE

>ADD STEP >DELETE

>SAVE >BACK

>DELETE
Nu atervander du till menyn Steps for respektive Nar du har lagt till alla steg trycker du pa SAVE (Spara).
tillagningsprogram. Det steg du just skapade sparas Nu visas fragan RUN COOK CYCLE NOW? (Kéra
automatiskt. Du kan lagga till ytterligare steg, spara tillagningsprogram nu). Om du trycker pa YES (Ja) visas
tillagningsprogrammet som det ar, ta bort programmet startskarmen, dar du trycker pa IGNITE (Tand) for att starta
eller atervanda till menyn Cook Cycle. programmet. Om du viljer NO (Nej) visas menyn Cook Cycle.

0BS: Det finns plats for sammanlagt fyra recept i minnet pa din grill. Om du redan har sparat fyra recept och vill skapa ett
nytt recept maste du ta bort ett av de andra recepten for att gora plats for det nya.



T“.I.AGNING MED STEKTERMOMETER Anvand dessa metoder nar ditt recept kraver att maten nar en specifik intern

maltemperatur.

Om grillen &r avstangd:

0571% | |/

PROBE: COLD
Igniting ..

SUPER KEEF
RER SMOKE WAR

Anslut stektermometern till uttaget pa WiFIRE-styrenheten. Nar grill forvarmts till den 6nskade temperaturen kan du
Se avsnittet “Att anvanda din grill” fér instruktioner om hur fylla grillen med grillgods. Mata in stektermometern genom
grillen slas pa. Nar grillen slagits pa kommer styrenheten att tagringen pa grillens sida och for in termometeranden
uppfatta stektermometern och en ikon kommer tandas i det halvvags in i den tjockaste delen av kttet, inte fetthaltiga
ovre hogra hornet pé styrenhetens skarm. delen eller sa den ror benet.

TRAEGER WiFIRE PROBE
>Cook Cycle >Set Alarm
>Probe: >Back
>Auger

>Pellet Sensor

054 %,

Probe: 72°F [145°

>Wi-fi Information

Igniting

SUPER KEEP

e B T MENU IGNITE
Tryck pad MENU (Meny), skrolla och vélj sedan PROBE Nar larmet for stektermometern stallts in kommer
(Stektermometer). Du kommer nu bli ombedd att ange ett hemskarmen visa grilltemperaturen, termometerns
larm for nar stektermometern nat maltemperaturen. Valj maltemperatur och grillens status. Du kommer hora en
SET ALARM (Stall in larm) Sedan, i menyn Set Probe Alarm ljudsignal nar kottet natt den angivna larmtemperaturen.
(Stall in Termometerlarm), anvand valknappen fér att valja Om du anvander Traegers WiFIRE-app kommer du fa en
maltemperatur for ditt kott. notifikation pa din anslutna smartenhet. Appen kommer

ocksa visa grillens status under tillagningsprocessen.

OBS: For att kalibrera stektermometern, se “Ytterligare
styrningsfunktioner” pa sidan 2I.
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TILLAGNING MED STEKTERMOMETER (fortsattning)

Om grillen ar paslagen:

054
355
Set Probe Alarm?

>NO

SUPER KEEF
HRER SMOKE WAR

Anslut stektermometern till uttaget pa WiFIRE-styrenheten.
Styrenheten kommer uppfatta stektermometern och en ikon
tands i det 6vre hégra hornet pa styrenhetens skarm. Pa
skarmen kommer du fa fragan om du vill stélla in ett larm.
Vilj YES (Ja).

Set Probe Alarm:

SUPER KEEP MENU

TIMER IGNITE

SMOKE WARM

Vrid ratten till den 6nskade mattemperaturen. Tryck pa
rattens mitt for att valja/bekrafta.

OBS: For att kalibrera stektermometern, se “Ytterligare
styrningsfunktioner” pa sidan 2I.
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Nar grill forvarmts till den 6nskade temperaturen kan du
fylla grillen med grillgods. Mata in stektermometern genom
tagringen pa grillens sida och fér in termometeranden
halvvags in i den tjockaste delen av kottet, inte fetthaltiga
delen eller sa den ror benet.

05415

Probe: 72°F
Igniting

[145°

,( TIMER

SUPER KEEP

SMOKE WARM IGNITE

Nar larmet for stektermometern stallts in kommer
hemskarmen visa grilltemperaturen, termometerns
maltemperatur och grillens status. Du kommer hora en
lijudsignal nar kéttet natt den angivna larmtemperaturen.
Om du anvander Traegers WiFIRE-app kommer du fa en
notifikation pa din anslutna smartenhet. Appen kommer
ocksa visa grillens status under tillagningsprocessen.



YTTERLIGARE STYRNINGSFUNKTIONER

SETTINGS (INSTAI.I.NINGAR) Anvand menyn Settings (Installningar) for att justera skarminstallningar, rensa undan

notifikationer, se viktig produkt- och kontaktinformation, samt andra funktioner.
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Press Dial To Set Temp

TRAEGER WIFIRE

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information
>Settings

SUPER KEEP a
SMOKE  WARM IGNITE

SETTINGS
>Speaker
>Contrast

>Probe Calibration
>Clear Notifications
>Temperature Units

FOR ATT KOMMA TILL MENYN SETTINGS (INSTALLNINGAR):

Sla pa grillen. Nar hemskarmen visas, tryck p& MENU (Meny). Huvudmenyn kommer visa ett antal alternativ. Vrid ratten tills
“Settings” (Installningar) markeras. Tryck pa rattens mitt for att vélja.

For att justera en installning, vrid ratten och valj installningen i fraga. Tryck pa rattens mitt for att bekréfta. Tryck pa BACK

(tillbaka) fér att atervanda till menyn Settings.

SPEAKER (HOGTALARE)
Satter pa och stanger av grillens styrhégtalare. Den valda
installningen indikeras med en *.

CONTRAST (KONTRST)

Vrid ratten for att justera skarmkontrasten fran | (hég) till 5
(14g). Standardinstallningen ar 3. Tryck pa rattens mitt for att
bekrafta och ga tillbaka till menyn Settings (Installningar).

PROBE CALIBRATION (KALIBRERING AV STEKTERMOMETER)

Det finns tva alternativ under denna installning:

|. Calibrate Probe (Kalibrera stektermometer): Ger instruktioner
for hur kalibrering utfors med ett isvattenbad. Texten “Place
probe in ice water for | minute before calibrating” (Placera
termometern i isvatten i | minut innan kalibrering) visas.

2. Probe Offset (Stektermometerutjamning): Vrrid ratten for att justera
utjiamningen termometertemperaturen i paslag pa I° fran -8°C till
+8°C/-I5°F till +I5°F/. Standardinstallningen ar 0. Tryck pa rattens mitt
for att bekrafta och ga tillbaka till menyn Settings (Installningar).

CLEAR NOTIFICATIONS (RENSA NOTIFIKATIONER)
Anvand denna funktion for att rensa undan felmeddelanden
och notifikationer.

0BS: Eftersom fel kommer forsatta grillen i laget Cool Down
(Nedkylning) kemmer displayen fortfarande visa texten “Cooling
Down” (Kyler ner) nar du lamnar menyerna Clear Notifications
(Rensa notifikationer) och Settings (Instéllningar).

TEMPERATURE UNITS (TEMPERATURENHETER)

Vrid ratten for att valja om du vill visa grader i FAHRENHEIT
(°F) och CELSIUS (°C). Tryck pa rattens mitt for att bekrafta.
Den valda installningen indikeras med en *.

CUSTOMER SERVICE (KUNDTJANST)

Visar Traeger WIiFIRE:s angivna kundtjanstnummer.

LEARN MORE (MER INFORMATION)

Visar lankar till Traeger-appen och var webbsida.

ABOUT GRILL (OM GRILLEN)

Visar viktig information om din grill sasom modellnummer
och mjukvaruversion.

ABOUT GRILL
Traeger WiFire Grill
SW VER: 00.01.a2

CONFIG VER: 99.000
UUID: 648CBE
>Back

BACK (TILLBAKA)

Atervander till huvudmenyn.

TRAEGERGRILLS.COM



ATT RENGORA MATAREN

Din Traeger Timberline Grill har ett rengoringssystem for mataren som enkelt later dig byta fran en pelletstyp till en annan utan
att det blir rorigt.

UTTAGETS UTSEENDE KAN VARIERA BEROENDE PA REGION. Placera en behallare med tillrackligt utrymme fér bortskaffad

pellets under pelletstomningsluckan.
Vrid reglaget till AV (0) och dra ur elkabeln. Lat grillen svalna

helt om den fortfarande ar varm. TIPS: En tjugolitershink passar utmarkt!

Skruva loss haken pa témningsluckan och éppna den. Nar matartratten ar tom stanger du luckan, satter tillbaka
Pelletsen kommer tommas ut i behallaren du placerat under haken och fyller tratten med en annan sorts TRAEGER
den. Du kan behdva en slickepott eller sked fér att fa ut den TRAPELLETS.

sista pelletsen ur matartratten.

A VARNING! Var forsiktig nar du tdémmer matartratten
kort efter att grillen anvants. Pelletsen kan fortfarande
vara varm.
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TIMBERLINE FUNKTIONER

TRAEGER-APPEN

Din Traeger Timberline Grill kan fjarrstyras med Traeger-appen.
Mer information om Traeger-appen WIFIRE och alternativa
anslutningssatt finns pa traegergrills.com/app.

Du maste ha en tradlés uppkoppling i bostaden for att kunna
koppla upp din Traeger Timberline Grill till internet. Din
mobiltelefon eller surfplatta maste uppdateras till den senaste
versionen av operativsystemet for iOS eller Android. Om du gar
utom rackhall for ditt Wi-Fi-natverk kravs en dataplan.

Traeger-appen ar ocksa ett smart satt att hitta, ladda ner och laga
nya recept pa din Traeger Timberline Grill.

TIMER (TIMERN)

Din Traeger Timberline Grill levereras med en behandig timer. Timerfunktionen paverkar inte hur grillen anvands. Du kan
anvanda den fér att fa paminnelser om andra moment under matlagningen, sasom att lagga i gronsaker i grillen eller 6sa maten.

For att stalla timern:

I.  Tryck och hall TIMER (Timern) intryckt i 3 sekunder.

2. Anvand ratten Selection (Val) for att vaxla mellan timmar och minuter -
nar du staller in tiden. SMOKE

Nar du tryckt in ratten efter det att tiden angetts stalls timern och du

skickas tillbaka till hemskarmen.

SUPER

For att avbryta timern:
I. Tryck och hall TIMER (Timern) intryckt i 3 sekunder.
2. Du kommer se alternativen Edit (Redigera), Cancel (Avbryt) och Back (Tillbaka) till menyn.

FUNKTIONEN SUPER SMOKE

Du kan ge maten en hérlig roksmak genom att trycka pa SUPER
SMOKE nar som helst. Tryck ater pa knappen for att avbryta
funktionen.

0BS: Super Smoke kan bara aktiveras om grillens
temperatur ar mellan 74°-107°C (165°-225°F).
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TIMBERLINE FUNKTIONER (rorrsirmume)

FUNKTIONEN KEEP WARM (HALL VARM)

Keep Warm (Hall Varm) kan anvandas for att pausa
tillagningsprogrammet nar som helst nar du grillar. Grillens
temperatur halls pa 74°C (165°F). Aktivera funktionen genom att
trycka pa knappen KEEP WARM (Hall Varm). Tryck ater pa Keep
Warm (Hall Varm) nar du till fortsatta tillagningen.

TRAEGER PELLETSENSOR

Traegers pelletsensor dvervakar tillférseln av pellets. Om detta en
gang valts fran menyn visas den aktuella nivan av pellets i procent
om 5%.

Om Traegers pelletsensor ar korrekt ansluten visas “PELLET
SENSOR Pellet Level (PELLETSENSOR Pelletniva): 100%.” Om
Traegers pelletsensor ar inkorrekt ansluten visas “PELLET SENSOR
Sensor Disconnected Pellet Level (PELLETSENSOR Sensor
frankopplat pelletsniva): 0%.”

Traegers Pelletsensor later dig fjarrstyra pelletsnivan pa med hjalp
av Traegers App. Det har nya systemet skickar notiser (TPS Reports)
och larm till din enhet nar pelletsnivan blir 1ag och skyddar ditt kék
fran fa slut pa bransle.

FLEXIBELT NEDRE GRILLGALLER

Du kan flytta det nedre grillgallret for att erhalla tva olika
tillagningsalternativ: Position for grillrander och rokposition.

| Brynposition ska grillgallret placeras langst ner i grillen, vilande
pa de lagsta bakre fastena och kanten pa framsidan. Pa sa vis okar
varmereflexionen fran fettdroppbrickan och maten far grillrander.

For Rokpositionen placerar du grillgallret pa de framre fastena hogre

upp och skjuter in det i skenan baktill. Pa sa vis kan réken cirkulera
under tillagningen.
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TRAEGER WIFIRE

>Cook Cycle
>Probe

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information




STALLNINGSSTOPP

Placerad pa framsidan av skjutfastena for bottengallret, ger
stallningsstoppet ytterligare stabilitet nar du ska komma at maten.
Skjut bara gallret tills korsstangen stannar i stallningsstoppet, och du
kan enkelt vinda hamburgare eller pensla revben utan att stallningen
valter.

0BS: Flytta bara det nedre grillgallret; Det dvre gallret bér forbli pa sin
plats eftersom det inte glider.

SKARBRADA

For extra bekvamlighet innehaller din Traeger Timberline Grill en avtagbar skarbrada i bambu. Satt bara skarbradan ovanpa
mataren och den magnetiska basen haller den pa plats. For instruktioner om korrekt underhall och rengéring av skarbrada,
se “Underhall av grillen” pa sidan 27.

VIKTIGT: Lamna inte skarbradan ute i sol och regn. Exponering for hoga temperaturer eller hog fuktighet kan leda till att bradan
spricker eller férvrangs.

FOR KONSUMENTER | NORDAMERIKA:

VIKTIGT: | enlighet med riktlinjer fran American Heart Association, som med manga produkter som innehaller magneter,
rekommenderas att de med implanterbara pacemakers/defibrillatorer bor vara férsiktiga vid anvandning av skarbradan och
halla enheten 30 cm (12 tum) fran bradan.

FOR KUNDER INOM EU:

VIKTIGT: | enlighet med riktlinjer fran medicintekniska tillverkare, som med manga produkter som innehaller magneter,
rekommenderas att de med implanterbara pacemakers/defibrillatorer bor vara forsiktiga vid anvandning av skarbradan och
halla enheten 30 cm (12 tum) fran bradan.

GRILLOCK

Skydda din Traeger Timberline Grill med ett hogklassigt specialanpassat lock som utformats for att tala vader och vind.
Detta taliga grillock finns att kopa pa traegergrills.com.
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UNDERHALL PA GRILLEN

2.

RENSNING AV KRESOT OCH FETTUPPBYGGNAD

Nar trapellets eldas langsamt produceras tjara och
organiska angor som blandas med den avgivna fukten
och bildar kreosot. Kreosotangorna kondenseras i

den relativt svala franventilationen fér en langsamt
brinnande eld. Detta leder till att kreosot byggs upp runt
franventilationskanten. Kreosot som fattar brinner mycket
hett. Luftburna fettpartiklar kommer fardas genom
tillagningskammaren och en del av detta luftburna fett
kommer samlas vid franventilationskanten pa samma satt
som kreosot, vilket kan d6ka risken for brand.

Traegers droppfat kan hjalpa dig att halla grillen ren och
hjalpa till att minska risken for att flammor blossar upp.

Traegers nedatriktade franventilation bér inspekteras
minst tva ganger om aret for att avgora om en
uppbyggnad av kresot/fett har uppstatt.

Fettdroppar fran maten kommer ocksa att falla pa
fettfatet och sedan in i Traegers fetthanteringssystem
(TGMS). TGMS bestar av en (A) fettrag, (B) fettrér och
(C) fettplat med liner (se nedan). Fett kommer samlas pa
alla dessa platser.

Alla TGMS-komponenter bor inspekteras efter varje
anvandning for att se om tecken pa fettuppbyggnad
forekommer.

Nar kreosot eller fett byggts upp bor det avlagsnas for att
minska brandrisken.

Aven om det finns gott om plats i grillen bér du vara
uppmarksam pa att inte fylla pa med for stora mangder
mat som kan slappa fran sig stora mangder lattantandligt
fett - sdsom mer &n ett halvt kilo bacon - sarskilt om
grillen inte underhallits ordentligt. Om dina tidigare
matlagningssessioner producerat stora mangder
lattantandligt fett rekommenderar vi starkt att

du rensar ut fettet innan du anvander grillen igen.

RENGORA FETT FRAN DIN GRILL:
FARA! SIa AV (0) och koppla ur strémsladden.

FORSIKTIGHET! Uppbyggnad av fett ar lattare att
rengora nar grillen ar varm, inte het. Var forsiktig sa du
inte branner dig. Handskar rekommenderas.
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Rengor fettet regelbundet med TGMS. Om for mycket fett
hinner byggas upp i fettkanalen eller om det tillats satta
igen fettavrinningen sa kan detta leda till fettbrand. Vi
rekommenderar att alla dessa delar rengors regelbundet.

Kontrollera fettnivan:

Goéra sig av med och byta ut platens liner:
(1) Dra ut fettplaten tills det tar stopp.

(2) Lyft upp fér att avlagsna fettplatens kapa.

(3) Lyft upp fettplatens liner.

Att rengora fetthanteringssystemet:
(1) Tabort grillgallret och droppbrickan fran grillen.
(2) Ta bort fettrannans skydd.

(3) Torka av trag och ranna med papper. Om det &r
ett tjockt lager fett, anvand en sked eller liknande
redskap for att skopa fran trag och ranna.




Fettplaten levereras med ett férinstallerat 5-pack med
engangsliners i aluminium. Ersattningsliners finns att
kopa pa traegergrills.com. Tom fettplaten efter behov;
frekvens beror pa anvandningsgraden.

. ATT RENGORA DE UTVANDIGA YTORNA:

FARA! Still Main Power (Huvudstrém) till laget AV (0)
och dra ur stromsladden.

Anvand en engangstrasa eller en handduk som fuktats
med varmt, tvalblandat vatten for att torka bort fettet
pa grillens utsida. ANVAND INTE ugnsrengdringsmedel,
slipande rengoringsmedel eller slipande tvattsvampar.

UTOMHUSFORVARING:

FORSIKTIGHET! Om grillen ska forvaras utomhus under
regnsasongen maste du sakerstalla att vatten inte kan ta
sig in i matartratten. Trapellets svaller upp mycket nar de
blir blota och kan satta igen din transportskruv. Anvand
alltid Traegers grillskydd for att tacka over grillen nar du
inte anvander den. Detta specialanpassade skydd finns
att kdpa pa traegergrills.com.

RENGORING AV ROSTFRIA GRILLGALLER:
FORSIKTIGHET! Att rengora grillgallren fungerar

bast nar de fortfarande ar varma. Var forsiktig sa du

inte branner dig. Vi reckommenderar att du férvarar en
rengoringsborste med ett langt handtag nara grillen. Nar
du avlagsnat maten, borta av gallret lite snabbt. Det tar
bara nagon minut och gér att gallret ar klart att anvanda
nasta gang du vill grilla.

. STADA UNDAN ASKAN FRAN FYRFATET OCH DESS

OMGIVNING (VAR 20:E ANVANDNINGSTIMME):
FARA! Still Main Power (Huvudstrém) till laget AV (0)
och dra ur stromsladden.

VARNING! Sakerstall att grillen ar KALL innan du stadar
ur askan.

VARNING! Askan bor endast bortskaffas enligt de
foljande instruktionerna.

For mycket aska i fyrfatet kan leda till att elden slocknar.
Fyrfatet bor inspekteras med jamna mellanrum och
stadas ur for att forhindra uppbyggnad av aska. Aterigen,
témning av aska inifran och omkring fyrfatet bor endast
goras nar grillen ar KALL.

Avlagsna grillgallren, droppbrickan och varmeskiljevaggen

for att komma at fyrfatet och grillens interior. Stora delar
av askan utanfor fyrfatet kan avlagsnas fran grillen med
en liten eldspade eller annat liknande redskap.

VARNING! En for syftet avsedd dammsugare ar det
basta sattet att stada ur askan fran fyrfatet, men detta
maste goras med extremt stor forsiktighet for att undvika
brandrisken. Aterigen, témning av askan i fyrfatet bor
endast goras nar grillen ar KALL.
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9.

En grovdammsugare med en uppsamlingsbehallare i
metall utan pase vore allra bast for det har momentet.
Dock fungerar i princip vilken dammsugare som helst,
forutsatt att instruktionerna foljs ordentligt.

Nar du sakerstallt att askan i fyrfatet ar KALLT kan du
dammsuga upp askan i fyrfatet.

a. Om din dammsugare ar av den paslésa typen, tém ut
allt tidigare uppsamlat skrap ur behallaren. Dammsug
sedan upp askan ur fyrfatet. Nar fyrfatet ar rent
ska du omedelbart témma uppsamlingsbehallaren i
metallbehallaren sa som beskrivs nedan. Se till att inga
askrester finns kvar i uppsamlingsbhehallaren.

b. Om din dammsugare ar en modell som anvander
engangspasar ska du satta in en oanvand pase i
maskinen. Dammsug sedan upp askan ur fyrfatet.
Nar fyrfatet ar rent ska du omedelbart tomma
dammsugarpasen i metallbehallaren.

BORTSKAFFNING AV ASKA:

VARNING! Askan bor placeras i en behallare av

metall med ett hart atsittande lock. Den forseglade
askbehallaren bér placeras pa ett brandsakert golv eller
pa marken langt borta fran lattantadnda material i vantan
pa slutlig bortskaffning. Nar askan bortskaffas genom
begravning i jorden eller genom lokal spridning ska de
forbli i den forseglade behallaren tills all aska svalnat
helt och hallet.

RENGORA SKARBRADAN:
Tvatta alltid skivbradet noggrant efter anvandning.

Foér att rengora:

(1) Handdiska endast i varmt vatten med diskmedel.
BLOTLAGG INTE.

(2) Skélj med rent vatten.

(3) Lufttorka

VIKTIGT: Att bl6tlagga traskarbradan eller diska den

i diskmaskinen kan skada bradan.

0BS: Undvik 6verexponering mot solljus for att férhindra
att den blir skev.

Om stromkabeln skadats maste den bytas genom en

speciell kabelinstallation tillganglig hos tillverkaren eller
dess serviceagent.
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VANLIGT FOREKOMMANDE FRAGOR

Nedan féljer vanligt férekommande fragor och svaren pa dessa:

FRAGA SVAR

Varfor tands Kontrollera strommen i eluttaget. Om stromsladden ar ansluten till en jordfelsbrytare, kontrollera och starta
inte min grill? | om vid behov. Pabérja startprocessen. Om du fortfarande inte kan tanda, se nasta svar.

FARA! SIa AV (0) och koppla ur strémsladden. Avlagsna styrenheten och kontrollera sakringen pa baksidan.
Ersatt sakringen om den har gatt sénder. Montera tillbaka styrenheten.

Kontrollera att luftinsugningsflakten och drivmotorn till transportskruven fungerar. Om bada fungerar maste
uppvarmningsroret bytas. Om ena eller bagge delarna inte fungerar, kontakta Traegers VIP-365-kundtjanst
(se sida 35) for ytterligare problemsokningshjalp eller for att 1agga en bestallning.

Kontrollera att det finns pellets i matartratten. Om detta ar forsta tandningen eller om grillen fatt slut pa
pellets, |4t tillrackligt med tid ga for att pelletsen ska hinna flyttas fran matartratten till fyrfatet (kan ta upp
till sju minuter).

Paborja startprocessen. Se avsnittet “Att anvanda din grill” pa sida 13. Om det fortfarande inte finns nagra
pellets i fyrfatet, ga vidare till nasta svar.

Om drivmotorn fér transportskruven fungerar (inspektera det lilla flaktbladet pa motorns baksida)
ligger problemet i den digitala motorn, som i sa fal behéver bytas. Kontakta Traegers VIP-365-kundtjanst
(se sida 35) for att lagga en bestallning.

Varfor Om transportskruvens drivmotor inte fungerar men luftinsugningsflakten fungerar sa ligger problemet
levereras inga | j transportskruvsystemet som i sa fall behdver kontrolleras:
pellets ftill

Stalld till AV (0), hitta det lilla flaktbladet pa baksidan av transportskruvens drivmotor.

FORSIKTIGHET! Hall 6gonen pa bladet och satt PA (I). Om bladet inte ror sig, stall tillbaka till AV (0).
Detta indikerar att transportskruvens drivmotor ar defekt och maste bytas. Kontakta Traegers VIP-365-
kundtjanst (se sida 35) for att lagga en bestallning.

fyrfatet?

Om flaktbladet snurrar en stund och sedan stannar, fortsétt titta och sla AV (0). Om flaktbladet gar ner i varv
nagot indikerar detta att transportskruvsystemet fastnat och behéver rensas.

FARA! SIa AV (0) och koppla ur strémsladden. Avlagsna pellets fran matartratten. Se om nagra fraimmande
fére mal eller bl6t eller sénderfallen pellets orsakat att transportskruvsystemet fastnat. transportskruven
maste avlagsnas for att rensa undan stopp transportskruvsystemet. Se avsnittet “Hur avlagsnar jag
transportskruven om den fastnar” pa féljande sida.

Varfor skiftar | Det ar normalt att temperaturen skiftar pa Trager-grillar. Tydliga skillnader kan bero pa blast,

temperaturen | |ufttemperaturen, felaktig anvandning eller dalig skotsel av grillen
i grillen?
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FRAGA SVAR

Hur avlagsnar jag
transportskruven
om den fastnar?

FARA! SIa AV (0) och koppla ur strémsladden.

FORSIKTIGHET! Om grillen fortfarande ar varm, 1at den svalna helt och hallet.

Avlagsna alla lock och skydd som hindrar dig fran att komma at transportskruvens drivmotor.

Avlagsna skruvarna som ansluter transportskruvens drivmotoraxel till transportskruvskaftet och skruven
som haller transportskruvbussningen i transportroret.

Anviand en liten rértang och en lastang pa transportskuvskaftet fér att snurra transportskruven motsols.
Den kommer vara svar att snurra innan den frigjorts. Efter det kommer den snurra fritt.

Avlagsna transportskruven och rensa bort all pellets, aska och alla fraimmande féremal fran
transportskruven, transportroret och fyrfatet. (Se instruktionerna for korrekt hantering och bortskaffning
av ska pa sida 27.)

Sandpappra transportskruvens yttre ytor med ett mellangrovt sandpapper. Kontrollera insida pa
transportréret och sandpappra om sadant behov skulle finnas. Dammsug upp allt sandpappersgrus fran
transportroret och fyrfatet nar du ar klar. Kontrollera att transportskruven kan snurra fritt.

Satt tillbaka transportskruvaxeln och transportskruvens drivmotoraxel.

Hur skyddar jag
min lack?

Anvand skyddskapan pa grillen for att skydda lacken. Ett grillskydd fran Traeger ar starkt
rekommenderat. Skydden finns att képa hos din Traeger-aterférsaljare. Du kan ocksa beséka var
webbsida pa traegergrills.com.

Anvind ett hogkvalitativt bilvax pa grillens utsida var 90:e dag. ANVAND ENBART VAX PA EN SVAL
GRILL.

Vart hittar jag
nya delar for min
grill?

Besok din Traeger-aterforsaljare. De kan ha delen du soker i lager eller sa kan de bestélla den at dig.

Kontakta Traegers VIP-365-kundtjanst (se sida 35) for att lagga en bestallning.

Oavsett hur du valjer att ga till vaga ska du uppge ditt namn, telefonnummer, adress, modell och grillens
serienummer (finns pa etiketten pa matartrattens lock), samt delens identifikationsnummer fran
komponent diagrammet eller dellistan.
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FELSOKNING

FELMEDDELANDE

Aven om det ir ovanligt sa kan du komma att se ett varningsmeddelande pa din kontrollpanel. Utga fran féljande lista 6ver

potentiella fel och deras I6sningar:

FELMEDDELANDE LOSNING

High Temp Error (Hég temp. fel)

Felet forekommer om grillens temperatur dverstiger 288°C (550°F) i mer n 45 sekunder. Lat
grillen svalna och sténg sedan av den. Rensa ut all aterstaende pellets ut fyrfatet och starta om
grillen. Om felet kvarstar, kontakta kundtjanst.

Low Temp Error (Lag temp. fel)

Felet uppkommer om grillens temperatur sjunker under 49°C (120°F) i 10 minuter, vilket leder
till att grillen stangs av. For att atgarda detta rensar du ur all terstaende pellets ut fyrfatet och
tillsatter mer pellets i matartratten. Stang av kontrollenheten, sla pa den igen och starta om
grillen. Om felet kvarstar, kontakta kundtjanst.

Temp Sensor Out
(Temp. sensor utslagen)

Felet forekommer om grillens temperatur ar 368°C (695°F) eller mer i 10 sekunder. Detta kan
vara valdigt allvarligt. Lat grillen svalna och starta sedan om den. Om felet kvarstar, kontakta
kundtjanst.

Failed to Ignite (Kunde inte tinda)

Detta fel uppstar nar det ar slut pa pellets i grillen eller om tandaren inte kan tanda nagot.
Kontrollera att det finns pellets i matartratten och rensa ur fyrfatet. Om problemet kvarstar
maste du byta ut tandaren eller kontakta kundtjanst.

Igniter Disconnect
(Tandare frankopplad)

Detta fel uppstar nar styrenheten inte kan detektera tandaren. Kontrollera att tandaren ar
ansluten och starta om grillen. Om problemet kvarstar, byt ut tandaren eller ring kundtjanst.

Fan Disconnected
(Flakt frankopplad)

Detta fel uppstar nar kontrollenheten inte kan detektera flakten. Sakerstall att flakten ar
ansluten och starta om grillen. Om problemet kvarstar kan du komma att behdva byta flakten
eller ringa kundtjanst.

Auger Disconnected
(Transportskruv frankopplad)

Detta fel uppstar nar styrenheten inte kan detektera transportskruvsmotorn. Kontrollera
att motorn &r inkopplad och starta om grillen. Om problemet kvarstar ska du byta ut
transportskruvsmotorn eller ringa kundtjanst.

Auger Overcurrent
(Transportskruv éversvimmad)

Detta fel uppstar om transportskruvsmotorn har skadats eller fastnat. Anvand funktionen Clear
Auger (Rensa transportskruv) pa styrningsmenyn och starta om grillen. Om problemet kvarstar
kan du komma att behdva byta transportskruvsmotorn eller ringa kundtjanst.

Low Temp Warning
(Lag temp. varning)

Denna varning visas om elden i grillen slocknat och inte kan aterhamta sig. Kontrollera
pelletsstatusen och starta om grillen.

Ignition Warning (App Notification
Only) (Tandningsvarning (endast

Denna varning visas om grillen inte kanner av en framgangsrik tandning inom den férvantade
tidsramen. Kontrollera pelletsstatusen och starta om grillen.

appnotifikation)).
Low Ambient Temp Varningen férekommer om den omgivande temperaturen sjunker under -29°C (-20°F) i mer an
(Lag omgivande temp.) 30 sekunder. Aven om styrenheten fortfarande fungerar kan skada ha skett pa kontrollenhetens

skarm. Sakerstall att skdrmen fungerar som den ska om grillen tAnds. Om grillen inte tands, varm
da grillen och se om skarmen och styrenheten fungerar som de ska. Om de inte gor det, ring
kundtjanst.

Probe Fell Out
(Termometer har ramlat ur)

Denna varning visas om stektermometern inte forts in i maten ordentligt. Meddelandet visas om
stektermometern blir varmare an 104°C (220°F) nar grillen ar pa. For in termometern i maten
enligt instruktionerna pa sidorna 19 och 20.

Bad Probe (Termometerfel)

Denna varning visas om styrenheten upptacker en kortslutning i stektermometern i |0 sekunder.
Termometern kommer behova bytas. Besok traegergrills.com for att bestalla en ny termometer.

ERROR CLEARING (RENSNING AV FELMEDDELANDEN)

Felmeddelanden kan rensas ut med menyalternativet Menu (Meny) - Settings (Instéllningar) - Clear Notications (Rensa
felmeddelanden). Eftersom varje fel kommer férsatta grillen i nedkylning kommer huvudskarmen visa texten “Cooling Down
(Kyler ner) om ett felmeddelande rensas. . .” tills nedkylningen ar klar. Observera att fel sasom Temp Sensor Out (Temp.
sensor utslagen) kommer utlésas igen aven om de rensas undan. Detta ar ett tecken pa att omstandigheterna som orsakade
felet kvarstar. Att stanga av och sedan satta pa grillen igen kommer ocksa rensa undan felen, nagot som manga anvandare ar

bekanta med.
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WiFIRE PROBLEM/FRAGOR

PROBLEM/FRAGA REKOMMENDERAD LOSNING

App visas standigt “Lost
Connection Attempting to
Reconnect.” (Férlorad anslutning
forsoker ateransluta).

Wifisignal kan vara svag. Prova att flytta grillen narmare routern eller routern narmare
grillen eller utéka ditt tradlosa natverk.

Grillstatus i appen star som
“Unknown.” (Okiand).

Prova sla av och pa grillen.

Forsok aterkoppla till natverk igen i grillinstallningarna:

I. Ga till Fjarr-avsnittet i appen.

2. Vilj utrustningsikonen i det évre hogra hornet pa grillskarmen.
3. Valj "Aterkoppla natverk” under Grillinstallningar.

Radera grillen fran appen och koppla bort den fran ditt Wifi-natverk:
I. Ga till Fjarr-avsnittet i appen.

2. Valj utrustningsikonen i det évre hogra hornet pa grillskarmen.

3. valj "Delete Grill” (Radera Grill) under Grillinstallningar.

4. Koppla om natverket under Grillinstallningar.

Jag vill andra/uppdatera namnet
pa min grill.

I. Ga till Fjarr-avsnittet i appen.
2. Vilj utrustningsikonen i det évre hogra hornet pa grillskarmen.
3. Valj ”Edit Grill Name” (Redigera grillnamn) under Grillinstallningar.

Hur kan jag se hur stark Wifi-
signalen &r pa grillen?

I. Ga till Fjarr-avsnittet i appen.
2. Valj utrustningsikonen i det évre hogra hornet pa grillskarmen.
3. Valj "Grillinstallningar” och sedan "Natverksinstallningar”.
4. Wifi-signalens styrka visas:
* Excellent (Utmarkt): signalstyrkan ar> -50 db
* Good (Bra): signalstyrkan &r -50 to -59 db
* Fair (Mattlig): signalstyrkan ar -60 to -69 db
* Poor (Dalig): signalstyrkan ar -70 to -79 db
* Unusable (Oanvandbar): signalstyrkan ar <-80 db

Kan jag tanda min grill med
appen?

Av sakerhetsskal ar inte tandning av grillen tillganglig via appen.

Kan jag stanga av min grill med
appen?

I. Ga till Fjarr-avsnittet i appen.
2. Valj utrustningsikonen i det vre hogra hornet pa grillskarmen.
3. Valj ”Shut Down Grill” (Stang av Grillen).

Det star att min grill redan ar
tilldelad till ett annat konto.
Vad ska jag gora?

Ring kundtjanst.

Hur tar jag bort en grill fran mitt
konto?

I. Ga till Fjarr-avsnittet i appen.
2. Valj utrustningsikonen i det 6vre hégra hornet pa grillskarmen.
3. Vilj "Delete Grill” (Radera Grill) under Grillinstallningar.
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HANDHAVANDETIPS

Du kan &ndra temperaturen narsomhelst under pagaende
grillning for att dka eller minska tillagningstemperaturen.
For att &ndra mellan Fahrenheit och Celsius:

Valj Temperature Units i menyn Settings. Vrid ratten for
att valja om du vill visa grader i FAHRENHEIT (°F) och
CELSIUS (°C). Tryck pa rattens mitt for att bekréafta.

Den valda installningen indikeras med en *. Nu visas
temperaturen i det 6nskade formatet.

. VARNING! Din Traeger Timberline Grill bor aldrig flyttas
nar den ar varm. Om du ska transportera grillen i ett
fordon efter anvandning ska du se till att elden slocknat
helt och att grillen svalnat innan du placerar den i
fordonet. Hall aldrig vatten i fyrfatet, det kommer satta
igen transportskruven.

DinTraeger Timberline Grill ar avsedd for drift med luckan
stangd. Att tillaga maten med 6ppen lucka forlanger
tillagningstiden patagligt.

FORSIKTIGHET! Tillsatt aldrig pellets for hand i
fyrfatet. Det ar farligt och du kan drabbas av allvarliga
brannskador. Om du far slut pa pellets och elden
slocknar nar du grillar, 14t grillen svalna helt och pabérja
sedan proceduren for “Hopper Clean-out” (Att rengéra
matartratten) enligt instruktionerna pa sidan 22.
FORSIKTIGHET! Sakerstill att virmeskiljevaggen sitter
ordentligt i sina fasten. Om den inte sitter som den ska
kan direktvarme och lagor komma upp ur fyrfaten och
orsaka en fettbrand.

. Taalltid hansyn till typen av mat du tillagar.

¢ Tunn mat behdver hog varme och kortare
tillagningstider medan tjockare mat behover lag varme
och langre tillagningstider.

e Grdnsaker tar langre tid att tillaga an kott vid samma
temperatur.

® Kontrollera alltid att den inre temperaturen i kéttet du
tillagar nar en niva dar kéttet ar sakert for fértaring.

* Funktionen KEEP WARM (Hall Varm) &r inte avsedd for
att tillaga mat.
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VARNING! Om elden i fyrfatet slocknar men fortfarande
ryker och det finns tillrackligt med pellets i matartratten
ar det viktigt att folja dessa steg. Underlatenhet att gora
detta kan leda till att grillen “6vertands” pa grund av att
det finns for mycket oeldad pellets i fyrfatet.

e FARA! Vrid huvudstrémbrytaren pa grillens baksida till
laget AV (0) och dra ur strémsladden. Lat grillen svalna
ordentligt. Oppna luckan och ta ur all mat, grillgallren,
fettdroppbrickan och varmeskiljevaggen.

* VARNING! Rikfara
Overflodig pafyllning av pellets kan ske vid start,
vilket kan resultera i en ovanligt tat vit rok som varar
en langre tid. Om detta sker, stang av grillen med
omstallaren Main Power (Huvudstrém) och koppla ur
grillen. Om detta tillstand fortsatter tillrackligt lange
kan gas byggas upp for den ofullstandiga tandningen
och tandas helt pa en gang, vilket leder till att locket
“rapar”. Om denna rap sker och grillen inte underhallits
sa som beskrivs i avsnittet “Att underhalla din grill” pa
sidorna 26-27 kan detta leda till en fettbrand. For att
atgarda detta ska du lat grillen svalna helt, avlagsna
alla interna komponenter och noggrant rensa ut all
aska och pellets fran grillens fyrfat (se sida 27 och
avsnittet “Att rensa ut aska fran fyrfatets insida och
omgivning”).

e VARNING! Avlagsna all oeldad pellets och aska fran
fyrfatet och dess omgivning. (Se instruktionerna for
korrekt hantering och bortskaffning av ska pa sida 27.)

* Innan du byter ut varmeskiljevaggen, fettdroppbrickan
och grillgallrena, anslut stromsladden till ett lampligt
jordat jordat uttag och satt PA (I). Pellets ska nu
falla ner i fyrfatet och uppvarmningsroret borde
borja varmas upp (det kommer bérja bli rott).
FORSIKTIGHET! Ror inte uppvarmningsroret.

e Sla fran huvudstrombrytaren nar det kommer lagor
ur fyrfatet (0). Lat grillen svalna. Det &r nu lage att
satta tillbaka varmeskiljevaggen, fettdroppbrickan,
grillgallren och maten.



8. KOLMONOXID:

VARNING! Folj dessa riktlinjer for att undvika att denna
farglosa och luktfria gas forgiftar dig, din familj, dina
husdjur eller ndgon annan.

Lar dig kdnna igen tecknen pa kolmonoxidférgiftning:
huvudvark, yrsel, kraftléshet, illamaende, kréakningar,
trotthet och forvirring. Kolmonoxid minskar blodets
férmaga att ta upp syre. Laga syrenivaer i blodet kan
leda till medvetsloshet eller dodsfall.

Uppsok lakare om du eller andra visar symptom pa
forkylning eller influensa vid tillagning eller vid vistelse i
narheten av denna utrustning. Kolmonoxidforgiftning kan
ofta misstas for forkylning eller influensa och upptacks
ofta for sent.

Alkoholintag och droganvandning forstarker effekterna av
kolmonoxidforgiftning.

Kolmonoxid ar i synnerhet giftigt for modrar och

barn under graviditeten, spadbarn, aldre personer,
rokare och personer som har problem med blod- eller
cirkulationssystem, sdsom blodbrist eller hjartsjukdomar.

33

9. FETTHANTERING:

FORSIKTIGHET! Fettbrinder uppstar pa grund av
bristfalliga underhallsatgarder pa grillen och om inte
Traeger Grease Management-systemet (TGMS) rengérs
regelbundet (se “Att underhalla din grill” pa sidorna 26-
27). Om en fettbrand mot férmodan skulle uppsta under
pagaende matlagning, stang av grillen och hall luckan
stangd tills branden slocknat helt. Lat aldrig luckan vara
oppen vid en fettbrand. Om branden inte slocknar, sprid
forsiktigt bakpulver pa lagorna.

FORSIKTIGHET! Var forsiktig sa du inte branner dig.

Om detta inte funkar ska du forsiktigt avlagsna maten
fran grillen och halla luckan stangd tills elden slocknat
helt. Aterigen, var forsiktig sa du inte branner dig.

Nar grillen svalnat helt ska du avlagsna alla interna
komponenter. Rensa bort eventuella fettansamlingar
fran TGMS (Traeger fetthanteringssystem). Satt tillbaka
fettdroppbrickan och grillgallren, start om grillen och
ateruppta matlagningen.

Traegers droppfat kan hjalpa dig att halla grillen ren och
hjalpa till att minska risken for att flammor blossar upp.
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ANMARKNINGAR:
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SERVICE OCH GARANTI

THAEGERS LEGENDAR'SKA KUNDTJANST ar den basta i varlden. Om du

har nagra fragor om din Traeger-grill eller om du behéver tips pa hur du ska laga din férsta kalkon

el il Thanksgiving sa kan vara erfarna experter hjalpa dig. Vi finns har 365 dagar om aret inklusive pa
> helgdagar, for vi ar kockar, inte bankarbetare.
Fér assistans med montering, installation, delar eller kundtjanst (endast engelska, tack) kan du kontakta oss via

telefon, e-post eller brev pa:

TRAEGERS KUNDTJANST
Telefon: [-844-9WiFIRE
6:00 - 20:00 MT (CET -8)
E-post: service@traegergrills.com

TRAEGER PELLET GRILLS LLC
1215 E. Wilmington Ave.
Salt Lake City, UT 84106, USA

BEGRANSAD 3-ARSGARANTI (ENDAST USA)

Traeger Pellet Grills LLC garanterar att denna grill ar fri fran materialfel och bristfalligt hantverk med avseende
pa normalt bruk och underhall under tre (3) ars tid fran och med det ursprungliga inképsdatumet.

*

Traeger Pellet Grills LLC kommer bistd med ersattningsdelar for delar som visar sig vara defekta. Originaldelar
som godkants for aterlamning av Traegers komponentavdelning maste returneras forbetalda.

Denna garanti inkluderar inte arbetskostnader som uppstar i samband med utvardering och ersattning av defekta delar eller
fraktavgifter for delarna i fraga.

Traeger Pellet Grills LLC ska inte hallas ansvariga genom denna eller nagon implicerad garanti for oforutsedda eller paféljande
skador. Denna garanti ger kunden specifika juridiska rattigheter och kunder kan ha andra rattigheter beroende pa vilken stat
hen befinner sig i.

Denna garanti forklaras ogiltig om enheten inte monteras eller anvands i enlighet med bruksanvisningarna som medféljer
enheten, om enheten vidaresaljs eller byts med annan agare, om komponenter, tillbehor eller branslen som inte ar kompatibla
med enheten anvands, om enheten anvands for kommersiellt eller bespisningssyften eller om dgaren har misskott eller pa nagot
vis inte kunnat underhalla enheten.

Vid en garantianmalan kan Traeger Pellet Grills LLC komma att utkrava ett inkdpsbevis fran inkdpsdagen. Du bér behalla ditt
kvitto eller faktura tillsammans med detta intyg bland dina vardepapper.

A <4y
TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS
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Traeger Pellet Grills LLC
1215 E. Wilmington Ave
Salt Lake City, UT 84106, USA

traegergrills.com
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