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SAKERHETSFORESKRIFTER

Din nya Broil King/OMC gasolgrill ar utformad i éverens-
stammelse med CE normer. Gasolgrillen &r séker och bekvam
nar den monterats korrekt och anvands enligt bruksanvisningen.
Som med alla andra gasolprodukter maste sakerhetsforeskrif-
terna féljas. Forsummande av dessa kan orsaka allvarliga
person- och egendomsskador.
Lé&s hela bruksanvisningen innan du anvénder gasolgrillen.
Vid fragor kontakta ditt inkdpsstélle.
VARNING!
e Endast for utomhusbruk.
e Flytta eller lamna inte grillen utan uppsikt under
anvandning.
e Vissadelar kan bli mycket varma. Anvand
grillvantar och hall barn under uppsikt.
e Grillen far €] justeras eller modifieras, det kan vara
farligt.
e Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil efter
anvandning.
Var forsiktig nar du hanterar, lyfter eller transporterar grillen,
metallkanter kan vara en risk. Anvand arbetshandskar och
montera bort sidobord, plocka ur grillgaller/plattor och
varmehyllor.

FARA!

Om det luktar gasol:

1. Sténg av gasolflaskans ventil.

2. Stang av grillens kontrollvreden.

3. Oppnalocket.

4. Om lukten inte forsvinner, kontakta din
gasolaterforsaljare eller brandkaren.

5. Lackande gasol kan leda till brand eller explosion,
som kan orsaka livshotande kroppsskador eller
skador p& egendom.

PLACERING & INSTALLATION

1. Hall ett avstand pa minst ca 75 cm mellan gasolgrillen och
lattantandliga produkter.

2. Anvand inte gasolgrillen under ett lattantandligt tak eller
bladverk.

3. Hall omradet i narheten av gasolgrillen fritt fran
lattantandligt material och véatskor som bensin etc.

4. Forhindra inte pa nagot satt forbranningen och
tillforseln av luft.

SPECIFIKATIONER

. ) ) STORLEK STORLEK | STORLEK
MODELL | VARME INFLODE [VARME INFLODE]  GASLAGA GASLAGA | casLAca
kw g/h HUVUD- SIDO- BAKRE
BRANNARE BRANNARE | BRANNARE
9526-53 5.25 kW 382g/h 0.66mm
9312-53 8.8 kw 640 g/h 0.84mm
9312-83 15.0 kW 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/ 9811 / 8.8 kw 640 g/h 0.85mm
9815-53
9113/9219-63  [1L5kw 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229/9821-63  [14.1kwW 1025 g/h 0.85mm 0.79mm
0123/9229-83  [18.5kw 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/9639-83  [20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576/9578-43  [24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9572/ 9573 / 9575 | 24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
19576-83

9889-83 21.15 kW 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm
9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-63 15.9 kW 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9563 / 9565-43 20.3 kW 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-43 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9585-83 23.1 kW 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kW 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kw 298 g/h 0.99mm

GASOLFLASKOR

Gasolflaskor upp till 11 kg storlek kan anvandas. Behandla
alltid gasolflaskan varsamt, den skall lagras, transporteras
och anvandas staende. Detta for att ventilen inte skalll
skadas och for att gasol i vatskeform inte skall lacka ut.
Vid horisontallage kan flytande bréansle kommain i
tillférselrdren och orsaka skada.

Forvara alltid gasolflaskan pa avsedd plats under grillen
vid anvéndning. Koppla alltid bort gasolflaskan innan
grillen flyttas. Utsatt aldrig en gasolflaska for hetta.
Trycket i flaskan kan 6ka och 6verstiga den inbyggda
sakerhetsgransen.

- MAX @ 340 MM =

MAX 590 MM

FORVARING

Om grillen inte &nvands under en period och stélls in
inomhus i forrad, garage eller liknande ska gasolflaskan
kopplas bort fran grillen och foérvaras utomhus, pa en plats
med god ventilation.

Forvara aldrig inomhus och i kéllare under markytan eller
pa en plats som gransar till Gppna aviopp.

UNDERHALL

Regelbundet underhall rekommenderas (se UNDERHALL
sid.10).

Denna grill far ej justeras eller modifieras.

Reparation ska utféras av fackman.

VARNING!

Utfér alla lackagetester i denna bruksanvisning innan du
anvander grillen. Detta ska géras aven om grillen
monterats ihop av aterforsaljaren.

Las avsnittet om tandning i denna bruksanvisning innan
grillen anvands.




REGULATOR/SLANG

VENTURIROR

REGULATOR

Gasolgrillen méaste alltid monteras ihop med en regulator
som dverensstammer med lokala/nationella normer och
standarder med ett nominellt tryck pa:

KATEGORI I34(28-30/37)  Propan 37 mbar.

Butan 28-30 mbar.

KATEGORI I3g/p(30) Propan/Butan 30 mbar.

Anvand aldrig en gasolprodukt utan regulator!

SLANG

En slang som 6verensstammer med lokala/nationella
normer och standarder maste anvandas.

Gummislangen som forbinder grillen med gasolflaskan
ska vara minst 55 cm lang.

Placera slangen pé avstand fran heta ytor inklusive
grillens botten.

Forsékra dig om att slangen inte ar vriden eller veckad.
Inspektera slangen nar du byter ut gasolflaskan eller minst
en gang per ar. Grillen far inte anvandas om slangen har
spruckit, gatt av eller pa annat satt skadats.

Slangen maste bytas ut om den ar skadad. Kontakta din
aterforsaljare vid eventuellt byte

B6mm
't—— 10mm 8mm
SPECIFIKATIONER
DK '38/p(30) 30 mbar 30 mbar
EE I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
Fl I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
IS 3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
SE I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar

e HALL VENTURIROREN RENA.

e Blockeringar av exempelvis spindelnéat och
insekter kan orsaka en returlaga.

Trots att grillen gar att tinda som vanligt kan gasol som
lagrats i réret antandas och darmed orsaka en eldsvada
runt réren vid kontrollknapparna eller sidobrannaren.

VENTURIROR SPINDELVAV TUBBRANNARE

e Om returldga uppstar stang omedelbart av gasolen pa
gasolflaskans ventil.

Inspektera och reng6r venturiréren (huvudbrannarna,

sidobrannare, bakre brannare) om nagot av foljande

sker:

1. Det luktar gasol.

2. Grillen varms ej upp ordentligt.

3. Grillen varmer ojamnt.

4. Brannaren avger smattrande ljud.

INSPEKTION OCH RENGORING AV

VENTURIROR

1. Stang av gasoltilllforseln pa gasolflaskans ventil.

2. Nar grillen &r kall, ta bort brdnnarnas infastningar,
toppdelen pa gasolférdelaren och lyft upp brannarna
fran grillen.

3. Rengor venturiréret med en piprensare eller flexibel
borste for venturiror.

4. Sétt tillbaka brannarna i grillen och forsékra dig om att
de ar korrekt riktade och kopplade till ppningen.

5. Satt tillbaka brannarnas infastningarna och toppdelen
pa gasolfordelaren.




BYTE AV GASOLFLASKA - BUTAN

Butan kan anvandas i den har grillen vid ett tryck pa 28 - 30 mbar.
Anvénd aldrig gasolutrustning utan regulator eller en regulator for andra arbetstryck.

VARNING: Byte av gasolflaska maste utforas i en brand- och explosionssaker miljo.

Gasolflaskor BUTAN har olika typer av anslutningar:

a) Anslutning med génga. Den
viktigaste delen ar den svarta
packningen. Kontrollera alltid att
den finns och inte &r skadad vid
byte av gasolflaska. Dra inte at
for hart, det kan skada
packningen. (En del gangade
anslutningar dras at med fast
nyckel. Folj anvisningarna som
géller for din regulator).

Koppla pé en gasolflaska

b) "Click-on” anslutning

Inga verktyg behovs for den har
typen. Regulatorns vred
fungerar som kontroll av
gasoltillférseln.

Kopplaloss en gasolflaska

GANGAD ANSLUTNING "CLICK-ON" ANSLUTNING GANGAD ANSLUTNING “CLICK-ON” ANSLUTNING
1. Kontrollera att gasolflaskan &r | 1. Ta bort den orangefargade 1. Vrid gasolflaskventilen till OFF 1. Vrid “click-on” regulatorns vred
stangd genom att skruva skyddspluggen fran gasolflaskan (medurs). till "off" lage.

medurs. Kontrollera att alla vred
pa gasolgrillen ar avstangda.

genom att dra ut l&sningen och dra
uppat. Anvand inga verktyg och lat
pluggen hanga.

2. Ta bort skyddspluggen och
behall den. Kontrollera att den
svarta packningen inte &r
skadad innan hopkoppling.

2. Kontrollera att alla vred pa
gasolgrillen &ar avstangda. Se till att
"click-on” regulatorns vred &r i "off"
lage.

&

2. Stang av alla gasolvred péa grillen.

3. Skruva fast regulatorn moturs
pé gasolflaskan. Dra inte at for
hart det kan skada packningen.

3. Placera "click-on” regulatorn pa
gasolflaskans anslutning, lyft den
nedre ringen uppat, tryck till forsiktigt
och for ner ringen. Ett klick skall
horas - da vet man att regulatorn
sitter i ratt position.

3. KOPPLA ALDRIG LOSS 3. Ta bort "click-on” regulatorn
regulatorn med gasolventilen genom att pressa horisontellt och
Oppen. samtidigt lyfta den nedre ringen
4. KOPPLA LOSS regulatorn uppat.

genom att skruva medurs.

5. SATT TILLBAKA pluggen pa 4. SATT TILLBAKA pluggen pa

den tomma eller halvtomma den tomma eller halvtomma

gasolflaskan om den inte anvéands. | gasolflaskan om den inte
anvands.

5. Nar gasol dnskas vrid ratten
pa gasolflaskventilen moturs.

4. For att gasol skall komma fram till
grillen skall regulatorns vred stéllas i
"on" lage.

Utfor lackagetest pa alla anslutningar innan grillen anvands.




BYTE AV GASOLFLASKA - PROPAN

Propan kan anvandas i den har grillen med ett tryck pa 30 - 37 mbar.

Anvand aldrig gasolutrustning utan regulator eller en regulator fér andra arbetstryck.
VARNING: Byte av gasolflaska maste utféras i en brand- och explosionssaker miljo.
Gasolflaskor PROPAN har olika typer av anslutnlngar

a) Anslutning med ganga. Den
viktigaste delen ar den svarta
packningen. Kontrollera alltid att
den finns och inte &r skadad vid
byte av gasolflaska. Dra inte &t
for hart, det kan skada
packningen. (En del gangade
anslutningar dras &t med fast
nyckel. Folj anvisningarna som
géller for din regulator).

Koppla péa en gasolflaska

b) "Click-on” anslutning

Inga verktyg behovs fér den har
typen. Regulatorns vred
fungerar som kontroll av
gasoltillférseln.

Kopplaloss en gasolflaska

GANGAD ANSLUTNING

"CLICK-ON" ANSLUTNING

GANGAD ANSLUTNING

"CLICK-ON" ANSLUTNING

1. Kontrollera att gasolflaskan ar
stangd genom att skruva
medurs. Kontrollera att alla vred
pa gasolgrillen ar avstangda.

1. Ta bort den orangefargade
skyddspluggen fran gasolflaskan
genom att dra ut Idsningen och dra
uppat. Anvand inga verktyg och lat
pluggen héanga.

2. Ta bort skyddspluggen och
behall den. Kontrollera att den
svarta packningen inte &r
skadad innan hopkoppling.

2. Kontrollera att alla vred pa
gasolgrillen ar avstangda. Se till att
"click-on” regulatorns vred &r i "off"
lage.

.‘/

N

1. Vrid gasolflaskventilen till OFF
(medurs).

1. Vrid “click-on” regulatorns vred
till "off" lage.

N

2. Stang av alla gasolvred péa grillen.

3. Skruva fast regulatorn moturs
pa gasolflaskan. Dra inte at for
hart det kan skada packningen.

3. Placera "click-on” regulatorn p&
gasolflaskans anslutning, lyft den

nedre ringen uppat, tryck till forsiktigt

och for ner ringen. Ett klick skall
horas - da vet man att regulatorn
sitter i ratt position.

3. KOPPLA ALDRIG LOSS
regulatorn med gasolventilen
Oppen.

4. KOPPLA LOSS regulatorn
genom att skruva medurs.

3. Ta bort "click-on” regulatorn
genom att pressa horisontellt och
samtidigt lyfta den nedre ringen
uppat.

5. SATT TILLBAKA pluggen p&
den tomma eller halvtomma
gasolflaskan om den inte anvands.

4. SATT TILLBAKA pluggen pa
den tomma eller halvtomma
gasolflaskan om den inte
anvands.

5. Nér gasol 6nskas vrid ratten
pé gasolflaskventilen moturs.

4. For att gasol skall komma fram till
grillen skall regulatorns vred stéllas i
"on" lage.

Utfor lackagetest pa alla anslutningar innan grillen anvands.




LACKAGETEST

Alla fabrikstillverkade anslutningar har ingaende testats
for gasollackage och brannarna har genomgatt flamtest.
Frakten kan dock ha gjort att anslutningarna lossat.

SAKERHETSATGARDER:

LACKAGETESTA ALLA ANSLUTNINGARNA
INNAN DU ANVANDER GASOLGRILLEN.

LACKAGETESTA GASOLVENTILEN VID VARJE
PAFYLLNING.

LACKAGETESTA VARJE GANG DU KOPPLAR
BORT OCH ATERANSLUTER NAGON
GASOLDEL.

ROK INTE NAR DU LACKAGETESTAR!

GOR ALDRIG ETT LACKAGETEST MED EN
TAND TANDSTICKA ELLER ANNAN OPPEN
LAGA.

LACKAGETESTA UTOMHUS.

ATT LACKAGETESTA

Kontrollera att alla reglagevreden star pa "OFF".
Anslut slang och regulator till en full gasolflaska.

Forbered en tvallosning som bestar av en del vatten
och en del diskmedel.

Oppna gasolflaskans ventil enligt ett av alternativen
beroende pa typ av gasolflaska/regulator.
a) Vrid ventilen moturs.

b) Fall upp reglaget.

Pensla tvallosningen pa varje anslutning.

Om din grill har en sidobrannare eller en bakre
grillspettsbrannare:

Satt fingerspetsen dver gasolmynningens dppning.
Vrid brannarvredet till "HI" (kl. 9)

Pensla tvallosningen p4 mynningen och
sakerhetsventilen vid varje anslutning.

Vrid brannarvredet till "OFF"

7. En lacka upptécks genom att det bubblar vid ett
eventuellt lackageomrade.

Om en lacka upptécks, stang av gasolen vid
gasolflaskans ventil, skruva at anslutningen och
testa igen.

Om lackan kvarstar, kontakta din aterforsaljare for
vidare hjalp. Anvand aldrig gasolgrillen om en lacka
finns.




TANDNING

Kontrollvred huvudbrénnare
Kontrollvred sidobrénnare
Kontrollvred bakre brénnare
Tandare

Tandningshal, manuell tandning

Handtag
Sidobrénnare
Ventil gasolflaska
Regulator

moowy
TIem

1. Gasolgrillen maste monteras och tandas enligt
anvisningarna.

2. Kontrollera att gasolflaskan &r full och ordentligt ansluten
till regulatorn, enligt instruktionerna (se byte av
gasolflaska sid 5).

3. Kontrollera att det inte finns nagra gaslackor i gasoltill-
forselsystemet (se lackagetest sid 6 ).

4. Kontrollera att roret till brannarna ar ordentligt kopplade
till mynningarna (se venturirér sid 3.)

5. Kontrollera att tdndningskablarna till huvudbrannaren
och i forekommande fall sidobrannaren/bakre brannaren
ar inkopplade.

6. VARNING! Oppna grillens lock innan du tander
grillen.

7. Stall grillens brannarvred pé lage "OFF" och vrid pa
gasolen pa gasolflaskans ventil.

TANDA HUVUDBRANNAREN

a. Oppna locket och ha det 6ppet tills brannarna &r tanda.

b. Kontrollera att det finns batteri i den elektroniska
tandningen.

c. Tryck och vrid grillboxens hogra brannarvred at vanster
till HIGH (kl.9).

d. Tryck pa tandknappen tills brannaren tands.

e. Brénnaren ska tadndas inom fem sekunder (stang av
gasolen om ingen gnista tdnds inom den tidsramen).

f.  Vrid darefter de andra brannarnas vred till HIGH och de
ska da tandas automatiskt.

OBS! Det gar aven att tanda med en tandsticka fastsatt pa

den medféljande tandstickshallaren (alt. med en lang

tandare) genom halet i grillboxens hogra sida.(Lampligt vid

blasigt vader).

For att tdnda huvudbréannaren med en téandsticka fol]
steg atill f ovan.

TANDA SIDOBRANNAREN

a. Oppna sidobrannarens lock.

b. Tryck och vrid sidobrannarens vred at vanster till HIGH
(k1.9).

c. Tryck p& tandknappen tills brannaren tands.

d. Brannaren ska tédndas inom fem sekunder (for att tdnda
med en tandsticka/tdndare fortsatt till steg e).

e. For en tandsticka/tandare till gasolmynningen.

Tryck och vrid sidobrannarens vred at vanster till HIGH

(kl.9).

g. Bréannaren ska tdndas inom 5 sekunder.

OBS! Kastruller pa sidobrannaren ska inte éverstiga 23

cm d eller 7 kg.

—h

TANDA BAKRE ROTISSERIBRANNAREN

VARNING! Anvand inte huvudbrannarna samtidigt

som den bakre rotisseribrannaren.

a. Ta bort varmehyllan.

b. Tryck och vrid rotisseribrannarens vred at vanster till
HIGH (kI.9).

c. Tryck pa tandknappen tills brannaren tands.

d. Brannaren ska téandas inom fem sekunder (for att tdnda
med en tandsticka/tdndare fortsatt till steg e).

e. For en tandsticka/tdndare till gasolmynningen.

f.  Tryck och vrid rotisseribrannarens vred at vanster till
HIGH (kl.9)

g. Bréannaren ska tédndas inom 5 sekunder.

OBS! Kontrollera din grill efter tdndning. Alla brénnare
ska ha jamnhoga, blaaktiga lagor och variera i storlek
beroende pa installning (HI, MEDIUM, LOW).

KONTROLLERA LAGORNA

- T b,

\ BRANNARE \ BRANNARPORTAR

Om nagot av foljande intraffar ar formodligen venturiréren till
nagon av brannarna blockerade.

Det luktar gasol.

Returlaga uppstar.

Grillen upphettas ojamnt.
Brannarna avger smattrande ljud.

rpONPE

Om returlaga uppstar stang omedelbart av gasolen pa
gasolflaskans ventil och rengér réren (se venturiror sid 3).

OM BRANNAREN INTE TANDS:

1. Vrid brannarvredet till Iage “OFF” (kl.12).
Vanta 5 minuter, prova igen med vredet placerat i lage
"MEDIUM” (KI.6).

2. Om nagon brannare inte tands (se felsokning sid 11).
Om problemet inte I6ser sig, kontakta din aterforsaljare.

STANGA AV
1. Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil.
2. Vrid alla bréannarvred till 1age “OFF” (kl.12).




ANVANDNING

GRILLMETODER

Brann ur. Innan du grillar pa din grill for forsta gangen
brann ur den for att avliagsna dofter eller partiklar fran
tillverkningen enligt féljande:

1. Oppna locket, lagg i alla grillgaller och Flave-R-Waves
och ténd sen alla brannarna (enligt tindningsinstruktionen
sid. 7) pd HIGH i 10-15 minuter med locket stangt. Stang
av gasolen pa gasolflaskans ventil och vrid alla brannarvred
i lage "OFF".

2. Nar grillen ar kall, spraya/pensla pa vegetabilisk olja pa
grillgaliren. Se till att b&da sidorna samt hornorna ar
grundligt inoljade. Gjutjarngaller bor oljas in lite fore varje
anvandning for att undvika att det fastnar.

3. Grillen &r nu klar for anvandning.

Uppvarmning/avbranning. Innan du borjar grilla ska
grillen varmas upp/brannas ur med alla bréannarna pa
"HIGH" i 8-10 minuter och locket stangt. Borsta bort
eventuella matrester med en grillborste av stal och grillen
blir kliniskt ren. Minska sedan brannarna till 6nskad varme
beroende pa vad for sorts mat och med vilken grillmetod du
ska grilla. Spraya/pensla pa lite vegetabilisk olja pa
grillgallren vid behov for att undvika att det fastnar.

Locket. Det basta ar att grilla med locket stangt. Maten
grillas fortare, mindre gasol gar at och temperaturen
bibehalls. Ett stangt lock ger ocksa en fylligare "grillsmak”
till mat som grillas direkt pa gallret och ar viktigt for rokning
och konvektionsgrillning/indirekt grill metod.

Forangningssystem. Din grill ar designad for att
anvandas med Flav-R-Wave™. Kottsafter och fett som
droppar ner pa de rostfria stdlvagorna forangas och
genomsyrar maten med grillsmak. Flav-R-Wave™ gor
ocksa att varmen fordelas jamnt éver hela ytan och skyddar
brénnarna.

Anvand inte lavasten, keramiska briketter eller nagot
annat.

GRILLTEMPERATURER

HIGH (kI.9) p& alla brannare ger ungefar p& 350 - 400°C pa
grillgallret med locket stangt. Anvand detta lage vid
uppvarmning/avbranning enligt ovan. Laget ar ocksa
perfekt for att bryna dvs. stanga kottets porer och fa en
grillyta, innan temperaturen reduceras. Detta lage anvands
séllan eller aldrig for langre grillning.

MEDIUM/HIGH (kl.7-8) pa alla brannare ger ungefar 300°C
pa grillgallret med locket stéangt. Anvand detta lage for
direkt grillmetod t.ex. for att grilla biffar och kotletter.

MEDIUM (kl.6) pa alla brannare ger ungefar 225°C pa
grillgallret med locket stangt. Anvand detta lage for
kycklingdelar, hamburgare gronsaker, stekar och bakning.

LOW (kl.3) ger ungefar 150-175°C pa grillgallret med locket
stangt. Anvand denna temperatur for rékning, stora
stycken kott/fagel, fisk och for quesadillas och liknande
ratter.

Temperaturerna ar ungefarliga och kan variera
beroende pa utomhustemperatur och vindforhallanden.

DIREKT GRILLNING

Den mest populara grillmetoden ar nar du grillar pa gallret
direkt 6ver brannarna. Direkt grilining passar bra for biffar,
kotletter, kycklingdelar, fisk, hamburgare, grillspett och
gronsaker.

1. Forbered maten som du ska grilla i forvag for att
undvika férsening och tidspress. Marinera och krydda
innan maten laggs péa grillen. Skall maten penslas med
glaze ska det goras de 2-4 sista minuterna innan
griliningen avslutas for att undvika att maten branns.

2. Organisera allt runt grillen, ha redskap, grillvantar,
saser, kryddor och maten du ska grilla till hands sa du
hela tiden kan vara i narheten av grillen under
tillagningen.

3. Se till att kéttet har rumstemperatur innan det laggs pa
grillen. Trimma bort eventuellt 6verflodigt fett for att
undvika uppflamning.

4. Varm upp grillen till 6nskad temperatur med locket
stangt. (Se uppvarmning/avbranning).

5. Spraya/pensla pa lite vegetabilisk olja pa grillgallren vid
behov for att undvika att det fastnar.

6. Avvakta med saltet. Kottet blir saftigare om saltet
tillsatts efter grillningen.

7. FOor att forhindra att kottet torkar ut ska du anvanda en
grilltang, inte en gaffel. Varm upp grillen till laget
“MEDIUM/HIGH?” for att bryna kottet och f& porerna att
dra ihop sig, da blir saften kvar i kottet. Sank sedan
temperaturen och forlang grilltiden nar du grillar
tjockare bitar.

8. Lar dig nar kottet ar klart genom tid och kéansla. Kottet
blir fastare ju mer det grillas, nar det &r mjukt ar det
blodigt (rare) och nar det ar fast ar det genomgrillat
(well done).

9. Fdlj grillguiden nedan, passar de flesta kott-, fisk-,
fagel- och gronsakssorterna.

GRILLGUIDE FOR PERFEKT KOTT

LAGG KOTTET PA
HETT GALLER

VAND KOTTBITEN
EN SISTA GANG

VAND KOTTBITEN
SOM BILDEN VISAR

VRID KOTTBITEN OCH
VAND DEN IGEN

Varmeinstallning Tid/: Tid totalt

Blodig High 1% 1% 1% 1% 7 minuter

Blodig Medium/rosa Med/High 2 2 2 2 8 minuter
Medium/rosa Medium Med/High 2% 2% 2% 2V 9 minuter
Medium Genomgrillad Med 2% 2% 2% 2V 10 minuter
Genomgrillad Med 3 3 3 3 12 minuter




GRILLMETODER

GUIDE DIREKT GRILLNING

25CM VARME- TIDPER  TOTAL TID

TJOCKLEK LAGE SIDA

KYCKLING MED/WELL MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
KYCKLING MED/WELL MED/LOW  5/5/5/5 20 MIN.
VINGAR
HAMBURGARE MEDIUM MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
HAMBURGARE MEDIUM MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
90 GR FRYSTA
FISKFILE MEDIUM MEDIUM  2/2/2/2 8- 10 MIN.
HUMMER MEDIUM MEDIUM  4/4/4/4  16-20MIN.
DELAD
Se ocksa Grillguide for perfekt kott, sid. 8

INDIREKT GRILLNING

Den har metoden &ar idealisk for grillning av stora stekar
och hel kyckling med eller utan rotisseri. Maten grillas
genom att varm luft cirkulerar runt maten.

1. Vid indirekt grillning, med eller utan rotisseri,
rekommenderas att anvanda en droppform fér att
fanga neddroppande kottsaft och fett. Placera dropp-
formen pa de rostfria stalvagorna Flav-R-Wave direkt
under maten. Fyll formen med ca 2 cm vatten.
Fruktjuice, vin, marinad och kryddor kan ocksa tillsattas
for att forhoja smaken. Lat aldrig droppformen koka
torr.

2. 1de flesta fall av indirekt grilining, ska temperaturen
vara lag och locket stangt. Stall in alla brannare pa lag
varme eller ha de yttersta brannarna pa medium och
de mittersta helt avstdngda, det férhindrar att
droppformen kokar torr.

ROTISSERIGRILLNING
Folj guiden for indirekt grillning.

1.

/ i

Spettet kan bara upp till sju kilo kétt och under
forutsattning att formen pa kottet ar sddant att det kan
rotera fritt. FOr basta resultat ska kottet centreras pa
spettet for att undvika obalans

Rotisseriet kan anvandas med grillgallren pa plats om
det finns utrymme.

Placera kottet mitt p& spettet innan det placeras pa
grillen. For fagel, bind upp vingar och ben for att
undvika att de branns och far kontakt med grillgallren
eller droppformen.

BAKRE ROTISSERIBRANNARE

3. Innan kottet placeras pa grillen, pensla med L \Sss_a m(_)de_lllle_r haf e(;w baklr_e rohssenb:jann?_re. K
vegetabilisk olja for att f& fin farg pa ytan. otisserigrilining ar den ultimata metoden for stekar
) i B ) och kyckling. Med varmekallan placerad bakom kottet
4. Rekom[nendatlonen ar att a}nvanda droppform, om inte finns ingen risk for uppflammande 18gor orsakade av
detta gors, var observant pa ev. fett som droppar ner neddroppande fett. En droppform placerad under
och antands. maten samlar upp kéttsafter som du kan anvéanda att
5. Stang av grillen och gasolen och Iat grillen kallna innan Osa kottet med eller gora en sés av.
droppformen tas bort. Fettet ar mycl_<et brandfarligt och 2. For att anvanda den bakre rotisseribrannaren, se
maste hanteras varsamt for att undvika skador. tandningsinstruktionen pa sidan 7. Anvand inte
6. Viq indirekt grilining av §tekar och kyckling utan huvudbrannarna samtidigt som den bakre brénnaren.
rojtlsserl, placera kottet i en stekhallare direkt pa Huvudbrannarna kan forbruka syret i grillugnen och
grillgallret. orsaka att den bakre bréannaren slacks och gasolen
flodar fritt.
GUIDE INDIREKT- OCH ROTISSERIGRILLNING GUIDE KOTTEMPERATUR
NOTKOTT 1.3-27KG  MEDLOW  2-4H BLODIG MEDIUM GENOMGRILLAD
NOTKOTT 2,7-45KG  MED/LOW 3-5H .
. NOT/LAMM 55°C 63°C 70°C
GRISKOTT 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
) GRIS 65°C 77°C
GRISKOTT 2,7-45KG  MED/LOW 3-5H
FAGEL 77°C
KALKON/KYCKLING 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KALKON/KYCKLING 23-45KG  MED/LOW  3-5H For béasta resultat anvéand en kéttermometer.

Nar du anvander rotisseribrannaren — stall in varmen pa
MEDIUM/HIGH.




UNDERHALL

REGELBUNDET UNDERHALL

Nedanstaende komponenter ska kontrolleras och rengoéras
da och da for att sakerstalla optimalt reslutat, sakerhet och
effektivitet.

GRILLGALLER/VARMEHYLLA
Uppvarmning/avbranning. Innan du bdrjar grilla ska grillen
varmas upp/brannas ur med alla brannarna pa "HIGH" i 8-
10 minuter med locket stangt. Anvand grillvantar och borsta
bort eventuella matrester pa gallren med en grillborste av
stal och gallren blir kliniskt rena. Minska sedan brannarna
till 6nskad varme beroende pa vad for sorts mat och med
vilken grillmetod du ska grilla. Spray/pensla pa lite
vegetabilisk olja pa grillgallren vid behov for att undvika att
det fastnar.

Grillgallren och varmehyllan behdver INTE diskas efter
varje anvandning. Om du vill géra det ndgon gang, anvand
endast hett vatten och ev. milt diskmedel, skdlj noggrant
och torka torrt. Diska ALDRIG i maskin, anvand ALDRIG
kemiska produkter eller s.k. ugns- och grillrengérings-
och putsprodukter eller hégtryckstvatt!

PORLINSBELAGGNING

De flesta grillgaller i gjutjarn har en beléaggning av
porslinsemalj for att underlatta rengéring och undvika att
maten fastnar. Emalj &r i grund och botten ett glaséverdrag
och flisor kan lossna vid oaktsamhet eller misskoétsel. Det
paverkar inte anvandningen eller prestandan. Garantin
tacker inte flisor som lossnar eller rost som uppstar genom
oaktsamhet eller misskotsel. Om lite rost uppstar, ta bort
det med en grov disksvamp eller stalull som inte repar och
olja in gallren med vegetabilisk olja.

FLAV-R-WAVE™

Om de rostfria stélvagorna
Flav-R-Wave har féatt for
mycket belaggningar, ta

-~ =
bort grillgallren, ta upp e S
stalvagorna och borsta < LN
bort beldggningarna med N L0
en grillborste av stal eller Ny >
skrapa med t.ex. en s P

spackelspade. Detta ska
inte goras for ofta eftersom det ar fett och kottsaft som
droppar ner pa dessa och bildar grillsmaken.

DROPPBRICKA/DROPPFORM

Droppbrickan och droppformen &r placerade under
grillboxens hal dar fett rinner ner fran botten av grillen. Ta ut
dem fran sidan/baksidan av grillen och kontrollera om de
behéver tommas/rengéras/bytas for att undvika att
overflodigt fett rinner ner i grillens underrede eller
underlaget den star pa.

ALLMAN RENGORING

Utfér en avbranning och gor ren grillgallren enligt ovan. Nar
grillen &r kall, ta ur grillgaller och Flav-R-Wave och gor ren
dem enligt ovan. Borsta/skrapa sedan grillens insida och ta
upp resterna med en spackelspade eller grovdammsugare.
Vid behov, rengér med endast hett vatten och ev. milt
diskmedel, skoélj noggrant och torka torrt.

Diska ALDRIG i maskin, anvand ALDRIG kemiska
produkter eller s.k. ugns- och grillrengdrings- och
putsprodukter eller hogtryckstvatt!

ARLIGT UNDERHALL

For att sékerstalla séker och effektiv drift bér grillen
inspekteras och rengéras minst en gang om aret eller efter
forvaringsperioder som Gverstiger en manad.

Brannare

Ta bort brannarna och kontrollera sa inga sprickor eller
skador uppstatt. Rengor venturiréret med en piprensare
eller flexibel borste for venturirér for att aviagsna stopp som
orsakas av spindlar och andra insekter.

—_%_/

Rengor darefter grillens insida enligt instruktionen "Allman
rengoring” nedan.

Regulator och slang

Kontrollera regulatorn och slangen. Byt om nédvandigt.
Se "Regulator/slang” sid 3.

Utsida

Om vita oxidationsflackar uppstar pa de gjutna
aluminiumdelarna, rengdér dem med hett vatten och milt
diskmedel. Skélj ytorna noggrant och torka torrt. Putsa
darefter ytorna med en trasa doppad i vegetabilisk olja for
att de ska aterfa sin glans. For att fa bort ev. repor och
flackar anvand en svart sprayfarg som tal héga
temperaturer.

Rost &r en naturlig oxidationsprocess och kan upptrada
flackvis pa stal och gjutjarnsdetaljer. Om lite rost uppstar
paverkar det inte anvandningen pa kort sikt. Ta bort
flackarna med hett vatten och milt diskmedel samt en grov
disksvamp eller stalull som inte repar. Skélj ytorna noggrant
och torka torrt.

Rostfritt stal

Reng6r med hett vatten och milt diskmedel samt en grov
disksvamp eller stalull som inte repar. Skolj ytorna noggrant
och torka torrt. Putsa darefter upp stalet med ett medel
avsett for rostfritt stal. Vaderférhallanden och extrem varme
kan ge ytan en brunaktig yta, detta ar missfargning och
réknas inte som tillverkningsfel eller rost.

OBS!

Diska ALDRIG i maskin, anvand ALDRIG kemiska
produkter eller s.k. ugns- och grillrengérings- och
putsprodukter eller hogtryckstvatt!

Utbytbara delar

Om problem uppstar med reduceringen, gasolflaskan,
brannarna eller ventilerna, férsok inte att reparera dessa pa
egen hand utan kontakta din aterforsaljare eller en
fackman. For att sékerstélla optimal drift anvand endast
Broil King/OMC reservdelar.

Lackagetest

Kontrollera att lackor ej uppstatt efter en eventuell
ateranslutning av gasoltuben. (Se “Lackagetest” sid 6).

10



FELSOKNING

PROBLEM

TROLIG ORSAK

ATGARD

GASOLLUKT

STANG OMEDELBART VENTILEN TILL GASOLFLASKAN.
ANVAND INTE GRILLEN FORRAN LACKAN AR FORSEGLAD.

Lacka vid gasolflaskans ventil eller 1. Regulatorn sitter lost. 1. Skruva &t och lackagetesta, se sid 6.
annan anslutning. 2. Gasollacka i slang/regulator eller ventil. 2. Uppsok fackman.
Returtandning bakom kontrollpanelen. 1. Rorettill brannaren ar blockerade. 1. Ta bort brannaren, rengor roret.
Fladdrande I&gor eller 1ag temperatur vid | 1.  Sakerhetsventilen mellan regulator och grill har 1. Stang gasolflaskans ventil och se till att
hdg instéllning. blockerats. alla brannarvred star pa "OFF. Koppla bort
regulatorn frdn gasolflaskan, vénta nagra
minuter och koppla pa igen. Oppna
gasolflaskans ventil langsamt, vanta en
minut och tand grillen enligt
tandningsinstruktionen (sid 7).
Brannaren tander inte. Slut p& gasol. Fyll p& gasol.
2. Tandningselektrod ej inkopplad. Prova att tdnda med en téndsticka eller
3. Sakerhetsventilen mellan regulator och grill har tandare. Om brannaren tands ar det fel pa
blockerats. tandningen. Se "Tandaren fungerar inte”
4. Regulatorn &r inte korrekt ansluten till neq?n. . .
gasolflaskan. 3. Fdolj atgarden "Fladdrande lagor eller lag
5. Enlacka i systemet orsakar att sakerhetsventilen temperatur vid hog installning”, ovan.
aktiveras. 4. Kontrollera att regulatorn &r korrekt
6. Venturiroret ar blockerade eller misstammer med ansluten til gasolﬂaskan.. )
ventiléppningen. 5. Lé&ckagetesta alla anslutningar for att hitta
7. Oppningen &r blockerad. lackan. L?ckagetest? systemet. -
8. Slangen &r vriden. 6. Tabort brar_maren, gor rent_\{entu_rlroret
och passa in det med ventiléppningen.
7. Tabort br&nnaren, gor rent éppningen med
en nal eller tunn staltrad. Borra aldrig i
Oppningen.
8. Raéta ut slangen, hall bort den fran botten
av grillboxen.
Tandaren fungerar inte. 1. Batteriet behdver bytas. 1. Byt batteri.
2. Téndkabeln(arna) ar inte inkopplad(e). 2. Kontrollera att kabeln(arna) &r anslutna till
3. Tandstiftet sitter inte korrekt vid brannaren. huvud-, sido- och bakre brannarna.
4. Tandaren ar trasig_ 3. Rikta tandstiftet.
4. Anvand en tandsticka, se sid 7. Bestall ny
téndare.
Avtagande varme, smackande ljud. 1. Slut pa gasol. Fyll gasolflaskan.
Roret till brannaren blockerade. Ta bort brannaren och rengor roret.
Heta omraden pa grillytan. 1.  Venturirdret till brAnnaren blockerat. 1. Tabort brannaren, gor rent venturiréret,
se sid 3.
2. Mycket belaggningar pa Flav-R-Wave. 2. Skrapa rent och sug upp med en
grovdammsugare.
Uppflammande lagor/fettbrand. 1. For mycket belaggningar pa Flav-R-Wave eller i 1. Skrapa rent och sug upp med en
grillboxen. grovdammsugare.
2. Overdriven varme. 2. Justera varmen till lagre temperatur.
Regulatorn brummar. 1. Gasolflaskans ventil 6ppnad for snabbt. 1. Oppna ventilen l&ngsamt.
Gula lagor. 1. Lite gula lagor &r normalt. Okar det kan roret till 1. Rengor roret.
brannaren vara blockerade. 2. Ta bort brannaren, rengér med en liten
2. De sma hélen i brannaren &r blockerade. borste eller nal.
Insidan av locket ser ut att flagna. 1. Det ar fettbelaggningar. Insidan av locket &r inte 1. Rengor med stalborste eller skrapa.
lackerat och kan inte flagna
Grillgallren rostar. 1. Porslinsemaljen har lossat. 1. Seunderhdll, sid 10.

Om du inte l6ser ditt problem med hjalp av felsékningstabellen ovan, kontakta din aterforsaljare eller besok
www.broilkingbbg.eu och klicka pa ditt lands flagga.
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GARANTI

Broil King/OMC:s garanti géller fran inképsdatum och ar
begransad till reparation eller kostnadsfritt byte av delar
som bevisligen skadas under normal anvandning.

| Europa sker byte av delar kostnadsfritt via
aterforsaljaren som i sin tur kontaktar distributéren/OMC
i resp. land. Alla andra kostnader ar dgarens ansvar.
Garantitider som Overstiger 2 ar géller bara den
ursprungliga kdparen och endast i det land dar
produkten ar kopt. (Olika sorters gasol anvands i olika
lander och kraver lampliga ventiler, munstycken och
regulatorer).

VAD TACKER GARANTIN

Gjutna delar Ej pulverlack Livstid
Brannare Dual Tube 10 ar
Ovriga brannare, Ej Flav-R-Wave 5 ar
rostfria delar

Brannare Porta Chef 3ar
Ovriga delar 2 ar

VAD TACKS EJ AV GARANTIN

Fel eller driftproblem orsakade av olycka, misskotsel,
felaktig anvandning, egna férandringar, felaktig
montering, otillrackligt underhall, service eller
misslyckande med att utfora normalt rutinunderhall,
inkluderat men ej begransat till skador orsakade av
insekter i brannarna, enligt manualen.

Foérsamringar eller skador p.g.a. extrema
vaderforhallanden som hagel, storm eller jordskalv.
Missfargning orsakade av direkt- eller luftexponering av
kemikalier .

Frakt- eller transportkostnader.

Flytt eller dtermonteringskostnader. _
Arbetskostnader for montering eller reparation.

Kostnader for servicesamtal.
Ansvar for indirekta eller foljdskador.

RESERVDELAR

Vid byte av delar maste Broil King/OMC:s originaldelar
anvandas. Om nagra andra reservdelar anvands blir

garantin ogiltig.

BRANNARNA

Livslangden pa brannare tillverkade i rostfritt stal beror
nastan enbart pa korrekt anvandning, rengéring och
underhdll. Denna garanti tacker ej fel pa grund av
felaktig anvandning, rengdring och underhall. For korrekt
skotsel av bréannare, se sid 10.

PORSLINSEMEJERADE GRILLGALLER

De flesta grillgaller i gjutjarn har en beldggning av
porslinsemalj for att underlatta rengdring och undvika att
maten fastnar. Emalj &r i grunden ett glaséverdrag och
flisor kan lossna vid oaktsamhet eller misskotsel. Det
paverkar inte anvandningen eller funktionen pa gallret.
Garantin téacker inte flisor som lossnar eller rost som
uppstar genom oaktsamhet eller misskotsel. For korrekt
skotsel av grillgaller, se sid 10.

FORANGNINGSSYSTEM

Broil King/OMC grillar ar designade fér anvandning av
de rostfria stalvadgorna Flav-R-Wave™ ett
forangningssystem dar fett och koéttsafter droppar ner,
fordngas och bildar grillsmaken. Anvandande av annan
produkt gor att garantin inte géller.

FLAV-R-WAVE™

De rostfria stalvagorna Flav-R-Wave™ garanteras mot
defekter i materialet under en 2-arsperiod fran
inkbpsdatum. Ytrost paverkar inte funktionen av Flav-R-
Wave™ och tacks ej av garantin. For korrekt skotsel av
Flav-R-Wave™, se sid. 10.

GARANTIER

Vid reklamation vand dig till inkopsstallet, uppge modell/serienummer och benamning pa grillen. Kvitto maste uppvisas.

Om reklamationen godkanns, byts defekt del ut eller repareras enligt villkoren i garantin.

Reservation for ev. tryckfel i dokumentation/info fran Broil King/OMC.
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TURVALLISUUSOHJEET

Uusi Broil King-/OMC-kaasugrillisi on CE-standardien
vaatimuksien mukainen. Oikein asennettuna ja kayttdohjeiden
mukaisesti kaytettyna kaasugrilli on turvallinen ja helppo kayttaa.
Kuten kaikissa kaasulaitteissa ja -tuotteissa, turvallisuusohjeita
on noudatettava. Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi
aiheuttaa vakavia henkild- ja omaisuusvahinkoja.

Lue kayttdohje kokonaisuudessaan ennen kaasugrillin
kayttdmista. Jos sinulla on kysyttavaa, ota yhteytta
jalleenmyyjaan.

VAROITUS!

e Vain ulkokayttéén.

e Ala siirra grillia tai jata sita valvomatta kayton aikana.

e Tietyt osat voivat kuumentua voimakkaasti. Kayta

uunikintaita ja valvo lapsia.

e Grilliin ei saa tehdd muutoksia, silla ne voivat

aiheuttaa vaaran.

e Sulje nestekaasupullon venttiili kaytén jalkeen.
Grillin kasittelyssa, nostamisessa ja kuljettamisessa on
noudatettava varovaisuutta, silla metallireunat voivat olla
vaarallisia. Kayta suojakasineita ja irrota sivupéydat,
grillausritilat, parilat ja lAmpiméanépitotasot.

VAARA!

Jos havaitset kaasun hajua:

1. Sulje nestekaasupullon venttiili.

2. Kaanna grillin sdadin OFF-asentoon.

3. Avaakansi.

4. Jos haju ei havia, ota yhteytta kaasun myyjaan tai
palokuntaan.

5. Kaasuvuoto voi aiheuttaa tulipalon tai rgjahdyksen,
joiden seurauksena voi olla hengenvaarallisia
henkilévahinkoja tai omaisuusvahinkoja.

SIJOITUSPAIKAN VALITSEMINEN JA ASENNUS
1. Kaasugrillin ja helposti syttyvien tuotteiden valiin on
jatettava vahintdan 75 cm:n etaisyys.
2. Ala kayta grillia helposti syttyvan katon tai oksien alla.
3. Ala jata helposti syttyvia materiaaleja tai nesteita, kuten
bensiinid, kaasugrillin [&helle.
4. Palamista ja ilman kiertamista ei saa estaa millaan tavoin.

TEKNISET TIEDOT

LAMPOTEHO | LAMPOTEHO LIEKIN KOKO, LIEKIN KOKO, LIEKIN KOKO,
MALLI kw g/h PAAPOLTIN SIVUPOLTIN TAKAPOLTIN
9526-53 5.25 kW 382 glh 0.66mm
9312-53 8.8 kW 640 g/h 0.84mm
9312-83 15.0 kw 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/9811/ 8.8 kw 640 g/h 0.85mm
9815-53
9113/9219-63 11.5 kw 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229 / 9821-63 14.1 kw 1025 g/h 0.85mm 0.79mm
9123 /9229-83 18.5 kW 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/ 9639-83 20.3 kw 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576 / 9578-43 24.7 kw 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9572/ 9573 / 9575 | 24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
/9576-83
9889-83 21.15 kw 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm
9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm
9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9563 / 9565-43 20.3 kw 1476 glh 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 glh 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-43 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9585-83 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kw 298 glh 0.99mm
NESTEKAASUPULLOT

Grillissa voidaan kayttaa korkeintaan 11 kg:n
nestekaasupulloja. Kaasupullon kasittelyssa on
noudatettava varovaisuutta. Sailyta, kuljeta ja kayta
pulloa aina pystyasennossa. Muutoin venttiili voi
vaurioitua tai nestemainen kaasu voi paasta vuotamaan
pullosta.

Jos pullo on vaaka-asennossa, nestekaasua voi paasta
tuloputkeen, mika voi aiheuttaa vaaran.

Sailyta nestekaasupulloa aina sille osoitetulla paikalla
grillin alla kéytén aikana. Irrota kaasupullo aina ennen
grillin siirtdmisté. Nestekaasupulloa ei saa altistaa
kuumuudelle. Kuumuus voi lisata painetta pullon sisalla yli
turvallisuusrajan.

~— MAX @ 340 MM —»
|

v T
ﬁ'h
MAX 590 MM
SAILYTYS | —

Jos grilli siirretdéan sisédvarastoon, autotallin tai
vastaavaan sdilytystilaan, nestekaasupullo on irrotettava
grillista ja sailytettava ulkona tilassa, jossa on hyva
ilmanvaihto.

Kaasupulloa ei tule sailyttaa sisalla, kellarissa tai tilassa,
josta on suora yhteys viemariin.

KUNNOSSAPITO

Grillid kannattaa huoltaa sdanndéllisesti (ks. kunnossapito,
sivu 22).

Grilliin ei saa tehdéd muutoksia. Korjausty6t tulee antaa
ammattilaisen tehtavaksi.

VAROITUS!

Ennen grillin kayttamista on tehtava kaikki
kayttbohjeessa kuvatut tiiviystarkastukset.
Tarkastukset on tehtéava myds silloin, kun jalleenmyyja
on koonnut grillin.

Lue taman oppaan sytytysohjeet ennen grillin kayttamista.
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PAINEENSAADIN/LETKU

VENTURIPUTKI

PAINEENSAADIN

Kaasugrilliin on aina liitettava paineensaadin, joka vastaa
paikallisia/kansallisia vaatimuksia ja standardeja ja saataa
kayttdpaineen seuraavasti:
LUOKKA |3+(28-30/37) Propaani 37 mbar.

Butaani 28-30 mbar.
LUOKKA I3g/p(30) Propaani / Butaani 30 mbar.

Nestekaasulaitteita ei tule koskaan kayttaa ilman
paineensaadinta!

LETKU

Letkun on taytettava paikalliset/kansalliset vaatimukset

ja standardit. Grillin ja nestekaasupullon yhdistavan
kumiletkun vahimmaispituus on 55 cm.

Letku on sijoitettava riittavan kauas kuumista

pinnoista ja grillin alaosasta.

Varmista, ettei letku mene kierteelle tai taitoksille. Tarkasta
letkun kunto aina kaasupullon vaihtamisen yhteydessa tai
vahintaan kerran vuodessa. Grillid ei saa kayttaa, jos letku
on haljennut, katkennut tai muuten vaurioitunut.
Vaurioitunut letku on vaihdettava. Ota talléin yhteytta
jalleenmyyjaan.

10mm gmm

TEKNISET TIEDOT

KAYTTOMAA LUOKKA TULOPAINE BUTAANI TULOPAINE PROPAANI
DK '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
EE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
FlI '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
1S 134(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar

e Pida venturiputki puhtaana.

e Tukkeumat, esimerkiksi haméahakinseitit ja
hyodnteiset, voivat aiheuttaa vastaliekin.

Vaikka grilli syttyisi normaalisti, putkeen kertynyt

nestekaasu voi myds syttya ja aiheuttaa tulipalon

saaténuppien tai sivupolttimen laheisyydessa.

VENTURI-PUTKI HAMAHAKINSEITIT PUTKIPOLTIN

e Jos havaitset vastaliekin, sulje nestekaasupullon
venttiili valittdmasti.

Tarkasta ja puhdista venturiputki (paapolttimet,

sivupolttimet, takapoltin) aina seuraavissa tilanteissa:

1. Havaitset kaasun hajua.

2. Grilli ei kuumene kunnolla.

3. Grilli kuumenee epatasaisesti.

4. Polttimesta kuuluu napsuvaa aanta.

VENTURIPUTKEN TARKASTAMINEN JA

PUHDISTAMINEN

1. Sulje nestekaasupullon venttiili.

2. Kun grilli on jaahtynyt, irrota polttimien kiinnikkeet ja
kaasunjakajan yldosa ja nosta polttimet grillista.

3. Puhdista venturiputki piipunrassilla tai taipuisalla
harjalla.

4. Aseta polttimet takaisin paikalleen ja varmista, ettd ne
on suunnattu ja kytketty aukkoihin oikein.

5. Kiinnita polttimien kiinnikkeet ja kaasunjakajan ylaosa.




NESTEKAASUPULLON VAIHTAMINEN — BUTAANI

Butaania voidaan kayttaa grillissa 28—30 millibaarin paineella. )
Nestekaasulaitteita ei tule koskaan kayttaa ilman paineensaadintd. Ala kayta paineensdadinta, jonka kayttopaine on muu

kuin edella mainittu.

VAROITUS! Kaasupulloa ei saa vaihtaa palo- tai r4jahdysvaarallisessa tilassa.
Butaanikaasupulloissa kaytetaan seuraavia liittimia:

a) Kierreliitin
Liittimen tarkein osa on musta
tiiviste. Tarkasta aina ennen
pullon vaihtamista, etta tiiviste
on paikallaan ja ehja. Ala kirista
liian voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu. (Osaa kierreliittimista
voidaan kiristéa kiintoavaimella.
Noudata paineensaatimen
ohjeita.)

Kaasupullon liittdminen

b) "Click-on"-liitin

Liitanta ei edellyta tydkaluja.
Paineensaatimen kytkin toimii
kaasusaatimena.

Kaasupullon irrottaminen

KIERRELIITIN

"CLICK-ON"-LIITIN

KIERRELIITIN

"CLICK-ON"-LIITIN

1. Vaanna kaasupullon
venttiilia myoétapaivaan
varmistaaksesi, etta venttiili on
kiinni. Varmista, etta
kaasugrillin saatimet ovat
OFF-asennossa.

1. Irrota kaasupullo oranssi
suojakorkki vetamalla lukosta ja
nostamalla korkkia. Ala kayta
tydkaluja ja jatéa korkki roikkumaan
pullon sivulle.

2. Irrota suojakorkki. Ala havita
korkkia. Varmista ennen pullon
liittdmista, ettd musta tiiviste
on ehja.

2. Varmista, etta kaasugrillin
saatimet ovat OFF-asennossa.
Tarkasta, etta "click-on"-liittimen
kytkin on OFF-asennossa.

N

1. K&&nna kaasupullon venttiili
OFF-asentoon (myotépaivaan).

1. K&aénna "click-on"-liittimen
kytkin OFF-asentoon.

N

2. Sulje grillin kaasusaatimet.

3. Kiinnita paineensaadin
kaasupulloon kiertamalla
vastapaivaan. Ala kirista liian
voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu.

3. Aseta paineensaadin kaasupullon
litantd&n, nosta alempi rengas ylos,
paina varovasti ja tydnna rengasta
alaspain niin, etté sadadin napsahtaa
paikalleen. Napsahdus kertoo, etta
paineensaadin on oikeassa
asennossa.

3. Ala koskaan irrota
paineensaadintd, kun kaasuventtiili
on auki.

4. Irrota paineensaadin kiertamalla
myd&tapaivaan.

3. Irrota "click-on"-liitin
puristamalla osaa
vaakasuunnassa ja nostamalla
alempaa rengasta
samanaikaisesti ylospain.

4. Kun grilliin halutaan kaasua,
kaasuventtiilia kddnnetaan
vastapaivaan.

4. Grilliin saadaan kaasua
kaantamalla paineensaatimen kytkin
ON-asentoon.

5. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaén pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta.

4. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaan pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta.

Tarkasta kaikkien liittimien tiiviys ennen grillin kayttdmista.
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NESTEKAASUPULLON VAIHTAMINEN — PROPAANI

Propaania voidaan kayttaa grillissd 30-37 millibaarin paineella. )
Nestekaasulaitteita ei tule koskaan kayttaa ilman paineensaadintd. Ala kayta paineensdadinta, jonka kayttopaine on muu

kuin edella mainittu.

VAROITUS! Kaasupulloa ei saa vaihtaa palo- tai rajahdysvaarallisessa tilassa.
Propaanikaasupulloissa kaytetdan seuraavia liittimia:

a) Kierreliitin

Liittimen tarkein osa on musta
tiiviste. Tarkasta aina ennen
pullon vaihtamista, etta tiiviste

on paikallaan ja ehja. Ala kirista
liian voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu. (Osaa kierreliittimista
voidaan kiristéa kiintoavaimella.

Noudata paineensaatimen
ohjeita.
Kaasupullon liittdminen

b) "Click-on"-liitin

Liitanta ei edellyta tydkaluja.
Paineensaatimen kytkin toimii
kaasusaatimena.

Kaasupullon irrottaminen

KIERRELIITIN

"CLICK-ON"-LIITIN

KIERRELIITIN

"CLICK-ON"-LIITIN

1. Vaanna kaasupullon
venttiilia myoétapaivaan
varmistaaksesi, etta venttiili on
kiinni. Varmista, etta
kaasugrillin saatimet ovat
OFF-asennossa.

1. Irrota kaasupullo oranssi
suojakorkki vetamalla lukosta ja
nostamalla korkkia. Ala kayta
tydkaluja ja jatéa korkki roikkumaan
pullon sivulle.

2. Irrota suojakorkki. Ala havita
korkkia. Varmista ennen pullon
liittdmista, ettd musta tiiviste
on ehja.

2. Varmista, etta kaasugrillin
saatimet ovat OFF-asennossa.
Tarkasta, etta "click-on"-liittimen
kytkin on OFF-asennossa.

1. K&&nna kaasupullon venttiili
OFF-asentoon (myotépaivaan).

1. K&aénna "click-on"-liittimen
kytkin OFF-asentoon.

N

2. Sulje grillin kaasusaatimet.

3. Kiinnita paineensaadin
kaasupulloon kiertamalla
vastapaivaan. Ala kirista liian
voimakkaasti jotta tiiviste ei
vaurioidu.

3. Aseta paineensaadin kaasupullon
litantd&n, nosta alempi rengas ylos,
paina varovasti ja tydnna rengasta
alaspain niin, etté sadadin napsahtaa
paikalleen. Napsahdus kertoo, etta
paineensaadin on oikeassa
asennossa.

3. Ala koskaan irrota
paineensaadintd, kun kaasuventtiili
on auki.

4. Irrota paineensaadin kiertamalla
myd&tapaivaan.

3. Irrota "click-on"-liitin
puristamalla osaa
vaakasuunnassa ja nostamalla
alempaa rengasta
samanaikaisesti ylospain.

5. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaén pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta.

4. Aseta suojakorkki paikalleen
tyhjaan pulloon. Kayta
suojakorkkia myds vajaassa
pullossa, kun pulloa ei kayteta.

4. Kun grilliin halutaan kaasua,
kaasuventtiili& kddnnetaan
vastapaivaan.

4. Grilliin saadaan kaasua
kaantamalla paineensaatimen kytkin
ON-asentoon.

Tarkasta kaikkien liittimien tiiviys ennen grillin kayttdmista.
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THVIYSTARKASTUS

Kaikki tehdasvalmisteiset liittimien tiiviys on tarkastettu 6. Jos grillissé on sivupoltin tai varrastelinepoltin grillin
tehtaalla. Polttimet on testattu tulella. Liitdnnat voivat takaosassa:

kuitenkin I8ystya kuljetuksen aikana.

TURVATOIMET:

THVIYSTARKASTUS
1.
2.
3.

4.

Sulje kaasuaukon suu sormenpaalla.

Kéaénna polttimen sdadin HIGH-asentoon (kello 9).
c. Sivele saippualiuosta kaasuaukkoon ja kunkin
TARKASTA KAIKKIEN LIITTIMIEN THVIYS liittimen varoventtiiliin.

ENNEN GRILLIN KAYTTAMISTA. d. Kaanna polttimen sdadin OFF-asentoon.
TARKASTA KAASUVENTTIILIN TIIVIYS AINA
PULLON TAYTTAMISEN JALKEEN.

TARKASTA KUNKIN KAASUOSAN TIIVIYS AINA,
KUN IRROTAT JA KIINNITAT OSAN TAKAISIN
PAIKALLEEN.

ALA TUPAKOI TIIVIYSTARKASTUKSEN AIKANA!
TEE THVIYSTARKASTUS AINA ULKONA.

op

Varmista, etta kaikki saatimet ovat OFF-asennossa.
Yhdista letku ja paineenséaédin kaasupulloon.
Valmista saippualiuos sekoittamalla yksi osa vetta ja
yksi osa astianpesuainetta.

Avaa kaasupullon venttiili
kaasupullon/paineensaatimen tyypista riippuen.

a) K&aanna venttiilid vastapaivaan. 7. Jos osan pinnalle muodostuu kuplia, se vuotaa.

8. Jos havaitset vuotokohdan, sulje kaasupullon
venttiili, kiristé liitint& ja tarkasta tiiviys uudelleen.

Jos vika ei korjaannu, ota yhteys jalleenmyyjaan. Ala
kayta kaasugrillia, jos jokin osa vuotaa.

b) Nosta saadin.
Sivele saippualiuosta jokaiseen liittimeen. 9.
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SYTYTYSOHJEET

Kahva

Sivupoltin
Kaasupullon venttiili
Paineensééadin

Péaapolttimen saadin

Sivupolttimen saadin
Takapolttimen saadin
Sytytyspainike

moowy
TIem

Sytytysaukko (sytytys tulitikuilla
tai sytyttimella)

1. Kaasugrillin asentamisessa ja sytyttamisessa on
noudatettava tata kayttdohjetta.

2. Varmista, ettd kaasupullo on taysi ja kiinnitetty
paineensdatimeen asianmukaisesti ja ohjeiden
mukaisesti (ks. kaasupullon vaihtaminen, sivu 17).

3. Tarkasta kaasuosien tiiviys vuotojen varalta (ks.
tiiviystarkastus, sivu 18).

4. Varmista, etté polttimien putket ovat kunnolla kiinni
aukoissa (ks. venturiputki, sivu 15)

5. Tarkasta, ettd paapolttimen sytytyskaapelit ja mahdolliset
sivu- ja takapolttimien sytytyskaapelit on liitetty oikein.

6. VAROITUS! Avaa grillin kansi ennen grillin
sytyttamista.

7. Kaé&anna grillin sdadin OFF-asentoon ja avaa
kaasupullon venttiili.
PAAPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN

a. Avaa kansi ja pida se auki kunnes polttimet ovat
syttyneet.

b. Tarkasta, etta elektronisen sytytyksen paristo on
paikallaan.

c. Paina ja kdanna grillin oikeanpuoleinen poltinkytkin
vasemmalle HIGH-asentoon (kello 9).

d. Paina sytytyspainiketta, kunnes poltin syttyy.

e. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa (sulje
kaasu, jos minkaéanlaista liekkia ei synny tassa ajassa).

f. K&anna taman jalkeen muiden polttimien sdatimet HIGH-
asentoon, jolloin polttimien tulisi syttya automaattisesti.

HUOMIO!

Sytytys onnistuu myés tulitikun ja tulitikkupidikkeen (tai

pitkan tulitikun) avulla grillin oikealla sivulla olevan reian

kautta. (Suositeltava tapa tuulisella saalla).

Ohjeet tulitikulla sytyttdmiseen ovat kohdissa a—f.

SIVUPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN

a. Avaa sivupolttimen kansi.

b. Paina ja kdanna sivupolttimen kytkin vasemmalle HIGH-
asentoon (kello 9).

c. Paina sytytyspainiketta, kunnes poltin syttyy.

d. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa (tulitikulla
tai sytyttimella sytyttdmisen ohjeet ovat kohdassa e).

e. Vie tulitikku/sytytin kaasuaukon suulle.

Paina ja k&anna sivupolttimen kytkin vasemmalle HIGH-

asentoon (kello 9).

g. Polttimen tulisi syttya noin viidessé sekunnissa.

—h

HUOMIO! Sivupolttimelle ei saa asettaa yli 23 cm:n (9)
tai 7 kg:n keittoastioita.

TAKAOSAN VARRASPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN
VAROITUS! Paapoltinta ja takaosan varraspoltinta gi saa
kayttaa samanaikaisesti.

a. lrrota lampimé&népitotasot.

b. Paina ja kdanna varraspolttimen kytkin vasemmalle
HIGH-asentoon (kello 9).

c. Paina sytytyspainiketta, kunnes poltin syttyy.

d. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa (tulitikulla
tai sytyttimella sytyttdmisen ohjeet ovat kohdassa e).

e. Vie tulitikku/sytytin kaasuaukon suulle.

f. Paina ja kdanna varraspolttimen kytkin vasemmalle
HIGH-asentoon (kello 9).
g. Polttimen tulisi syttya noin viidessa sekunnissa.

HUOMIOQ! Tarkkaile grillia kdytdn aikana. Kaikkien
polttimien tulee palaa tasaisesti siniselld liekilla. Liekkien
koko riippuu sdatimen asennosta (HIGH, MEDIUM, LOW).

TARKISTA LIEKIT

\POLTIN \F'OLTINAUKOT

Seuraavissa tilanteissa jonkin polttimen venturiputki on
todennékdoisesti tukkeutunut.

Havaitset kaasun hajua.

Havaitset vastaliekin.

Grilli kuumenee epatasaisesti.
Polttimesta kuuluu napsuvaa aanta.

PR

Jos havaitset vastaliekin, sulje kaasupullon venttiili
valittomasti ja puhdista putki (ks. venturiputki, sivu 15).

JOS POLTIN EI SYTY:

1. K&anna polttimen sadadin OFF-asentoon (kello 12).
Odota 5 minuuttia ja kokeile sitten uudestaan
kaantamalla séadin MEDIUM-asentoon (kello 6).

2. Jos poltin ei syty, katso vianetsinta, sivu 23. Jos vika ei
selvid, ota yhteytta jalleenmyyjaan.

SAMMUTTAMINEN
1. Sulje nestekaasupullon venttiili.
2. K&anna polttimien saatimet OFF-asentoon (kello 12).




KAYTTO

Kayttoonotto. Ennen ensimmaisté kayttokertaa
mahdolliset tehdasrasvat ja hajut on poltettava grillista
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

1. Avaa kansi, aseta kaikki ritilét ja Flave-R-Waves™.-
profiilit paikalleen ja sytyta kaikki polttimet (sytytysohjeet
ovat sivulla 19). Anna polttimien palaa HIGH-asennossa
10-15 minuuttia kannen alla. Sulje kaasupullon venttiili ja
k&danna polttimien saatimet OFF-asentoon.

2. Kun grilli on jaéahtynyt, suihkuta tai sivele ritil6ille
kasvioljya. Oljya huolellisesti my®és ritildiden sivut ja
kulmat. Oljya valurautaritilat kevyesti ennen jokaista
kayttokertaa, jotta ruoka ei tartu siihen.

3. Grilli on nyt kayttévalmis.

Kuumennus ja puhtaaksi polttaminen. Ennen
grillaamisen aloittamista grilli taytyy kuumentaa ja
polttaa puhtaaksi pitamalla polttimia HIGH-asennossa
8-10 minuuttia kannen ollessa suljettuna. Poista
mabhdolliset grillausjaamat ritilasta kayttamalla
teréksista grilliharjaa. Talloin ritilasta tulee taysin
puhdas. Vahenna taman jalkeen kuumuutta
kaantamalla saatimet haluamaasi asentoon
grillattavan ruoan ja kaytettavan grillausmenetelman
mukaan. Suihkuta tai sivele grillausritilalle hieman
kasvisoljya, jotta ruoka ei tartu siihen.

Kansi. Grillattaessa kansi kannattaa aina pitaa kiinni. Kun
kansi on kiinni, ruoka kypsyy nopeammin, kaasua kuluu
vahemman ja lampétila pysyy tasaisena. Nain saat ritilalla
grillattavaan ruokaan myds upean grillatun maun. Kannen
pitdminen suljettuna on olennaista myds
konvektiogrillauksessa ja epasuorassa grillauksessa.

Hoyrytysjarjestelma. Grillissa on Flav-R-Wave™-
hoyrytysjarjestelma. Lihaneste ja rasva hoyrystyvéat
pudottuaan ruostumattomasta teréaksesta valmistetuille
aaltoprofiileille ja antavat ruoalle upean grillatun maun.
Flav-R-Wave™ takaa lammon tasaisen jakautumisen ja
suojaa polttimia.

Grillissa ei saa kayttaa laavakivia, keraamisia kivia tai
vastaavia tuotteita.

GRILLAUSLAMPOTILAT

HIGH (kello 9): poltin tuottaa ritilalle noin 350-400 °C:n
lampédtilan, kun kansi on suljettuna. Kéyta asetusta
kuumennukseen ja puhtaaksi polttamiseen edella kuvatun
mukaisesti. Asetus sopii myés ruskistamiseen eli lihan
pinnan sulkemiseen ja grillatun pinnan luomiseen, minka
jalkeen lampdétilaa lasketaan. Kaytetdaan vain harvoin
pidempiaikaiseen grillaukseen.

MEDIUM/HIGH (kello 7-8): poltin tuottaa ritilalle noin
300 °C:n lampétilan, kun kansi on suljettuna. Asetus
soveltuu suoraan grillaukseen, esimerkiksi pihvien ja
kyljysten grillaamiseen.

MEDIUM (kello 6): poltin tuottaa ritilalle noin 225 °C:n
lampdtilan, kun kansi on suljettuna. Asetus sopii kanan,
hampurilaisten, kasvisten ja paistien grillaamiseen seka
paistamiseen.

GRILLAUSTEKNIKAT

LOW (kello 3): poltin tuottaa ritilélle noin 150-175 °C:n
lampdtilan, kun kansi on suljettuna. Kayta lampdétilaa
savustamiseen, suurten liha- ja lintupaistien, kalan,
guesadillojen ja vastaavien ruokien valmistamiseen.

Lampétilat ovat suuntaa-antavia ja voivat vaihdella
ulkolampétilan ja tuuliolosuhteiden mukaan.

SUORA GRILLAUS

Yleisin grillausmenetelma on suoraan polttimien paalla
ritilalla grillaaminen. Suora grillaus soveltuu pihvien,
kyljysten, kanan, kalan, hampurilaisten, grillivartaiden ja
kasvisten grillaamiseen.

1.

Esivalmistele grillattavat ruoat etukéteen, jotta pysyt
aikataulussa ja valtyt stressiltéd. Marinoi ja mausta
ruoka ennen grillaamisen aloittamista. Jos kaytat
glaseerauskastiketta, levitd se 2—4 minuuttia ennen
grillaamisen lopettamista, jotta se ei pala ruoan
pintaan.

Nosta kaikki tarvikkeet, kuten uunikintaat, kastikkeet,
mausteet ja grillattavat ruoat, valmiiksi grillin
viereen, jotta sinulla on kaikki tarvittava kaden
ulottuvilla grillaamisen aikana.

Varmista, ettd liha on huoneenlampdista ennen
grillaamista. Poista lihasta ylimaarainen rasva, silla
se voi syttya tuleen grillattaessa.

Kuumenna grilli haluamaasi lampdtilaan. Pida

kansi kiinni kuumennuksen ajan (ks. kuumennus

ja puhtaaksi polttaminen).

Suihkuta tai sivele grillausritilalle hieman kasvisoljya,
jotta ruoka ei tartu siihen.

Ala liséa suolaa ennen grillaamista. Liha pysyy
mehukkaampana, kun suola lisatéan vasta
grillaamisen jalkeen.

Kéaanna liha grillauspihdeilla haarukan sijaan, jotta
se ei kuivu. Ruskista ja sulje lihan pinta
MEDIUM/HIGH-lammaolla. Nain lihanesteet pysyvat
lihan sisalla. Laske sen jalkeen lampétilaa ja
pidenna grillausaikaa lihan paksuuden mukaan.
Opettele tunnistamaan, milloin liha on kypséa. Liha
muuttuu sita kiintedmmaksi, mitd enemman sita
grillataan: pehmea liha on verista (rare) ja kiinted
l&pikypséé (well done).

Noudata alla olevia grillausohjeita, jotka soveltuvat
lahes kaiken lihan, kalan ja kasvisten grillaamiseen.

GRILLAUSOPAS TAYDELLISEN LIHAN KYPSENTAMISEEN

LAITALIHA KUUMALLE
RITILALLE.

KAANNA LIHAAKUVAN — KAANNA LIHA YMPARI
OSOITTAMALLA JASITTEN TAAS 90 VIMEISEN

TAVALLA ASTETTA SIVULLE. KERRAN

i %zﬁw ‘HI
Al

High 1% % % %
Med/High 2 2 2 2
Med/High 2% % %

Med by % 2% 2%

Med 3 3 3 3

KAANNA LIHAA

E—
=

7 minuuttia

8 minuuttia
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GRILLAUSTEKNIKAT

EPASUORA GRILLAUS

Menetelmd soveltuu hyvin suurten paistien ja

kokonaisen kanan grillaamiseen vartaassa tai ilman

varrasta. Epésuorassa grillauksessa ruoka

kypsennetdaan kuumalla ilmalla, joka kiertaa grillissa.

1. Riippumatta siitéd, kaytetaanko varrasta vai ei,
epasuorassa grillauksessa kannattaa kayttaa tippa-
astiaa, joka keraa lihasta tihkuvan lihanesteen ja
rasvan. Laita tippa-astia ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen Flav-R-Wave-aaltoprofiilien ylapuolelle
grillausritilan alle. Kaada astiaan vetta (noin 2 cm:n
kerros).Voit laittaa astiaan myds hedelmamehua, viinia,
marinadia tai mausteita maun lisd&miseksi. Astiaa ei
saa koskaan paastaa kiehumaan kuivaksi.

OPAS SUORAAN GRILLAAMISEEN VARRASMENETELMA
Noudata epasuoran grillaamisen ohjeita.
PAKSUUS LAMPO- AIKA/ KOKONAIS- . s . .

2.5 CM ASETUS PUOLI AIKA 1. Vartaassa voi grillata kerralla enintédén seitseman kiloa
KANA MED/WELL MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN. lihaa. Lihan on paastava pyorlmaan vapaasti. Parhaan
KANAN SIVET MED/WELL MED/LOW | 5/5/5/5 20 MIN. tuloksen takaamiseksi liha kannattaa keskittaa
HAMPURILAISPIHVI MEDIUM MEDIUM | 3/3/3/3 12 MIN. vartaaseen niin, etta se el oe patasapa]nossa.
HAMPURILAISPIHVI MEDIUM MEDIUM | 3/3/3/3 12 MIN. n
90 G, JAINEN
KALAFILEE MEDIUM MEDIUM | 2/2/2/2 8- 10 MIN.
HUMMERI_OSISSA MEDIUM MEDIUM | 4/4/4/4 | 16-20 MIN.
Katso myos grillausopas taydellisen lihan kypsentdmiseen

~
2. Varrasta voidaan kayttaa yhdessa grillausritilan kanssa,
jos tilaa on riittavasti.
3. Aseta liha keskiosasta vartaaseen ja laita varras
paikalleen grilliin. Kokonaisia lintuja grillattaessa siivet

2. Epasuorassa grillauksessa lampotila kannattaa yleensa ja jalat tulee sitoa, jotta ne eivat pala tai osu ritilaan tai
pitdad alhaisena ja kansi suljettuna. Aseta joko kaikki tippa-astiaan.
polttimet pienelle lAmmodlle tai aseta uloimmat
keskilammolle ja jata keskimmaiset pois paalta. N&in TAKAOSAN VARRASPOLTIN
tippa-astia ei paase kiehumaan kuivaksi. 1. Osassa malleista on varraspoltin grillin takaosassa.

3. Sivele lihan pinta kauttaaltaan kasvioljylla ennen Varrasmenetelma soveltuu erinomaisesti paistien ja
grillaamisen aloittamista, jotta saat lihaan kauniin kanan grillaamiseen. Kun lammaonldhde on lihan takana,
pinnan. Y _ o lihasta tihkuva rasva ei paase syttymaan tuleen. Ruoan

4. Suosittelemme kayttamaan tippa-astiaa. Jos et kayta alla oleva tippa-astia keraa lihanesteen, jolla voi valella
tippa-astiaa, tarkkaile ettei polttimiin mahdollisesti lihaa tai jota voi kayttaa kastikkeen pohjana.
tippuva rasva syty palamaan_._ - D 2. Takaosan varraspolttimen sytytysohjeet ovat sivulla 19

5. Sammuta grilli ja kaasuventtiili ja anna grillin jaahtya ' v L . d RN '
ennen tippa-astian poistamista. Rasva on erittain Paapolulrl](ta_ a t?kgqqltmlt{att. €l staa 'ka\t/tliqa 54 arilliuuni
helposti syttyvaa, ja sitd on kéasiteltdava varoen —ﬁamanfm als%s Ii kaapclf[t. Imet voivat kayt aa.glrll iuunin
vahinkojen valttamiseksi. I(apen ja saada atapo imen samfmumaan, jolloin

6. Jos grillaat paisteja ja kanaa epasuoralla menetelmalla aasu paasee vuotamaan vapaasti.

ilman varrasta, aseta liha grillikyljen- ja paistinpitimeen = =
e grifikyjen- ja paisting LIHAN LAMPOTILA
. VERINEN MEDIUM LAPIKYPSA

OPAS EPASUORAAN GRILLAUKSEEN JA
VARRASGRILLAUKSEEN NAUTA/LAMMAS 55°C 63°C 70°C
NAUDANLIHA 1,3-27KG ~ MED/LOW  2-4H POSSU 65°C 7rec
NAUDANLIHA 2,7-45KG  MED/LOW  3-5H SIIPIKARJA 77°c
PORSAANLIHA 1-2,3KG MED/LOW  2-4H Parhaan lopputuloksen saat, kun kaytat paistomittaria.
PORSAANLIHA 2,7-45KG  MED/LOW  3-5H
KANA/KALKKUNA 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KANA/KALKKUNA 2,3-45KG  MED/LOW  3-5H

Kun kaytét varraspoltinta, valitse MEDIUM/HIGH-lamp6.
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KUNNOSSAPITO

JATKUVA KUNNOSSAPITO

Parhaan tuloksen, turvallisuuden ja tehokkuuden
varmistamiseksi seuraavat osat on tarkastettava ja
puhdistettava sdanndllisesti.

RITILAT/LAMPIMANAPITOTASOT

Kuumennus ja puhtaaksi polttaminen. Ennen grillaamisen
aloittamista grilli tulee kuumentaa ja polttaa puhtaaksi
pitamalla polttimia HIGH-asennossa 8-10 minuuttia
kannen ollessa suljettuna. Poista mahdolliset
grillausjaamat ritilasta kayttamalla uunikintaita ja teréksista
grilliharjaa. Tallgin ritilasta tulee taysin puhdas. Vahenna
tdman jalkeen 1ampoa kaantamalla sdatimet haluamaasi
asentoon grillattavan ruoan ja kaytettavan grillaus-
menetelmé&n mukaan. Suihkuta tai sivele ritilalle hieman
kasvisoljya, jotta ruoka ei tartu siihen.

Grillausritilaa ja lampiméanéapitotasoa El saa pesta jokaisen
kayttokerran jalkeen. Jos haluat joskus pesta ne, kayta vain
kuumaa vetta ja mahdollisesti hieman mietoa
astianpesuainetta. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

ALA KOSKAAN pese osia astianpesukoneessa tai
kayta kemiallisia tuotteita, kuten uunin- tai
grillinpuhdistusaineita tai suojaus- tai puhdistusaineita,
tai painepesuria!

POSLIINIPINNOITE

Valurautaritilat on pinnoitettu posliiniemalilla, joka helpottaa
puhdistamista ja ehkéisee ruoan tarttumista ritilaén. Emali
on lasipinnoite, joten siita voi lohjeta siruja huolimattomassa
tai ohjeiden vastaisessa kaytossa. Tama ei kuitenkaan
vaikuta tuotteen kayttdmiseen tai lopputulokseen. Takuu ei
kata huolimattomuudesta tai ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneita vaurioita. Jos pintaan ilmestyy ruostetta, poista
ruoste karhealla puhdistussienella tai terasvillalla, joka ei
naarmuta, ja 6ljya ritila kasvioljylla.

FLAV-R-WAVE™
Jos ruostumattomiin Flav-R-Wave ™-aaltoprofiileihin
on kertynyt liikkaa kuivunutta

nestettd, irrota ritila ja e
aaltoprofiili ja puhdista y S
profiili teréksisella \\ o
grilliharjalla tai esimerkiksi N

L N
lastalla. Aaltoprofiileja ei o ¢ Y
kannata puhdistaa kovin o P

usein, silld juuri rasva ja
lihanesteet antavat ruokaan grillatun maun.

TIPPALEVY/TIPPA-ALUSTA

Grillauslaatikon aukon alla oleva tippalevy ja tippa-alusta
kerdavat grillin alaosaan kertyvan rasvan. Tarkasta ne
saanndllisesti irrottamalla ne grillin sivulta tai takaosasta
kasin ja tyhjennd/puhdista/vaihda ne tarvittaessa, jotta rasva
ei paase valumaan grillauslaatikon alle tai

alustalle.

PUHDISTAMINEN

Polta grillausritilat puhtaaksi edella kuvatun mukaisesti. Kun
grilli on jaahtynyt, irrota ritilat ja Flav-R-Wave ™-aaltoprofiili
edella kuvatun mukaisesti. Puhdista grillin sisdosa harjalla
tai lastalla ja keraa irronnut lika lastalla tai marka-
kuivaimurilla. Tarvittaessa voit kayttdd kuumaa vetta ja
mahdollisesti hieman mietoa astianpesuainetta. Huuhtele ja
kuivaa huolellisesti.

ALA KOSKAAN pese osia astianpesukoneessa tai
kayta kemiallisia tuotteita, kuten uunin- tai
grillinpuhdistusaineita tai suojaus- tai puhdistusaineita,
tai painepesuria!

VUOSITTAINEN KUNNOSSAPITO

Turvallisen kayton ja tehokkuuden varmistamiseksi grilli on
tarkastettava ja puhdistettava vahintaan kerran vuodessa ja
aina, kun grillia ei ole kaytetty yli kuukauteen.

POLTTIMET

Irrota polttimet ja tarkasta, ettei niissa ole halkeamia tai
muita vaurioita. Puhdista venturiputki piipunrassilla tai
taipuisalla harjalla, jotta esimerkiksi hamahakinseitit tai
hyonteiset eivat paase aiheuttamaan tukoksia.

Puhdista sen jalkeen grillin sisdosa oheisten
puhdistusohjeiden mukaisesti.

PAINEENSAADIN JA LETKU
Tarkasta paineensaéatimen ja letkun kunto. Vaihda
tarvittaessa. Ks. paineensaadin/letku, sivu 15.

ULKOPINNAT

Jos valettuihin alumiiniosiin on muodostunut valkoisia
hapettumisen jalkia, puhdista pinnat kuumalla vedella ja
miedolla astianpesuaineella. Huuhtele ja kuivaa pinnat
huolellisesti. Puhdista pinnat taman jalkeen kasvidljyyn
kastetulla kankaalla, jotta niihin palautuu kiilto. Mahdolliset
pysyvat naarmut ja tarhat voi peittdd mustalla
kuumankestomaalilla.

Terékseen ja valurautaan voi muodostua ruostetta
luonnollisen hapettumisen seurauksena. Pienet
ruostelaikat eivat vaikuta grillin kayttéon lyhyella
aikavalilla. Puhdista pinnat kuumalla vedella, miedolla
astianpesuaineella ja karhealla puhdistussienella tai
terasvillalla, joka ei naarmuta. Huuhtele ja kuivaa pinnat
huolellisesti.

RUOSTUMATON TERAS

Puhdista pinta kuumalla vedelld, miedolla
astianpesuaineella ja karhealla puhdistussienella tai
terasvillalla, joka ei naarmuta. Huuhtele ja kuivaa pinnat
huolellisesti. Puhdista taman jalkeen teraspinta
ruostumattomalle terékselle tarkoitetulla puhdistusaineella.
Saaolosuhteet ja darimmainen kuumuus voi tehda pinnasta
rusehtavan varisen, mita ei tule tulkita valmistusvirheeksi tai
ruosteeksi.

HUOMIO!
ALA KOSKAAN pese osia astianpesukoneessa tai
kayta kemiallisia tuotteita, kuten uunin- tai
grillinpuhdistusaineita tai suojaus- tai puhdistusaineita,
tai painepesuria!

VAIHDETTAVAT OSAT

Jos lammonsaadon, kaasupullojen, polttimien tai
venttiilien kaytéssa ilmenee ongelmia, vikaa ei tule yrittaa
korjata itse vaan on otettava yhteytta jalleenmyyjaan tai
ammattilaiseen. Parhaan tuloksen saat, kun kaytat
ainoastaan Broil King-/OMC-varaosia.

THVIYSTARKASTUS

Kaasuosien tiiviys tulee tarkastaa aina niiden kiinnittdmisen
jalkeen. (ks. tiiviystarkastus, sivu 18).
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VIANETSINTA

ONGELMA

TODENNAKOINEN SYY

TOIMENPIDE

KAASUN HAJU

SULJE KAASUPULLON VENTTIILI VALITTOMASTI. ALA KAYTA GRILLIA ENNEN KUIN
VUOTOKOHTA ON TIIVISTETTY.

Kaasupullon venttiili tai muu
litdnt& vuotaa.

1.
2.

Paineensaadin on I8ystynyt.
Letku/paineensaadin tai venttiili ei ole tiivis.

1. Kirista ja tarkasta tiiviys (ks. sivu 18).
2. Ota yhteyttd ammattilaiseen.

Ohjauspaneelin taakse muodostuu
vastaliekki.

1.

Polttimeen vievéa putki on tukkeutunut.

1. Irrota poltin ja puhdista putki.

Liekki lepattaa tai lampétila ei nouse
riittvasti suurella lampoasetuksella.

. Paineensaatimen ja grillin valinen varoventtiili on

tukkeutunut.

1. Sulje kaasupullon venttiili ja varmista, etté
kaikki polttimien saatimet ovat OFF-
asennossa. Irrota paineensaadin
kaasupullosta, odota joitakin minuutteja ja
liitd osat takaisin paikalleen. Avaa
kaasupullon venttiili hitaasti, odota hetki ja
sytyté grilli sytytysohjeiden mukaisesti (sivu
19).

Poltin ei syty. 1. Kaasu on loppu. 1. Tayta tai vaihda kaasupullo.
2. Sytytyselektrodi ei ole paikallaan. 2. Sytyta poltin tulitikun tai sytyttimen avulla.
3. Paineensaatimen ja grillin vélinen varoventtiili on Jos poltin syttyy, vika on sytytyksessa. Ks.
tukkeutunut. alla oleva kohta "Sytytin ei toimi”.
4. Paineensaadinta ei ole liitetty 3. Noudata ylla olevan kohdan "Liekki
kaasupulloon oikein. lepattaa tai lampétila ei nouse riittavasti
5. Varoventtiili on kaynnistynyt vuodon takia. suurella lampoasetuksella” ohjeita.
6. Venturiputki on tukkeutunut tai vaarin 4. Tarkasta etta p;ungensaadm on liitetty
venttiiliaukossa. kaasupulloon oikein.
7. Aukko on tukkeutunut. 5. 'I:arkasta kaikkien liittimien tiiviys. Tee
tiiviystarkastus.
8. Letku on mutkalla. . . . .
6. Irrota poltin, puhdista venturiputki ja
sovita se venttiiliaukkoon.
7. Irrota poltin, puhdista aukko neulalla tai
ohuella teréslangalla. Aukkoa ei saa porata.
8. Suorista letku. Al4 jata letkua grillilaatikon
alaosan lahelle.
Sytytin ei toimi. . Paristossa ei ole virtaa. 1. Vaihda paristo.

A WDN PP

. Sytytyskaapelia/-kaapeleita ei ole kytketty oikein.
. Polttimon sytytystulppa ei ole paikallaan.
. Sytytin on viallinen.

2. Varmista, etté kaapelit on kytketty oikein
péaa-, sivu- ja takapolttimiin.
3. Korjaa sytytystulpan asento.

4. Kayta tulitikkua (ks. sivu 19). Tilaa uusi
sytytin.

Lampo laskee, polttimesta kuuluu
napsuvaa aanta.

. Kaasu on loppu.
. Polttimen putki on tukkeutunut.

1. Tayta tai vaihda kaasupullo.
2. Irrota poltin ja puhdista putki.

Grillin ulkopinta on kuuma.

N RN P

. Polttimen venturiputki on tukkeutunut.
. Flav-R-Wave ™-aaltoprofiiliin on kertynyt liikaa

kuivunutta nestetta.

1. Irrota poltin ja puhdista venturiputki (ks.
sivu 15).

2. Raaputa pinta puhtaaksi ja kerd&a
irronnut lika marké-kuivaimurilla.

Liekit leimahtavat liian suuriksi tai rasva
syttyy palamaan.

. Flav-R-Wave ™-aaltoprofiiliin tai grillilaatikkoon

on kertynyt liikaa kuivunutta nestetta.

. Lampdasetus on liian suuri.

1. Raaputa pinta puhtaaksi ja kerda
irronnut lika méarka-kuivaimurilla.

2. S&ada lampoa pienemmalle.

Paineensaatimesta kuuluu hurisevaa
aanta.

. Kaasupullon venttiili on avattu liian nopeasti.

1. Avaa venttiili hitaasti.

Liekit ovat keltaisia.

. Ei haittaa, jos liekeiss& on jonkin verran keltaista

varia. Keltaisen varin lisdantyminen voi
tarkoittaa, ettd poltin on tukkeutunut.

2. Polttimen pienet aukot ovat tukkeutuneet.

1. Puhdista putki.

2. Irrota poltin ja puhdista se pienella
harjalla tai neulalla.

Kannen sisépinta hilseilee.

. Pinnassa on rasvajdamia. Kannen sisépintaa ei

ole pinnoitettu, joten se ei voi hilseilla.

1. Puhdista terasharjalla tai lastalla.

Ritil& on ruostunut.

1.

Posliiniemali on lohjennut.

1. Ks. kunnossapito-ohjeet, sivu 22.

Jos ongelma ei ratkea vianetsintataulukon avulla, ota yhteytta jalleenmyyjdan tai siirry sivustolle

www.broilkingbbg.eu ja valitse oikea maa.
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TAKUU

Broil King/OMC my®éntaa tuotteelle takuun, joka on
voimassa ostopaivasta alkaen ja rajoittuu korjauksiin ja
osien vaihtoon veloituksetta sellaisten virheiden osalta,
joiden voidaan osoittaa syntyneen normaalissa kaytdssa.
Euroopassa jalleenmyyja vaihtaa osat veloituksetta ja
ottaa yhteyttd maahantuojaan/OMC:hen. Muut
kustannukset ovat ostajan vastuulla. Yli 2 vuoden
takuuaika koskee vain alkuperdista ostajaa ja on
voimassa ainoastaan maassa, jossa tuote on ostettu.
(Eri maissa kaytetaan erityyppisia nestekaasuja, jotka
edellyttavat erilaisia venttiileja, suuttimia ja
paineensaatimia).

MITA TAKUU KATTAA?

Valetut osat Ei jauhemaalatut Kayttoika
Dual Tube -polttimet 10 vuotta
Muut polttimet, Ei Flav-R-Wave™ 5 vuotta
ruostumattomat

Porta Chef -polttimet 3 vuotta
Muut osat 2 vuotta

MITA TAKUU EI KATA?

Onnettomuuksista, laiminlydnneistd, ohjeiden vastaisesta
kaytosta, itse tehdyistd muutoksista, virheellisesta
asennuksesta, riittamattémasta kunnossapidosta,
huollosta tai kéyttdohjeessa annettujen sdanndéllisten
kunnossapitotdiden tekematté jattdmisestd, mukaan
lukien mutta ei yksinomaan polttimiin joutuneista
hyonteisista, johtuvia vikoja ja kayttohairioita.
Aarimmaisista saédolosuhteista, esimerkiksi raekuuroista,
myrskyista tai maanjaristyksista, aiheutuneita muutoksia
tai vaurioita. Varjaytymia, jotka johtuvat suorasta tai ilman
valitykselld tapahtuneesta altistumisesta kemikaaleille.
Rahti- tai kuljetuskustannuksia.

Muutto- tai uudelleenasennuskustannuksia.

Asennuksen tai korjauksen tydkustannuksia.
Huoltosopimuskustannuksia.

Valillisia vahinkoja tai seurannaisvahinkoja.

VARAOSAT

Osia vaihdettaessa on kaytettdva alkuperéisia Broll
King-/OMC-varaosia. Muita varaosia kaytettdessa takuu
raukeaa.

POLTTIMET

Ruostumattomasta teréksesta valmistettujen polttimien
kayttoika riippuu lahes taysin oikeasta kaytosta,
puhdistamisesta ja kunnossapidosta. Takuu ei kata
virheellisesta kaytdsta, puhdistamisesta ja
kunnossapidosta aiheutuvia vikoja. Liséatietoa polttimien
hoidosta on sivulla 22.

POSLIINIPINNOITETUT GRILLAUSRITILAT
Valurautaritilat on pinnoitettu posliiniemalilla, joka
helpottaa puhdistamista ja ehkéisee ruoan tarttumista
ritilddn. Emali on lasipinnoite, joten siité voi lohjeta siruja
huolimattomassa tai ohjeiden vastaisessa kaytdssa.
Tama ei kuitenkaan vaikuta tuotteen kayttamiseen tai
lopputulokseen. Takuu ei kata huolimattomuudesta tai
ohjeiden vastaisesta kaytdsta aiheutuneita vaurioita.
Lisatietoa ritildiden hoidosta on sivulla 22.

HOYRYTYSJARJESTELMA

Broil King-/OMC-grillit on suunniteltu kaytettavaksi
yhdessa ruostumattomasta teréaksesta valmistettujen
Flav-R-Wave ™-aaltoprofiilien kanssa.
Hoyrytysjarjestelma keraa rasvan ja lihanesteet,
hoyrystaa ne ja antaa grillatun maun. Jos kaytetaan
muuta tuotetta, takuu raukeaa.

FLAV-R-WAVE™

Ruostumattomasta terdksesta valmistetuilla Flav-R-
Wave ™-aaltoprofiileilla on kahden vuoden takuu
ostopdaivasta alkaen. Pintaruoste ei vaikuta Flav-R-
Wave™-profiilien kayttamiseen, eiké takuu kata
ruostumista. Lisétietoa Flav-R-Wave ™-profiilien
hoidosta on sivulla 22.

TAKUUT

Jos haluat tehda reklamaation, ota yhteytta jalleenmyyjaéan. Mainitse grillin malli, sarjanumero ja tuotenimi. Kuitti on

esitettava jalleenmyyjalle. Jos reklamaatio hyvéaksytaan, virheellinen osa vaihdetaan tai korjataan takuuehtojen

mukaisesti.

Broil King/OMC pidattaa oikeuden aineistojen/tietojen painovirheisiin.
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SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Din nye Broil King/OMC gasgrill er produceret i
overensstemmelse med CE-standarder. Gasgrillen er sikker og
bekvem, nar den er monteret korrekt og anvendes i henhold til
brugervejledningen. Som med alle gasprodukter skal
sikkerhedsforskrifterne falges. Forsgmmelse af dette kan
medfgre alvorlige personskader og skader pa ejendom.
Laes hele brugervejledningen, inden du anvender gasgrillen.
Kontakt dit indkabssted, hvis du har spgrgsmal.

ADVARSEL!

e Kun til udendgrs brug.

e Undga at flytte eller efterlade grillen uden opsyn, nar den
eribrug.

e Visse dele kan blive meget varme. Anvend grillhandsker,
og hold opsyn med bgrn.

e Grillen ma ikke justeres eller modificeres, det kan veere
farligt.

e Luk for gassen pé gasflaskens ventil efter brug.

Veer forsigtig, nar du handterer, Igfter eller transporterer grillen,

metalkanter kan udggre en risiko. Anvend arbejdshandsker, og

afmonter sidebord, fjern grillriste/plader og varmehylder.

FARE!

Hvis du lugter gas:

1. Luk pa gasflaskens ventil.

2. Afbryd grillens kontrolvridere.

3. Abn l&get.

4. Huvis lugten ikke forsvinder, skal du kontakte din
gasforhandler eller brandveesenet.

5. Laekkende gas kan fare til brand eller eksplosion, der kan
forarsage livstruende skader pa kroppen eller skader pa

ejendom.

PLACERING & INSTALLATION

1. Hold en afstand pa mindst ca. 75 cm mellem gasgrillen og
letanteendelige produkter.

2. Undga at anvende gasgrillen under et letantaendeligt tag eller
lavheeng.

3. Hold omradet i neerheden af gasgrillen fri for letanteendeligt
materiale og veesker som benzin etc.

4. Undga at forhindre forbreendingen og tilfarslen af luft p& nogen
made.

SPECIFIKATIONER

VARME
INFLOW
kw

STORRELSE
FLAMME
BAGERSTE
BRZNDER

ST@RRELSE
FLAMME
HOVEDBRANDER

STORRELSE
FLAMME
SIDEBRANDER

VARME

MODEL INFLOW g/h

9526-53 5.25 kw 382 g/h 0.66mm

9312-53 8.8 kW 640 g/h 0.84mm

9312-83 15.0 kw 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm

9219/9811/
9815-53

8.8 kW 640 g/h 0.85mm

9113/9219-63 [11.5 kW 836 glh 0.85mm 0.79mm

9229 /9821-63 [14.1 kW 1025 g/h 0.85mm 0.79mm

9123/9229-83 |18.5 kW 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm

9239/9639-83 |20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm

9576 / 9578-43  24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm

9572/ 9573/
9575 / 9576-83

24.7 kKW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm

9889-83 21.15 kW 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm

9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9563 / 9565-43  [20.3 kW 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm

9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm

9585-43 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm

9585-83 23.1kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm

9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm

9506-53 4.1 kw 0.99mm

298 glh

GASFLASKER
Det er muligt at anvende gasflasker pa op til 11 kg.
Behandl altid gasflasken forsigtigt, den skal opbevares,
transporteres og anvendes staende. Det er for at undga at
beskadige ventilen, og fordi gas i veeskeform ikke skal
leekke ud.
Ved horisontal opbevaring kan flydende braendstof
komme ind i tilfgrselsrarene og medfgre skade.
Opbevar altid gasflasken pa den afsete plads under grillen
ved brug. Gasflasken skal altid kobles fra, inden grillen
flyttes. Udseet aldrig en gasflaske for varme. Trykket i
flasken kan stige og overstige den indbyggede
sikkerhedsgraense.

—~ MAX @340 MM »

i o
¥
MAX 590 MM
Y
OPBEVARING

Huvis grillen ikke anvendes i en periode og stilles
indendgrs i skur, garage eller lignende, skal gasflasken
kobles fra grillen, og opbevares udendgrs pa et sted med
god ventilation.

Opbevar den aldrig indendgrs og i keelder under jord-
overfladen eller pa et sted, der greenser op til &bne aflgb.

VEDLIGEHOLDELSE

Regelmaessig vedligeholdelse anbefales (se VEDLIGEHOLDELSE
side 34).

Denne grill ma ikke justeres eller modificeres. Reparation skal
udfgres af fagmand.

ADVARSEL!

Foretag alle lsekagetest i denne brugervejledning, inden
du anvender grillen. Det skal gagres selvom grillen er
monteret af forhandleren.

Lees afsnittet om teending i denne brugervejledning,
inden grillen anvendes.
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REGULATOR/SLANG

VENTURIRQR

REGULATOR

Gasgrillen skal monteres sammen med en regulator, der
lever op til lokale/nationale normer og standarder med et
nominelt tryk pa:
KATEGORI I34(28-30/37)  Propan 37 mbar.
Butan 28-30 mbar.

KATEGORI I3B/p(30) Propan/Butan 30 mbar.

Anvend aldrig et gasprodukt uden regulator!

SLANGE

Der skal anvendes en slange, der lever op til
lokale/nationale normer og standarder. Gummislangen,
der forbinder grillen med gasflasken, skal veere mindst 55
cm lang.

Placer slangen i afstand fra varme flader inklusive

grillens bund.

Kontroller, at slangen ikke er snoet eller bukket. Inspicer
slangen, nar du udskifter gasflasken eller mindst én gang om
aret. Grillen méa ikke anvendes, hvis slangen er spraekket,
gaet af eller beskadiget p& anden made.

Slangen skal udskifte, hvis den er beskadiget. Kontakt din
forhandler ved evt. Udskiftning

6mm

10mm 8mm

SPECIFIKATIONER

VED BRUG | KATEGORI TILFGRSELSTRYK BUTAN TILFORSELSTRYK PROPAN
DK 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
EE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fl 138/p(30) 30 mbar 30 mbar
1S 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar

e Hold venturirgrene rene.

e Blokeringer fra f.eks. Spindelvaev og insekter kan
medfgre en returflamme.

Selvom grillen kan teendes som normalt, kan gas, der er

lagret i rgret, anteendes og dermed medfare ildebrand

omkring rgrene ved kontrolknapperne eller

sidebraenderen.

VENTURIRGR SPINDELVAEV TUBE BRANDER

e Hvis der opstar returflamme, skal der omgaende
slukkes for gassen pa gasflaskens ventil.

Inspicer og renggr venturirgrene (hovedbreender,

sidebreender, bageste braender) hvis en af fglgende ting

sker:

1. Gaslugt.

2. Grillen varmer ikke ordentligt op.

3. Grillen varmer ujaevnt.

4. Breenderen afgiver knitrende lyd.

INSPEKTION OG RENGYRING AF
VENTURIRZR

1. Luk for gastilferslen pa gasflaskens ventil.
2. Nar grillen er kold, fijernes braendernes feeste, topdelen
pa gasfordeleren og breenderne lgftes op fra grillen.

3. Renggr venturirgret med en piberenser eller fleksibel
bgrste til venturirar.

4. Seet breenderne tilbage i grillen, og serg for, at de vender
korrekt og er koblet til abningen.

5. Seet braenderens faeste tilbage og topdelen pa
gasfordeleren.




UDSKIFTNING AF GASFLASKE - BUTAN

I denne grill kan butan anvendes ved et tryk pa 28-30 mbar.
Anvend aldrig gasudstyr uden regulator eller en regulator til andre arbejdstryk.

ADVARSEL: Udskiftning af gasflaske skal ske i et brand- og eksplosionssikkert milja.
Gasflasker BUTAN har forskellige typer tilslutninger:

a) Tilslutning med gevind.
Den vigtigste del er den sorte

pakning. Kontroller altid, at den
er der og ikke er beskadiget ved
udskiftning af gasflaske. Stram

ikke for hardt, da det kan
beskadige pakningen. (En del
tilslutninger med gevind

strammes med fastnggle. Fglg

anvisningerne, der geelder for
din regulator).

Tilkobling pa en gasflaske

b) "Click-on"-tilslutning

Der kreeves ikke veerktg; til
denne type. Regulatorens vrider
fungerer som regulering af
gastilfgrslen.

Frakobling af en gasflaske

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

1. Kontroller, at gasflasken er
lukket ved at skrue med uret.
Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket.

1. Fjern den orangefarvede
beskyttelsesprop fra gasflasken ved
at traekke lasen ud og treekke opad.
Anvend ikke veerktgj, og lad proppen
haenge.

2. Fjern beskyttelsesproppen og
behold den. Kontroller, at den

sorte pakning ikke er beskadiget

inden sammenkobling.

2. Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket. Sgrg for, at
"click-on”-regulatorens vrider er i
"off"-indstilling.

4 ‘/.

N

1. Drej gasflaskeventilen til OFF
(med uret).

1. Drej "click-on"-regulatorens
vrider til "off-indstilling.
0

N

2. Luk for alle gasvridere pa grillen.

3. Skru regulatoren mod uret pa
gasflasken. Stram ikke for hardt,
da det kan beskadige
pakningen.

3. Placer "click-on"-regulatoren pa
gasflaskens tilslutning, lgft den nedre
ring opad, tryk forsigtigt til, og far
ringen ned. Der skal lyde et klik — s&
ved man, at regulatoren sidder

rigtigt.

3. DU MA ALDRIG FRAKOBLE
regulatoren med gasregulatoren
&ben.

4. Regulatoren FRAKOBLES ved
at skrue den med uret.

3. Fjern "click-on"-regulatoren
ved at presse vandret og
samtidig lgfte den nedre ring
opad.

5. ST proppen TILBAGE péa den
tomme eller halvtomme gasflaske,
hvis den ikke anvendes.

4. S/T proppen TILBAGE pa
den tomme eller halvtomme
gasflaske, hvis den ikke
anvendes.

4. Nar gas gnskes, vrides rattet
pa gasflaskeventilen mod uret.

4. For at der skal komme gas frem til
grillen, skal regulatornes vrider stilles
i "on"-indstilling.

Foretag leekagetest pa alle tilslutninger, inden grillen anvendes.
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UDSKIFTNING AF GASFLASKE - PROPAN

I denne grill kan propan anvendes med et tryk p 30-37 mbar.
Anvend aldrig gasudstyr uden regulator eller en regulator til andre arbejdstryk.
ADVARSEL: Udskiftning af gasflaske skal ske i et brand- og eksplosionssikkert milja.

Gasflasker PROPAN har forskellige typer tilslutninger:

a) Tilslutning med gevind. Den
vigtigste del er den sorte
pakning. Kontroller altid, at den
er der og ikke er beskadiget ved
udskiftning af gasflaske. Stram

ikke for hardt, da det kan
beskadige pakningen. (En del
tilslutninger med gevind

strammes med fastnggle. Fglg

anvisningerne, der geelder for
din regulator).

Tilkobling pa en gasflaske

b) "Click-on"-tilslutning

Der kreeves ikke veerktgj til
denne type. Regulatorens vrider
fungerer som regulering af
gastilfgrslen.

Frakobling af en gasflaske

TILSLUTNING MED GEVIND

"CLICK-ON"-TILSLUTNING

TILSLUTNING MED GEVIND "CLICK-ON"-TILSLUTNING

1. Kontroller, at gasflasken er
lukket ved at skrue med uret.
Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket.

1. Fjern den orangefarvede
beskyttelsesprop fra gasflasken ved
at traekke lasen ud og treekke opad.
Anvend ikke veerktgj, og lad proppen
haenge.

2. Fjern beskyttelsesproppen og
behold den. Kontroller, at den

sorte pakning ikke er beskadiget

inden sammenkobling.

2. Kontroller, at alle vridere p&
gasgrillen er lukket. Sgrg for, at
"click-on”-regulatorens vrider er i
"off"-indstilling.

4 ‘/.

N

1. Drej gasflaskeventilen til OFF

1. Drej "click-on"-regulatorens
(med uret).

vrider til "off-indstilling.
O

N

2. Luk for alle gasvridere pa grillen.

3. Skru regulatoren mod uret pa
gasflasken. Stram ikke for hardt,
da det kan beskadige
pakningen.

3. Placer "click-on"-regulatoren pa
gasflaskens tilslutning, lgft den nedre
ring opad, tryk forsigtigt til, og far
ringen ned. Der skal lyde et klik — s&
ved man, at regulatoren sidder

rigtigt.

3. DU MA ALDRIG FRAKOBLE
regulatoren med gasregulatoren
&ben.

4. Regulatoren FRAKOBLES ved
at skrue den med uret.

3. Fjern "click-on"-regulatoren
ved at presse vandret og
samtidig lgfte den nedre ring
opad.

5. ST proppen TILBAGE péa den
tomme eller halvtomme gasflaske,
hvis den ikke anvendes.

4. S/T proppen TILBAGE pa
den tomme eller halvtomme
gasflaske, hvis den ikke
anvendes.

4. Nar gas gnskes, vrides rattet
pa gasflaskeventilen mod uret.

4. For at der skal komme gas frem til
grillen, skal regulatornes vrider stilles
i "on"-indstilling.

Foretag leekagetest pa alle tilslutninger, inden grillen anvendes.
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LAEKAGETEST

Alle fabriksfremstillede tilslutninger er testet indgaende

for gasleekage, og braenderne har gennemgaet
flammetest. Tilslutningerne kan dog have Igsnet sig
under transporten.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER:

e FORETAG LAKAGETEST AF
TILSLUTNINGERNE, INDEN DU ANVENDER
GASGRILLEN.

e FORETAG LAEKAGETEST AF GASVENTILEN
VED HVER PAFYLDNING.

e FORETAG LAKAGETEST, HVER GANG DU

FRAKOBLER ELLER TILSLUTTER EN GASDEL.

e UNDGA AT RYGE UNDER LAKAGETEST!
e FORETAG LAKAGETEST UDEND@RS.

SADAN FORETAGER DU LAKAGETEST
1. Kontroller, at alle vridere star pa "OFF".
2. Tilslut slange og regulator til en fuld gasflaske.

3. Forbered en saebeoplgsning bestdende af en del
vand og en del opvaskemiddel.

4. Abn gasflaskens ventil i henhold til et af
alternativerne afhaengig af, hvilken type
gasflaske/regulator, du har.

a) Drej ventilen mod uret.

b) Luk regulatoren op.

5. Pensl saebeoplgsningen pa alle tilslutninger.

Hvis din grill har en sidebraender eller en
grillspydbreender bagest:

Seet fingerspidsen over gasmundstykkets abning.
Drej braendervriderne til "HI" (k1.9)

Pensl seebeoplgsningen pa mundstykket, og
sikkerhedsventilen ved hver tilslutning.

Drej braendervriderne til "OFF".

7. En leekage opdages ved, at de bobler ved et

eventuelt leekageomrade.

Hvis der opdages en laeekage, skal der lukkes for
gassen ved gasflaskens ventil, skru alle tilslutninger
til, og test igen.

Hvis der stadig er en laekage, skal du kontakte din
forhandler for yderligere hjeelp. Anvend aldrig
gasgrillen, hvis der er en leekage.
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TZAENDING

Kontrolvrider hovedbraender
Kontrolvrider sidebraender
Kontrolvrider bageste braender
Teender

Teenderabning, manuel teending

Handtag
Sidebraender
Ventil gasflaske
Regulator

moowy
TIem

1. Gasgrillen skal monteres og teendes i henhold til
anvisningerne.

2. Kontroller, at gasflasken er fuld og rigtigt tilsluttet til
regulatoren i henhold til instruktionerne (se udskiftning af
gasflaske side 29).

3. Kontroller, at der ikke er nogen gasleekager i
gastilfgrselssystemet (se leekagetest side 30).

4. Kontroller, at rgret til breenderne er koblet rigtigt til
mundstykkerne (se venturirgr side 27).

5. Kontroller, at teendingskablerne til hovedbreenderen og i
pakommende tilfeelde sidebreenderen/den bageste
breender er tilsluttet.

6. ADVARSEL! Abn grillens 1ag, inden du taender
grillen.

7. Stil grillens braendervrider pa indstilling "OFF", og
teend for gassen pé gasflaskens ventil. TEND
HOVEDBRANDREN

a. Abn laget, og hav det abent, til breenderne er taendt.

b. Kontroller, at der er batteri i den elektroniske teending.

c. Tryk grillboksens hgjre braendervrider ind, og drej den
mod venstre til HIGH (k1.9).

d. Tryk pa teendknappen, til breenderen taender.

e. Braenderen skal teende inden for fem sekunder (luk for
gassen, hvis der ikke teendes nogen gnist inden for den
tidsramme).

f. Drej derefter de andre braenderes vridere til HIGH, og de
skal s& teende automatisk.

OBS! Det er ogsd muligt at teende med en taendstik fastgjort

pa den medfelgende teendstikholder (eller med en lang

lighter) gennem abningen i grillboksens hgijre side. (Praktisk

i bleesevejr).

Folg trin a til f herover for at teende hovedbraenderen
med en teendstik.

TAND SIDEBRANDEREN

a. Abn sidebreenderens I&g.

b. Tryk sidebreenderens vrider ind, og drej den mod venstre
til HIGH (kI.9).

c. Tryk pa teend-knappen, til braenderen teender.

d. Braenderen skal teende inden for fem sekunder (fortsset
til trin e for at teende med teendstik/lighter).

e. Far en teendstik/lighter til gasmundstykket.

Tryk sidebraenderens vrider ind, og drej den mod venstre

til HIGH (k1.9).

g. Braenderen skal teende inden for 5 sekunder.

OBS! Gryder pa sidebraenderen ma ikke overstige 23 cm

d eller 7 kg.

—h

ADVARSEL VED TANDING AF DEN BAGESTE

ROTISSERIBRZANDER! Anvend ikke hovedbraenderen

samtidig med den bageste rotisseribreender.

a. Fjern varmehylden.

b. Tryk rotisseribreenderens vrider ind, og drej den mod
venstre til HIGH (kl.9).

c. Tryk pa taend-knappen, til breenderen teender.

d. Braenderen skal teende inden for fem sekunder (fortseet
til trin e for at teende med taendstik/lighter).

e. For en teendstik/lighter til gasmundstykket.

f.  Tryk rotisseribraenderens vrider ind, og drej den mod
venstre til HIGH (kl.9)

g. Breenderen skal teende inden for 5 sekunder.

OBS! Kontroller din grill efter teending. Alle breendere
skal have jeevnt hgje, blalige flammer, der varierer i stagrrelse
afheengig af indstilling (HI, MEDIUM, LOW).

KONTROLLER FLAMMERNE
\BRfENDER \BR;!ENDERF‘ORTE

Hvis en af fglgende ting indtraeffer, skyldes det
sandsynligvis, at venturirgrene til en af breenderne er
blokeret.

i

Gaslugt.

Der opstar returflamme.

Grillen opvarmes ujaevnt.
Breenderne afgiver knitrende lyd.

rpONE

Hvis der opstér returflamme, lukkes straks for gassen
pa gasflaskens ventil og rarene rengares (se venturirar
side 27).

HVIS BRANDEREN IKKE TANDER:

1. Drej braendervrideren til indstilling "OFF" (kl. 12). Vent 5
minutter, prgv igen med vrideren placeret i indstilling
"MEDIUM" (k. 6).

2. Huvis en braender ikke teender (se fejlsggning side 35).
Kontakt din forhandler, hvis problemet ikke lgser sig.

LUK
1. Luk for gassen pa gasflaskens ventil.
2. Drej alle breendervridere til indstilling "OFF" (kl. 12).




ANVENDELSE

Braend ud. Inden du griller pa din grill farste gang, skal du
breende den ud for at fjerne lugte eller partikler fra
fremstillingen i henhold til fglgende:

1. Abn laget, leeg alle grillriste og Flave-R-Waves i, og
teend derfor alle breendere (i henhold til
teendingsinstruktionen side 31) p& HIGH i 10-15
minutter med laget lukket. Sluk for gassen pa
gasflaskens ventil, og drej alle breendervridere til
indstilling "OFF".

Nar grillen er kold, sprayes/pensles den med
vegetabilsk olie pa grillristen. Sgrg for, at begge sider
samt hjgrnerne er smurt grundigt. Stgbejernsriste bar
smgares, hver gang de bliver brugt, for at undga at
maden seetter sig fast.

3. Grillen er nu klar til brug.

Opvarmning/afbraending. Inden du gar i gang med at
grille, opvarmes/braendes ud med alle breendere pa
"HIGH" i 8-10 minutter og laget lukket. Bgrst eventuelle
madrester veek med en grillbgrste af stal, og grillen bliver
klinisk ren. Seet derefter breenderne ned pa gnsket varme,
afheengig af hvilken type mad og med hvilken grillmetode du
skal grille. Spray/pensl lidt vegetabilsk olie pa

grillristen efter behov for at undgd, at maden seetter sig fast.

Laget. Det er bedst at grille med laget lukket. Maden bliver
hurtigere grillet, der bruges mindre gas, og temperaturen
bibeholdes. Et lukket Iag giver ogsa en fyldigere "grillsmag"
til mad, der grilles direkte pa risten og er vigtig ved rygning
og konvektionsgrillning/indirekte grillmetode.

Fordampningssystem. Din grill er designet til brug
med Flav-R-Wave™. Kgdsaft og fedt, der drypper ned
pa de rustfri stalbglger fordamper og gennemsyrer
maden med grillsmag. Flav-R-Wave™ ggar

ogsa at varmen fordeles jeevnt over hele fladen og
beskytter breenderne.

Anvend ikke lavasten, keramiske briketter eller andet.
GRILLTEMPERATURER

HIGH (Kkl. 9) pa alle breendere giver cirka 350 - 400 °C pa
grillristen med laget lukket. Anvend denne indstilling ved
opvarmning/afbreending i henhold til ovenstaende.
Indstillingen er ogséa perfekt til at brune dvs. lukke kgdets
porer og fa en grillflade, inden temperaturen reduceres.
Denne indstilling anvendes sjeeldent eller aldrig til leengere
grillining.

MEDIUM/HIGH (kl. 7-8) p& alle breendere giver cirka 300 °C

pa grillristen med laget lukket. Anvend denne indstilling til
direkte grillmetode f.eks. til at grille bgffer og koteletter.

MEDIUM (kl. 6) pa alle braendere giver cirka 225 °C pa
grillristen med I&get lukket. Anvend denne indstilling til
kyllingestykker, hamburgere, grgntsager, stege og bagning.

LOW (kl. 3) giver cirka 150 -175 °C pa grillristen med laget
lukket. Anvend denne temperatur til rygning, store
stykker kad/fjerkree, fisk og quesadillas og lignende retter.

Temperaturene er omtrentlige og kan variere afhaengig
af temperaturen udenfor og vindforholdene.

GRILLMETODER

DIREKTE GRILLNING

Den mest populeere grillmetode er, nar du griller pa risten
direkte over breenderne. Direkte grillning er velegnet til
baffer, koteletter, kyllingestykker, fisk, hamburgere,
grillspyd og gragntsager.

1.

Forbered den mad, du skal grille i forvejen for at undga
forsinkelser og tidspres. Mariner og krydr, inden maden
leegges pé grillen. Hvis maden skal pensles med glaze,
skal det ggres de 2-4 sidste minutter, inden grillningen
afsluttes for at undga, at maden breender.

Organiser alt omkring grillen, hav redskaber,
grillhandsker, sovse, krydderier og den mad, du skal
grille ved handen, sa du hele tiden kan veere i
naerheden af grillen under tilberedningen.

Sorg for, at kedet har stuetemperatur, inden det
leegges pa grillen. Trim evt. overflgdigt fedt vaek for
at undga anteending.

Opvarm grillen til gnsket temperatur med laget
lukket. (Se opvarmning/afbraending).

Spray/pensl med lidt vegetabilsk olie pa grillristen
efter behov for at undgd, at maden seetter sig fast.

Vent med saltet. Kadet bliver mere saftigt, hvis
saltet tilsaettes efter grillningen.

For at forhindre at kadet tarrer ud, skal du anvende
en grilltang — ikke en gaffel. Varm grillen op til
indstillingen "MEDIUM/HIGH" for at brune kadet og
fa porerne til at traekke sig sammen, s bliver saften
inde i kagdet. Seenk derefter temperaturen, og
forleeng grilltiden, nar du griller tykkere stykker.

Leer hvornar kgdet er klar efter tid og fornemmelse.
Kadet bliver fastere, jo mere det grilles, nar det er blgdt
er det radt (rare) og nar det er fast, er det gennemstegt
(well done).

Falg grillguiden herunder. Den passer til de fleste kad-,
fisk-, fjerkrae- og gr@ntsagstyper.

GRILLGUIDE — SADAN FAR DU PERFEKT K@D

/G KADET PA DEN
VARME GRILLRIST

VEND K@DET SOM
PABILLEDET

DREJ K@IDET, 0G
VEND DETIGEN

VEND K@DET EN
SIDSTE GANG

Iy

il

Grilningstid i alt

Varmeindstilling Tid pr. side

7 minutter

Redstegt

High 1%
Med/High 2 2
Med/High

Med 2% 2V 2% 2%

Med 3 3 3 3

Redstegt Medium/rosa 8 minutter
Medium/rosa

Medium

Medium 2% 9 minutter

Gennemstegt 10 minutter

Gennemstegt 12 minutter
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GRILLMETODER

GUIDE DIREKTE GRILLNING

25CM VARME- TID PR. TOTAL TID
TYKKELSE | INDSTILLING SIDE
KYLLING MED/WELL MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
KYLLING MED/WELL MED/LOW 5/5/5/5 20 MIN.
VINGER
HAMBURGERE MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
HAMBURGERE MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
90 GR FROSNE
FISKFILETTER MEDIUM MEDIUM 2/212/2 8 - 10 MIN.
HUMMER DELT MEDIUM MEDIUM 4/4714/4 16 - 20 MIN.

Se ogsa Grillguide til perfekt ked side 8

INDIREKTE GRILLNING

Denne metode er ideel til grillning af store stege og
hele kyllinger med eller uden rotisseri. Maden grilles
ved, at varm luft cirkulerer rundt om maden.

1. Ved indirekte grilining med eller uden rotisseri
anbefales det at anvende en drypform for at fange
neddryppende kgdsaft og fedt. Placer drypformen pa
de rustfri stalbglger Flav-R-Wave lige under maden.
Fyld formen med ca. 2 cm vand.

Frugtjuice, vin, marinade og krydderier kan ogsa
tilseettes for at haeve smagen. Lad aldrig drypformen
koge tar.

2. | de fleste tilfeelde af indirekte grillning skal
temperaturen veere lav og laget lukket. Indstil alle
braendere pa lav varme, eller hav de yderste breendere
pa medium og de midterste helt lukket, det forhindrer,
at drypformen koger tar.

3. Inden kgdet placeres pa grillen, pensles det med
vegetabilsk olie for at f& en god farve pa overfladen.

4. Det anbefales at anvende drypformen. Hvis man ikke
ger det, skal man vaere opmaerksom pé evt. fedt, som
drypper ned og anteendes.

5. Luk for grillen og gassen, og lad grillen kale ned,
inden drypformen fjernes. Fedtet er meget brandfarligt
og skal handteres varsomt for at undgéa skader.

6. Ved indirekte grillning af stege og kylling uden rotisseri
placeres kagdet i en stegeholder direkte pa grillristen.

GUIDE INDIREKTE- OG ROTISSERIGRILLNING

OKSEK@D 13-27KG ~ MED/LOW  2-4H
OKSEK@D 2,7-45KG ~ MED/LOW  3-5H
SVINEK@D 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
SVINEK@D 2,7-45KG ~ MED/LOW  3-5H
KALKUN/KYLLING 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KALKUN/KYLLING 23-45KG ~ MED/LOW  3-5H

Nar du anvender rotisseribreenderen — indstilles
varmen pa MEDIUM/HIGH.

ROTISSERIGRILLNING

Folg guiden for indirekte grillning.

1. Spiddet kan baere op til syv kilo ked og under
forudsaetning af, at kedet har en form, sa det kan
rotere frit. For bedste resultat skal kadet centreres pa
spiddet for at undga ubalance.

2. Rotisseriet kan anvendes med grillristen pa plads, hvis
der er plads.

3. Placer kgdet midt pa spyddet, inden det placeres pa
grillen. Ved fjerkrae bindes vinger og ben op for at
undga, at de braender og far kontakt med grillristen
eller drypformen.

BAGESTE ROTISSERIBRANDER

1. Nogle modeller har en rotisseribraender bagest.
Rotisserigrillning er den ultimative metode til stege og
kylling. Med varmekilden placeret bag kadet er der
ingen risiko for opflammende ild forarsaget af
neddryppende fedt. En drypform placeret under maden
opsamler kadsaften, som du kan anvende til at veede
kadet med eller lave sovs af.

2. Se hvordan du anvender den bageste rotisseribreender
under taendingsinstruktioner pa side 31. Anvend ikke
hovedbreenderen samtidig med den bageste breender.
Hovedbraenderne kan forbruge ilten i grillovnen og
medfgre, at den bageste braender slukker, og gassen
flyder frit.

GUIDE TIL KGDTEMPERATUR

R@GDT MEDIUM GENNEMSTEGT
OKSEK@D/LAM 55°C 63°C 70°C
SVINEK@D 65°C 77°C
FJERKRAE 77°C

Anvend stegetermometer for bedste resultat.




VEDLIGEHOLDELSE

REGELMASSIG VEDLIGEHOLDELSE
Nedenstaende komponenter skal kontrolleres og renggres
en gang imellem for at sikre optimalt resultat, sikkerhed og
effektivitet.

GRILLRIST/VARMEHYLDE
Opvarmning/afbreendning. Inden du gar i gang med at
grille, opvarmes/breendes ud med alle braendere pa

"HIGH" i 8 - 10 minutter med laget lukket. Anvend
grillhandsker og barst eventuelle madrester af risten med
en grillbgrste af stal, og risten bliver klinisk ren. Saet
derefter braenderne ned p& gnsket varme, afheengig af
hvilken type mad og med hvilken grillmetode du skal grille.
Spray/pensl med lidt vegetabilsk olie pa grillristen efter
behov for at undgd, at maden seetter sig fast.

Grillristen og varmehylden behgver IKKE vaskes, hver gang
den har veeret brugt. Hvis du vil ggre det en gang imellem,
skal du kun bruge varmt vand og evt. mildt opvaskemiddel.
Skyl grundigt og tar efter. Vask ALDRIG i
opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske produkter eller
sakaldt ovnrens og pudseprodukter eller
hgjtryksspuling!

PORCELZANSBELAGNING

De fleste grillriste i stgbejern har en belsegning af
porcelaensemalje for at ggre rengaring lettere og undga, at
madden seetter sig fast. Emalje er i bund og grund et
glasovertraek og fliser kan ga lgs ved uagtsomhed eller
forsgmmelse. Det pavirker ikke brugen eller ydelsen.
Garantien deekker ikke fliser, der har lgsnet sig eller rust,
der er opstaet pa grund af uagtsomhed eller forsgmmelse.
Hvis der opstar lidt rust, fiernes det med en grov
vaskesvamp eller staluld, som ikke ridser, og risten smares
med vegetabilsk olie.

FLAV-R-WAVE™

Hvis de rustfri stalbglger

Flav-R-Wave har faet for 4
mange belsegninger T S
fiernes grillristen. Tag e
stalbglgerne op, og NN
barst belaegningerne ~
vaek med en grillbgrste

af stél, eller skrab med .
f.eks. en spatel. Det skal -
ikke ggres for tit, fordi det er fedt og kedsatft, der
drypper ned pa disse og giver grillsmagen.

DRYPBAKKE/DRYPFORM

Drypbakken og drypformen er placeret under grillboksens
hul, hvor fedt Igber ned fra bunden af grillen. Tag dem ud fra
siden/bagsiden af grillen, og kontroller om de har bar
teammes/renggres/udskiftes for at undga, at overflagdigt fedt
lgber ned i grillens bund eller

underlaget, den star pa.

ALMINDELIG RENGYRING

Foretag en afbraending, og renggr grillristen som beskrevet
ovenfor. Nar grillen er kold, tages grillristen og Flav-R-Wave
ud og renggres, som beskrevet ovenfor. Bgrst/skrab
derefter grillens inderside og fjern risterne med en spatel
eller grov stgvsuger. Ved behov renggres med varmt vand
alene og evt. mildt opvaskemiddel. Skyl grundigt og ter
efter.

A
\\V

Vask ALDRIG i opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske
produkter eller sdkaldt ovnrens og pudseprodukter eller
hgjtryksspuling!

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

For at sikre en sikker og effektiv drift bar grillen inspiceres og
renggres mindst én gang om aret eller efter
opbevaringsperioder, der overstiger en maned.

BRANDERE

Fjern breenderne og kontroller, at der ikke er opstaet
spreekker eller skader. Renggr venturirgret med en
piberenser eller fleksibel bgrste til venturirgr for at fjerne
stop, der kan forarsages af edderkopper og andre insekter.

—_w

Renggr derefter grillens inderside i henhold til instruktionen
"Almindelig renggaring" herunder.

REGULATOR OG SLANGE

Kontroller regulatoren og slangen. Udskift om ngdvendigt. Se
"Regulator/slange" side 27.

YDERSIDE

Hvis der opstar hvide oxidationspletter pa de stabte
aluminiumsdele, renggres de med varmt vand og mildt
opvaskemiddel. Skyl ydersiderne omhyggeligt og ter efter.
Tor derefter fladerne af med en klud dyppet i vegetabilsk
olie for at de skal fa deres glans tilbage. For at fa

fijernet evt. ridser og pletter anvendes en sort sprayfarve,
der taler hgje temperaturer.

Rust er en naturlig oxidationsproces og kan optraede pletvis
pa stal og stgbejernsdele. Hvis der opstar lidt rust, pavirker
det ikke anvendelsen pa kort sigt. Fjern pletterne med varmt
vand og mildt opvaskemiddel samt en grov opvaskesvamp
eller staluld, der ikke ridser. Skyl ydersiderne omhyggeligt og
tor efter.

RUSTFRIT STAL

Renggr med varmt vand og mildt opvaskemiddel samt en
grov opvaskesvamp eller staluld, der ikke ridser. Skyl
ydersiderne omhyggeligt og ter efter. Puds derefter stalet
op med et middel beregnet til rustfrit stal. Vejrforhold og
ekstrem varme kan give overfladen en brunlig farve, det er
misfarvning og regnes ikke som produktionsfejl eller rust.

OBS!

Vask ALDRIG i opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske
produkter eller sakaldt ovnrens og pudseprodukter
eller hgjtryksspuling!

UDSKIFTELIGE DELE

Hvis der opstar problemer med reduceringen, gasflasken,
braenderne eller ventilerne, skal du ikke forsgge at
reparere dem pa egen hand men kontakte din forhandler
eller en fagmand. For at sikre optimal drift bar du kun
anvende Broil King/OMC reservedele.

LAKAGETEST

Kontroller, at der ikke er opstaet leekager efter en eventuel
ny tilslutning af gasraret. (Se "Laekagetest” side 30).
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FEJLSOGNING

PROBLEM

SANDSYNLIG ARSAG

UDBEDRING

GASLUGT

LUK STRAKS VENTILEN TIL GASFLASKEN. ANVEND IKKE GRILLEN, F@R LAEKAGEN
ER FORSEGLET.

Leek ved gasflaskens ventil eller anden
tilslutning.

1.

2

Regulatoren sidder lgst.

. Gaslaekage i slange/regulator eller ventil.

1. Skru fast og foretag en leekagetest, se side
30.

2. Kontakt fagmand.

Returtaending bag kontrolpanelet.

. Roret til breenderen er blokeret.

1. Fjern braenderen, renggr raret.

Flakkende flammer eller lav temperatur
ved hgj indstilling.

. Sikkerhedsventilen mellem regulator og grill er

blokeret.

1. Luk gasflaskens ventil og sgrg for, at alle
breendervridere star pa "OFF". Kobl
regulatoren fra gasflasken, vent nogle
minutter og kobl den til igen. Abn for
gasflaskens ventil langsomt, vent et minut,
og teend grillen i henhold til
teendingsinstruktionen (side 31).

Braenderen taender ikke.

1. Ikke mere gas.

. Teendingselektrode ikke indkoblet.
. Sikkerhedsventilen mellem regulator og grill er

blokeret.

. Regulatoren er ikke korrekt tilsluttet til

gasflasken.

. En leekage i systemet medfarer, at

sikkerhedsventilen aktiveres.

. Venturirgret er blokeret eller passer ikke til

ventildbningen.

. Abningen er blokeret.
. Slangen er snoet.

1. Fyld gas pa.

2. Prgv at teende med en taendstik eller
lighter. Hvis braenderen teender, er der fejl
pa teendingen. Se "Teenderen fungerer
ikke" herunder.

3. Folg udbedringen "Flakkende flammer
eller lav temperatur ved hgj indstilling",
ovenfor.

4. Kontroller, at regulatoren er korrekt tilsluttet
til gasflasken.

5. Foretag en leekagetest af alle tilslutninger
for at finde leekagen. Foretag en
leekagetest pa systemet.

6. Fjern braenderen, renggr venturirgret,
og pas det ind med ventilabningen.

7. Fjern breenderen, renggr dbningen med en
nal eller tynd staltrad. Undga at bore i
abningen.

8. Ret slangen ud, hold den vaek fra bunden af
grillboksen.

Teenderen fungerer ikke.

A WDN PR

. Batteriet skal udskiftes.

. Teenderkablet/-kablerne er ikke tilsluttet.

. Teendstiften sidder ikke korrekt ved braenderen.
. Teenderen er defekt.

1. Udskift batteriet.

2. Kontroller, at kablet/kablerne er tilsluttet
ved hoved-, side- og bageste braender.
3. Ret teendstiften.

4. Anvend en taendstik, se side 31. Bestil en ny
teender.

Aftagende varme, smeeldende lyd. 1. Ikke mere gas. 1. Fyld gasflasken.
2. Raret til breenderen blokeret. 2. Fjern braenderen, og renggr raret.
Varme omrader pa grillfladen. 1. Venturirgret til breenderen blokeret. 1. Fjern braenderen, renggar venturirgret, se
2. Mange belaegninger p& Flav-R-Wave. side 27.
2. Skrab rent og sug op med grov
stavsuger.
Opflammende ild/fedtbrand. 1. For mange belaegninger pa Flav-R-Wave eller i 1. Skrab rent og sug op med grov
grillboksen. stgvsuger.

. Overdreven varme.

. Juster varmen til lavere temperatur.

Regulatoren brummer.

. Gasflaskens ventil bnet for hurtigt.

Gule flammer.

. Lidt gule flammer er normalt. Hvis det gges, kan

rgret til breenderen veere blokeret.

2. De sma huller i breenderen er blokeret.

. Renggar raret.

. Fjern braenderen, renger med en lille
bgrste eller nal.

2
1. Abn ventilen langsomt.
1
2

Indersiden af Iaget ser ud til at skalle af.

1. Det er fedtbeleegninger. Indersiden af laget er

ikke lakeret og kan ikke skalle af.

1. Renggr med stalbgrste eller skrab.

Grillristen ruster.

1.

Porceleensemaljen er gdet lgs.

1. Se vedligeholdelse side 34.

Hvis du ikke kan lgse dit problem

med hjeelp fra fejlsggningstabellen, kan du kontakte din forhandler eller besgge

www broilkingbbg.eu og klikke pa dit lands flag.
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GARANTI

Broil King/OMC's garanti geelder fra kgbsdagen og er
begraenset til reparation eller omkostningsfri udskiftning
af dele, hvor det kan bevises, at de er skadet under
normal brug.

| Europa sker udskiftning af dele uden omkostninger via
forhandleren, som derefter kontakter distributgren/OMC i
det respektive land. Alle andre omkostninger er ejerens
ansvar. Garantitider, der overstiger 2 ar geelder kun den
oprindelige kgber og kun i det land, hvor produktet er
kabt. (Der anvendes forskellige typer gas i forskellige
lande, og det kraever egnede ventiler, mundstykker og
regulatorer).

HVAD DAKKER GARANTIEN

Stagbte dele Ikke pulverlak Livstid
Breender Dual Tube 10 ar
@vrige breendere, Ikke Flav-R-Wave |5 &r
rustfri dele
Breender Porta Chef 3ar
@vrige dele 2ar

HVAD DAKKES IKKE AF GARANTIEN

Fejl eller driftsproblemer forarsaget af ulykke,
forsgmmelse, forkert brug, egne forandringer, forkert
montering, utilstreekkelig vedligeholdelse, service eller
manglende udfarsel af normal rutinemaessig
vedligeholdelse, inklusive men ikke begreenset til skader
forarsaget af insekter i braenderne i henhold til
vejledningen.

Forringelser eller skader pga. ekstreme vejrforhold, som
f.eks. hagl, storm eller jordskeelv. Misfarvning forarsaget
af direkte- eller lufteksponering af kemikalier.

Fragt-eller transportomkostninger.

Flytning eller nymonteringsomkostninger.
Arbejdsomkostninger for montering eller reparation.
Omkostninger for servicesamtale.

Ansvar for indirekte eller falgeskader.

RESERVEDEL

Ved udskiftning af dele skal man anvende Broil
King/OMC's originale dele. Hvis der anvendes andre
reservedele, bliver garantien ugyldig.

BRANDERNE

Levetiden for breendere fremstillet i rustfrit stal
afhaenger neesten kun af korrekt brug, renggaring og
vedligeholdelse. Denne garanti daekker ikke fejl pa
grund af forkert brug, renggring og vedligeholdelse. Se
side 34 for korrekt vedligeholdelse af breendere.

PORCELZANSEMALJEREDE GRILLRISTE

De fleste grillriste i stgbejern har en belsegning af
porcelaensemalje for at g@re rengaring lettere og
undgd, at madden saetter sig fast. Emalje er i grunden
et glasovertraek og fliser kan ga lgs ved uagtsomhed
eller forssmmelse. Det pavirker ikke ristens brug eller
funktion. Garantien deekker ikke fliser, der har lgsnet
sig eller rust, der er opstaet pa grund af uagtsomhed
eller forsgmmelse. Se side 34 for korrekt
vedligeholdelse af grillriste.

FORDAMPNINGSSYSTEM

Broil King/OMC griller er designet til brug af rustfri
stalbglger Flav-R-Wave™, der er et fordampnings-
system, hvor fedt og kedsafter drypper ned, fordamper
og giver grillsmagen. Anvendelse af andet produkt
medfgrer, at garantien ikke gaelder.

FLAV-R-WAVE™

Garantien deekker mod defekter i materialet i de rustfri
stalbglger Flav-R-Wave™ i en periode pa 2 ar fra
kgbsdatoen. Overfladerust pavirker ikke funktionen af
Flav-R-Wave™ og daekkes ikke af garantien. For korrekt
vedligeholdelse af grillriste, se side 34.

GARANTIER

Ved reklamation skal man henvende sig til indkgbsstedet, oplyse model/serienummer og betegnelse for grillen.

Kvittering skal forevises. Hvis reklamationen godkendes, udskiftes defekt del, eller den repareres i henhold til

vilkarene i garantien.

Der tages forbehold for trykfejl i dokumentation/info fra Broil King/OMC.
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SIKKERHETSFORSKRIFTER

Din nye Broil King/OMC gassgrill er laget i overensstemmelse

med CE-normene. Gassgrillen er sikker og behagelig & bruke nar
den er montert korrekt og brukes i henhold til bruksanvisningen. |

likhet med alle andre gassprodukter ma sikkerhetsforskriftene
fglges. A unnlate & fglge disse kan fare til alvorlige
personskader og materielle skader.

Les hele bruksanvisningen far du bruker gassgrillen. Ta kontakt
med forhandleren hvis du har spgrsmal.

ADVARSEL!

e Bare for utendars bruk.

o |kke flytt eller la grillen vaere uten tilsyn under bruk.

e Noen av delene kan bli sveert varme. Bruk grillvotter og
hold barn under oppsikt.

e Grillen maikke endres eller modifiseres, dette kan
veere farlig.

e Lukk ventilen pa gassflasken etter bruk.

Veer forsiktig nar du handterer, lgfter eller transporterer

grillen, metallkantene kan medfgre en risiko. Bruk hansker og

ta av sidebord, fierne grillrist/plater og varmehyller.

FARE!

Hvis det lukter gass:

1. Lukk ventilen pa gassflasken.

2. Steng reguleringsbryterne.

3. Apne lokket.

4. Hvis lukten ikke forsvinner, ta kontakt med din
gassforhandler eller brannvesenet.

5. Gass som lekker kan forarsake brann eller eksplosjon,
noe som kan fare til livstruende personskade eller
skader pa eiendom.

PLASSERING OG INSTALLASJON

1. Hold en minimumsavstand p& ca. 75 cm mellom gassgrillen
og brannfarlige produkter.

2. Ikke bruk gassgrillen under et lettantennelig tak eller
lavverk.

3. Hold omradet i neerheten av gassgrillen fritt for
lettantennelige materialer og vesker som bensin etc.

4. Hindre pa ingen mate forbrenningen og tilfgrsel av luft.

SPESIFIKASJONER

vooee | vamveri | vamueri | SISt o [ cassriame pa | Srssriaunic
HOVEDBRENNER SIDEBRENNER BAKRE BRENNER
9526-53 5.25 kw 382g/h 0.66mm
9312-53 8.8 kw 640 g/h 0.84mm
9312-83 15.0 kW 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/9811/ |8.8 kW 640 g/h 0.85mm
9815-53
9113/9219-63|11.5 kW 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229/ 9821-63|14.1 kW 1025 g/h 0.85mm 0.79mm
9123 /9229-83|18.5 kW 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/ 9639-83|20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576 / 9578-43|24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9572 /9573 / |24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9575/ 9576-83
9889-83 21.15 kW 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm
9565-23 15.9 kW 1156 g/h 0.91mm 0.79mm
9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9563 / 9565-43|20.3 kW 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-43 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9585-83 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kw 298 g/h 0.99mm

GASSFLASKER

Gassflasker opptil 11 kg kan brukes. Behandle alltid
gassflasken forsiktig, den skal lagres, transporteres og
brukes stdende. Dette er for at ventilen ikke skal bli
skadet og for at gass i vaeskeform ikke skal lekke ut.
Ved horisontal plassering, kan flytende brennstoff komme
inn i tilfgrselsrgrene og forarsake skade.

Oppbevar alltid gassflasken pa riktig sted under grillen
nar den er i bruk. Koble alltid av gassflasken far grillen
flyttes. Utsett aldri en gassflaske for varme. Trykket i
flasken kan gke og overstige den innebygde
sikkerhetsgrensen.

~— MAX @ 340 MM —»
|

'n Ty
4=
ﬁ e
MAX 590 MM
Y

OPPBEVARING

Huvis grillen ikke er i bruk i en periode, og plasseres
innendgrs i bod, garasje etc. ma propantanken kobles fra
grillen og lagres utendars pa et godt ventilert sted.
Oppbevares aldri innendgars eller i kjeller under bakkeniva
eller pa steder som grenser til apne avigp.

VEDLIKEHOLD

Regelmessig vedlikehold er anbefalt (se VEDLIKEHOLD pa side
46).

Denne grillen ma ikke endres eller modifiseres. Reparasjon skal
utfgres av en fagperson.

ADVARSEL!

Utfar alle lekkasjetester i denne bruksanvisningen far
du bruker grillen. Dette skal gjgres ogsa hvis grillen er
montert av forhandleren.

Les avsnittet om tenning i denne bruksanvisningen
far grillen brukes.
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REGULATOR/SLANG

VENTURIRQR

REGULATOR

Denne gassgrillen mé alltid monteres sammen med en
regulator som er i samsvar med gjeldende locale /
nasjonale normer og standarder med et nominelt trykk pa:
KATEGORI I31(28-30/37)  Propan 37 mbar.

Butan 28-30 mbar.

KATEGORI I3g/p(30) Propan/Butan 30 mbar.

Bruk aldri et gassprodukt uten regulator!

SLANGE

En slange som er i samsvar med lokale/nasjonale normer
og standarder ma benyttes. Gummislangen som forbinder
grillen med gassflasken skal vaere minst 55 cm lang.

Hold slangen unna varme overflater inkludert grillens bunn.
Kontroller at slangen ikke er vridd eller klemt. Undersgk
slangen néar du bytter ut gassflasken eller minst en gang
pr. ar. Grillen ma ikke brukes hvis slangen har sprukket,
har delt seg eller pa annen mate er skadet.

Slangen ma byttes hvis den er skadet. Ta kontakt med
forhandler ved eventuelt bytte.

6mm

10mm 8mm

SPESIFIKASIJONER

VED BRUK | KATEGORI ;ILIJ__FgESELSTRYKK ;g—gEEﬁELSTRYKK
DK I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
EE I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
Fl I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
IS 13+ (28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
SE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar

¢ HOLD VENTURIRZRENE RENE.

e Blokkeringer av f.eks. spindelvev og insekter kan
forarsake en stikkflamme.

Selv om grillen tenner som vanlig, kan gass som er

lagret i rgret antennes og forarsake brann rundt rgrene

ved kontrollknappene eller sidebrenneren.

VENTURRIZR SPINDELVEV RORBRENNER

e Lukk straks ventilen p& gassflasken hvis en
stikkflamme oppstar.

Undersgk og rengjgr venturirgrene (hovedbrennerne,
sidebrennere, bakre brennere) hvis noe av fglgende
skjer:

1. Det lukter gass.

2. Grillen varmes ikke ordentlig opp.

3. Grillen varmer ujevnt.

4. Brenneren avgir en raslende lyd.

INSPEKSJON OG RENGJGZRING AV

VENTURIR@R
1. Steng gasstilfgrselen ved a lukke ventilen pa
gassflasken.

2. Nar grillen er kald, fiern festene til brenneren, den
gverste delen pa gassanlegget og lgft opp brennerne
fra grillen.

3. Rengjar venturirgret med en piperenser eller fleksibel
barste for venturirar.

4. Sett brennerne tilbake i grillen og kontroller at de er
riktig plassert og koblet til apningen.

5. Sett brennenes fester tilbake og den gverste delen pa
gassfordeleren.
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BYTTYE AV GASSFLASKE - BUTAN

Butan kan brukes til denne grillen ved et trykk pa 28-30 mbar.
Bruk aldri gassutstyr uten regulator eller en regulator for andre arbeidstrykk.
ADVARSEL: Bytte av gassflaske mé& utfgres i et brann- og eksplosjonssikkert milja.

Gassflasker med BUTAN har ulike typer tilkoblinger:
a) Gjenget tilkobling. Den y
viktigste delen er den svarte
pakningen. Kontroller alltid at
den finnes og ikke er skadet ved
bytte av gassflaske. Stram ikke
for hardt til, det kan skade
pakningen. (Enkelte gjengede
tilkoblinger strammes med en
fastngkkel. Fglg anvisningene
som gjelder for din regulator).

Koble til en gassflaske

b) "Click-on"-kobling.

Til denne typen trengs ingen
verktgy. Regulatorens bryter
fungerer som kontroll for
gasstilfarsel.

Koble fra en gassflaske

SKRUETILKOBLING "CLICK-ON"-KOBLING

SKRUETILKOBLING

“CLICK-ON"-KOBLING

1. Kontroller at gassflasken er
lukket ved & skru med urets
retning. Kontroller at alle
bryterne pa gassgrillen er
lukket.

1. Fjern den oransje
beskyttelseshetten fra tanken ved &
trekke ut Iasen og dra den oppover.
Bruk ikke verktgy og la
beskyttelseshetten henge.

2. Kontroller at alle bryterne pa
gassgrillen er stengt. Forsikre deg
om at "click-on"-regulatorens bryter
er i "off"- posisjon.

2. Fjern beskyttelseshetten og
hold den. Kontroller at den
sorte pakningen ikke er skadet
for sammenkobling.

1. Drei gassflaskeventilen til OFF
(medklokken).

1. Vri“klick-on” regulatorens
bryter til "off"- posisjon.

&

2. Steng alle gassbrytere pa grillen.

3. Plasser "click-on” regulatoren pa
gassflaskens tilkobling, laft den
nedre ringen opp, trykk til forsiktig og
far ringen ned. Et klikk skal hagres -
da vet man at regulatoren sitter i rett
posisjon.

3. Skru fast regulatoren
motsols pa gassflasken. Stram
ikke for hardt, det kan skade
pakningen.

3. KOBLE ALDRI L@S regulatoren
(eller festemutteren) med
gassventilen apen.

4. KOBLE L@S regulatoren (eller
festemutteren) med en fastngkkel
eller med kranen (venstregjenget).

3. Ta av "click-on”-regulatoren
ved & presse horisontalt og
samtidig dra den nedre ringen
oppover.

5. SETT PUGGEN TILBAKE pa
den tomme eller halvtomme
gassflasken hvis den ikke brukes.

4. SETT PUGGEN TILBAKE pa
den tomme eller halvtomme
gassflasken hvis den ikke brukes.

4. Nar man skal bruke gass,
dreies kranen pa gassventilen
mot klokken.

4. For at gass skal komme frem til
grillen, m& regulatorens bryter stilles
i posisjon“on".

Utfar lekkasjetest pa alle tilkoblinger far grillen brukes.
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BYTTYE AV GASSFLASKE - PROPAN

Propan kan brukes i denne grillen med et trykk pa 30-37 mbar.
Bruk aldri gassutstyr uten regulator eller en regulator for andre arbeidstrykk.
ADVARSEL: Bytte av gassflaske ma utfares i et brann- og eksplosjonssikkert milja.

Gassflasker med PROPAN har ulike typer tilkoblinger:

a) Gjenget tilkobling. Den
viktigste delen er den svarte
pakningen. Kontroller alltid at

den finnes og ikke er skadet ved
bytte av gassflaske. Stram ikke

for hardt til, det kan skade

pakningen. (Enkelte gjengede
tilkoblinger strammes med en
fastngkkel. Fglg anvisningene
som gjelder for din regulator).

Koble til en gassflaske

o

b) "Click-on"-kobling

Til denne typen trengs ingen
verktgy. Regulatorens bryter
fungerer som kontroll for
gasstilfarsel.

Koble fra en gassflaske

retning. Kontroller at alle
bryterne pa gassgrillen er
lukket.

trekke ut lasen og dra den oppover.
Bruk ikke verktay og la
beskyttelseshetten henge.

2. Fjern beskyttelseshetten og
hold den. Kontroller at den
sorte pakningen ikke er skadet
for sammenkobling.

N

2. Kontroller at alle bryterne pa
gassgrillen er stengt. Forsikre deg
om at "click-on"-regulatorens bryter
star i "off"-posisjon.

&

SKRUETILKOBLING "CLICK-ON"-KOBLING SKRUETILKOBLING "CLICK-ON"-KOBLING
1. Kontroller at gassflasken er 1. Fjern den oransje 1. Drei gassflaskeventilen til OFF 1. Vri “klick-on” regulatorens
lukket ved & skru med urets beskyttelseshetten fra tanken ved & (medklokken). bryter til "off"- posisjon.

2. Steng alle gassbrytere pa grillen.

3. Skru fast regulatoren
motsols pa gassflasken. Stram
ikke for hardt, det kan skade
pakningen.

3. Plasser "click-on” regulatoren pa
gassflaskens tilkobling, lgft den
nedre ringen opp, trykk til forsiktig og
far ringen ned. Et klikk skal hgres -
da vet man at regulatoren sitter i rett
posisjon.

3. KOBLE ALDRI L@S regulatoren 3. Ta av "click-on”-regulatoren
(eller festemutteren) med ved & presse horisontalt og
gassventilen &pen. samtidig dra den nedre ringen
4. KOBLE L@S regulatoren (eller oppover.

festemutteren) med en fastngkkel
eller med kranen (venstregjenget).

5. SETT PUGGEN TILBAKE pa 4. SETT PUGGEN TILBAKE pa
den tomme eller halvtomme den tomme eller halvtomme
gassflasken hvis den ikke brukes. gassflasken hvis den ikke brukes.

4. Nar man skal bruke gass,
dreies kranen pa gassventilen
mot klokken.

4. For at gass skal komme frem til
grillen, m& regulatorens bryter stilles
i posisjon“on".

Utfar lekkasjetest pa alle tilkoblinger far grillen brukes.
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LEKKASJETEST

Alle fabrikkproduserte tilkoblinger er grundig testet for
gasslekkasjer og brennerne har gjennomgatt flammetest.
Frakten kan imidlertid ha gjort at tilkkoblingene har lgsnet.

SIKKERHETSTILTAK:

LEKKASJETEST ALLE TILKOBLINGER FZR DU
BRUKER GRILLEN.

LEKKASJETEST GASSVENTILEN VED HVER
PAFYLLING.

LEKKASJETEST HVER GANG DU KOBLER FRA

OG KOBLER TIL EN DEL.
IKKE R@YK NAR DU LEKKASJETESTER!

FORETA ALDRI EN LEKKASKJETEST MED EN
TENT FYRSTIKK ELLER ANNEN APEN ILD.

LEKKASJETEST UTEND@RS.

SLIK LEKKASJETESTER DU

Kontroller at alle kontrollbrytere star pa "OFF".
Koble slangen og regulatoren til en full gassflaske.

Forbered en sapelgsning bestaende av én del vann
og én del vaskemiddel.

Apne ventilen pd gassflasken i henhold til hvilken
type gassflaske/regulator du har.
a) Dreiventilen motsols.

b) Laft hendelen.

Pensle sapelgsningen pa hver tilkobling.

Hvis grillen har en sidebrenner eller en bakre
rotisseribrenner:

Sett fingerspissen over apningen til gassen.
Drei brennerbryteren til "HI" (kl. 9)

Pensle sapelgsning pa apningen og
sikkerhetsventilen ved hver tilkobling.

Drei brennerbbryteren til "OFF"

7. En lekkasje oppdages ved at det bobler ved et ev.

lekkasjeomrade.

Hvis en lekkasje oppdages, lukk gassen ved ventilen
til gassflasken, stram tilkoblingen og test pa nytt.

Hvis lekkasjen ikke forsvinner, ta kontakt med
forhandleren for & f& mer hjelp. Bruk aldri en
gassgrill hvis det finnes en lekkasje.
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TENNING

Handtak

Kontrollbryter for hovedbrennere F.
Kontrollbryter sidebrennere G.
Kontrollbrytere bakre brennere H.
Tenner l.

Tenningshull, manuell tenning

Sidebrennere
Ventil gassflaske
Regulator

moowy

1. Gassgrillen ma monteres og tennes i henhold til
anvisningene.

2. Kontroller at gassflasken er full og ordentlig tilkoblet til
regulatoren, i henhold til instruksjonene (se bytte av
gassflaske side 41).

3. Kontroller at det ikke finnes gasslekkasjer i
gasstilfarselssystemet (se lekkasjetest side 42).

4. Kontroller at rgret til brennerne er ordentlig tilkoblet til
munningene (se venturirgr pa side 39)

5. Kontroller at tenningsledningene til hovedbrenneren og
eventuelt sidebrenner/bakre brenner er tilkoblet.

6. ADVARSEL! Apne lokket p& grillen fgr du tenner
grillen.

7. Still brennerbryterne til grillen pa "OFF"-posisjon og
sla pa gassen ved a apne ventilen pa gassflasken.
TENN HOVEDBRENNEREN

a. Apne lokket og hold det apent til brennerne er pa.

b. Kontroller at det er batteri i den elektroniske tenningen.

c. Trykk og drei den hgyre brennerbryteren i grillboksen til
HIGH (kl. 9).

d. Trykk pa tennknappen til brenneren tenner.

e. Brenneren skal tenne i lgpet av fem sekunder (skru av
gassen hvis ingen gnist tennes innen 5 sekunder).

f. Drei deretter de andre brennernes brytere til HIGH. De
skal da tenne automatisk.

OBS! Det er ogsd mulig & tenne med en fyrstikk festet til den
medfglgende fyrstikkholderen (ev. med en lang tenner)
gjennom hullet pa hgyre side i grillboksen.(Anbefales nar det
blaser).

Felg trinn atil f over for & tenne hovedbrenneren med en
fyrstikk.

TENNE SIDEBRENNEREN

a. Apne lokket til sidebrenneren.

b. Trykk og drei kontrollbryteren til sidebrenneren mot
venstre til HIGH (kl. 9).

c. Trykk pa tenningsknappen til brenneren tenner.

d. Brenneren skal tenne i lapet av fem sekunder (for &
tenne med en fyrstikk/ lighter, ga videre til trinn e).

e. Far en fyrstikk/lighter til gassapningen.

Trykk og drei kontrollbryteren til sidebrenneren mot

venstre til HIGH (kl. 9).

g. Brenneren skal tenne innen 5 sekunder.

OBS! Kasseroller pa sidebrenner ma ikke ha en

diameter som er stgrre enn 23 cm eller veie mer enn 7

kg.

—h

TENNE DEN BAKRE ROTISSERIBRENNEREN

ADVARSEL! Bruk ikke hovedbrennerne samtidig som

den bakre rotisseribrenneren.

a. Tabort varmehyllen.

b. Trykk og drei pa rotisseribrennerens kontrollbryter mot
venstre til HIGH (kI.9).

c. Trykk pa tenningsknappen til brenneren tenner.

d. Brenneren skal tenne i lgpet av fem sekunder (for &
tenne med en fyrstikk/ lighter, ga videre til trinn e).

e. Far en fyrstikk/lighter til gassapningen.

f.  Trykk og drei rotisseribrennerens bryter mot venstre til
HIGH (kI.9)
g. Brenneren skal tenne innen 5 sekunder.

OBS! Kontroller grillen etter tenning. Alle brennerne skal
ha like haye, blalige flammer og variere i starrelse
avhengig av innstilling (HI, MEDIUM, LOW).

KONTROLLER FLAMMENE

- e

\BRENNER \BRENNERAPNINGER

Hvis noe av det fglgende skjer, er sannsynligvis
venturirgrene til en av brennerne blokkert.

1. Det lukter gass.

2. Stikkflamme oppstar.

3. Grillen oppvarmes ujevnt.

4. Brennerne avgir en raslende lyd.

Hvis en stikkflamme oppstar, sl& straks av gassen ved &
lukke ventilen pa gassflasken og rens rgrene (se
venturirgr side 39).

HVIS BRENNEREN IKKE TENNER:

1. Drei kontrollbryteren til brenneren til “OFF"-posisjon
(kl.12). Vent i fem minutter, prgv igjen med bryteren i
"MEDIUM"-posisjon (kl. 6).

2. Hvis en av brennere ikke tenner (se feilsgking side 47).
Hvis problemet ikke Igser seg, ma du ta kontakt med
forhandler.

SLA AV
1. Lukk ventilen pa gassflasken.
2. Drei alle kontrollbryterne til “OFF”-posisjon (kl.12).




BRUK

Brenn ren. Far du bruker griller farste gang ma du brenne
den ren for a fjerne lukt eller partikler fra produksjonen pa
falgende mate:

1. Apne lokket, sett inn alle grillristene og Flave-R-Wave og
tenn alle brennerne (i henhold til tenningsinstruksjonen pa
side 43) p& HIGH i 10-15 minutter med lukket lokk. Sla av
gassen med ventilen pa gassflasken og drei alle
brennerbryterne til "OFF".

2. Spray/pensle vegetabilsk olje pa grillristen nar grillen er
kald. Sgrg for at begge sider samt hjgrnene er godt oljet
inn. Stapejernristen bgr oljes litt far hver bruk for & unnga at
noe blir sittende fast.

3. Grillen er n& Klar til bruk.

Oppvarming/renbrenning. Far du starter med & grille skal
grillen veere oppvarmet/brent ren med alle brennerne pa
"HIGH" i 8-10 minutter med lukket lokk. Barst bort
overfladig mat med en grillbgrste av stal og grillen blir
klinisk ren. Deretter reduserer du brennerne til gnsket
varme avhengig av hva slags mat og grillmetode du

skal bruke. Spray/pensie litt vegetabilsk olje pa

grillristen ved behov for & unngd at noe setter seg fast.

Lokket. Det beste er a grille med lukket lokk. Maten blir
raskere grillet, mindre gass blir brukt og temperaturen
holdes jevn. Et lukket lokk gir ogsé en fyldigere "grillsmak"
til mat som blir grillet direkte pa grillristen og er viktig for
rgyking og konveksjonsgrilling/indirekte grillmetode.

Fordampingssystem. Grillen er laget for bruk med Flav-R-
Wave™. Kjgttsaft og fett som drypper ned péa de rustfrie
stalbalgene fordamper og gjennomsyrer maten med
grillsmak. Flav-R-Wave™ gjar

ogsa at varmen blir jevnt fordelt over overflaten og
beskytter brennerne.

Ikke bruk lavastein, keramiske briketter eller noe annet.
GRILLTEMPERATURER

HIGH (kl. 9) pa alle brennere gir ca. pa 350-400 °C pa
grillristen med lukket lokk. Bruk denne modusen ved
oppvarmning/renbrenning som beskrevet over. Innstillingen
er ogsa

perfekt for & brune kjgttet - dvs. lukke porene og fa en
grilloverflate - fgr temperaturen reduseres. Denne modusen
brukes sjelden eller aldri ved lengre grilling.

MEDIUM/HIGH (kl.7-8) pa alle brennerne gir ca. 300 °C
pa grillristen med lukket lokk. Bruk denne innstillingen ved
direkte grilling, f.eks. for & grille biff og koteletter.

MEDIUM (kl.6) pa alle brennerne gir ca. 225 °C pa grillristen
med lukket lokk. Bruk denne innstillingen til kyllingkjatt,
hamburgere grgnsaker, stek og baking.

LOW (kI.3) gir ca. 150-175 °C pa grillristen med lukket lokk.
Bruk denne temperaturen til rgyking, store
stykker kjgtt/fisk, fisk og til quesadilla og lignende retter.

Temperaturene er omtrentlige og kan variere
avhengig av utetemperatur og vindforhold.

GRILLMETODER

DIREKTE GRILLING

Den mest populzere grillmetoden er nar du griller pa
risten rett over brennerne. Direkte grilling passer bra til
biff, koteletter, kyllingkjatt, fisk, hamburgere, grillspyd
og grgnnsaker

1. Forbered maten som du skal grille p& forhand, sa
unngar du forsinkelser og tidspress. Mariner og
krydre maten far du legger den pa grillen. Skal
maten pensles med glasur bgr dette gjgres de siste
2-4 minuttene far grillingen avsluttes, for & unnga at
maten blir brent.

2. Organiser alt rundt grillen, ha kjgkkenutstyr,
grytekluter, sauser, krydder og maten du skal grille
lett tilgjengelig, slik at du alltid kan veere i neerheten
av grillen mens du lager maten.

3. Sarg for at kjgttet har romtemperatur far du legger
pa grillen. Skjeer bort overflgdig fett for & unnga
oppflamming.

4. Forvarm grillen til gnsket temperatur med lokket
lukket. (Se oppvarming/renbrenning).

5. Spray/pensle litt vegetabilsk olje pa grillristen ved
behov for & unngé at noe setter seg fast.

6. Vent med saltet. Kjgttet blir suftigere hvis
saltet tilsettes etter koking.

7. Bruk en grilltang, ikke en gaffel, for a forhindre at
kjottet tarker ut. Forvarm grillen i posisjon
"MEDIUM/HIGH" for & brune kjgtt og fa porene til &
lukke seg, da blir saften igjen i kjgttet. Reduser
deretter temperaturen og forleng grilltiden nar du
griller tykkere kjattstykker.

8. Finn ut nar kjgttet er gjennomstekt ut fra tid og
folelse. Kjattet blir fastere jo mer det grilles, nar
den er mykt er det rgdt (rare) og nar det er fast, er
det godt stekt (well done).

9. Fglg grillguiden under, den passer til de fleste kjgtt-,
fisk-, fjeerfe- og grgnnsakssortene.

GRILLGUIDE FOR PERFEKT KJOTT

LEGG KJBTTET PA VEND VRIKJBTTSTYKKET VEND
EN VARM GRILLRIST KJBTTSTYKKET SOM 0G VEND DET IGJEN KJATTSTYKKET EN
BILDET VISER SISTEGANG

Tykkelse pa kjsttet (cm) Varmeinnstilling Total tid

Ra High 1% 1% 1% 1% 7 minutter

R& Middels/Ra Med/High 2 2 2 2 8 minutter
Middels/Ra Middels Med/High 2% 2% 2% 2% 9 minutter
Middels Godt stekt Med 2% 2% 2% % 10 minutter
Godt stekt Med 3 3 3 3 12 minutter
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GRILLMETODER

VEILEDNING FOR DIREKTE GRILLING

25CM VARME - TIDPER  TOTAL TID

TYKKELSE FLAMME SIDE

KYLLING MED/WELL MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
KYLLING MED/WELL MED/LOW  5/5/5/5 20 MIN.
VINGER
HAMBURGER MEDIUM MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
HAMBURGER MEDIUM MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
90 G FRYSTE
FISEKFILET MEDIUM MEDIUM  2/2/2/2 8- 10 MIN.
HUMMER MEDIUM MEDIUM  4/4/4/4  16-20 MIN.
DELT
Se ogsa Grillguide for perfekt kjgtt, side. 8

INDIREKTE GRILLING

Denne metoden er ideell for grilling av starre steker eller
hele kyllinger med eller uten rotisseri. Maten grilles av varm
luft som sirkulerer rundt maten.

1. Ved indirekte matlaging, med eller uten rotisseri,
anbefales det & bruke en drépe form til fange kjattsaft
og fett som drypper. Plasser dryppformen pa de
rustfrie stalbglgene Flav-R-Wave rett under maten.

Fyll formen med ca. 2 cm vann.
Fruktjuice, vin, marinade og krydder kan ogsa tilsettes
for & gke smaken. La aldri dryppformen koke tarr.

2. | de fleste tilfeller ved indirekte grilling skal
temperaturen veere lav og lokket lukket. Innstill alle
brennere pa lav varme eller ha de ytterste brennerne pa
medium og de midterste helt lukket, det forhindrer at
dryppformen fra & koke tar.

3. Pensle kjgttet med vegetabilsk olje far det plasseres pa
grillen, pensle med vegetabilsk olje for & fa en fin farge
pa overflaten.

4. Anbefalingen er & bruke en dryppform. Dersom dette
ikke gjgres, veer oppmerksom pa ev. fett som drypper
ned og antennes.

5. Sla av grillen, steng gassen og la grillen avkjgles far
dryppformen fijernes. Fettet er meget brannfarlig og ma
handteres forsiktig for & unnga skader.

6. Ved indirekte grilling av biff og kylling uten rotisseri,
legg kjgttet i en stekholder direkte pa grillristen.

GUIDE FOR INDIREKTE- OG ROTISSERIGRILLING
STORFEKJI@TT 13-2,7KG ~ MED/LOW  2-4T
STORFEKJI@TT 2,7-45KG ~ MED/LOW  3-5T
SVIN 1-2,3KG MED/LOW  2-4T
SVIN 27-45KG  MED/LOW  3-5T
KALKUN/KYLLING 1-2,3KG MED/LOW  2-4T
KALKUN/KYLLING 23-45KG ~ MED/LOW  3-5T

Nar du bruker rotisseribrenneren — sett varmen pa
MEDIUM/HIGH.

ROTISSERIGRILLING
Fglg guiden for indirekte grilling.

1.

2.

3.

Spydet kan baere opptil sju kilo kjgtt forutsatt at formen
pa kjattet er slik at det kan rotere fritt. For beste resultat
skal kjattet sentreres pa sydet for & unnga ubalanse.

Rotisseri kan brukes med grillristen pa plass hvis det er
ledig plass.
Legg kjattet midt pa spydet far du legger den pa grillen.

Bind opp vinger og ben pé fugl for & hindre at de blir
brent og far kontakt med grillristen eller dryppformen.

BAKRE ROTISSERIBRENNER

1.

2.

Noen modeller har en bakre rotisseribrenner.
Rotisserigrilling er den definitive metoden ved grilling av
stek og kylling. Med varmekilden plassert bak kjattet er
det ingen fare for oppflamming forarsaket av fett som
drypper. En dryppform plassert under maten samler
kjattsaft som du kan bruke til & gse kjgttet eller lage en
saus av.

For & bruke den bakre rotisseribrenneren, se
tenningsinstruksjonene pa side 43. Ikke bruk
hovedbrennerne samtidig som den bakre brenneren.
Hovedbrennerne kan forbruke oksygenet i grillovnen og
fore til at den bakre brenneren slukker og gassen
strammer fritt.

VEILEDNING FOR KIGTTEMPERATUR

R@D MEDIUM GODT STEKT
STORFE/LAM 55°C 63°C 70°C
GRIS 65°C 77°C
FUGL 77°C

Bruk et steketermometer for beste resultat.




VEDLIKEHOLD

REGELMESSIG VEDLIKEHOLD

Fglgende komponenter skal inspiseres og rengjgres
innimellom for & sikre optimalt resultat, sikkerhet og
effektivitet.

GRILLRISTER/VARMEHYLLE
Oppvarming/renbrenning. Far du begynner med a grille skal
grillen veere oppvarmet /brent ren med alle brennere pa
"HIGH" i 8-10 minutter med lukket lokk. Bruk grytekluter og
barst vekk ev. matrester pa grillristen med en grillbgrste av
stal og grillristene blir klinisk rene. Skru deretter ned
effekten pa brennerne til gnsket varme avhengig av hva
slags mat og hvilken grillmetode du skal bruke. Spray /
pensle pa litt vegetabilsk olje pa grillristen nar det er
ngdvendig for & unnga at noe setter seg fast.

Grillristen og varmehyllen trenger ikke a vaskes etter hver
bruk. Hvis du gnsker a gjgre det, skal du bare bruke varmt
vann og ev. et mildt vaskemiddel. Skyll grundig og tark tart.
Vask ALDRI i maskinen, bruk ALDRI kjemiske
produkter eller sakalt ovn- og grillrengjgrings- og
pusseprodukter eller hgytrykksspyler!

PORSELENSBELEGG

De fleste grillrister i stopejern er belagt med
porselensemalje for enkel rengjgring og for & hindre at
maten setter seg fast. Emaljen er i utgangspunktet et
glassbelegg og fliser kan lgsne ved uaktsomhet eller feil
bruk Det pavirker ikke bruken eller ytelsen. Garantien
gjelder ikke fliser som lgsner eller rust som oppstar pga.
uaktsomhet eller feil bruk. Hvis litt rust skulle oppsta,
fierner du dette med en grov oppvasksvamp eller stalull
som ikke lager riper og oljer grillristen med vegetabilsk olje.

FLAV-R-WAVE™

Hvis de rustfrie stalbglgene . S
Flav-R-Wave har fatt for N

mye belegg, ta bort <
grillristen, lgft stalbglgene N
og bgarst bort belegget med ~
en grillbgrste av stal eller N
skrap med f.eks. en spatel.
Dette skal ikke gjares for
ofte, ettersom det er fett og kjgttsaft som drypper ned pé
disse og danner grillsmaken.

DRYPPSKALEN/DRYPPFORMEN

Dryppskalen og dryppformen er plassert under hullet i
grillboksen der fettet renner ned fra bunnen av grillen. Ta
dem ut fra siden/baksiden av grillen og undersgk om de
trenger & tammes/rengjares/byttes for & unnga at overfladig
fett renner ned i bunnen av grillen eller

underlaget den star pa.

GENERELL RENGJJZRING

Utfar en renbrenning og rengjgr grillristen som beskrevet
over. Nar grillen er kald, ta ut grillristene og Flav-R-Wave
og rengjgr dem som beskrevet over. Bgrst/skrape innsiden
av grillen og fjern restene med en spatel eller stgvsuger.
Nar det er ngdvendig, rengjgr med bare varmt vann og ev.
et mildt vaskemiddel. Skyll godt og tark tart.

Vask ALDRI i maskinen, bruk ALDRI kjemiske
produkter eller sékalt ovn- og grillrengjarings- og
pusseprodukter eller hgytrykksspyler!

ARLIG VEDLIKEHOLD

For a sikre trygg og effektiv drift bgr grillen inspiseres og
rengjares minst en gang i aret eller etter
oppbevaringsperioder som varer i mer enn en maned.

BRENNERNE

Ta bort brennerne og kontroller om sprekker eller skader
har oppstatt. Rengjar venturirgret med en piperenser eller
en fleksibel bagrste for venturirgr for & fjerne forstoppelser
som skyldes edderkopper og andre insekter.

__%_/

Rengjgr deretter innsiden av grillen i henhold til
instruksjonen "Generell rengjgring” under.

REGULATOR OG SLANGE
Kontroller regulatoren og slangen. Bytt om ngdvendig. Se
"Regulator/slange” pa side 39.

UTSIDE

Dersom hvite oksidasjonsflekker oppstar pa de stapte
aluminiumsdelene, rengjgr dem med varmt vann og et
mildt oppvaskmiddel. Skyll overflaten grundig og tark den
tarr. Poler overflaten med en klut dyppet i vegetabilsk olje
for at de skal gjenvinne sin glans. For & fa bort ev. riper og
flekker, bruk en svart spraymaling som taler hgye
temperaturer. Rust er en naturlig oksidasjonsprosess og
kan opptre flekkvis pa stal og stapejernsdetaljer. Hvis litt
rust oppstar, pavirker dette ikke bruken pa kort sikt. Fjern
flekkene med varmt vann og et mildt vaskemiddel og en
grov svamp eller stalull som ikke riper. Skyll overflaten
grundig og tark den tarr.

RUSTFRITT STAL

Rengjgr med varmt vann og et mildt vaskemiddel samt en
grov svamp eller stalull som ikke riper. Skyll overflaten
grundig og tark den tarr. Puss deretter stalet med et middel
beregnet for rustfritt stal. Veerforhold og ekstrem varme kan
gi overflaten en brunlig overflate. Dette er en misfarging og
regnes ikke som produksjonsfeil eller rust.

OBS!

Vask ALDRI i maskinen, bruk ALDRI kjemiske
produkter eller sékalt ovn- og grillrengjarings- og
pusseprodukter eller hgytrykksspyler!

UTSKIFTBARE DELER

Dersom det oppstar problemer med effektreduksjon,
propantank, brennere eller ventiler, ikke prav a reparere
dem pé egen hand uten a kontakte forhandleren eller en
fagperson. For & sikre optimal ytelse, bruk bare

Broil King/OMC reservedeler.

LEKKASJETEST

Kontroller at lekkasjer ikke oppstar etter en mulig ny
tilkobling av gassflasken. (Se “Lekkasjetest” side 42).
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FEILSOKING

PROBLEM

SANNSYNLIG ARSAK

TILTAK

GASSLUKT

STENG STRAKS VENTILEN TIL GASSFLASKEN. BRUK IKKE GRILLEN FZR
LEKKASJEN ER TETTET.

Lekkasje ved ventilen pa gassflasken 1. Regulatoren sitter lgst. 1. Stram og utfgr lekkasjetest, se side 42.
eller en annen forbindelse. 2. Gasslekkasje i slange/regulator eller ventil. 2. Oppsgk en fagperson.

Stikkflamme bak kontrollpanelet. 1. Raret til brenneren er blokkert. 1. Ta bort brenneren, rengjgr raret.
Blafrende flammer eller lav temperatur 1. Sikkerhetsventilen mellom regulatoren og grill 1. Lukk ventilen pa gassflasken og sikre at
ved hgy innstilling. er blokkert. alle brennerbryterne star pa "OFF". Koble

regulatoren fra propantanken, vent noen
minutter og koble p& igjen. Apne ventilen
pa gassflasken sakte, vent et minutt og
tenn grillen i henhold til
tenningsinstruksjonen (side 43).

Brenneren tenner ikke.

1. Gassflasken er tom.

. Tenningselektrode er ikke koblet til.
. Sikkerhetsventilen mellom regulatoren og grill

er blokkert.

. Regulatoren er ikke korrekt tilkoblet til

gassflasken.

. En lekkasje i systemet forarsaker at

sikkerhetsventilen er aktivert.

. Venturirgret er blokkert eller passer ikke til

ventilapningen.

. Apningen er blokkert.
. Slangen er vridd.

1. Fyll pd med gass.

2. Prgv & tenne med en fyrstikk eller en
lighter. Hvis brenneren tenner er det en feil
pa tenningen. Se "Tenneren fungerer ikke”
under.

3. Falg radet for "blafrende flammer eller lav
temperatur ved hgy innstilling," over.

4. Kontroller att regulatoren er korrekt tilkoblet
til gassflasken.

5. Lekkasjetest alle tilkoblinger for & finne
lekkasjen. Lekkasjetest systemet.

6. Fjern brenneren, rengjgr venturirgret og
pass det til ventilapningen.

7. Fjern brenneren, gjgr ren dpningen med en
nal eller en tynn staltrad. Bore aldri i
apningen.

8. Rett ut slangen, og hold den unna fra
bunnen av grillboksen.

Tenneren fungerer ikke.

. Batteriet m& byttes.

. Tennerkabelen/tennerkablene er ikke tilkoblet.
. Tenn stiften sitter ikke korrekt pa brenneren.

. Tenneren er skadet.

1. Bytt batteri.
. Kontroller at kabelen/kablene er koblet til
hoved-, side- og bakre brennere.

. Juster tennpluggen.
. Bruk en fyrstikk, se side 43. Bestill ny tenner.

N

PN PRI W

Avtagende varme, smekkende lyd. 1. Gassflasken er tom. . Fyll gassflasken.
2. Raret til brenneren er blokkert. . Ta bort brenneren og rengjgr raret.
Varme omréder pa grillflaten. 1. Venturirgret til brenneren er blokkert. . Ta bort brenneren, gjar rent venturirgret,
2. Mye belegg pa Flav-R-Wave. se side 39.
2. Skrap rent og sug opp med en
industristgvsuger.
Oppflammende flammer/fettbrann. 1. For mye belegg pa Flav-R-Wave eller i 1. Skrap og sug opp med en
grillboksen. industristgvsuger.

. For mye varme.

Regulatoren brummer.

. Ventilen pa gassflasken er &pnet for raskt.

2. Innstill varmen til en lavere temperatur.
1

. Apne ventilen langsomt.

Gule flammer.

. Litt gule flammer er normalt. @ker dette, kan raret

til brenneren veere blokkert.

. De sma hullene i brenneren er blokkert.

1. Rengjer rgret.
2. Ta bort brenneren, rengjgr med en liten
barste eller nal.

Innsiden av lokket ser ut til & flasse av.

. Det er fettbelegg. Innsiden av lokket er ikke

lakkert og kan ikke flasse

1. Rengjer med en stalbgrste eller en skrape.

Grillristen ruster.

1.

Porselensemaljen har lgsnet.

1. Se vedlikehold, side 46.

Hvis du ikke Igser problemet med hjelp av feilsgkingstabellen over, ta kontakt med forhandleren eller besgk

www.broilkingbba.eu og klikk pa flagget til landet ditt.
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GARANTI

Broil King/lOMCs garanti gjelder fra kjgpsdato og er
begrenset til reparasjon eller kostnadsfritt bytte av deler
som beviselig er skadet under normal bruk.

| Europa skjer utskifting av deler gratis via forhandler
som i sin tur tar kontakt med distributar/OMC i
respektive land. Alle andre kostnader er eiers ansvar.
Garanti p& over to ar gjelder bare for den opprinnelige
kjgperen og bare i landet der produktet ble kjgpt. (Ulike
typer gass brukes i ulike land og krever ngdvendige
ventiler, dyser og regulatorer).

DETTE DEKKER GARANTIEN

Stapte deler Ikke pulverlakk Livstid
Brenneren Dual Tube 10 ar
@vrige brennere, Ikke Flav-R-Wave | 5 ar
rustfrie deler

Brenneren Porta Chef 3ar
@vrige deler 2 ar

DETTE DEKKES IKKE AV GARANTIEN
Mangler eller driftsproblemer som skyldes uhell, feil
bruk, egne endringer, feil montering, mangelfullt
vedlikehold, service, eller unnlatelse av & utfare normal
og rutinemessig vedlikehold, inkludert men ikke
begrenset til skade forarsaket av insekter i brennerne, i
henhold til bruksanvisningen.

Forringelse eller skade pa grunn av ekstreme veerforhold
som hagl, storm eller jordskjelv.

Misfarging forarsaket av direkte eller lufteksponering av
kjemikalier.

Frakt- eller transportkostnader.

Flytting eller monteringskostnader.

Arbeidskostnader for montering eller

reparasjon. Kostnader for servicesamtale.

Ansvar for indirekte skader eller fglgeskader.

RESERVEDELER
Ved bytte av deler ma Broil King /OMC originaldeler
brukes. Hvis andre reservedeler brukes, vil garantien bli

ugyldig.

BRENNERNE

Levetiden til brennerne i rustfritt stal avhenger nesten
fullstendig av riktig bruk, rengjgring og vedlikehold.
Denne garantien dekker ikke mangler som skyldes feil
bruk, rengjaring og vedlikehold. For riktig vedlikehold av
brennere, se side 46.

PORSELENSEMALJERTE GRILLRISTER

De fleste grillrister i stgpejern er belagt med
porselensemalje for enkel rengjgring og for & hindre at
maten setter seg fast. Emaljen er i utgangspunktet et
glassbelegg, og fliser kan Igsne ved uaktsomhet eller feil
bruk Det pavirker ikke bruken eller funksjonen til
grillristen. Garantien gjelder ikke fliser som lgsner eller
rust som oppstar pga. uaktsomhet eller feil bruk. For
korrekt vedlikehold av grillrist, se side 46.

FORDAMPINGSSYSTEM

Broil King/OMC griller er designet for bruk av de rustfrie
stalbglgene Flav-R-Wave™ et fordampningssystem der
fett og saft drypper ned, fordamper og danner grillsmak.
Bruk av annet produkt gjgr at garantien ikke gjelder.

FLAV-R-WAVE™

De rustfrie stalbglgene Flav-R-Wave™ er garantert mot
defekter i materialer i en periode pa to ar fra kjgpsdato.
Overflaterust pavirker ikke funksjonen til Flav-R-Wave™
og er ikke dekket av garantien. For korrekt vedlikehold
av Flav-R-Wave™, se side. 46.

GARANTIER

Ved reklamasjon ta kontakt med kjgpsstedet og oppgi modell/serienummer og navn pa grillen. Kvittering méa fremvises.

Hvis klagen blir godkjent, byttes eller repareres defekt del i henhold til vilkarene i garantien.

Med forbehold om trykkfeil i dokumentasjon/info fra Broil King/OMC.
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GASGRILL

Broil King.
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ORYGGISFYRIRMZELI

petta Broil King/OMC-gasgrill er framleitt i samraemi vio CE-
stadla. Gasgrillid er 6ruggt og paegilegt i notkun ef pad er sett
saman a réttan hatt og leidbeiningum er fylgt vid notkun. Likt og
a vid um adrar gasvorur verour ad fylgja ollum
oryggisfyrirmaelum. Sé pad ekki gert getur pad valdid
alvarlegum slysum & félki og eignatjoni.

Lesid leidbeiningarnar i gegn adur en byrjad er ad nota gasgrillid.
Ef spurningar vakna skal hafa samband vid séluadila par sem
grillio var keypt.

VIDVORUN!

e Eingo6ngu til notkunar utanhuss.

o EKkifeera grillid eda skilja pad eftir an eftirlits a medan
pad er i notkun.

e Sumir hlutar grillsins geta ordid mjog heitir. Notio
grillhanska og hafid gdédar geetur a bérnum.

e Ekki méaeigavid grillid eda breyta pvi a nokkurn hatt;
pad getur verid haettulegt.

e Skrufid fyrir gasid med loka gaskutarins eftir notkun.

Farid varlega pegar grillid er handleikio, lyft eda feert, pvi

stalkantarnir geta skapad haettu. Notid vinnuhanska og takio

hlidarbordin af og fjarleegid grindur, pldtur og efri grindur.

HAETTA!

Ef gaslykt finnst:

1. Skrafio fyrir gasido med loka gaskutarins.

2. Sloékkvid a stjornrofum grillsins.

3. Opnid lokid.

4. Eflyktin hverfur ekki skal hafa samband vid s6luadila
gassins eda slokkviliod.

5. Gasleki getur valdid bruna eda sprengingu, sem getur

haft lifsheettulegar afleidingar og valdid eignatjoni.

STADSETNING OG UPPSETNING

1. Hafid minnst 75 cm fjarleegd milli gasgrillsins og hluta sem
audveldlega getur kviknad i.

2. Notid gasgrillid ekki undir paki ar eldfimu efni eda
trjagreinum.

3. Tryggio ad engin eldfim efni eda vokvar (bensin o.s.frv.)
séu i nagrenni vid grillio.

4. Ekki m& hindra brennsluna eda loftstreymi®d & nokkurn hatt.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

HITAINN- HITAINN- Ggi';&%* Ggi';&%* GASLOGA-
GERD STREYMI STREYMI STARD AFTARI
kw glh ABAL- HLIDAR- BRENNARA
BRENNARA BRENNARA

9526-53 5.25 kW 382g/h 0.66mm
9312-53 8.8 kW 640 g/lh 0.84mm
9312-83 15.0 kKW 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/9811/ 8.8 kW 640 glh 0.85mm
9815-53
9113/9219-63 | 11.5kwW 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229/9821-63 | 14.1kw 1025 glh 0.85mm 0.79mm
9123/9229-83 | 18.5 kW 1345 glh 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/9639-83 | 20.3kwW 1476 glh 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576 /957843 | 24.7kw 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
957219573/ 24.7 kW 1796 glh 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9575/ 9576-83
9889-83 21.15 kW 1538 glh 0.90mm 0.79mm 1.15mm
9565-23 15.9 kW 1156 g/h 0.91mm 0.79mm
9565-63 15.9 kW 1156 g/ 0.91mm 0.79mm

9563 / 9565-43 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-43 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9585-83 23.1kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kw 298 g/lh 0.99mm

GASKUTUR

Nota ma allt ad 11 kg gaskut. Synid avallt adgat vio
medhéndlun gaskuta. peir eiga ad standa uppréttir vid
geymslu, flutning og notkun. bad er til ad ventillinn verdi
ekki fyrir skemmdum og svo ad gas i vokvaformi leki ekki
ar katnum.

Ef katurinn er latinn liggja laréttur getur fljtandi eldsneyti
komist inn i adrennslissldnguna og valdid skemmdum.

Geymid gaskutinn avallt & sinum stad undir grillinu vid
notkun. Aftengid gaskutinn alltaf 4dur en grillid er flutt.
Latio gaskutinn aldrei standa i hita. brystingurinn i kdtnum
getur pa haekkad og farid yfir innbyggd éryggismaork.

~— MAX @ 340 MM —»—
i J |

I\ T
Hr
i

MAX 590 MM

GEYMSL

Ef ekki a ad nota grillid i einhvern tima og pvi er komid
fyrir innanhass, i geymsilu, bilskar eda p.h. skal aftengja
gaskdatinn fra grillinu og geyma katinn utandyra a stad
med goori loftraestingu.

Geymid kuatinn aldrei innanhiss, nedanjardar i kjallara eda
nalaegt holraesum.

VIDHALD

Meelt er med reglulegu vidhaldi (sja VIDPHALD

bls. 58).

Ekki mé eiga vio petta grill eda breyta pvi. Vidgerdir skulu unnar
af fagmanni.

VIDVORUN!

Framkvaemio allar lekapréfanir i pessum leidbeiningum
aour en grillio er tekid i notkun. Pad skal gera jafnvel

pétt s6luadilinn hafi sett grillid saman.

Lesio uppkveikjukaflann i pessum leidbeiningum adur
en grillid er notad.
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PRYSTIJAFNARI/SLANGA

PRENGSLAROR

PRYSTIJAFNARI

Vid uppsetningu gasgrillsins skal avallt nota prystijafnara

sem uppfyllir stadbundnar reglur og stadla og er med

malprysting upp &:

FLOKKUR I34(28-30/37) Prépangas 37 mbor.
Batangas 28-30 mbor.

FLOKKUR I3g/p(30) Prépangas / Butangas 30 mbor.

Notid aldrei gasvoru an prystijafnara!

SLANGA

Nota verdur slongu sem uppfyllir stadbundnar reglur og
stadla. Gummislangan sem tengir grillid vid gaskutinn
verdur ad vera minnst 55 cm 16ng.

Haldio sléngunni fjarri heitu yfirbordi, svo sem botni
grillsins.

Geetid pess ad slangan sé ekki beyglud eda krumpud.
Skodid slénguna adur en skipt er um gaskut, eda minnst
einu sinni a ari. Ekki ma nota grillio ef slangan er med
sprungum, hefur losnad eda skemmst a annan hatt.
Skipta parf um sléngu ef han hefur skemmst. Hafid
samband vid s6luadila grillsins ef skipta parf um slongu.

6mm
10mm 8mm
TAEKNILEGAR UPPLYSINGAR
VID NOTKUN | | FLOKKUR g\ll:l'\lTSAT’\I‘?ngASISDRYSTINGUR g\JRNOs;'EﬁgxlsspRYSTlNGUR
DK '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
EE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
FlI '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
1S 134(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar

HALDID PRENGSLARORUM HREINUM.
Stiflur, t.d. vegna kéngulbéavefja og
skordyra, geta valdid pvi ad eldur
blossar upp. bratt fyrir ad heegt sé ad
kveikja upp i grillinu eins og venjulega getur
kviknad i gasi sem safnast fyrir i rérinu, sem
getur valdio eldi i kringum rérin vid
stjornhnappana eda hlidarbrennarann.

PRENGSLAROR  KONGULOAVEFJA RORABRENNARI

e Ef eldur blossar upp skal skrufa tafarlaust fyrir gasio a
gaskdtnum.

Skodid og hreinsid prengslardrin (adalbrennara,

hlidarbrennara, aftari brennara) ef eitthvad af

eftirfarandi 4 vio:

1. Gaslykt finnst.

2. Grillig hitnar illa.

3. Hitinn er 6jafn.

4. Skrolt heyrist frd brennara.

SKOPUN OG HREINSUN A PRENGSLARORUM

1. Skruafid fyrir gasstreymio ar gaskatnum.

2. begar grillid hefur kélnad skal fjarleegja
brennarafestingarnar og efsta hluta gasdreifarans og
taka brennarana upp ur grillinu.

3. Hreinsid prengslarorid med pipuhreinsara eda
sveigjanlegum bursta fyrir prengslaror.

4. Setjid brennarana aftur i grillid og geetid pess ad peir
snui rétt og séu tengdir vid opin.

5. Setjid brennarafestingarnar aftur & sinn stad, sem og
efsta hluta gasdreifarans.
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SKIPT UM GASKUT — BUTANGAS

Nota mé buatangas i petta grill vid 28—-30 millibara prysting.
Notid gasbunad aldrei &n prystijafnara eda jafnara fyrir annan vinnsluprysting.

VIDVORUN: Skipti & gaskut skulu fara fram i eldtraustu og sprengitraustu umhverfi.
Batangaskutar eru med mismunandi tengingum:

a) Tenging med skrufgangi.
Mikilveegasti hlutinn er svarta
péttid. Gangid eetid ar skugga
um ad pad sé til stadar og hafi
ekki skemmst vid skipti & katum.
Ekki herda of mikid pvi pad getur
skadad péttid. (Sumar tengingar
med skrufgangi eru hertar med
snaningsskifu. Fylgid
leidbeiningunum sem fylgja
prystijafnaranum.)

Gaskatur tengdur

b) Smellufesting. Engin verkfaeri
parf fyrir pessa tegund
tengingar. Rofi prystijafnarans
stjornar gasinnstreyminu.

Gaskutur aftengdur

TENGING MED SKRUFGANGI

SMELLUFESTING

TENGING MED SKRUFGANGI

SMELLUFESTING

1. Tryggid ad skrafad sé fyrir
gasio med pvi ad skrifa
réttseelis. Gangid Ur skugga um
ad slokkt sé & 6llum rofum a
grillinu.

1. Takid appelsinugulu hlifdarhettuna
af gaskatnum med pvi ad toga lasinn
Ut og upp. Notid engin verkfeeri og
latid hettuna hanga.

2. Takid hlifdarhettuna af og
geymid. Geetid pess ad svarta
péttid sé éskaddad adur en
tengt er.

2. Gangid ur skugga um ad slokkt sé
a 6llum rofum & grillinu. Geetid pess
ao rofi smelluprystijafnarans sé
stilltur & ,OFF".

2

1. Skrufio loka gaskutarins & ,,OFF*
(réttseelis).

1. Snié rofa
smelluprystijafnarans a ,OFF*“.

2. Slokkvid & 6llum gasrofum & grillinu.

3. Heraid prystijafnarann
rangseelis & gaskatnum. EKki
herda of mikid pvi pad getur
skadad péttio.

3. Setjid smelliprystijafnarann a uttak
gaskutarins, lyftid nedri hringnum
upp, ytid varlega og faerid hringinn
nidur. Smellur gefur til kynna ad
prystijafnarinn sitji rétt.

3. LOSIP ALDREI prystijafnarann
pegar skrafad er fra gasinu.

4. LOSID prystijafnarann med pvi
ad snua réttseelis.

3. Fjarleegio
smelluprystijafnarann med pvi ad
yta larétt og toga nedri hringinn
samtimis upp & vio.

5. SETJID lokio aftur &4 tdma eda
hélftoma gaskutinn ef ekki & ad
nota hann.

4. SETJID lokid aftur & tbma eda
hélftoma gaskutinn ef ekki & ad
nota hann.

4. begar nota & gasid skal snda
skifunni & loka gaskutarins
rangseelis.

4. Til ad gasio berist inn i grillid skal
snua skifunni & prystijafnaranum
stéduna ,ON*

Framkvaemid lekapréfun & éllum tengingum adur en grillio er

tekid i notkun.
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SKIPT UM GASKUT — PROPANGAS

Nota ma propangas i petta grill vid 30-37 millibara prysting.

Notid gasbunad aldrei &n prystijafnara eda jafnara fyrir annan vinnsluprysting.
VIDVORUN: Skipti & gaskut skulu fara fram i eldtraustu og sprengitraustu umhverfi.
Prépangaskutar eru med mismunandi tengingum:

a) Tenging med skrufgangi.
Mikilveegasti hlutinn er svarta
péttid. Gangid eetid ar skugga
um ad pad sé til stadar og hafi
ekki skemmst vid skipti & katum.
Ekki herda of mikid pvi pad getur
skadad péttid. (Sumar tengingar
med skrufgangi eru hertar med
snaningsskifu. Fylgid
leidbeiningunum sem fylgja
prystijafnaranum.)

Gaskatur tengdur

b) Smellufesting. Engin verkfaeri
parf fyrir pessa tegund
tengingar. Rofi prystijafnarans
stjornar gasinnstreyminu.

Gaskutur aftengdur

TENGING MED SKRUFGANGI

SMELLUFESTING

TENGING MED SKRUFGANGI

SMELLUFESTING

1. Tryggid ad skrafad sé fyrir
gasio med pvi ad skrifa
réttseelis. Gangid Ur skugga um
ad slokkt sé & 6llum rofum a
grillinu.

1. Takid appelsinugulu hlifdarhettuna
af gaskatnum med pvi ad toga lasinn
Ut og upp. Notid engin verkfeeri og
latid hettuna hanga.

2. Takid hlifdarhettuna af og
geymid. Geetid pess ad svarta
péttid sé éskaddad adur en
tengt er.

2. Gangid ur skugga um ad slokkt sé
a 6llum rofum & grillinu. Geetid pess
ao rofi smelluprystijafnarans sé
stilltur & ,OFF".

2

1. Skrufio loka gaskutarins & ,,OFF*
(réttseelis).

1. Snié rofa
smelluprystijafnarans a ,OFF*“.

2. Slokkvid & 6llum gasrofum & grillinu.

3. Heraid prystijafnarann
rangseelis & gaskatnum. EKki
herda of mikid pvi pad getur
skadad péttio.

3. Setjid smelliprystijafnarann a uttak
gaskutarins, lyftid nedri hringnum
upp, ytid varlega og faerid hringinn
nidur. Smellur gefur til kynna ad
prystijafnarinn sitji rétt.

3. LOSIP ALDREI prystijafnarann
pegar skrafad er fra gasinu.

4. LOSID prystijafnarann med pvi
ad snua réttseelis.

3. Fjarleegio
smelluprystijafnarann med pvi ad
yta larétt og toga nedri hringinn
samtimis upp & vio.

5. SETJID lokio aftur &4 tdma eda
hélftoma gaskutinn ef ekki & ad
nota hann.

4. SETJID lokid aftur & tbma eda
hélftoma gaskutinn ef ekki & ad
nota hann.

4. begar nota & gasid skal snda
skifunni & loka gaskutarins
rangseelis.

4. Til ad gasio berist inn i grillid skal
snua skifunni & prystijafnaranum
stéduna ,ON*“.

Framkvaemid lekapréfun & éllum tengingum adur en grillio er

tekid i notkun.
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LEKAPROFUN

Allar verksmigjuframleiddar tengingar hafa verio
vandlega profadar med tilliti til gasleka og brennararnir
hafa verid eldpréfadir. Vid flutninga kunna tengingar po
ad hafa losnad.

ORYGGISRADSTAFANIR:

FRAMKVZAEMID LEKAPROFUN A OLLUM
TENGINGUM APUR EN GRILLID ER TEKID |
NOTKUN.

FRAMKVZAEMID LEKAPROFUN A
GASVENTLINUM i HVERT SINN SEM SKIPT ER
UM GAS.

FRAMKV/EMID LEKAPROFUN | HVERT SKIPTI
SEM GASHLUTUR ER FJARLAGDUR EBPA
TENGDUR AFTUR.

REYKINGAR ERU BANNADAR A MEDAN
LEKAPROFUN ER FRAMKV/EMD!

LEKAPROFID ALDREI MED LOGANDI
ELDSPYTU EDA OPRUM OPNUM ELDI.

LEKAPROFID EINGONGU UTANHUSS.

LEITAD AD GASLEKA

Geetid pess ad allir stjérnrofar séu i stédunni ,,OFF".

Tengid sléngu og prystijafnara vid fullan gaskaut.

Utbid sapuvatn Gr einum hluta vatns og einum
hluta af upppvottalegi.

Skrufio fra loka gaskutarins med annarri eftirfarandi
aoferda, eftir gerd gaskuatar/prystijafnara.
a) Snuid lokanum rangseelis.

b) Lyftid prystijafnaranum upp.

Berid sapuvatnio a 6ll samskeyti med pensili.

Ef grillid er med hlidarbrennara eda
grillteinsbrennara:

Leggid fingurgdbminn yfir op gasuttaksins.
Snid rofum brennarans i stéduna ,HI* (kl. 9)

Berid sapuvatnid a opid og 6ryggislokann vio 6ll
samskeyti med pensli.

Snuid rofum brennarans i stéduna ,OFF".

Leki kemur pannig fram ad loftb6lur myndast a
stadnum par sem lekinn er.

Ef leka verdur vart skal skrufa fyrir gasid, herda
tenginguna og préfa aftur.

Ef ekki tekst ad taka fyrir lekann skal hafa samband
vid s6luadilann til ad fa adstod. Notid gasgrillio aldrei
ef leki kemur fram.
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KVEIKT UPP | GRILLINU

Stjérnrofi adalbrennara
Stjérnrofi hlidarbrennara
Stjornrofi aftari brennara
Kveikirofi

Op til ad kveikja upp handvirkt

Handfang
Hlidarbrennari
Loki gaskutarins
brystijafnari

moowy
TIem

1. Vid uppsetningu grillsins og pegar kveikt er upp i pvi skal
fylgja leidbeiningunum.

2. Gangid ur skugga um ad gaskuturinn sé fullur og
tryggilega tengdur vid prystijafnarann i samraemi vid
leidbeiningarnar (sja bls. 53 vardandi skipti & gaskdtum).

3. Gangid ur skugga um ad enginn gasleki sé i
gasleidslukerfinu (sja Lekaprofun a bls. 54).

4. Geetid pess ad brennararnir séu tryggilega tengdir vio
opin (sja brengslaror a bls. 51).

5. Gangio ur skugga um ad kveikileidslurnar yfir i
adalbrennarann (og hlidar- og aftari brennara ef peir eru
til stadar) séu tengdar.

6. VIDVORUN! Hafid lok grillsins opid pegar kveikt er
upp igrillinu.

7. Stillio rofum brennarans & ,OFF" og skrufid fra gasinu
a gaskdatnum.

KVEIKT A ADALBRENNARA

a. Opnid lokio og hafid pad opid par til kveikt er &
brennurunum.

b. Gaetid pess ad rafhlada hafi verid sett i rafknana
kveikirofann.

c. Ytid & og snuid haegri brennara grillsins til vinstri &
LHIGH" (k. 9).

d. Yti® & kveikihnappinn par til kviknar & brennaranum.

e. Kuvikna eetti & brennaranum innan fimm sekdndna
(skrufio fyrir gasio ef ekki kviknar i neinum neista eftir
pann tima).

f.  Snuid svo rofum hinna brennaranna a ,HIGH" og pé eetti
ao kvikna a peim sjalfkrafa.

ATHUGID! Einnig er haegt ad kveikja upp med eldspytu sem

fest er vid eldspytuhaldarann sem fylgir med (eda med

I6ngum kveikjara) i gegnum gatid haegra megin a grillinu

(hentugt i miklum vindi).

Til ad kveikja & adalbrennaranum med eldspytu skal.

KVEIKT A HLIDARBRENNARA

a. Lyftid loki hlidarbrennarans.

b. Ytid & og snuid rofa hlidarbrennarans til vinstri & ,HIGH"
(kl. 9).

c. Ytid & kveikirofann par til kviknar & brennaranum.

d. Kvikna aetti @ brennaranum innan fimm sekdndna (til ad
kveikja med eldspytu/kveikjara skal fara afram i skref e).

e. Berid eldspytu/kveikjara ad gasopinu.

f.  Ytid & og snuid rofa hlidarbrennarans til vinstri a ,HIGH"
(kl. 9).

g. Kvikna &etti & brennaranum innan fimm sekuindna.

ATHUGID! Pottar & hlidarbrennara mega ekki vera steerri
en 23 cm i pverm@l eda pyngri en 7 kg. fylgja skrefum a.
til f. hér fyrir ofan.

VIDVORUN UM BRENNARA GRILLTEINS!

Notid ekki adalbrennarana & sama tima og brennara

grillteinsins.

a. Fjarleegio efri grindina.

b. Ytid & og snuid rofa grillteinsbrennarans til vinstri &
LHIGH" (k. 9).

c. Ytid & kveikirofann par til kviknar & brennaranum.

d. Kvikna eetti & brennaranum innan fimm sekdndna (til ad

kveikja med eldspytu/kveikjara skal fara afram i skref e).

Berid eldspytu/kveikjara ad gasopinu.

Yti® & og snuid rofa grillteinsbrennarans til vinstri &

LHIGH" (kl. 9)

g. Kvikna &etti & brennaranum innan fimm sekundna.

- 0

ATHUGID! Yfirfarid grillio pegar kveikt hefur verid upp i
pvi. Allir brennararnir skulu vera med jafnhéa, blaleita loga
og vera misstérir eftir stillingu (,HIGH", ,MEDIUM", ,LOW").

ATHUGID LOGANA

\BRENNARI \BRENNARAOF'

Ef eitthvad af eftirfarandi kemur upp er liklegt ad prengslaror
einhvers af brennurunum sé stiflad.

Gaslykt finnst.

Eldur blossar upp.

Grillid hitnar ¢jafnt.

Skrolt heyrist fra brennara.

rpONPE

Ef eldur blossar upp skal skrifa tafarlaust fyrir gasio a
gaskutnum og hreinsa rorin (sja brengslarér & bls. 51).

EF EKKI KVIKNAR A BRENNARANUM:

1. Snuié rofa brennarans i stéduna ,OFF* (kl. 12). Bidid i
fimm minutur og profid aftur med rofann i stédunni
»,MEDIUM" (kl. 6).

2. Ef ekki kviknar & einhverjum brennaranum (sja
Bilanagreiningu a bls. 59)

Ef vandamalio leysist ekki skal hafa samband vid
so6luadila grillsins.

SLOKKT A GRILLINU
1. Skrufio fyrir gasid a gaskitnum.
2. Snuid rofum allra brennara i stéduna ,,OFF* (kl. 12).




NOTKUN

Forbrennsla. Adur en grillad er & grillinu i fyrsta skipti skal
brenna r pvi hugsanlega lykt eda efnaleifar fra
framleidsluferlinu a eftirfarandi hatt:

1. Opnid lokid, setjid allar grindur i og Flav-R-Wave
bragdburstir og kveikio & 6llum brennurum (samkveemt
uppkveikileidbeiningunum a bls. 56) og latid pa loga &
»HIGH" 1 10-15 minatur med lokid nidri. Skrafid fyrir
gasid & gaskitnum og snuid éllum brennararofum & ,,OFF".
2. begar grillio hefur kélnad skal tda/pensla mataroliu &
grillgrindurnar. Geetid pess ad badar hlidar og hornin séu
vel oliuborin. Steypujarnsgrindur parf ad oliubera svolitid
fyrir hverja notkun til ad fordast ad matur festist & peim.

3. Nu er grillio tilbuid til notkunar.

Upphitun/brennsla. Adur en byrjad er ad grilla skal hita
grillio/brenna ar pvi med alla brennara a

»,HIGH" i 8=10 mindtur med lokid &. Svo skal bursta burt
allar matarleifar med grillbursta ur stali og pa verdur grillid
tandurhreint. Laekkid svo nidur i seskilegan hita fyrir pann
mat sem grilla & og grilladferdina.

sem nota skal. Udid eda penslid svolitlu af mataroliu &
grindurnar eftir porfum til ad koma i veg fyrir ad matur
festist & peim.

Lokid. Best er ad grilla med lokid nidri. Eldunartiminn
styttist, minna gas er notad og hitastigid helst jafnt. Pegar
grillid er lokad kemur lika meira ,grillbragd” af mat sem
eldadur er beint & grindunum, og pad er einnig mikilvaegt
vio grillun med varmajéfnum / ébeina grillun.

Uppgufunarkerfi. Grillid er hannad fyrir notkun med Flav-
R-Wave™ bragdburstum. Kjotsafi og fita sem rennur nidur
a rydfriar stalburstirnar gufar upp og gefur matnum
einstakt grilloragd. Flav-R-Wave™ dreifa lika

hitanum betur yfir allt grillyfirbordid og verja brennarana.

Ekki nota hraunmola, keramikkol eda nokkud annad.
GRILLHITASTIG

HIGH (kl. 9) — har hiti a 6llum brennurum gefur um 350-
400 °C hita vio grillyfirbordid med lokid nidri. petta skal
notad vidé upphitun/brennslu samkvaemt framangreindum
leidbeiningum. bessi stilling er einnig

tilvalin til ad bruna, p.e. ,loka“ kjétinu og na fram
grillréndum, adur en hitinn er laekkadur. Pessi stilling er
sjaldan eda aldrei notud til grillunar i lengri tima.

MEDIUM/HIGH (kl. 7-8) — midlungshiti/hér hiti & 6llum
brennurum gefur um 300 °C

hita vid grillyfirbordid med lokid nidri. Notid pessa stillingu
fyrir beina grillsteikingu, til deemis til ad grilla steikarsneidar
og kételettur.

MEDIUM (kl. 6) — midlungshiti & 6llum brennurum gefur um
225 °C hita vid grillyfirbordid med lokid nidri. Notido pessa
stillingu fyrir kjiklingabita, hamborgara, greenmeti, steikur
og bakstur.

LOW (kl. 3) — lagur hiti gefur um 150-175 °C hita vio
grillyfirbordid med lokid nidri. Notid petta hitastig til
reykingar, til ad elda

stor kjotstykki, fuglakjot og fisk, sem og fyrir ,quesadillas*
og adra slika réttir.

GRILLADFERDIR

Hitastigid er daetlad og getur verid mismunandi eftir
vedurhitastigi og vindum.

BEIN GRILLUN

Algengasta grilladferdin er ad grilla a grindinni beint yfir
brennurunum. Bein grillun hentar til deemis vel fyrir
steikarsneidar, kotelettur, kjuklingabita, fisk, hamborgara,
grillspj6t og greenmeti.

1. Undirblid matinn sem grilla & fyrirfram til ad koma i veg
fyrir tafir og timapréng. Marinerid og kryddid matinn
aour en hann er settur a grillid. Ef pensla & matinn med
gljaa skal pad gert 2—4 minatum fyrir lok grillunar til ad
fordast ad maturinn brenni.

2. Hafid allt til reidu i kringum grillid. Hafio ahold,
grillhanska, sosur, krydd og matinn sem grilla & innan
seilingar svo ekki purfi ad fara fra grillinu medan verid
er ad elda.

3. Gaetid pess ad kjotid sé vid stofuhita pegar pad fer a
grillid. Hreinsid burt umframfitu til ad fordast ad kvikni i
henni.

4. Hitio grillid upp i eeskilegan hita med lokid a. (Sja
upphitun/brennslu).

5. Udid eda penslid svolitlu af mataroliu & grindurnar eftir
porfum til ad koma i veg fyrir ad matur festist a peim.

6. Spario saltid. Kjotio verdur safarikara ef pad er saltad
ad grillun lokinni.

7. Til ao fordast ad kjotid porni upp skal nota grillténg en
ekki gaffal. Hitid grillid upp i ,MEDIUM/HIGH" til ad
bruna kjotio, pa heldur pad safanum betur. Laekkid svo
hitann og lengid grilltimann vid eldun a pykkari
kjotstykkjum.

8. Leerid ad akvarda hveneer kjotid er tilblid med pvi ad
taka timann og snerta a kjétinu. Kjotio verdur stinnara
eftir pvi sem pad eldast meira. bPegar pad er mjukt er
pad blédugt (,rare”) og pegar pad er stift er pad
gegnsteikt (,well done").

9. Fylgio grillleidarvisinum hér fyrir nedan; hann & vid flest
kjot, fisk, fuglakjot og greenmeti.

LEIDARVISIR FYRIR FULLKOMNA GRILLSTEIKINGU

LEGGID KJOTID A
HEITA GRINDINA

SNUID KJOTINU
EINU SINNI ENN

i

il

Heildartimi

SNUID KJOTINU EINS — FARID KJOTID TIL 0G
0G MYNDIN SYNIR SNUID PVI AFTUR

45°

Bykkt (cm)

Hitastilling Timi & hlia

4 3 A B = D
Bl6Bugt High 1% 1% 1% 1% 7 mindtur
Blédugt Midlungssteikt/bleikt Med/High 2 2 2 2 8 minatur
Midlungsstelktblekt  Midlungssteikt Med/High 2% 2V 2% 2% 9 minutur
Midlungssteikt Gegnsteikt Med 2% 212 2% 2% 10 mindtur
Gegnsteikt Med 3 3 3 3 12 mindtur
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GRILLADFERDIR

LEIDARVISIR FYRIR BEINA GRILLUN

25CM TIMI A

BYKKT HITASTILLING HVORRI HEILDARTIMI
HLID

KJUKLINGUR MED/WELL MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
KJUKLINGA- MED/WELL MED/LOW 5/5/5/5 20 MiN.
VZAENGIR
HAMBORGARAR MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
HAMBORGARAR MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
90 GR FROSNIR
FISKFLOK MEDIUM MEDIUM 2121212 8-10 MIN.
STOR HUMAR- MEDIUM MEDIUM 4141474 16 - 20 MIN.
HLUTADUR

Sja einnig Leidarvisi fyrir fullkomna grillsteikingu & bls. 8

OBEIN GRILLUN

pessi grilladferd er tilvalin til ad grilla stérar steikur og heilan
kjukling, med eda an grillteins. Maturinn grillast med pvi ad
heitt loft leikur um hann.

1. Vid 6beina grillun, med eda an grillteins, er maelt med
pvi ad notadur sé safnbakki til ad fanga vokva og fitu
sem rennur af kjétinu. Setjid safnbakkann a ryofriu
Flav-R-Wave stalburstirnar beint undir matinn. Setjio
um 2 cm af vatni i bakkann. Einnig ma setja avaxtasafa,
vin, kryddldg eda krydd i bakkann til ad gefa meira
bragd. Latid safnbakkann aldrei teemast af vokva.

2. Oftast & pad vid um 6beina grillun ad hitinn 4 ad vera
lagur og grillid lokad. Stillid alla brennara a lagan hita
eda hafid ytri brennara & Medium og slokkt a
midbrennurum. Pannig ma fordast ad safnbakkinn
teemist.

3. Adur en kjotid er sett & grillid skal pensla pad med
mataroliu til ad fa fallegan lit & yfirbord pess.

4. Meelt er med pvi ad safnbakkinn sé notadur; sé pad
ekki gert skal geeta vel ad fitu sem lekur nidur og getur
kviknad i.

5. Slokkvid a grillinu, skrufid fyrir gasio og latid grillid kélna
aour en safnbakkinn er fjarleegdur. Fitan er mjoég eldfim
og skal medhondlud af varfeerni til ad koma i veg fyrir
6hopp.

6. Vid 6beina grillun & steikum og kjuklingi an grillteins
skal setja kjotio i steikargrind beint & grillgrindina.

GRILLUN MED TEINI

Fylgid leiobeiningum um o6beina grillun.

1. Grillteinninn ber allt ad sj6 kil6 af kj6ti og kjotid verdur
ao vera pannig lagad ad teinninn geti snuist
hindrunarlaust. Best er ad kj6tid sé & teininum midjum,
til ad koma i veg fyrir 6jafna steikingu.

2. Grillgrindurnar mega vera a sinum stad pegar grillad er
med teini, ef pad er naegt plass.

3. Komid kjétinu fyrir & teininum midjum adur en pad er
sett a grillid. Ef grilla & fuglakjot skal binda upp vaengi
og leeri til ad fordast ad pau brenni og snerti grindurnar
eda safnbakkann.

AFTARI GRILLTEINSBRENNARI

1. Sumar gerdir eru banar aftari grillteinsbrennara. Grillun
a teini er frabeer leid til ad elda steikur og kjukling. par
sem hitagjafinn er fyrir aftan kj6tid er engin heetta 4 ad
logar blossi upp vegna fitu sem lekur af kjotinu.
Safnbakki undir matnum fangar kjotsafa sem nota ma til
aod hella yfir kj6tid eda bua til sésu.

2. Leidbeiningar um notkun grillteinsbrennarans eru i
uppkveikileidbeiningunum a bls. 56. Notid ekki
adalbrennarana & sama tima og aftari brennarann.
Adalbrennararnir kunna ad nota allt strefnid i grillinu og
valda pvi ad slokknar a aftari brennaranum og gas
streymir (t.

LEIDARVISIR UM KJARNHITA KJOTS

pegar grillteinsbrennarinn er notad skal stilla hitann &
MEDIUM/HIGH.

LEIDARVISIR UM OBEINA GRILLUN OG GRILLUN

MED TEINI BLOPUGT MIDLUNGS _ GEGNSTEIKT
NAUTAKJIOT 13-27KG  MED/LOW 2-4KLST. NAUT/LAMB 5500 63°C 20°C
NAUTAKJOT 2,7-45KG  MED/LOW 3-5KLST. SViN 65°C —
SVINAKIOT 123KG  MED/LOW 2-4KLST. FUGLAKI® 1790
SVINAKIOT 2,7-45KG  MED/LOW 3-5KLST. 5 A urStour {4 5 byl ad cioth ’
KALKUNN/KJUKLINGUR ~ 1-23KG ~ MED/LOW  2-4KLST. estu nidurstodur fast med pvi ad nota kjothitameeli.
KALKUNN/KJUKLINGUR ~ 2,3-45KG ~ MED/LOW 3 -5KLST.




VIDHALD

REGLUBUNDID VIDHALD

Nedangreinda ihluti skal skoda og prifa reglulega til ad
tryggja arangursrika notkun, dryggi og skilvirkni.

GRILLGGRINDUR/EFRI GRIND

Upphitun/brennsla. Adur en byrjad er ad grilla skal hita
grillio/brenna ar pvi med alla brennara a ,HIGH" i 8—

10 mindtur med lokid nidri. Notid grillhanska og burstid burt
allar matarleifar a grindunum mea grillbursta Ur stali og pa
verda paer tandurhreinar. Laekkid svo nidur

i eeskilegan hita fyrir pann mat sem grilla & og grilladferdina
sem nota skal. Udid eda penslid svolitlu af mataroliu &
grindurnar eftir porfum til ad koma i veg fyrir ad matur festist
a peim.

EIEKI skal vaska upp grillgrindurnar og efri grindina eftir
hverja notkun. Ef einhvern timann er 6skad eftir ad gera
pad skal eingbngu nota heitt vatn og ef til vill svolitid af
mildum upppvottalegi, skola vel og purrka. bvoid grindina
ALDREI i upppvottavél og notid ALDREI kemisk efni
eda nokkurs konar ofn- eda grillhreinsiefni, faegiefni
eda haprystipvott!

POSTULINSHUD

Flestar grillgrindur Gr steypujarni eru hiidadar med postulini
til ad audvelda prif og koma i veg fyrir ad matur festist.
HUGIn er i raun glerhad, og flisar kunna ad losna vio
Ogeetilega notkun eda vanreekslu. petta hefur ekki ahrif &
notkun grillsins eda afkost pess. Abyrgdin gildir ekki um
flisar sem losna eda ryd sem til er komid vegna égeetilegrar
notkunar eda vanraekslu. Ef svolitid ryd kemur fram skal
nudda pad burt med grofum upppvottasvampi eda stalull
sem rispar ekki, og bera svo mataroliu & grindurnar.

FLAV-R-WAVE™

Ef rydfriu Flav-R-Wave s

stalburstirnar hafa safnad A Y,

upp of mikilli skan skal taka Y

grindurnar af, taka upp A N
stalburstirnar og bursta e &
skanina burt med grillbursta D s

ur stali eda skrapa hana af,
til deemis med sparsispada. betta skal ekki gera oft pvi ad
pad er fitan og kjotsafinn sem lekur nidur a burstirnar sem
gefur grillbragdio.

SAFNBAKKAR

Safnbakkarnir eru settir i opid undir grindinni par sem fita
lekur nidur. Takid pa Ut fra hlid eda bakhlid grillsins og
athugid hvort parf ad teema pa eda hreinsa eda skipta um
b4, til ao fordast ad fita flaedi yfir barmana og nidur &
undirstodu grillsins eda undirlagi® sem pad stendur a.

ALMENN PRIF

Brennid Ur grillinu og hreinsid grindurnar eins og lyst er hér
ao framan. begar grillid er kalt skal taka grindurnar og Flav-
R-Wave burstirnar og prifa paer eins og lyst er ad framan.
Burstid/skrapid svo grillid ad innan og takid leifarnar upp
med sparsispada eda idnadarryksugu. Eftir pérfum ma prifa
grillio med vatni eingdngu og ef til vill svolitlu af mildum
upppvottalegi, skola vel og purrka.

bvoid grindurnar ALDREI i upppvottavél og notid
ALDREI kemisk efni eda nokkurs konar ofn- eda
grillhreinsiefni, feegiefni eda haprystipvott!

ARLEGT VIDHALD

Til ad tryggja 6ryggi og skilvirkni grillsins skal skoda pad og
prifa ad minnsta kosti einu sinni & ari eda eftir ad pad hefur
verid geymt i meira en einn manud.

BRENNARAR

Takid brennarana Ur og adgeaetid hvort sprungur eda
skemmdir eru a peim. Hreinsid prengslarorid med
pipuhreinsara eda sveigjanlegum bursta fyrir prengslaror til
ao losa um stiflur vegna kénguléa eda skordyra.

__%J

prifio grillid sidan ad innan samkvaemt leidbeiningunum
undir ,Almenn prif*.

PRYSTIJAFNARI OG SLANGA
Skodid prystijafnarann og slonguna. Skiptid um ef porf krefur.
Sja ,prystijafnari/slanga“ a bls. 51.

YTRA BYRDI

Ef hvitir oxunarblettir koma fram & steyptu alhlutunum skal
hreinsa pa med heitu vatni og mildum upppvottalegi.
Skolid yfirbordid vandlega og purrkid pad. Pussid svo
yfirbordid med tusku sem dyft hefur verid i jurtaoliu til ad
na fram gljda. Til ad na burt rispum og blettum ma Gda a
pa med svortum lit sem polir haan hita.

Rydblettir geta komid fram a vissum stédum vid nattirulega
oxun a stali og steypujarnshlutum. boétt svolitio ryd komi
fram hefur pad ekki ahrif & notkunina til skamms tima.
Fjarleegio blettina med heitu vatni og mildum upppvottalegi
og gréfum upppvottasvampi eda stalull sem ekki skilur eftir
sig rispur. Skolid yfirbordid vandlega og purrkid pad.

RYDFRITT STAL

Hreinsid med heitu vatni og mildum upppvottalegi og
grofum upppvottasvampi eda stalull sem ekki skilur eftir sig
rispur. Skolid yfirbordid vandlega og purrkid pad. Pussio
svo stalio med efni sem aetlad er fyrir ryofritt stal. Viss
vedurskilyrdi og mikill hiti getur gefid yfirbordinu branlitan
blee. Petta er mislitun og flokkast ekki sem framleidslugalli
eda ryd.

ATHUGID!

Pvoid grindina ALDREI i upppvottavél og notid ALDREI
kemisk efni eda nokkurs konar ofn- eda grillhreinsiefni,
feegiefni eda haprystipvott!

UTSKIPTANLEGIR HLUTAR

Ef upp kemur vandamal med prystingsjofnun, gaskut,
brennara eda loka skal ekki reyna ao laga pad upp a eigin
spytur heldur hafa samband vid séluadilann eda
fagmann. Til ad tryggja bestu frammistddu skal eingéngu
nota varahluti fra Broil King/OMC.

LEKAPROFUN
Athugid hvort leki kemur upp ef gasleidslan er endurtengd.
(Sja ,Lekaprofun” a bls. 54).
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BILANAGREINING

VANDAMAL LIKLEG ASTADA ADGERD

GASLYKT SKRUFID TAFARLAUST FYRIR GASID A GASKUTINUM. EKKI NOTA GRILLID FYRR EN
TEKID HEFUR VERID FYRIR LEKANN.

Leki vid loka gaskuatarins eda énnur 1. brystijafnarinn er laus. 1. Herdid og framkveemid lekaproéfun, sja bls. 54

samskeyti. 2. Gasleki i slongu/prystijafnara eda loka. 2. Leitid adstodar hja fagmanni.

Eldur blossar upp undir stjérnbordinu. 1. Rorid sem liggur til brennarans er stiflad. 1. Fjarleegid brennarann og hreinsid rorid.

Floktandi logar eda lagur hiti pott stillt sé 1. Oryggislokinn milli prystijafnarans og grillsins er 1. Skrufio fyrir gasio og geetid pess ad rofar allra

a haan hita.

stifladur.

brennara séu a ,,OFF“. Losid prystijafnarann
fra gaskutnum, bidid i nokkrar mindtur og
festid hann aftur 4. Skrufid haegt fra gasinu,
bidid i eina minGtu og kveikid svo upp i grillinu
samkveemt uppkveikileidbeiningunum (bls. 55)

EKkki kviknar & brennurunum. 1.

Gasid er buio.

. Rafkveikjan er 6tengd.

. Oryggislokinn milli prystijafnarans og grillsins er
stifladur.

. brystijafnarinn er ekki rétt tengdur vido
gaskatinn.

. Leki i kerfinu veldur pvi ad éryggislokinn virkjast.
. brengslartrid er stiflad eda passar ekki vio

lokaopid.

. Opid er stiflad.
. Slangan er undin.

1. Fyllid & gasio.

2. Préfio ad kveikja upp med eldspytu eda
kveikjara. Ef kviknar & brennurunum liggur
vandamalid i kveikjukerfinu. Sja ,Kveikjan
virkar ekki hér fyrir nedan.

3. Fylgid adgerdinni vid ,Floktandi logar eda
lagur hiti pétt stillt sé & haan hita“ hér ad
ofan.

4. Athugid hvort prystijafnarinn er festur &
gaskutinn & réttan hatt.

5. Lekaprofio o6ll samskeyti til ad finna lekann.
Lekaprofid allt kerfid.

6. Fjarlaegid brennarann, hreinsid
prengslarorid og setjid pad i lokaopid.

7. Fjarlaegid brennarann, hreinsid opid med nél
eda mjoum stalvir. Borid aldrei inn i opid.

8. Réttid ur sléngunni og haldid henni fjarri
botni grillsins.

Kveikirofinn virkar ekki.

A WDN PP

. Skipta parf um rafhlédur.

. Kveikjupradurinn/-praedirnir eru ekki tengdir.
. Kertid er ekki rétt stadsett vid brennarann.

. Kveikirofinn er biladur.

1. Skiptid um rafhlédur.

2. Gaetid pess ad pradurinn/praedirnir séu
tengdir vid adalbrennara, hlidar og aftari
brennara.

3. Réttid ur kertinu.

4. Notid eldspytu, sja bls. 55. Pantid nyjan
kveikirofa.

Minnkandi hiti, smellir heyrast. 1. Gasio er buid. 1. Fyllid & gasio.

2. Rorid sem liggur til brennarans er stiflad. 2. Fjarlaegid brennarann og hreinsid rorid.
Heit sveedi a grillyfirbordinu. 1. brengslarérid sem liggur til brennarans er stiflad. 1. Fjarleegid brennarann og hreinsio

2. Mikil skan & Flav-R-Wave brag8burstunum. prengslardrid, sja bls. 51.

2. Skrapid skanina burt og fjarleegio
leifarnar med idnadarryksugu.

Logar blossa upp / fita brennur. 1. Of mikil skan a Flav-R-Wave bragdburstunum 1. Skrapid skanina burt og fiarlaegio
eda i botni grillsins. leifarnar med idnadarryksugu.
2. Of mikill hiti. 2. Stillid & laegri hita.
Sud heyrist i prystijafnaranum. 1. Skrifad og hratt fra gasinu. 1. Skrifid haegt fra gasinu.
Gulir logar. 1. Einhverijir gulir logar eru edlilegir. Ef peir feerast 1. Hreinsid rorid.
i aukana kann ad vera ad brennarinn sé 2. Fjarlegid brennarann og hreinsid hann
stifladur. med litlum bursta eda nal.
2. Litlu g6tin & brennaranum eru stiflud.
Lokid virdist vera ad flagna ad 1. betta er fituskan. Lokid er ekki lakkad ad 1. Hreinsid med stalbursta eda skofu.
innanverdu. innanverdu og getur ekki flagnad
Grillgrindurnar rydga. 1. Postulinshudin hefur losnad af. 1. Sja viohald 4 bls. 58.

Ef ekki tekst ad leysa vandamalid med pessari bilanagreiningartdflu skal hafa samband vié séluadila grillsins eda

fara & www.broilkingbbg.eu og velja fana viokomandi lands.
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ABYRGD

Abyrgd Broil King/OMC gildir fra kaupdegi og takmarkast
vid vidgerdir eda okeypis skipti & ihlutum sem ljost er ad
hafa skemmst vid edlilega notkun.

I Evropu er ihlutum skiptat an endurgjalds hja séluadila,
sem hefur samband vid dreifingaradilann/OMC i
viokomandi landi. Allur annar kostnadur er a abyrgd
eigandans. Abyrgdartimi sem er yfir tvo ar gildir
eingdngu um upprunalegan eiganda og eingdngu i pvi
landi par sem varan var keypt. (Mismunandi gerdir af,
gasi eru notadar eftir lIdSndum, sem kalla a rétta gerd
loka, stuta og prystijafnara).

HVAD N/AER ABYRGDIN YFIR

Steypujarnshlutar Ekki duftlakk Lifstidarabyrgo
Dual Tube brennarar 10 ar
Adrir brennarar, rydfriir | Ekki Flav-R-Wave ,

5ar
hlutar
Porta Chef brennarar 3ar
Adrir hlutar 2ar

HVAD FELLUR EKKI UNDIR ABYRGDINA?
Bilanir eda notkunarérdugleikar vegna 6happa,
vanraekslu, rangrar notkunar, breytinga, rangrar
uppsetningar, skorts & vidhaldi, vidgerdum eda vegna
pess ad reglubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par med talid
en takmarkast ekki vid tjon vegna skordyra i
brennurunum, i samraemi vid leidbeiningar.

Slit eda skemmdir vegna sleems vedurs eda
nattiruhamfara, svo sem hagléls, storms eda
jaroskjalfta.

Mislitun vegna beinnar snertingar vio eda Utsetningar
fyrir idefnum.

Sendingarkostnadur.

Flutningskostnadur eda uppsetningarkostnadur.
Kostnadur vegna uppsetningarvinnu eda
vidgerda.Simtalskostnadur vegna vidgerda.

Abyrgd & ébeinu eda afleiddu tjoni.

VARAHLUTIR

Vid varahlutaskipti skal nota upprunalega hluti fra Broil
King/OMC. Ef notadir eru varahlutir fra 68rum ogildir pad
abyrgdina.

BRENNARAR

Ending brennara ar ry&friu stali veltur naer eingébngu a
pvi ad peir séu notadir rétt og ad prifum og vidhaldi sé
sinnt. Pessi abyrgd naer ekki yfir bilanir vegna rangrar
notkunar og skorts a prifum eda vidhaldi. Upplysingar
um rétta umhirdu brennaranna eru a bls. 58.

POSTULINSHUBPADAR GRILLGRINDUR
Flestar grillgrindur ar steypujarni eru hidadar med
postulini til ad audvelda prif og koma i veg fyrir ad matur
festist. HUdIn er i raun glerh(d, og flisar kunna ad losna
vid 6geetilega notkun eda vanraekslu. petta hefur ekki
ahrif & notkun grindanna eda afkostin. Abyrgdin gildir
ekki um flisar sem losna eda ryd sem til er komid vegna
Ogeetilegrar notkunar eda vanreekslu. Upplysingar um
rétta umhirdu grillgrinda eru & bls. 58.

UPPGUFUNARKERFI

Grill fra Broil King/lOMC eru hdnnud til notkunar med
rydfriu stalburstunum Flav-R-Wave™, en paer eru
uppgufunarkerfi sem gripur fitu og kjotsafa sem lekur a
burstirnar, gufar par upp og gefur gott grilloragad.
Notkun & vérum fra 66rum framleidendum ogildir
abyrgdina.

FLAV-R-WAVE™

Ryofriu Flav-R-Wave™ stalburstirnar eru tryggdar gegn
g6llum i hraefninu i tvd ar frd kaupdegi. Yfirbordsryd
hefur ekki ahrif & virkni Flav-R-Wave™ og abyrgdin naer
ekki yfir pad. Upplysingar um rétta umhirdu Flav-R-
Wave™ eru a bls. 58.

ABYRGDH

Ef bera parf fram kvortun skal hafa samband vid sélustad grillsins og gefa upp gerd pess, radnimer og heiti.
Framvisa parf sélukvittun. Ef kvortunin er sampykkt er skipt um gallada ihlutinn eda gert vid hann i samraemi vid

abyrgoarskilmalana.

Gerdur er fyrirvari um prentvillur i fylgigdgnum/upplysingum fra Broil King/OMC
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OHUTUSEESKIRJAD

Teie uus Broil King/OMC gaasigrill on toodetud kooskélas CE
normatiividega. Gaasigrill on ohutu ja mugav kasutada, kui see
on digesti kokku pandud ning seda kasutatakse vastavalt
kasutusjuhendile. Nagu kdigi gaasitoodete puhul, tuleb ka siin
jargida ohutuseeskirju. Nende mittejargimine v8ib kaasa tuua
raskeid vigastusi ning varalist kahju.

Enne gaasigrilli kasutamist lugege kogu kasutusjuhend labi.
Kisimuste korral v8tke Gihendust midgikohaga.

HOIATUS!

e Ainult valiskasutuseks.

e Kasutamise ajal ei grilli teisaldada ega jarelevalveta
jatta.

e Teatud osad vdivad muutuda vaga kuumaks. Kasutage
pajakindaid ja hoidke lastel silm peal.

e Girilli ei tohi kohandada ega imber ehitada, see vdib
olla ohtlik.

o Parast kasutamist keerake gaasiballooni ventiil kinni.

Olge grilli kasitsedes, tostes ja teisaldades ettevaatlik,
metallservad vdivad olla ohtlikud. Kasutage todkindaid ja
eemaldage kulglaud, tdstke vélja grillrestid/alused ning
soojendusrestid.

OHTLIK!

Kui tunnete gaasildhna:

1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Keerake grilli juhtnupp kinni.

3. Avage kaas.

4. Kuildhn ei kao, vBtke ihendust gaasimuugifirma voi
tuletbrjega.

Lekkiv gaas vOBib pdhjustada tulekahju vdi plahvatuse, mis
vOBib viia eluohtlike vigastuste v8i varalise kahjuni.

o

PAIGALDAMINE
1. Jatke gaasigrilli ja kergestisuttivate toodete vahele u 75 cm
vahemaa.
2. Arge kasutage gaasigrilli kergesti siittiva lae voi lehestiku
all.
3. Hoidke gaasigrilli tmbrus puhas kergestisuttivatest
materjalidest ja vedelikest, nt bensiinist jms.
4. Arge takistage pdlemist ega 6hu juurdepaasu.

TEHNILISED ANDMED

GAASILEEGI GAASILEEGI GAASILEEGI
9526-53 5.25 kW 382 g/h 0.66mm
9312-53 8.8 kW 640 g/h 0.84mm
9312-83 15.0 kw 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/9811/ 8.8 kW 640 g/h 0.85mm
9815-53
9113/ 9219-63 11.5 kW 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229/ 9821-63 14.1 kW 1025 g/h 0.85mm 0.79mm
9123/ 9229-83 18.5 kW 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/ 9639-83 20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576 / 9578-43 24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9572/ 9573/ 9575 [24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
/9576-83
9889-83 21.15 kW 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm
9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9563 / 9565-43 20.3 kw 1476 glh 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-43 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9585-83 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kW 298 g/h 0.99mm

GAASIBALLOONID

Kasutada v@ib gaasiballoone suurusega kuni 11 kg.
Kéasitsege gaasiballooni alati ettevaatlikult, seda tuleb
sdilitada, transportida ja kasutada alati pustiasendis.
Selle eesmaérk on kaitsta ventiili vigastuste eest ning
hoida &ra vedelgaasi lekkimine.

Horisontaalasendis vdib lenduv kitus tungida
pdletitorudesse ja pdhjustada vigastusi.

Kasutamise ajal hoidke gaasiballooni alati ettenahtud
kohas grilli all. Enne grilli teisaldamist eemaldage alati
gaasiballoon. Gaasiballoonil ei tohi kunagi lasta
kuumeneda. Balloonisisene rdhk v8ib tdusta ja lletada
selle maératud ohutuspiiri.

- MAX @ 340 MM —»

i B
1——(1‘r Y
MAX 590 MM
Y

SAILITAMINE

Kui grilli mingi aja jooksul ei kasutata ning seda hoitakse
panipaigas, garaazis vms, siis tuleb gaasiballoon grilli
kiljest eemaldada ning seda tuleb hoida véljas, hasti
ventileeritud kohas.

Arge kunagi hoidke seda keldris allpool maapinda ega
lahtise kanalisatsiooni korval.

HOOLDUS

Soovitatav on regulaarne hooldus (vt HOOLDUS Ik 70).
See grill ei vaja reguleerimist ega modifitseerimist.
Remonti peab tegema spetsialist.

HOIATUS!

Enne grilli kasutamist teostage kéik selles
kasutusjuhendis kirjeldatud lekketestid. Seda tuleb
teha ka siis, kui grilli paneb kokku edasimiitja.

Enne grilli kasutamist lugege labi selle juhendi
stdtamist puudutav osa.
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REGULAATOR/VOOLIK VENTURI TORU

REGULAATOR e HOIDKE VENTURI TORU PUHAS.

Gaasigrill tuleb alati paigaldada koos regulaatoriga, mis ¢ AmblikuvGrkudest ja putukatest tingitud
vastab kohalikele/riiklikele normidele ja standarditele ja _ummistused vdivad pohjustada tagasileegi.
mille nimirdhk on: Grill vbib tavEparfls_eIt pqleda,Ne.nt torusse jaanl_Jd
KATEGOORIA '3+(28-30/37) Propaan 37 mbar. vedelgaas vdib sittida ning p8hjustada tulekahju

Butaan 28-30 mbar. juhtnuppude v6i killgmise pdleti juures.

KATEGOORIA I3g/p(30)  Propaan/Butaan 30 mbar.

lima regulaatorita ei tohi gaasigrilli kasutada!
VENTURI TORU AMBLIKUVORK TORUPOLETI

VOQLIK ) o ) ) e Tagasileegi korral keerake gaasiballooni ventiil
Voolik pe_ab vastama kohahkeleﬁukhkele normidele ja viivitamatult kinni.
standarditele. Grilli gaasiballooniga ihendav
kummivoolik peab olema vahemalt 55 cm pikkune. Vaadake ule ja puhastage Venturi toru (pShipdleti,
Paigaldage voolik eemale kuumadest pindadest, sh kilgpdletid, tagumine pdleti) iga kord, kui ilmneb
grilli pShjast. midagi jargnevast:
Veenduge, et voolik pole vaandunud ega pitsunud. 1. Kui tunnete gaasildhna.
Vaadake voolik tile gaasiballooni vahetades vai vahemalt 2. Grill ei kuumene korralikult.
iiks kord aastas. Grilli ei tohi kasutada, kui voolik on 3. Grill kuumeneb ebalhtlaselt.
méranenud, katki v6i mingil muul moel kahjustunud. 4. Poletist kostab krabinat.
Voolik tuleb vélja vahetada, kui see on vigastatud. VENTURI TORU ULEVAATUS JA
Vahetamiseks votke Ghendust edasimiijaga. PUHASTAMINE

R 1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Kui grill on jahtunud, eemaldage pdletite hoidik ja
gaasijaoturi pealmine osa ning tdstke pdletid grillist
valja.

I
10mm gmm
TEHNILISED ANDMED 3. Puhastage Venturi toru piibuharja v8i painduva
ssre | s toruharjaga.
DK 138/P(30) 30 mbar 30 mbar —%/
EE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar -
FI '38/P(30) 30 mbar 30 mbar 4. Pange pdletid grilli sisse tagasi ja veenduge, et need
s l3+(28.30/37) 2830 mbar 37 mbar asetuvad digesti vastu ava.
NO '38/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE '38/P(30) 30 mbar 30 mbar

5. Pange pdletite hoidikud ja gaasijaoturi pealmine osa
tagasi.
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GAASIBALLOONI VAHETAMINE — BUTAAN

Grilliga vdib kasutada 28—-30 mbar r6huga gaasiballooni.
Arge kunagi kasutage vedelgaasiseadmeid iima regulaatorita v&i méne muu t66réhuga sobiva regulaatoriga.
HOIATUS: Ballooni vahetamine peab toimuma leegi- ja plahvatusohuta keskkonnas.

BUTAANIballoonidel on mitmesuguseid Ghendusi:

a) Keermega tUihendus. Kdige
olulisem osa on must tihend.
Kontrollige ballooni vahetades
alati, et see on olemas ning
kahjustamata. Arge pingutage
seda liiga kdvasti, see vdib
tihendit kahjustada. (Osa
keermega thendusi kinnitatakse
vBtmega. Jargige oma
regulaatori kohta kaivaid

b) Klépsiuhendus. Seda tuupi
regulaatori puhul pole t6oriistu
vaja. Gaasi pealevoolu juhib
regulaatori nupp.

juhiseid.)
Gaasiballooni dhendamine Gaasiballooni eemaldamine
KEERMESTATUD UHENDUS KLOPSUHENDUS KEERMESTATUD UHENDUS KLOPSUHENDUS
1. Veenduge, et balloon on 1. Eemaldage balloonilt oranz - - —
suletud, keerates paripaeva. kaitsekork, selleks eemaldage 1. Keerake ballooni ventiil KINNI 1. Keerake kiGpskinnitusega
Kontrollige, et kéik gaasigrilli lukustus ja tdmmake (lespoole. (paripaeva). regulaatori nupp suletud
nupud on kinni keeratud. Arge kasutage tooriistu ja jatke asendisse.
kork rippuma. p o
2. Eemaldage kaitse ja hoidke 2. Kontrollige, et kéik gaasigrilli ' \
alles. Enne kokkupanemist nupud on kinni keeratud.
veenduge, et must tihend ei ole | Veenduge, et klépskinnitusega
kahjustatud. regulaatori nupp on suletud
asendis.

2. Keerake kaik grilli gaasinupud kinni.
3. ARGE KUNAGI EEMALDAGE 3. Eemaldage kldpskinnitusega

N
-

lahtise ventiiliga regulaatorit. ventiil, vajutades horisontaalselt
4. EEMALDAGE regulaator ja tostes alumist réngast
paripaeva keerates. lUlespoole.

3. Keerake regulaator paripdeva | 3. Asetage kl6pskinnitusega

gaasiballooni paeva. Arge regulaator ballooni otsa, tGste
pingutage liiga kdvasti, see vdib | alumist réngast ules, vajutage ventiil
tihendit kahjustada. ornalt alla rdnga peale. Kostab

kl6psatus, mis naitab, et regulaator
on diges asendis.

5. Kui tihi v6i pooltthi balloon ei 4. Kui tihi v8i pooltiihi balloon ei
ole kasutusel, PANGE TAGASI ole kasutusel, PANGE TAGASI
selle kork. selle kork.

4. Vedelgaasi vabastamiseks 4. Vedelgaasi vabastamiseks grilli
keerake ventiilil olevat ketast keerake regulaatori nupp avatud
vastupaeva. asendisse.

Enne grilli kasutamist tehke kdigi tihenduste lekketest.
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GAASIBALLOONI VAHETAMINE — PROPAAN

Grilliga vdib kasutada 30—37 mbar réhuga propaaniballooni.

Arge kunagi kasutage vedelgaasiseadmeid iima regulaatorita v&i méne muu té6réhuga sobiva regulaatoriga.

HOIATUS: Ballooni vahetamine peab toimuma leegi- ja plahvatusohuta keskkonnas.

PROPAANIballoonidel on mitmesuguseid thendusi:

a) Keermega tUihendus. Kdige
olulisem osa on must tihend.
Kontrollige ballooni vahetades
alati, et see on olemas ning
kahjustamata. Arge pingutage
seda liiga kdvasti, see vdib
tihendit kahjustada. (Osa
keermega thendusi kinnitatakse
vBtmega. Jargige oma
regulaatori kohta kaivaid
juhiseid.)

Gaasiballooni thendamine

b) Klépsihendus. Seda tuupi
regulaatori puhul pole t6driistu
vaja. Gaasi pealevoolu juhib
regulaatori nupp.

Gaasiballooni eemaldamine

KEERMESTATUD UHENDUS

KLOPSUHENDUS

KEERMESTATUD UHENDUS

1. Veenduge, et balloon on
suletud, keerates péripaeva.
Kontrollige, et kdik gaasigrilli
nupud on kinni keeratud.

1. Eemaldage balloonilt oranz
kaitsekork, selleks eemaldage
lukustus ja tbmmake Ulespoole.
Arge kasutage tooriistu ja jatke
kork rippuma.

KLOPSUHENDUS

1. Keerake ballooni ventiil KINNI
(paripaeva).

2. Eemaldage kaitse ja hoidke
alles. Enne kokkupanemist
veenduge, et must tihend ei ole
kahjustatud.

2. Kontrollige, et koik gaasigrilli
nupud on kinni keeratud.
Veenduge, et kldpskinnitusega
regulaatori nupp on suletud
asendis.

&S

1. Keerake kldpskinnitusega
regulaatori nupp suletud
asendisse.

<

2. Keerake koik grilli gaasinupud kinni.

3. ARGE KUNAGI EEMALDAGE
lahtise ventiiliga regulaatorit.

4. EEMALDAGE regulaator
paripaeva keerates.

3. Keerake regulaator paripaeva
gaasiballooni paeva. Arge
pingutage liiga kdvasti, see vdib
tihendit kahjustada.

3. Asetage kldpskinnitusega
regulaator ballooni otsa, tGste
alumist réngast Ules, vajutage ventiil
ornalt alla rdnga peale. Kostab
kl6psatus, mis naitab, et regulaator
on diges asendis.

3. Eemaldage kl6pskinnitusega
ventiil, vajutades horisontaalselt
ja tGstes alumist rongast
Ulespoole.

5. Kui tiihi vdi pooltiihi balloon ei
ole kasutusel, PANGE TAGASI
selle kork.

4. Kui tuhi voi pooltihi balloon ei
ole kasutusel, PANGE TAGASI
selle kork.

4. Vedelgaasi vabastamiseks
keerake ventiilil olevat ketast
vastupéaeva.

4. Vedelgaasi vabastamiseks grilli
keerake regulaatori nupp avatud
asendisse.

Enne grilli kasutamist tehke kdigi Gihenduste lekketest.

65



LEKKETEST

Kdik tehasetddna valminud thendused on 6. Kui teie grillil on killgpdleti vdi tagumine grillvarda
vedelgaasilekete suhtes pdhjalikult kontrollitud ning pdleti:

pdletid on labinud leegitesti. Transpordi kdigus aga
vBivad thendused lahti tulla.

a. Asetage sGrmeots gaasiavale.

Keerake pdleti nupp asendisse HIGH (Kérge) (kI 9

OHUTUSMEETMED: asendis).
¢ ENNE GAASIGRILLI KASUTAMIST TESTIGE c. Pintseldage seebilahust iga Uhenduskoha suudmele
KOIKI UHENDUSI LEKETE SUHTES. ja ohutusventilile.

IGAL TAITMISEL TESTIGE GAASIVENTIILI.

LEKKETESTID TULEB TEHA IGA KORD, KUI
EEMALDATE JA UHENDATE TAGASI MOND
GAASIKOMPONENTI.

LEKKETESTI AJAL EI TOHI SUITSETADA!

LEKKETESTI EI TOHI KUNAGI TEHA
SUUDATUD TIKU VOI MUU LAHTISE LEEGIGA.

TEHKE LEKKETESTI VALITINGIMUSTES.

o

Keerake pdleti nupp asendisse OFF (Véljas).

LEKKETEST

1. Kontrollige, et k6ik nupud on asendis OFF (Véljas).

2. Unhendage voolik ja regulaator taidetud 7. Voimalikust lekkest annab méarku mullitamine lekke
gaasiballooniga. piirkonnas.

3. Valmistage seebilahus, mis koosneb ihest osast 8. Lekke avastamisel keerake gaas ballooni ventiilist
veest ja Uhest osast nudepesuvahendist. kinni, pingutage Uhendust ja testige uuesti.

4. Avage gaasiballooni ventiil s6ltuvalt 9. Kui leke pusib, votke abi saamiseks Uhendust
ballooni/regulaatori tlitbist. edasimiujaga. Lekke leidmisel ei tohi grilli kasutada.
a) Keerake ventiili vastupéeva.
b) Tostke hooba.

5. Pintseldage igale iihenduskohale seebivett.
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SUUTAMINE

A. Pd&hipdleti juhtnupp F. Kéepide

B. Kulgpdleti juhtnupp G. Kulgpdleti

C. Tagumise pdleti juhtnupp H. Gaasiballooni
D. Suutaja l. Regulaator
E. Sultenupp, kasitsi sutitamine

1. Gaasigrill tuleb kokku panna ja sluilidata vastavalt
juhistele.

2. Kontrollige, et gaasiballoon on tais ning korralikult ja
juhistekohaselt regulaatori kilge kinnitatud
(gaasiballooni vahetamist vt Ik 65).

3. Kontrollige, et gaasitoitestisteemis poleks lekkeid
(lekketesti vt Ik 66).

4. Kontrollige, et p6letite torud on digesti pdletite
suudmetega thendatud (Venturi toru vt Ik 63)

5. Kontrollige, et pShip6leti ning vajadusel ka kiilg- ja
tagapdletite stutekaablid on Ghendatud.

6. HOIATUS! Enne grilli stiitamist avage grilli luuk.

7. Keerake grilli pdleti nupp asendisse OFF (Véljas) ning
keerake gaasiballooni ventiil lahti.

POHIPOLETI SUUTAMINE

a. Avage luuk ja hoidke see avatuna, kuni pdletid on
suidatud.

b. Kontrollige, et elektristiiitaja aku on taidetud.

c. Vajutage grillkasti parempoolne pdletinupp alla ja
keerake vasakule asendisse HIGH (kl 9 asendisse).

d. Vajutage sltutenuppu, kuni pdleti sttib.

e. Pdleti peab suttima viie sekundi jooksul (kui selle ajaga
sadet ei teki, keerake gaas kinni).

f. Seejarel keerake teiste pdletite nupud asendisse HIGH
ning need suttivad automaatselt.

Tahelepanu! V6ite slitidata ka tikuga (vdi siis pika
gaasisiilitajaga), asetades selle vastavasse tikuavasse
grillkasti paremal kiljel. (See sobib tuulise ilmaga).

Pohipdleti sultamiseks tikuga jargige tlaltoodud
samme kuni f-ni.

I
e

KULGPOLETI SUUTAMINE

a. Avage kilgpdleti kaas.

b. Vajutage kulgpdleti nupp alla ja keerake vasakule
asendisse HIGH (kl 9 asendisse).

c. Vajutage slitenuppu, kuni pdleti sittib.

d. Poleti peaks sittima viie sekundi jooksul (tiku voi
suutajaga suutamiseks toimige vastavalt punktile e).

e. Tostke tikk vGi slilitaja gaasiava ette.

f.  Vajutage kulgpdleti nupp alla ja keerake vasakule
asendisse HIGH (kI 9 asendisse).

g. Podleti sittib 5 sekundiga.

Tahelepanu! Kulgpdletile asetatud kastrulid ei tohi olla
suuremad kui 23 cm @ ega 7 kg.

TAGUMISE VARDAPOLETI SUUTAMINE

HOIATUS! Arge kasutage pdhipdletit koos tagumise

kiipsetusvardapdletiga.

a. Eemaldage soojendusrest.

b. Vajutage kulgpdleti nupp alla ja keerake vasakule
asendisse HIGH (kl 9 asendisse).

c. Vajutage stutenuppu, kuni pdleti suttib.

d. Pdoleti peaks siittima viie sekundi jooksul (tiku v6i
sultajaga sultamiseks toimige vastavalt punktile e).

e. Tostke tikk vOi slilitaja gaasiava ette.

f. Vajutage kulgpdleti nupp alla ja keerake vasakule
asendisse HIGH (kI 9 asendisse)

g. Pdleti sittib 5 sekundiga.

Tahelepanu! Parast stiutamist kontrollige grilli. Kdik
poletid peavad pblema Ghekdrguse ja sinaka leegiga, mille
suurus sOltub sattest (HI, MEDIUM, LOW).

KONTROLLIGE LEEKE \

\ POLETI E POLETI AVAD

Kui esineb mdni jargmine mark, siis on ilmselt pdleti toru
ummistunud.

Kui tunnete gaasil6hna.
Tekib tagasileek.

Grill kuumeneb ebauhtlaselt.
Pdletist kostab krabinat.

rpONPE

Tagasileegi korral sulgege kohe gaasiballooni ventiil ja
puhastage pdleti toru (Venturi toru vt Ik 63).

KUI POLETI EI SUTTI:

1. Keerake pdleti nupp asendisse OFF (Véljas) (kl 12
asendisse). Oodake 5 minutit, proovige uuesti, nupp
asendis MEDIUM (kI 6 asendis).

2. Kui modni pdleti ei siitti (vt vealahendus |k 71). Kui
probleem ei lahene, votke Uhendust edasimuiijaga.

VALJALULITAMINE

1. Sulgege gaasiballooni ventiil.

2. Keerake koigi péletite nupud asendisse OFF (Véljas) (kI
12 asendisse).




KASUTAMINE

Puhtaks p6&letamine. Enne esmakordset grillimist
pdletage see tootmisl6hnade ja -v86rkehade
eemaldamiseks jargmiselt puhtaks:

1. Avage luuk, asetage koik grillrestid ja Flave-R-Wavesi
plaadid sisse ning stiidake kdik pdletid (vastavalt
slititamisjuhistele Ik 61) asendis HIGH ning laske
pbleda 10-15 minutit, luuk suletud. Sulgege
gaasiballooni ventiil ja keerake kdik pdletinupud
asendisse OFF (Valjas).

2. Kui grill on jahtunud, pihustage/pintseldage grillreste
taimedliga. Vaadake, et need oleksid p&hjalikult dlitatud
mdlemalt poolt ja ka nurkadest. Malmist reste tuleks
Olitada veidi aega enne igat grillimist, et valtida
kinnijaamist.

3. Grill on nutd kasutamisvalmis.

Soojendamine Enne grillimise alustamist tuleb grill

Ules soojendada / panna tddle kdikide pdletitega

kuumusel HIGH 8-10 minutiks kinnise kaanega. Harjake
vdimalikud toidujaagid terasest grilliharjaga maha ja grill
saab p6hjalikult puhtaks. Vahendage seejarel pdletite
vBimsust soovitud kuumuseni sdltuvalt grillitava toidu liigist
ja grillimismeetodist. Pihustage/pintseldage grillrestile
natuke taimedli, et see toitu kinni ei votaks.

Kaas. Kbige parem on grillida kinnise kaanega. Toit valmib
kiiremini, gaasi kulub vahem ning temperatuur pusib
Uhtlane. Suletud kaas annab otse restil kiipsevale toidule
taidlasema grillimaitse ning see on oluline suitsutamisel
ning konvektsioon-/kaudsel kiipsetamisel.

Aurutamisststeem. Teie grill on mdeldud
kasutamiseks koos aurutamisssiisteemiga Flav-R-
Wave™. Roostevabade terasplaatide vagudesse
tilkkuvad lihamahlad ja rasv auravad, immutades toitu
grillimaitsega. Tanu Flav-R-Wave™'ile

soojeneb kogu pind Uhtlaselt ning see sééastab pdleteid.

Arge kasutage laavakivisid, keraamilisi plaate ega muid
esemeid.

GRILLIMISTEMPERATUUR

HIGH (kI 9) kdigis pdletites annab u 350-400°C grillresti,
kui kaas on suletud. Kasutage seda ulalkirjeldatud viisil
eelsoojendamiseks. See sobhib hasti ka

pruunistamiseks ehk lihapooride sulgemiseks ning
grillpinna saamiseks enne temperatuuri langetamist.
Pikemaks grillimiseks kasutatakse seda harva voi mitte
kunagi.

MEDIUM/HIGH (kl 7-8) kdigis pdletites annab u 300 °C
grillresti, kui kaas on suletud. Kasutage seda otseseks
grillimiseks, nt lihaldikude grillimisel.

MEDIUM (kI 6) kdigis poletites annab u 225°C grillresti, kui
kaas on suletud. Kasutage seda kanatukkide, pihvide,
koogiviljade, praetiikkide ning kiipsetamise jaoks.

LOW (kl 3) annab u 150-175 °C grillresti, kui kaas on
suletud. Kasutage seda suitsutamisel, suurte
liha-/kanatuikkide, kala, pitsa jms kupsetamisel.

Temperatuurid on umbkaudsed ning vdivad
varieeruda sdltuvalt valistemperatuurist ja tuulest.

GRILLIMISVOTTED

OTSENE GRILLIMINE

Kdige populaarsemaks grillimisvotteks on otsene grillimine
pdleti kohal. Otsene grillimine sobib hasti lihal6ikude,
kanatlkkide, kala, pihvide, grillvarraste ja kéogiviljade
valmistamiseks.

1. Pange toiduained varakult valmis, et véltida viivitusi ja
ajalist survet. Enne grilli asetamist marineerige ja
maitsestage toiduained. Toiduaineid tuleks 2—4 minutit
enne grillimise 16ppu glasuuriga pintseldada, et hoida
ara kdrbemist.

2. Seadke grilli tmber kdik korda, pange valmis
pajakindad, kastmed, maitseained ja grillitavad
toiduained, et kdik oleks kogu aeg kaepéarast.

3. Liha peab enne grillile asetamist olema
toatemperatuuril. Stttimise valtimiseks eemaldage lihalt
liigne rasv.

4. Soojendage grill suletud katte all soovitud
temperatuurile. (Vt I6iku ,Soojendamine).

5. Vajadusel pihustage/pintseldage veidi taimedli
grillrestile, et véltida toidu kinnijaamist.

6. Viivitage soola lisamisega. Liha tuleb mahlasem, kui
lisada soola parast grillimist.

7. Etliha &ra ei kuivaks, kasutage kahvli asemel
grillimistange. Kuumutage grilli MEDIUM/HIGH asendis,
et liha saaks alguses pruunistatud ja poorid jaéksid
kinni, siis ei voola mahl vélja. Seejarel langetage
temperatuuri, paksemate |6ikude grillimisel pikendage
grillimisaega.

8. Tehke liha kiipsusaste kindlaks kella vaadates ja
katsudes. Liha muutub kipsedes vintskemaks, seega
pehmena on see verine (rare) ning kdvana labi
kipsenud (well done).

9. Vtallolevat grillimisjuhist, see sobib suuremale osale
lihale, kalale, linnulihale ja kéogiviljadele.

TAIUSLIKU LIHA GRILLIMISE JUHEND
ASETAGE LIHA  KEERAKE LIHA, NAGU KEERAKE LIHA KEERAKE VIIMAST
KUUMALE RESTILE  PILDIL NAIDATUD UUESTI RINGI KORDA
45° 45°
Paksus (cm) | wwumus | Aegfklilg | Aagkidu
EES 3% A B C D
Yerine | High ™ - 1% 7 minutit
Verine Keaskmissdt bOps,/ roost MedHigh 2 2 2 2 & minutit
Keskmiait kips fronsa Keskmiselt kills Med/High 4 408 FAY Fi"s g minutit
Keskmiselt kils  Labi kipsenud | Med o om T F T l0minutit
Libl Kl psenud [ Med 3 3 3 3 1Iminutt




GRILLIMISVOTTED

OTSESE GRILLIMISE JUHEND

VARDAS GRILLIMINE

Jargige kaudse grillimise juhiseid.

1. Varras kannatab kuni 7 kg liha eeldusel, ete selle kuju

vOimaldab vardal vabalt keerelda. Parimate tulemuste

nimel ja tasakaalu huvides tuleb liha paigutada varda
keskele.

AEG UHE

KANA MED/WELL MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
KANA- TIVAD | MEDWELL |  MED/LOW 5/5/5/5 20 MIN.
PIHVID MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
PIHVID 90 G MEDIUM MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN.
KULMUTATUD

KALAFILEE MEDIUM MEDIUM 2/2/2/2 8- 10 MIN.
MERIVAHK MEDIUM MEDIUM 4141474 | 16-20 MIN.
TUKELDATUD

Vt ka , Taiusliku liha grillimise juhend” 1k 8

KAUDNE GRILLIMINE

See meetod sobib suurte lihatiikkide vdi terve kana
kipsetamiseks kas vardas vdi ilma. Kuum &hk ringleb
Umber toidu ja grillib seda.

1. Kaudsel grillimisel, nii vardaga kui ilma, on soovitatav
kasutada tilgaalust, et putida kinni tilkuv lihamabhl ja
rasv. Asetage tilgaalused Flav-R-Wave'i
roostevabade plaatide peale, otse toidu alla. Taitke
alus u 2 cm veega.

Maitse tugevdamiseks v8ib kasutada ka mahla, veini,
marinaadi ja maitseaineid. Arge laske tilgaalusel
kunagi tihjaks kuivada.

2. Enamjaolt peab temperatuur kaudsel grillimisel olema
madal ja kaas suletud. Seadke kdik pdletid madalale
kuumusel vdi Ulemine pdleti keskmisele kuumusele ja
lulitage keskmine téiesti valja, siis ei jaa tilgaalus
kuivaks.

3. Enne liha asetamist grillile pintseldage seda taimedliga,
et valispind kenasti pruunistuks.

4. Soovitatav on kasutada tilgaalust. Kui seda pole, siis
jalgige, et tilkuv rasv ei sittiks.

5. Lulitage grill vélja, keerake gaas kinni ning laske grillil
jahtuda, enne kui tilgaaluse vélja tdstate. Rasv on vaga
tuleohtlik ning seda tuleb vigastuste valtimiseks
késitseda ettevaatlikult.

6. Prae vdi kana ilma grillvardata kaudsel kuumusel
grillimisel asetage liha ahjupannil otse grillrestile.

2. Kui ruumi jatkub, vdib kiipsetusvarrast kasutada ka
koos grillrestidega.

3. Ajage liha vardasse ja asetage varras grillile. Lindude
puhul siduge kinni tiivad ja jalad, ent need grilliresti voi
tilgaalusega kokku puutudes ara ei kérbeks.

TAGUMINE KUPSETUSVARDAPOLETI

1. Teatud mudelitel on tagumine kiipsetusvardapdleti.
Vardas on kdige parem grillida praetiikke ja kana. Kuna
kuumuse allikas asub liha taga, siis pole ohtu, et tilkuv
rasv pdlema laheb. Varda alla asetatud tilgaalusele
koguneb lihamabhl, millega saab liha kasta v&i millest
valmistada kastet.

2. Tagumise poleti kasutamiseks vt siilitamisjuhiseid Ik
67. Arge kasutage pdhipdletit koos tagumise pdletiga.
Pdhipdleti vdib kogu ahjus oleva hapniku ara kulutada,
nii et tagumine pdleti kustub ja gaas hakkab vabalt

KAUDSE JA VARDAS GRILLIMISE JUHEND

VEISELIHA 13-27KG ~ MED/LOW  2-4H
VEISELIHA 27-45KG ~ MEDLOW  3-5H
SEALIHA 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
SEALIHA 27-45KG ~ MEDLOW  3-5H
KALKUN/KANA 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KALKUN/KANA 23-45KG  MEDLOW  3-5H

Kui kasutate varrast, seadke kuumuseks
MEDIUM/HIGH.

voolama.
LIHATEMPERATUURI JUHEND
VERINE MEDIUM LABIKUPSENUD
VEIS/LAMMAS 55°C 63°C 70°C
SIGA 65°C 77°C
LIND 77°C

Parimate tulemuste saamiseks kasutage
lihatermomeetrit.
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HOOLDUS

REGULAARNE HOOLDUS

Alltoodud osi tuleb aeg-ajalt kontrollida ja puhastada, et
tagada optimaalsed tulemused, ohutus ja t6husus.

GRILLRESTID/SOOJENDUSRESTID
Soojendamine. Enne grillimise alustamist tuleb grill tles
soojendada / panna tdéle kdikide pdletitega asendis HIGH
8-10 minutiks, kaas suletud. Kasutage pajakindaid ja
harjake terasest grilliharjaga voimalikud toidujaagid restilt
maha ja rest saab pdhjalikult puhtaks. Seejarel langetage
poletite vBimsust soovitud kuumuseni, sdltuvalt grillitava
toidu liigist ja grillimismeetodist. Vajadusel
pihustage/pintseldage veidi taimedli grillrestile, et valtida
toidu kinnijaamist.

Grillresti ja soojendusresti El ole vaja péarast igat
kasutuskorda pesta. Kui te soovite seda mdnikord teha,
kasutage vaid kuuma vett ja pehmetoimelist
ndudepesuvahendit, loputage hoolikalt ja kuivatage
korralikult. Arge KUNAGI peske neid
ndudepesumasinas, arge KUNAGI kasutage keemilisi
puhastusaineid, nt ahju-, grillipuhastus- ja
pesuvahendeid ega survepesurit!

PORTSELANKATE

Suurem osa malmist grillreste on kaetud portselanemailiga,
et puhastada oleks lihtsam ja toit ei jadks kinni. Email on
pdhimdtteliselt klaasist kate ning vaarkohtlemisel vbivad
resti kuljest killud lahti tulla. See ei mgjuta grilli toimimist
ega tBhusust. Garantii ei kata kildude lahtitulemist ega
hooldamatusest vi vaarkasutamisest tekkinud roostet.
Roosteplekkide tekkimisel eemaldage need kareda
pesusvammi v8i metallkdsnaga, mis ei kriibi, ja maarige
resti taimedliga.

FLAV-R-WAVE™

Kui roostevabast terasest ¥
plaadid Flav-R-Wave on
kaetud liiga paksu kihiga,
siis eemaldage grillrest,
tdstke plaadid valja ja
kraapige need nt grilliharja
vdi pahtlilabidaga puhtaks.
Seda ei maksa liiga tihti teha, sest rasv ja lihamahlad
tilguvad plaatidele ja moodustavad grillimaitse.

TILGAALUS

Tilgaalus asetatakse grillikasti alumise ava alla, et rasv
saaks grilli pdhjast sinna joosta. Eemaldage need grilli
kuljelt/alt ning vaadake, kas neid tuleb tiihjendada /
puhastada / vahetada, valtimaks rasva voolamist grilli alla
vOi maapinnale.

ULDINE PUHASTUS

Kasutage puhtaks pdletamise vétet ning puhastage grillresti
vastavalt Ulalkirjeldatule. Kui grill on jahtunud, votke rest ja
Flav-R-Wave vdlja ning puhastage neid vastavalt
Ulalkirjeldatule. Seejarel harjake/kraapige grilli sisekilgi
ning korjake jaagid pahtlilabida v6i tolmuimejaga kokku.
Vajadusel kasutage vaid kuuma vett ja pehmetoimelist
ndudepesuvahendit, loputage hoolikalt ja kuivatage
korralikult.

Arge KUNAGI peske grilli osi nGudepesumasinas, arge
KUNAGI kasutage keemilisi puhastusaineid, nt ahju-,
grillipuhastus- ja pesuvahendeid ega survepesurit!

AASTAHOOLDUS

Et tagada grilli ohutu ja t6hus kasutamine, tuleb see Ule
vaadata ja puhastada vahemalt iiks kord aastas v0i parast
Uht kuud Uletavat mittekasutamise perioodi.

POLETID

Votke pdletid vélja ning kontrollige, et neis poleks mdrasid
ega muid kahjustusi. Puhastage Venturi toru torupuhasti
vOi painduva toruharjaga, et eemaldada amblike ja teiste
putukate tekitatud ummistused.

—_w

Seejarel puhastage grilli sisekiilg vastavalt kirjeldusele
I6igus ,Uldine puhastus”.

REGULAATOR JA VOOLIK

Kontrollige regulaatorit ja voolikut. Vajadusel vahetage need
valja. Vt I6iku ,Regulaator/voolik” Ik 63.

VALISKULG

Valgete oksldatsiooniplekkide tekkimisel valualumiiniumist
osadele puhastage neid sooja vee ja 6rnatoimelise
pesuvahendiga.Loputage pinnad ja kuivatage korralikult.
Seejarel kandke pindadele lapiga taimedli, et taastada laige.
Vo6imalike kriimustuste ja plekkide kaotamiseks kasutage
musta kuumakindlat aerosoolvérvi.

Rooste on loomulik okslideerumisprotsess ning see vdib
laiguti iimneda nii teras- kui ka malmdetailidel. Vahene
rooste ei méjuta lihema aja valtel grilli toimimist.
Eemaldage plekid sooja vee ja pehmetoimelise
ndudepesuvahendiga, kasutades pesukasna voi terasvilla,
mis ei kriimusta. Loputage pinnad ja kuivatage korralikult.

ROOSTEVABA TERAS

Puhastage sooja vee ja pehmetoimelise
ndudepesuvahendiga, kasutades pesukasna voi terasvilla,
mis ei kriimusta. Loputage pinnad ja kuivatage korralikult.
Seejarel poleerige teraspindu roostevaba terase
puhastusvahendiga. limastikutingimused ja liigne kuumus
vlivad muuta pinna pruunikaks — see on varvimuutus ning
seda ei loeta tootmisveaks ega roosteks.

TAHELEPANU!

Arge KUNAGI peske grilli osi ndudepesumasinas, arge
KUNAGI kasutage keemilisi puhastusaineid, nt ahju-,
grillipuhastus- ja pesuvahendeid ega survepesurit!

VAHETATAVAD OSAD

Kui probleemid tekivad reduktori, gaasiballooni, pdletite v6i
ventiilidega, siis arge plldke neid ise parandada, vaid
votke Ulhendust edasimiija vdi remondimehega. Parima
toimivuse tagamiseks kasutage tiksnes Broil Kingi / OMC
varuosi.

LEKKETEST

Veenduge, et gaasiballooni taasiihendamisel ei teki leket.
(Vt ka ,Lekketest" Ik 66).
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VEALAHENDUS

PROBLEEM

TOENAOLINE POHJIUS

TEGEVUS

GAASILOHN

SULGEGE VIIVITAMATULT GAASIBALLOONI VENTIIL. ARGE KASUTAGE GRILLI,

ENNE KUI LEKKE POHJUS ON KORVALDATUD.

Leke gaasiballooni ventiili vdi muu 1. Regulaator on lahti. 1. Keerake kinni ja tehke lekketest, vt Ik 66.
uhenduskoha juures. 2. Gaasileke voolikus/regulaatoris v3i ventiilis. 2. Kutsuge parandaja.
Tagasileek juhtpaneeli taga. 1. Pdleti toru on ummistunud. 1. Eemaldage pdleti, puhastage toru.
Varelevad leegid véi madal Ohutusventiil regulaatori ja grilli vahel on 1. Sulgege ballooni ventiil ja vaadake, et
temperatuur kérgel sattel. ummistunud. koik pdletite nupud oleksid OFF-asendis.
Eemaldage regulaator ballooni kiljest,
oodake paar minutit ja pange tagasi.
Avage aeglaselt gaasiballooni ventiil,
oodake Uks minut ja sttdake grill
vastavalt stitamisjuhistele (Ik 67).
Pdleti ei sutti. Gaas on otsas. Taitke gaasiballoon.
2. Suuteelektrood pole Gihendatud. Proovige siiidata tiku voi siilitajaga. Kui
3. Ohutusventiil regulaatori ja grilli vahel on paleti suttib, on viga stitesiisteemis. Vt
ummistunud. 16iku ,,Sl'.ll'.ltaja ei toota“.
4. Regulaator ei ole digesti balloon 3. Toimige vastavalt 1digus ,Varelevad
kiilge Ghendatud. leegid vdi madal temperatuur kdrgel
5. Leke suisteemis aktiveerib ohutusventiili. sattel” kieldatule. . . )
6. Venturi toru on ummistunud vdi pole ventiili 4. \l(/?lendlg_geztett rggulaator on digesti ballooni
avaga kohakuti. dlge Kinnitatud. - N '
7. Ava on blokeeritud. 5. Lekke Ie!_dmlsek_s testige k&iki Uhendusi.
8. Voolik on vaandunud Tehke susteemi lekketest.
' ' 6. Eemaldage pdleti, puhastage Venturi
toru ja joondage see ventiili avaga.

7. Eemaldage pdleti, puhastage ava ndela voi
peenikese traadiga. Avaust ei tohi
uuristada.

8. T6mmake voolik sirgu, sattige see
grillkasti pdhjast eemale.

Siutaja ei toota. 1. Aku vajab vahetamist. 1. Vahetage aku.
2. Sultekaabel (-kaablid) pole thendatud. 2. Kontrollige, et kaabel (kaablid) on p6&hi-,
3. Suiitekitnal ei istu korralikult péleti sees. kilg- ja tagapdleti kilge thendatud.
4. Suitaja on kulunud. 3. Joondage kitinal.

4. Kasutage tikku, vt Ik 67. Paigaldage uus

poleti.
Ei kuumene, kostab heli. 1. Gaas on otsas. 1. Taitke gaasiballoon.
2. Pdleti toru on ummistunud. 2. Eemaldage péleti ja puhastage toru.
Kuumad kohad grilli valispinnal. 1. POdleti toru on ummistunud. 1. Votke pdleti &ra, puhastage toru, vt |k 63
2. Flav-R-Wave on paksult kaetud. 2. Kraapige plaat puhtaks ning
eemaldage jaagid tolmuimejaga.
Leegid / rasva pdlemine. 1. Flav-R-Wave vdi grillikast on liiga paksult 1. Kraapige plaat puhtaks ning
kaetud. eemaldage jaagid tolmuimejaga.
2. Liiga suur kuumus. 2. Vahendage temperatuuri.
Regulaator pdriseb. 1. Gaasiballooni ventiil avati liiga kiiresti. 1. Avage ventiili aeglasemalt.
Kollased leegid. 1. Veidi kollakad leegid on normaalsed. Kui see 1. Puhastage toru.
stiveneb, vdib pdleti toru olla ummistunud. 2. Vdtke pdleti vilja, puhastage viikese
2. Pdleti vaikesed augud on ummistunud. harja voi nbelaga.
Kaane sisekilg on helbeline. 1. See on rasvaladestus. Kaane sisekllg ei ole 1. Puhastage terasharjaga voi kraapige.
lakitud ning sealt ei saa tulla helbeid.
Grillrest roostetab. 1. Portselanemail on maha tulnud. 1. Hooldust vt Ik 70.

Kui probleemi ei 6nnestu lahendad Ulaltoodud tabeli abil, vétke ihendust edasimitjaga v6i minge aadressile

www.broilkingbbg.eu ja kldpsake oma riigi lipule.
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GARANTII

Broil Kingi / OMC garantii kehtib alates ostukuupéevast
ning on piiratud nende osade parandamise voi tasuta
vahetamisega, mis on normaalse kasutamise korral
silmnahtavalt kahjustatud.

Euroopas toimub osade vahetustasuta, kui vétate
Uhendust edasimiiljaga, kes omakorda kontakteerub
vastava riigi turustaja / OMC-ga. K8igi muude kulude
eest vastutab omanik. 2 aastat tletav garantii kehtib
Uksnes esmaomanikule ning tksnes riigis, kus toode
osteti. (Erinevates riikides miiliakse erinevaid
vedelgaase, mis nfuavad sobivaid ventiile, otsikuid ja
regulaatoreid).

MIDA GARANTII KATAB

Valatud osad Ei kehti pulberlakile Tooiga

P6leti Dual Tube 10 aastat
Muud pdletid, roostevabad Ei kehti Flav-R-Wave™ 5 aastat
Poleti Porta Chef 3 aastat
Muud osad 2 aastat

MIDA GARANTII EI KATA

Rikked vdi kasutamistdrked, mille p6hjuseks on
onnetused, vaarkasutus, isetehtud imberehitused, vale
kokkupanemine, vale hooldus v&i hooldamata jatmine,
seal hulgas, aga mitte Uksnes pdletisse tunginud
putukate poolt tingitud kahjustuste kdrvaldamata jatmine
vastavalt juhistele.

Kahjustused ja kahjud, mis tulenevad aarmuslikest
ilmastikuoludest, nt rahe, aike vdi maavarin.
Varvikahjustused, mille pdhjuseks on otsene v6i 6hu teel
toimuv kokkupuude kemikaalidega.

Tarne- ja transpordikulud.

Eemaldamis- v8i tagasimonteerimiskulud.

Monteerimise vdi paranduste t66j6ukulud.
Hooldustehnikute kdnekulud.

Kulud kaudsetest vdi tulenevatest kahjudest.

VARUOSAD

Osade vahetamisel tuleb kasutada Broil Kingi / OMC
varuosi. Teiste varuosade kasutamise korral on garantii
tihine.

POLETID

Roostevabast terasest poleti eluiga s6ltub peaaegu
taielikult digest kasutamisest, puhastamisest ja
hooldusest. Garantii ei kehti, kui vea p&hjuseks on vaar
kasutamine, puhastamine v&i hooldus. Pdletite Siget
hooldust vt Ik 70.

PORTSELANEMAILIGA GRILLRESTID
Suurem osa malmist grillreste on kaetud
portselanemailiga, et puhastada oleks lihtsam ja toit ei
jaéks kinni. Email on p6himdtteliselt klaasist kate ning
vaarkohtlemisel vdivad resti kiljest killud lahti tulla. See
ei mdjuta grilli kasutamist ega funktsioneerimist. Garantii
ei kata kildude lahtitulemist ega hooldamatusest voi
vaarkasutamisest tekkinud roostet. Grillrestide diget
hooldust vt Ik 70.

AURUTAMISSUSTEEM

Broil Kingi /OMC grillid on m&eldud kasutamiseks koos
roostevabast terasest Flav-R-Wave™ plaatide ja
aurutamissusteemiga, mis kogub kokku rasva ja
lihamahlad, aurustab need ning annab toidule
grillimaitse. Muu toote kasutamine muudab garantii
tihiseks.

FLAV-R-WAVE™

Roostevabast terasest plaatidel Flav-R-Wave™ on
materjalivigade vastane garantii 2 aastaks alates
ostukuupédevast. Pindmine rooste ei mgjuta Flav-R-
Wave™:-i funktsioone ning seda garantii ei kata. Flav-
R-Wave™'j diget hooldust vt |k 70.

GARANTIID

Kaebuste korral votke tihendust edasimiijaga, nimetage mudeli/seeria number ning grilli nimetus. Vajalik on

ostudokumendi naitamine. Kui kaebus on p&hjendatud, vahetatakse defektne osa vélja vdi parandatakse vastavalt

garantii tingimustele.

Broil King / OMC ei vastuta vBimalike trikivigade eest dokumentatsioonis vdi infomaterjalides.
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	ANVENDELSE GRILLMETODER
	DIREKTE GRILLNING
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	GRILLMETODER
	INDIREKTE GRILLNING
	Denne metode er ideel til grillning af store stege og hele kyllinger med eller uden rotisseri. Maden grilles ved, at varm luft cirkulerer rundt om maden.
	ROTISSERIGRILLNING
	3.   Placer kødet midt på spyddet, inden det placeres på grillen. Ved fjerkræ bindes vinger og ben op for at undgå, at de brænder og får kontakt med grillristen eller drypformen.
	BAGESTE ROTISSERIBRÆNDER
	2.   Se hvordan du anvender den bageste rotisseribrænder under tændingsinstruktioner på side 31. Anvend ikke hovedbrænderen samtidig med den bageste brænder. Hovedbrænderne kan forbruge ilten i grillovnen og medføre, at den bageste brænder slukker, og...
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	VEDLIGEHOLDELSE
	REGELMÆSSIG VEDLIGEHOLDELSE
	GRILLRIST/VARMEHYLDE
	DRYPBAKKE/DRYPFORM

	Vask ALDRIG i opvaskemaskine, brug ALDRIG kemiske produkter eller såkaldt ovnrens og pudseprodukter eller højtryksspuling!
	ÅRLIG VEDLIGEHOLDELSE
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	FEJLSØGNING
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	PROBLEM 
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	GARANTI
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	GASOLGRILLER
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	SIKKERHETSFORSKRIFTER
	PLASSERING OG INSTALLASJON
	SPESIFIKASJONER

	GASSFLASKER
	Les avsnittet om tenning i denne bruksanvisningen før grillen brukes.
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	REGULATOR/SLANG VENTURIRØR
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	BRUK GRILLMETODER
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	GRILLMETODER
	INDIREKTE GRILLING
	Denne metoden er ideell for grilling av større steker eller hele kyllinger med eller uten rotisseri. Maten grilles av varm luft som sirkulerer rundt maten.
	MEDIUM/HIGH.
	ROTISSERIGRILLING
	3.   Legg kjøttet midt på spydet før du legger den på grillen. Bind opp vinger og ben på fugl for å hindre at de blir brent og får kontakt med grillristen eller dryppformen.
	BAKRE ROTISSERIBRENNER
	2.   For å bruke den bakre rotisseribrenneren, se tenningsinstruksjonene på side 43. Ikke bruk hovedbrennerne samtidig som den bakre brenneren. Hovedbrennerne kan forbruke oksygenet i grillovnen og føre til at den bakre brenneren slukker og gassen str...
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	VEDLIKEHOLD
	Vask ALDRI i maskinen, bruk ALDRI kjemiske produkter eller såkalt ovn- og grillrengjørings- og pusseprodukter eller høytrykksspyler!


	10094-40NO Rev A pg47
	FEILSØKING
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	GASGRILL
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	ÖRYGGISFYRIRMÆLI
	STAÐSETNING OG UPPSETNING
	TÆKNILEGAR UPPLÝSINGAR

	GASKÚTUR
	GEYMSL
	VIÐHALD
	Lesið uppkveikjukaflann í þessum leiðbeiningum áður en grillið er notað.
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	ÞRÝSTIJAFNARI/SLANGA ÞRENGSLARÖR
	TÆKNILEGAR UPPLÝSINGAR
	SKOÐUN OG HREINSUN Á ÞRENGSLARÖRUM
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	LEKAPRÓFUN
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	KVEIKT UPP Í GRILLINU
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	NOTKUN GRILLAÐFERÐIR
	BEIN GRILLUN
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	GRILLAÐFERÐIR
	ÓBEIN GRILLUN
	Þessi grillaðferð er tilvalin til að grilla stórar steikur og heilan kjúkling, með eða án grillteins. Maturinn grillast með því að heitt loft leikur um hann.
	MEDIUM/HIGH.
	GRILLUN MEÐ TEINI
	3.   Komið kjötinu fyrir á teininum miðjum áður en það er sett á grillið. Ef grilla á fuglakjöt skal binda upp vængi og læri til að forðast að þau brenni og snerti grindurnar eða safnbakkann.
	AFTARI GRILLTEINSBRENNARI
	2.   Leiðbeiningar um notkun grillteinsbrennarans eru í uppkveikileiðbeiningunum á bls. 56. Notið ekki aðalbrennarana á sama tíma og aftari brennarann. Aðalbrennararnir kunna að nota allt súrefnið í grillinu og valda því að slokknar á aftari brennaran...
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	VIÐHALD
	Þvoið grindurnar ALDREI í uppþvottavél og notið ALDREI kemísk efni eða nokkurs konar ofn- eða grillhreinsiefni, fægiefni eða háþrýstiþvott!
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	GAASIGRILLID

	10094-40EE Rev A pg62
	OHUTUSEESKIRJAD
	PAIGALDAMINE
	TEHNILISED ANDMED

	GAASIBALLOONID
	SÄILITAMINE
	HOOLDUS
	Enne grilli kasutamist lugege läbi selle juhendi süütamist puudutav osa.
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	REGULAATOR/VOOLIK VENTURI TORU
	REGULAATOR
	VOOLIK
	TEHNILISED ANDMED

	VENTURI TORU ÜLEVAATUS JA PUHASTAMINE
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	GAASIBALLOONI VAHETAMINE – BUTAAN
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	LEKKETEST
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	SÜÜTAMINE
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	KASUTAMINE GRILLIMISVÕTTED
	OTSENE GRILLIMINE
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	GRILLIMISVÕTTED
	KAUDNE GRILLIMINE
	See meetod sobib suurte lihatükkide või terve kana küpsetamiseks kas vardas või ilma. Kuum õhk ringleb ümber toidu ja grillib seda.
	VARDAS GRILLIMINE
	3.   Ajage liha vardasse ja asetage varras grillile. Lindude puhul siduge kinni tiivad ja jalad, ent need grilliresti või tilgaalusega kokku puutudes ära ei kõrbeks.
	2.   Tagumise põleti kasutamiseks vt süütamisjuhiseid lk 67. Ärge kasutage põhipõletit koos tagumise põletiga. Põhipõleti võib kogu ahjus oleva hapniku ära kulutada, nii et tagumine põleti kustub ja gaas hakkab vabalt voolama.
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	HOOLDUS
	REGULAARNE HOOLDUS
	GRILLRESTID/SOOJENDUSRESTID
	TILGAALUS
	ÜLDINE PUHASTUS

	Ärge KUNAGI peske grilli osi nõudepesumasinas, ärge KUNAGI kasutage keemilisi puhastusaineid, nt ahju-, grillipuhastus- ja pesuvahendeid ega survepesurit!
	AASTAHOOLDUS
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