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OM DENNA BRUKSANVISNING

Den har bruksanvisningen géller for flera modeller av

canre ' Symbol Innebérd
produkten. Darfor ar det mojligt att en del av de DESKIIVNG e i
funktionerna inte ar tillgdngliga pa just din modell. ﬁ Varningssymbol. Varning mot risker for
» Las noggrant bruksanvisningen innan du anvénder personskador.
produkten. > Atgérder i sdkerhets- och
» Spara bruksanvisningen. . . . .
. o N varningsanmarkningar for att undvika
» Anvand produkten som beskrivs i den har .
. . .. . personskador och materiella skador.
bruksanvisningen endast fOr avsett aNdamal. s
> Atgardssteg. Anger en &tgard som ska vidtas
u Resultat. Resultatet av ett eller flera
atgardssteg.
4 Forutsattning som maste ha uppfyllts innan
foljande atgard utfors.
@ Fér din sikerhet och ratt anvandning av > Kontrollera att natspanningen motsvarar vad

apparaten, las noga igenom denna handbok
innan installering och anvandning. Spara alltid
dessa instruktioner med apparaten dven om
du flyttar eller séljer den. Anvandare maste
alltid kanna till apparatens drift- och
sakerhetsfunktioner.

Induktionssystemen i dessa hallar
uppfyller kraven i EMC-standarder samt
EMF-direktivet och bor inte stora andra
elektroniska enheter. Personer med
hjartpacemakers eller andra elektroniska
implantat bor klargbra med sina lakare
eller med implantatets tillverkare om dessa
enheter ar tillréckligt storningsbestandiga.

A Ledningsanslutningen maste goras
av en specialiserad tekniker. Innan den
elektriska anslutningen genomfars, se
kapitlet ELEKTRISK ANSLUTNING.

For apparater med natkablar ska
uppsattningen for kontakterna eller ledarnas
langd mellan ledningsforankringen och
anslutningarna vara sa att stromledarna ar
strackta innan jordledaren, om sladden skulle
glida ur kabelférankringen.
> Tillverkaren ansvarar inte for skador som
uppstar pa grund av felaktig eller olamplig
installation.

som anges pa markskylten som ar fastsatt
pa insidan av produkten.

Anordningar for urkoppling maste
inkorporeras i den fasta ledningen i enlighet
med ledningsreglerna.

For apparater i klass |, kontrollera att den
inhemska stromforsorjningen garanterar
tillracklig jordning.

Anslut utsugsflakten till franluftsledningen
via ett [ampligt ror. Se de

inkdpningsbara tillbehoren som visas

I installationsmanualen (om runt ror:
minimidiameter 120 mm). Franluftens
riktning maste vara sa kort som mojligt.
Anslut produkten till elnatet genom att
anvanda en allpolig strombrytare.
Foreskrifter om utslapp av luft méaste
uppfyllas.

Anslut inte utsugsflakten till
franluftskanaler med forbranningsgaser
(pannor, eldstader, osv.).

Om utsugsflakten anvands i samband
med icke-elektriska apparater (t. ex.
gasférbranningsapparater), maste en
tillracklig grad av luftning garanteras

i rummet for att forhindra aterflode

av franluften. Nar spishallen anvands
tilsammans med andra energitillboehor an
el, far det negativa trycket i rummet inte
overstiga 0,04 mbar for att forhindra att
angor kommer in i rummet genom spishallen.
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> Luften far inte sldppas ut i en kanal som
anvands for franluftrok fran apparater som
forbranner gas eller andra branslen.

> Om néatkabeln dr skadad méaste den bytas
ut av tillverkaren eller dess servicetekniker
eller en likvardigt kvalificerad person for
att undvika risker.

> Anslut kontakten till ett uttag enligt
gallande foreskrifter, som finns pa en
tillganglig plats.

> Nar det géller tekniska och sakerhetsatgarder
som ska vidtas for franluftrok ar det
viktigt att folja de lokala myndigheternas
foreskrifter.

A VARNING: Ta bort skyddsfilmen innan

du installerar apparaten.

> Anvand endast skruvar och smé delar som
underlag for apparaten.

A VARNING: Om skruvarna eller fastet

inte installeras i enlighet med anvisningarna

finns risk for elskador och stotar.

> Titta inte direkt pa ljuset genom optiska
enheter (kikare, forstoringsglas...).

> Rengoring och underhall far inte utforas av
barn utan uppsikt.

> Se till att barn inte leker med produkten.

> Denna apparat ar inte avsedd att anvandas
av personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férméaga, eller
utan erfarenhet och kunskap, om de inte
far tillsyn eller har fatt instruktioner om hur
apparaten ska anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

> Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 &r och uppét och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller med bristande erfarenhet och
kunskap, sa lange som de évervakas eller
far instruktioner angaende séker anvandning
av apparaten och forstar de faror som kan
uppstd. Barn far inte leka med apparaten.

A VARNING: Under anvéandning blir
apparaten och dess atkomliga delar heta.

Var noga med att inte vidrora varmeelementen.

Barn under 8 ar ska hallas undan om de inte
overvakas.

- 115 -

> Rengor och/eller byt ut filtren efter den

angivna tidsperioden (brandfara). Se avsnitt
Skotsel och Rengoring.

Det ska finnas tillracklig ventilation i
rummet nar apparaten anvands samtidigt
som apparater som branner gas eller andra
branslen (inte tillampligt pa apparater som
bara slapper tillbaka luften i rummet).
VARNING: Anvand inte apparaten om ytan
ar sprucken. Stang av apparaten for att
undvika risk for elektriska stotar.

Sla inte pa en enhet om ytan ar sprucken
eller om materialets tjocklek ar skadat.
Ror inte apparaten med vata delar

av kroppen.

Anvénd inte angrengoring vid rengoring

av produkten.

Foremal av metall, t.ex. knivar, gafflar, skedar
och lock, ska inte placeras pa spishallen
eftersom de kan bli varma.

Efter anvandning, stang av hallen

med kontrollen och forlita dig inte pa
kastrulldetektorn.

VARNING: Lamna inte spishallen utan
uppsikt vid upphettning av fett eller

olja eftersom det kan resultera i brand.
Forsok ALDRIG att slacka sadan brand
med vatten, utan stang av apparaten och
tack Over eldsldgan med ett lock eller en
brandfilt.

VARNING: Tillagningen ska Overvakas.
Kortvarig tillagning ska overvakas hela tiden.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas
med hjalp av en extern timer eller separat
fjarrstyrningssystem.

VARNING: Brandrisk: Forvara inte foremal
pa kokytorna.

Forsakra dig om att anordningen ar
installerad pa sa satt att den kan kopplas
bort fran eluttaget, med ett kontaktavstand
(3 mm) som garanterar fullstandig
franskiljning vid dverspanning

av kategori Ill.

Garantera att anordningen inte utsatts for
atmosfarisk paverkan (regn, sol).

Forsakra dig om att apparatens ventilation
overensstammer med tillverkarens
instruktioner.
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Skapkrav

>

Spishallen ar avsedd att byggas in i
bankskivan over en koksmodul med

600 mm bredd eller mer.

Vid montering i antandligt material

maste riktlinjer och standarder for
lagspanningsanldaggningar och brandskydd
foljas noggrant.

For monterade enheter maste
komponenterna (plastmaterial och
trafaner) monteras med varmebestandigt
lim (min. 100 °C): Olampliga material och
lim kan resultera i skevhet och lossnande.
Koksmodulen maste ha tillrackligt

med plats for apparatens elektriska
anslutningar. Upphangda koksmoduler over
apparaten maste installeras pa ett avstand
som ger tillracklig plats for en bekvam
arbetsprocess.

> FOr att forhindra lackage av vatska mellan
kokkarlets kant och bankskiva, placera
bifogad limfog langs hela ytterkanten av
hallen innan montering.

Ratt anvandning

> Extraktoranordningen har utformats
uteslutande for hushéllsbruk for att
eliminera kokslukter.

> Anvand aldrig anordningen for andra
andamal an det som den utformats for.

> Fritdser méaste dvervakas kontinuerligt
under anvandning: Overhettad olja kan
explodera.

> Anvand inte apparaten med en extern
tidstromstallare eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

> Apparaten ska inte stallas upp bakom en
dekorativ dorr, eftersom det kan orsaka
overhettning.

> Det &r tillatet att anvanda dekorlister av > Sa har undviks skador pa apparaten klattra
|6vtrd runt bankskivan bakom apparaten, Inte pa apparaten. -
om minimiavstandet férblir det som > Undvik att skada silikonfogen, placera inte
indikerats pa installationsillustrationerna. heta koksredskap pa ramen.

> Minimiavstandet mellan den inbyggda > tSkar 'nr? leefr_.laga orlnaE %a ytaDn eI.Ietr
apparaten och den bakre vaggen indikeras appa narda foremal pa den. Lra inte

o : o : kOksredskap over ytan.

pa illustrationen for installation av den
inbyggda apparaten (150 mm for sidovaggen,
40 mm for bakdelen och 500 mm minst for
eventuella skap éver den).

ELANSLUTNING

D> Ledningsanslutningen méste goras av en specialiser D> Anslut apparaten s& som visas i diagrammet (baserat

ad tekniker.

Denna apparat har en Typ “Y”-koppling och kraver
minst en natkabel Typ HO5VV-F. ENFAS, TVAFAS och
TREFAS anslutning: minimitvérsnitt pa ledarna:
2,5 mmz2. Ytterdiameter pa natkabeln:

min 7 mm - max 15 mm.

Anslutningsterminalerna blottas nar
anslutningsboxens lock tas bort.

Forsdkra dig om att egenskaperna pa hemmets
elsystem (spanning, maxeffekt och strom)
Overensstammer med apparatens.

pé natspanningen och landets standardreferens).

D> Virader till att anvénda en elkabel pd 5 x 2,5 mm?
HO5V2V2-F. Vid anvéndning av en elkabel pé
5 x 2,5 mm2 HO5V2V2-F ska instruktionerna nedan
foljas: for trefas anslutning ska man separera de
2 trddarna och ta bort den bld manteln pa gré tradar.
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FMY 839 HI

FMY 839 HI - Hall med 4 zoner med integrerad kapa

1 Tillagningszon

22

1 == 2 Kontrollpanel
~ 1
2 _/\ = 1
Knappar och skarmelement
1 2
L %, 0 N 0 EG;(; ao 123@5:/::: %vvv oo % oo
® a . 5 9@ @ © E “ @
15 21

C )| s— " Nl - 588
4 @.m@f 7 ) &0 e 12 17 T eeooo @‘(D
5 QU@ 8 wo 123456782518  qg__="T s ° U009

—a— 9 ON! ° 1

14 19 20

1 Koksektionens kontroller 12 INTENSIV hastighet 1
2 PA / AV hill / képans kontrollpanel 13 INTENSIV hastighet 2
3 Utsugsflaktens kontrollpanel 14 Urval av utsugsflakt
4 PA/AV pa hillen/kapan 15 Matlagning/ Fortsatt varmai 92 °C
5 Aktivera timer 16 Matlagning/ Fortsatt varmai 74 °C
6 Visning av timer 17 Matlagning/ Fortsatt varmai 42 °C
7 Oka / minska timer 18 Temperaturhantering
8 Stop&Go / Aterhimta 19 Val av kokzon / effektniva
9  Automatiskt lage 20 Kokzonslage
10 Kolfilter (luktfilter) 21 Sl ihop kokzoner
11 Avisering for rengdring av fettfilter 22 | &sa/lésa upp hallen
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Displayelement och knappar for PA / AV av hillens kontrollpanel

PA/AV pa hillen/kapan
- Tryck pé PA. Tryck igen for att stinga AV.

Som standard néar hallen/utsugsflakten satts pa, ar luckan pa automatiskt lage

och LED:en @ tands.

- Tryck p& markeringsfaltet for att inaktivera det automatiska laget och arbeta med utsugsflakten
i manuellt lage.

LED:en (A) sténgs av.

Aktivera timer

- Hall knappen intryckt i 5 sekunder for att sdtta kdpan i 15 minuters fordréjningslage.
Fordrojningslampan pa képan tands (D).

- Hall knappen intryckt i 5 sekunder igen for att avaktivera fordréjningen.

Nar timern har slutfért nedrékningen avges en ljudsignal (i 2 minuter, eller s& tystnar den nar
P&/Av-knappen trycks in) medan displayen (O sténgs av.

Nedrékningen syns inte, det enda som visas &r lysdioden (D).

Hall intryckt for att aterstalla fettfiltret
- Hall intryckt for att aterstalla det luktborttagande kolfiltret
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Displayelement och knappar foér utsugsflaktens kontrollpanel

&0
O
auto 1234567 8-=2
A) 0 ®

Urval av utsugsflakt
Oka/minska utsugshastigheten(effekten)

Aktivering/inaktivering av automatisk funktion (automatiskt ldge &r standardinstélining).
Nar spisflaktens markeringsfalt vidrors (trycks in) avaktiveras det automatiska laget och
utsugsflakten kors i manuellt lage.

For att &teraktivera det automatiska laget ska man trycka pa knappen (A).

Da tands lysdioden auto for att ange att kdpan fungerar i detta lage.

Som standard ar ké&pan i kanaliserat lage.

Aktivt kolfilter

~ Hall knappen (A) p& kapan intryckt i 5 sekunder forsta gangen den slés pa (.

Dérefter kommer den tdnda ikonen att visas nér det ar nodvandigt att utféra underhall

av koffiltret (luktfiltret) &5 .

Fettreningsfiltrering meddelas genom att LED:en Q alltid &r pa.

Aterstalining av filtrerad mattnad for aktivt kolluktfilter

Efter filterunderhall:

- Hall knappen @ intryckt i 5 sekunder - Lysdioden for fettfiltret slacks och nedréakningen
startar pa nytt.

- Hall knappen @ intryckt i 5 sekunder - Lysdioden for luktfiltret slacks och nedrakningen
startar pa nytt.

Stall in hastigheten INTENSIV 1
Denna hastighet ar tillimpad att pdgd under 10 minuter. Vid slutet &tergdr systemet
automatiskt till hastigheten som var instélld innan.

Stall in hastigheten INTENSIV 2
Denna hastighet ar tillimpad att pdgd under 5 minuter. | slutet atergéar systemet
automatiskt till hastigheten som var instélld innan.
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Displayelement och knappar fér koksektionens kontroller

88
gno
wo—————+ OO®

u] — B

0 PA/AV pa ohéllen/képan
Tryck pa PA. Tryck igen for att stdnga AV.

Valj matlagningszon for att stalla in oberoende timer.

Det ar en nedrakning, som kan stéllas in for varje matlagningszon, aven samtidigt.
| slutet av instélld period sténgs kokzonerna automatiskt av och en ljudsignal avges for att
informera om detta.
Aktivering/reglering av matlagningstimern:
@ Tryck igen pa @ -knappen for att aktivera matlagningszonen du vill anvanda.
lkonen for matlagningszonen tands.
Nar onskad kokzon valjs, stéll in timerns varaktighet:
Tryck pa @ for att Oka den automatiska avstangningstiden
Tryck pé @ for att minska den automatiska avstangningstiden
© ® Stélla in tid (plus /minus)
Stop&Go / Aterhdmta
Med den hér funktionen kan du stoppa/starta om nagon funktion som &r aktiv pa héllen,
vilket satter matlagningningseffekten till noll.
- Tryck for att aktivera, tryck igen skjut det angivna reglaget fran vanster till hdger for att
inaktivera.
@ Observeral Om pausfunktionen inte inaktiverad efter 10 minuter, stéanger héllen av sig
automatiskt.
Med den héar funktionen kan du aterstélla alla héllens installningar, vid oavsiktlig avstédngning.
Aktivering:
- Sétt pé hallen igen
- Tryck pa @ inom 6 sekunder
“ Lasa/lasa upp héllen
®l_+_1@ Gor det mojligt att blockera héllens instéliningar for att forhindra oavsiktlig manipulering och ldmna de
................ e funktioner som redan har stéllts in som aktiva. Upprepa proceduren for att inaktivera. ... ...
Matlagningszonens positionsindikator = e )

Matlagningszonerna kan arbeta tillsammans, genom att skapa en zon med samma effektniva.
EEEBEQ Huvudfront och bakre sekundéara matlagningszoner. For att aktivera bryggfunktionen:peka samtidigt

pa de 2 félten sd att symbolen ﬂ tands.

Med hjalp av huvudzonens markeringsfalt gar det att valja effektnivan.
Valavmatlagnlngszon ..........................................................................................................

Oka/minska effektniVA e

Kompletterande effektfunktion som forblir aktiv i 10 minuter, varefter temperaturen atergér till

det tidigare installda vardet.

- Tryck och bladdra langs markeringsfaltet och aktivera Power Booster.

Effektboosterns niva visas pa den valda zonens display med symbolen P

Power Booster ar aktiverad
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DIN APPARAT

Hur induktionshallar fungerar

Induktionshallar fungerar avsevart annorlunda jamfort med
konventionella hallar eller solida plattor. Induktionsslingan
under glaskeramiken skapar ett magnetfalt som alternerar
snabbt och varmer koksredskapets magnetiseringsbara
botten direkt. Glaskeramiken varms bara av det heta
koksredskapet. Om koksredskapet tas bort fran
tillagningszonen avbryts stromforsorjningen omedelbart.

Stekpannedetektering

Varje tillagningszon ar utrustad med stekpannedetektering.
Stekpannedetekteringen kénner av koksredskap med en
magnetiseringsbar botten som ar lamplig for anvandning
med induktionshéllar.

Om koksredskapet tas bort under anvandningen, eller om
olampliga koksredskap anvands, blinkar skarmen néara
stapelreglaget med ':’

Om det inte placerats nagot koksredskap pa
tillagningszonen under den 10 sekunder Idnga tiden for
stekpannedetektering:

- Tillagningszonen stangs av automatiskt efter 10 sekunder.
- Varje tillagningszons skarm visar ':’

Koksredskap

Lampliga koksredskap

Bara koksredskap med en helt magnetiseringsbar botten
ar lampliga for matlagning pé induktionshallen.
Magneten faster vid varje punkt pa kdksredskapets hela
botten.

Koksredskap lampliga for matlagning pa
induktionshallen

Koksredskap som anvands pé induktionshallens
tillagningsyta méste vara tillverkade av metall, med
magnetiska egenskaper och en tillrackligt stor botten.

Lampliga koksredskap:

v’ Emaljerat koksredskap i stal med tjock botten.

v’ Koksredskap i gjutjarn med emaljerad botten.

v’ Koksredskap i rostfritt stal med flera skikt, ferritiskt
rostfritt stal och aluminium med en speciell botten.

Olampliga kéksredskap:

v’ Koksredskap i koppar, rostfritt stél, aluminium, eldfast
glas, tra, keramik och terrakotta.

» For att se om stekpannan ar lamplig, for en magnet
nara botten: om den dras till stekpannan sa ar den
lamplig for matlagning pa induktionshallen. Om du inte
har en magnet sd kan du halla en liten méangd vatten i
stekpannan, placera den pa en tillagningszon och starta
tillagningszonen. Om symbolen & visas pa skiarmen s&
betyder det att stekpannan inte ar lamplig.

Obs: Anvand endast kdksredskap med en helt platt
botten och som ar lampliga for induktionshallens
tillagningszoner. Att anvanda koksredskap med en ojamn
botten kan aventyra varmesystemets effektivitet och
forhindra att koksredskap detekteras i tillagningszonen.

Buller under tillagning

Koksredskap kan bullra under tillagning. Detta indikerar
inte ndgot funktionsfel, ej heller paverkar det apparatens
funktion pa néagot séatt.

Buller beror pa vilka kéksredskap som anvands. Om bullret
stor avsevart kan det vara till hjalp att byta koksredskap.

Rad om energisparande

» Diametern pa stekpannans botten méste motsvara
diametern pa tillagningszonen.

P —
SR (R
’oooooo‘

» Vid inkdp av en stekpanna, kontrollera om diametern
som anges avser botten eller toppen av stekpannan,
eftersom toppen nastan alltid ar storre an botten.

» Vid forberedelse av matratter med langa
tillagningstider kan du spara tid och energi genom att
anvanda en tryckkokare, vilket aven gor det mojligt att
bevara vitaminerna i maten.

» Setill att tryckkokaren innehéller tillrackligt med
vatska. Om det finns for lite vatska i tryckkokaren och
karlet Gverhettas, kan detta orsaka skada bade pa
tryckkokaren och tillagningszonen.

» Om mojligt, tack alltid pannor med ett lampligt lock.

» Vilj en stekpanna som ar [dmpad fér mangden mat
som ska tillagas. En stor, halvtom stekpanna leder till
sloseri med energi.

Hoooooo” Hoooooo”
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Tillagningszon

Min. @

(rekommenderas)
184 mm x 220 mm (en enda) 145 mm
380 mm x 220 mm (dubbel) 110 mm

Normala driftsljud fran spishallen
Induktionstekniken bygger pa skapandet av
elektromagnetiska félt. De kan generera varme direkt
pa botten av kokkarlet. Kastruller och stekpannor kan
orsaka olika ljud eller vibrationer beroende pa sattet de
har tillverkats.

Dessa ljud beskrivs enligt foljande:

Lagt brummande (som en transformator)

Ljudet produceras nar tillagningen sker vid en hog
varmeniva. Det baseras pa mangden energi som overfors
fran spishallen till kokkarlet. Ljudet upphor eller minskar
nar varmenivan sanks.

Tyst visslande
Ljudet produceras néar kokkarlet ar tomt. Det upphor néar
vatten eller mat placeras i karlet.

Sprakande

Ljudet uppstar med kdksredskap som bestar av olika
material som skiktats pa varandra. Det orsakas av
vibrationerna pé ytorna dér olika material méts. Ljudet
uppstar pa kdksredskapet och kan variera beroende pa
méangden av och med vilken metod maten foérbereds.

ANVANDNING

Pannans botten

Anmarkning

Max. @
(rekommenderas)

Hogt visslande

Ljudet uppstar med koksredskap som bestar av olika
material som skiktats pa varandra och nar de dessutom
anvands vid maximal effekt och péa tva tillagningszoner.
Ljudet upphor eller minskar nar varmenivan sanks.

Flaktljud

For korrekt drift av elsystemet ar det nodvandigt att
reglera temperaturen pa spishallen. For detta andamal
ar spishallen utrustad med en kylflakt, som aktiveras

for att minska och reglera temperaturen i elsystemet.
Flakten kan aven fortsatta koras efter att apparaten har
stangts av, om den uppmatta temperaturen pa spishallen
fortfarande ar for hog efter att den sténgts av.

Rytmiska ljud och liknande visarna pa en klocka
Detta ljud uppstér endast nér &tminstone tre
tillagningszoner ar igdng och férsvinner eller minskar nar
nagra av dem stangs av.

De beskrivna ljuden ar ett normalt element i den
beskrivna induktionstekniken och bor inte betraktas som
defekter.

Sla pa apparaten

» Hall () intryckt i en sekund for att sl p& apparaten.
B "0” blinkar 6verallt dar effektnivan visas.
B Om det inte anges nagot mer sténgs apparaten av
efter 10 sekunder av sakerhetsskal.

Valja en tillagningszon
» Tryck pa "0” nara tillagningszonens stapelreglage och
dra i det for att stélla in effektnivan.
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Effektnivaer

Effektniva Tillagningsmetod Anvénds for

1 Smaltning, varsam uppvarmning Smor, choklad, gelatin, séser

2 Smaltning, varsam uppvarmning Smor, choklad, gelatin, séser

3 Svallning Ris

4 Fortsatt tillagning, reduktion, stuvning Gronsaker, potatis, sdser, frukt, fisk

5 Fortsatt tillagning, reduktion, stuvning Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

6 Fortsatt tillagning, brasering Pasta, soppa, braserat kott

7 Varsam stekning Rosti, omeletter, panerad stekt mat, korv

8 Stekning, fritering Kott, pommes frites

9 Snabbstekning Stekar

P Snabb uppvarmning Vattenkokning
Temperaturniva

Temp.- Tillagnings- Anvands for Instéllning av Upptining, Varmhallning
nivd  metod och Langsam tillagning

Smaéltning av smor, choklad
eller honung vid ca 42 °C

Séser, varmhallning av mat

_ redo for servering vid ca 74 °C
$99  Langsam Hall fardiglagad mat varm vid

tillagning ca92 °C

Stanga av en tillagningszon
» Peka pa "0” pa stapelreglaget.
B Om det inte anges nagot mer, och de andra
tillagningszonerna har stangts av, kommer
apparaten att stangas av efter 10 sekunder.

Stanga av spishallen

» Peka pa ()i ett par sekunder fér att stinga av
spishallen.
B Om det inte anges nagot mer pa skarmen, och alla
tillagningszoner har stangts av, kommer apparaten
att sténgas av efter 10 sekunder.

Restvarmeindikator

Nar ett matlagningsomrade &r avsténgt och fortfarande
ar varmt forblir ett ”"H” tant pa panelen tills det inte finns
nagon risk for brannskador.

Med upptiningsfunktionen kan du tina mat eller
varsamt smalta smor, choklad eller honung.
Varmhallningsinstaliningen haller fardiglagad mat varm
vid ca 74 °C.

Installningen for langsam tillagning haller fardiglagad
mat varm vid ca 92 °C. Med instéllningen for ldngsam
tillagning kan du tillaga mat vid ldga temperaturer for att
bevara livsmedlens naringsvarde.

» Valj tillagningszon genom att trycka pa ”0” nara
tillagningszonens stapelreglage.

> Tryck en géng pa g

» Valj instaliningen for ”Smaltning” (upptining) genom
att trycka pa E en gang till.
u Lvisas.

» Valj instaliningen for ”Hall varm” genom att trycka pa

» Valj instaliningen for ”Langsam tillagning” genom att

trycka pa E en gang till.
= 999 visas.
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PowerPlus-installning

Alla tillagningszonerna ar utrustade med PowerPlus-booster.
N&r PowerPlus slagits pa arbetar vald tillagningszon med
extra hog effekt i 10 minuter. PowerPlus kan t.ex. anvandas
for att snabbt varma upp en stor mangd vatten.

» Dra upp stapelreglaget tills ett "P” visas pa skarmen.
» Avsluta PowerPlus genom att dra ner stapelreglaget
till onskad effektniva.

Tidur

Nar ett tidur har stéllts in stangs tillagningszonen av efter
en installd tid mellan 1 min. och 1 timme 59 min.

Installning av tiduret
v' Spishall paslagen
v' Tillagningszon installd

» Tryck pa @
B ” 00” blinkar i mitten av skarmen.

» Peka pa @ for att oka tidurslangden. Peka @ for att
forkorta tiden.

Nar du trycker pa @ forsta gangen lyser ”1” pa skarmen.

Andra tiduret

v' Tidur installt

» Tryck pa den aktiva tillagningszon for det tidur som du
vill @ndra.

» Tryck pa Q.

» Andra tidurslédngden med @ och @

RENGORING OCH SKOTSEL

Overbryggningsfunktion

Overbryggningsfunktionen gér det méjligt for tvd enskilda
tillagningszoner att slas pa for att justeras tillsammans.
» Tryck pa de tva tillagningszonernas stapelreglage.

B Skdrmen ndra de tva zonerna visar ﬂ pa ena sidan

och ﬂ pa den andra.

Om en av tillagningszonerna redan ar igang nar
6verbryggningsfunktionen slas pa anvands den
tillagningszonens effektniva och drifttid fér bada zonerna.
Om béda tillagningszonerna redan ar igang rensas
drifttiderna i effektnivaskdrmarna.
Om funktionen ”Bridging” inte &r mojlig, stall in
hastigheten "Boost”.

Barnséker lasning
v
>

Apparaten paslagen

Tryck @ och O hall intryckt samtidigt i nagra fa

sekunder tills en ljudsignal hors.

B Skdrmen &r nu last. Nar skdrmen stings av i det
har tillstdndet kommer ldsfunktionen fortfarande
att vara aktiv nar du startar om spishallen.

For att inaktivera barnlaset, tryck @ och (© hall

intryck samtidigt i nagra fa sekunder.

Modell

FMY 839 HI
7,545 KW

Filtret for aktivt kol kan regenereras. Folj instruktionerna
pa satsen bade for regenereringsmetoden och for
ersattningstiderna.

Fettfilter Z: Filtret maste rengbras varannan manad, eller
oftare for sarskilt hog anvéandning, och kan maskindiskas.
Rengor inte galler i diskmaskinen.

Allmanna rekommendationer

D> Anvand aldrig skursvampar, stalull, saltsyra eller andra
produkter som kan repa eller marka ytan.

D> At inte mat som rékar falla ner eller fastna pa ytan
eller de funktionella eller dekorativa delarna pd spisen.
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D> Avlagsna sockerhaltiga livsmedel, t.ex. marmelad som
har kokat 6ver, med en glaskeramikhéllskrapa medan
spishéllen fortfarande ar varm. Annars kan det skada
glaskeramikytan.

D> Avlagsna smélt plast med en glaskeramikhéllskrapa
medan spishéllen fortfarande ar varm. Annars kan det
skada glaskeramikytan.

D> Ta bort kalkflackar genom att anvénda en liten mangd
kalkupplosande l6sning, t.ex. vinager eller citronsaft, nar
spishéllen har svalnat. Rengdr sedan igen med en fuktig

Rengdra apparaten

D> Rengor spishéllen efter varje anvéndning for att
forhindra att matrester brénns fast.

D> Rengor daglig smuts med en mjuk trasa eller svamp
med vatten och ett lampligt rengoringsmedel.
Folj tillverkarens rad avseende rengéringsmedel.
Vi rekommenderar att skyddande rengoringsmedel
anvands.

D> Avldgsna smutsskorpor, t.ex. fran mjolk som har kokat
over, med en glaskeramikhallskrapa medan spishallen

induktor
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fortfarande ar varm. Folj tillverkarens rad avseende trasa.
skrapan.
Felkoder
Felkod Beskrivning Majliga orsaker till fel Atgard
ER 03 och Kontinuerlig sensoraktivering; ~ Vatten eller kokkarl pé glaset ovanpd  Rengor kontrollytan, ta
kontinuerlig  TC sténgs av efter 10 sek. pekkontrollssensorerna bort foremalen ovanpa
ton sensorerna.
ER 20 Flash-minne - TC-fel TC- defekt Byt ut TC
ER 22 Knapp utvardering defekt, Kortslutning eller 6ppen krets i Byt ut TC
granssnittet stangs av efter omradet med knappsensorik
3,5-7,5 sek.
ER 31 Felaktig konfigurationsdata Ny konfiguration for Ny konfiguration
eller avvikelse mellan induktionsgeneratorn kravs (servicemeny)
generator och TC
ER 36 NTC-vérde defekt pa TC; Kortslutning eller 6ppen krets i NTC Byt ut TC
granssnittet stangs av
ER 47 Kommunikationsfel mellan TC  Ingen eller felaktig LIN- Anslutningskabeln ar inte
och induktion kommunikation! (Slave svarar inte korrekt inkopplad eller
pa begéran fran master) defekt.
U 400 Kontinuerlig ton Felaktig anslutning vid spishall Korrekt anslutning till
Stromforsorjning vid inloppet stromforsorjning
for hog
E/2 For hog temperatur vid Overbelastning av spishall eller Lat systemet kylas ned.
induktionselementet koksredskap kokt tomt
E/A Fel pa strombréda Komponentfel Byt ut strombrada
E/6 Fel pa strombrada Felet ingen stromforsorjning pa 1. kontrollera kablage
strompanelen 2. kontrollera filterkort
3. byt ut effektkort
E/8 Felaktig flakthastighet Fel pa flakt vanster eller hdger Luftutslépp blockerat,
t.ex. av papper
Byt ut defekt flakt
E/9 Defekt temperatursensor pa Byt ut induktor

Byt ut strombrada
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UNDERHALL OCH REPARATION

D> Se till att underhall pa elektriska komponenter endast
utfors av tillverkaren eller kundtjanst.

D> Se till att skadade kablar endast byts av tillverkaren
eller kundtjanst.

KASSERING

» Nar du kontaktar kundtjansten ska foljande
information ldamnas:
- typavfel
- apparatmodell (Art. / Cod.)
- serienummer (S.N.)
Denna information anges pa typskylten. Typskylten &r
fast pa undersidan.

> Symbolen E pé produkten eller forpackningen
indikerar att denna produkt inte far behandlas som
hushallsavfall. utan ska ldmnas in till miljostation for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
Genom att sékerstalla att apparaten hanteras pa ratt
satt bidrar du till att forebygga eventuella negativa
konsekvenser for miljon och manniskors halsa, som
annars kan orsakas av olamplig avfallshantering av
denna apparat. For mer detaljerad information om hur
denna produkt ska bortskaffas, kontakta ditt lokala
kontor, sophanteringstjansten eller affaren dar du
kopte din produkt.

D> Apparaten éverensstdmmer med direktivet 2012/19/EU
om reducering av farligt avfall som finns i elektrisk och
elektronisk utrustning, och avfallshantering.
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TEKNISKA DATA

Py 839 Hi

Produktidentifikation
Typ: 4300
Modell: FMY 839 HI

» Se typskylten pa produktens undersida.

» Tillverkaren tillhandahaller kontinuerligt
produktforbattringar. Darfor kan texten och
illustrationer i denna bruksanvisning andras utan varsel.

Mer information om tekniska data finns pa:
- www.franke.com

FMY 839 HI
P \z 1,2 Flexibel tillagningszon 1 + 2 Overbryggad
N @ e 3,4 Flexibel tillagningszon 3 + 4 Overbryggad
x S e
N 3\//‘
\\v/
Parameter Varde Matt (mm)
Arbetsmatt - 830 %520 (BxD)

220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz
3N~ / 2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~ / 2N~ 380V, 60 Hz

2100 W; 230 x 210
Power Boost 3 700 W

Flexibel tillagningszon 3700 W 460 x 210

1+2,3+4

Parameter Symbol Varde Mattenhet
...Apparat\/ikt ............ M ........................................................... 2 6/19 ............................................... k —
...Antal ti”agmngszéner 4 ......................................................................
....\./érmeké”a - mdUktlon ......................................................
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Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.
Buenos Aires 1008

Phone +54 11 4311 7655

Australia

Franke Aus. Pty. Ltd.

(PR Kitchen Systems)
Melbourne 3175

Phone +61 3 9700 9100

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de Cozinhas do Brasil Ltda.

89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Limited
Midland, ON L4R 4K9

Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen Systems Co., Ltd.

Heshan, Guangdong, 529700
Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke Kitchen Systems Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems Egypt S.A.E.
6th of October City

Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Séackingen
Phone +49 7761 52 0

Greece
Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis (Athens)

Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR

Franke Asia Hong Kong Office
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Limited
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy

Franke S.p.A.

37019 Peschiera del Garda
Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL
21 000 Casablanca

Phone +212 522 674 200

Norway

Franke Kitchen Systems Norway
8520 Lystrup, Denmark

Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z 0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain

Franke Espafia S.A.U.
08174 Sant Cugat del Valles
Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.
Bangkok 10110

Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve Ticaret A.S.
41400 Gebze Kocaeli

Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC
Smyrna, TN 37167

Phone 800 626 5771
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