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ThermoControl Air

Trådløst termometer til måling af
kernetemperaturen for forskellige typer kød,
fjerkræ og fisk 

Med det trådløse termometer kan der opnås perfekte
madlavningsresultater med forskellige typer kød,
fjerkræ og fisk. Tilberedningsniveauet,
kernetemperaturen og temperaturen i
tilberedningsrummet måles nøjagtigt. Data overføres
bekvemt via en app, der er kompatibel med både
med IOS og Android. Klare advarsler sikrer effektiv
forebyggelse af skader på den grillede mad.
● For perfekte madlavningsresultater af kød- og

fiskeretter
● Præcis beregning af tilberedningsniveau /

kernetemperatur
● Effektiv temperaturovervågning af

tilberedningsområdet
● Nem at håndtere uden forstyrrende ledning
● Kan også bruges på drejespydet
● Digital Connection interface for nem

dataoverførsel til app
● En app til to styresystemer: IOS og Android
● Optiske og akustiske signaler fra appen

beskytter den grillede mad mod forkulning

TEKNISKE DATA
MÅLEVÆRDIER Kontakttemperatur

Omgivelsestemperatur

FUNKTIONER 2-Kanal-Temperaturmåling

MÅLEOMRÅDE
OMGIVELSESTEMPERATUR

0°C … 300°C

NØJAGTIGHED
OMGIVELSESTEMPERATUR

± 1°C

MÅLEOMRÅDE
KONTAKTTEMPERATUR

0°C … 85°C

NØJAGTIGHED
KONTAKTTEMPERATUR

± 1°C

BESKYTTELSESMÅDE IP 66

KENDETEGN 90 mm lang målespids (ø 5,9
mm)
Hurtig-opladningsfunktion (10
Min.)

STRØMFORSYNING 1 x 1,5V LR03 (AAA)

DRIFTTID ca. 4 timer

ThermoControl Air BESTILLINGSNR. 082.425A EAN-KODE 4021563712670 PE  1
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