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SAKERHET

Produkten ar utformad i 6verensstammelse med CE-
normer.

Endast for utomhusbruk.

Las hela bruksanvisningen innan du anvander
produkten.

Varning! Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall barn

pa sdkert avstand.
Flytta inte produkten nar den anvands.

Var forsiktig nar du hanterar, lyfter eller transporterar
produkten. Metallkanter kan utgoéra en risk. Anvénd
arbetshandskar nar du ska lyfta eller hantera produkten.

Stang av gasolen efter anvandning.
Anviand skyddshandskar vid hantering av varma delar.

Produkten far ej justeras eller modifieras, det kan vara
farligt. Om gasollackage uppstar, sting av
gasolforsorjningen.

Om det luktar gasol:

1. Sting av gasolflaskans ventil.

2. Slack eventuella 6ppna lagor.

3. Om lukten inte forsvinner, kontakta omedelbart din
gasolleverantor.

SPECIFIKATIONER
ANVAF;\]%RMNG | KATEGORI F(‘:‘)RS(‘:‘)RB.J::'I.:!‘/I\(;STRYCK FbRSbs;f‘(l)lyfsTRYCK
BE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
CH 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
ES 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
FR 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
GB 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IE 13+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
Is '3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
T '3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT '3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
cz 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
DK 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fi 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 13B/P(30) 30 mbar 30 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LT 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
LU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
Lv 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO I38/P(30) 30 mbar 30 mbar
RO 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
SE 138/P(30) 30 mbar 30 mbar

SPECIFIKATIONER
MODELL| . TOTALT _ TOTALT STORLEK
VARMEINFLODE kW | VARMEINFLODE g/h | GASLAGA
18672 3.1 Kw 225 gh 0.74mm
18673 3.1 Kw 225 gl 0.81mm
18676 3.1 Kw 225 g/ 1.21mm




LACKAGETEST

Alla fabrikstillverkade anslutningar har ingaende testats for
gasollackage och brannarna har genomgatt flamtest.
Frakten kan dock ha gjort att anslutningarna har lossat.

SAKERHETSATGARDER:

LACKAGETESTA ALLA ANSLUTNINGAR INNAN IR-
BRANNAREN ANVANDS.

LACKAGETESTA GASOLVENTILEN VID VARJE
PAFYLLNING.

LACKAGETESTA VARJE GANG DU KOPPLAR BORT
OCH ATERANSLUTER NAGON GASOLDEL.

ROK INTE NAR DU LACKAGETESTAR!

GOR ALDRIG ETT LACKAGETEST MED EN TAND
TANDSTICKA ELLER ANNAN OPPEN LAGA.
LACKAGETESTA UTOMHUS.

ATT LACKAGETESTA

1.

w

Nouwvas

Montera IR-brdnnaren enligt monteringsanvisningarna.
Se sidan 61.

Kontrollera att alla kontrollvred star pa "OFF”.

Forbered en tvallésning som bestar av en del vatten och
en del diskmedel.

Oppna gasolflaskans ventil.

Tand IR-brdnnaren. Se Tandning pa sidan 4.

Pensla tvallésningen pa varje anslutning.

En lacka upptacks genom att det bubblar vid ett
eventuellt lackageomrade.

Om en lacka upptéacks, stang av gasolen vid gasolflaskans
ventil, vrid sidobrannarens reglage till "OFF”. Skruva at
anslutningen och testa igen (Steg 5).

Om lackan kvarstar, kontakta din aterforsaljare for
vidare hjalp. Anvand aldrig gasolgrillen om det finns en
lacka.




TANDNING

TANDNINGSINSTRUKTIONER

. IR-brannaren ska monteras och installeras enligt
monteringsanvisningarna. Se sidan 61.

. Kontrollera att gasolgrillen ar korrekt ansluten till
gasolflaskan.

e  Kontrollera att det inte finns nagra gaslackor i
gasoltillférselsystemet. Se “Lackagetest” (Sidan 3).

. Kontrollera att tdndningskablarna till huvudbrannaren
ar inkopplade.

. Kontrollera att batteriet har installerats i den
elektroniska tandningen.

e La&s noga igenom alla instruktioner pa

informationsskylten som sitter pa gasolgrillen.

Oppna IR-briannarens lock innan du tinder den.

Luta dig aldrig 6ver gasolgrillen nar du ska tanda.

Kontrollera att alla kontrollvred star pa "OFF och vrid pa

gasolen pa gasolflaskans ventil.

N =

A. TANDKNAPP
. . B. KONTROLLVRED SIDOBRANNARE
TANDA IR-SIDOBRANNAREN: C. IR-BRANNARE
Tanda brannaren med hjalp av tandaren:
4.  Tryck in och vrid sidobrannarens vred at vanster till
"HIGH”.
5.  Tryck in och hall tandknappen intryckt.
6. Brannaren ska tadndas inom 5 sekunder.

For att tinda brannaren med en tandsticka:

4. For den tanda tandstickan till gasolmynningen.
5. Tryck in och vrid sidobrannarens vred till "HIGH”.
6. Brannaren ska tdndas inom 5 sekunder.

OBS! Kastruller pa sidobrannaren far inte vara mindre an
2,5 cm eller dverstiga 23 cm g eller 7 kg.

OM BRANNAREN INTE TANDS:

. Vrid kontrollvredet till "OFF". Vanta i 5 minuter, prova
igen med vredet placerat i lage "MEDIUM” (kl. 6).

. Om brannaren inte tands, se "Fels6kning” pa sidan 7.
Om problemet inte I6ser sig, kontakta din aterforsaljare.

STANGA AV:
1. Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil.
2. Vrid alla kontrollvred till age "OFF” (kl. 12).




ANVANDNING

GRILLMETODER

Innan férsta anvandningen

Innan du anvander IR-brénnaren for forsta gangen ska du
branna ur den for att avlagsna dofter eller partiklar fran
tillverkningen enligt féljande:

e Ta bort och rengdr grillgallret med skonsamt diskmedel
och vatten. Torka torrt.

o Med grillgallret borttaget tander du IR-brannaren enligt
instruktionerna i avsnittet Tandning (se sidan 4) och koér
den i 10 minuter. Stang darefter av ventilen pa
gasolflaskan och vrid kontrollvredet till "OFF”.

e Sprayal/pensla vegetabilisk olja med hdg rékpunkt, pa
grillgallret, tand brannaren och anvand lage mellan/lag i
30 minuter.

e Rekommenderad matolja:

o Avokadoolja — rokpunkt 260 °C
o Riskliolja — rokpunkt 255 °C
o Rapsolja — rokpunkt 204 °C

Nu ar du klar att grilla. Fortsatt till Anvandning/férvarma.

Anvandning/férvarma

e Forvarm IR-sidobrannaren pa lage HIGH i 5 minuter.

o Borsta rent det varma grillgallret med en grillborste av
rostfritt stal (artikelnummer 65641, 64014, 64034) och
kontrollera att det inte finns avbrutna borst kvar pa
grillgallret.

o Behandla grillgallret med en olja som har hég rokpunkt.

e Stéll in varmen efter vad det ar du ska tillaga.

Lockets position. Locket till IR-brannaren ska alltid
vara oppet under tillagning. Lat IR-bréannaren svalna
innan du stanger locket. Hall locket stangt nar IR-
brannaren inte anvands.

Grillgalirets position. Grillgallret till IR-brédnnaren ska
alltid vara i den 6vre positionen under tillagning.

IR-TILLAGNING:

Broil Kings IR-sidobrannarteknik ger dig méjlighet att snabbt
och effektivt bryna och grilla harliga matréatter.

IR-brannaren riktar gasollagan mot en keramisk platta som
har tusentals mikroskopiska hal. P4 sa satt omvandlas
flammans varme till infrardéd energi som ger en konstant
jamn varme over hela ytan. Traditionella gasolbrannare
varmer upp luften runt brannaren genom férbranning och
hojer pa sa satt tillagningsytans temperatur. IR-brannarnas
riktade stralningsvarme ger en intensivare uppvarmning av
tillagningsytan och majliggdr hdgre tillagningstemperatur
jamfort med konventionella gasolbrannare.

DIREKT GRILLNING

Metoden for direkt grillning innebar att du tillagar maten pa
grillgallret direkt éver IR-brannaren. Direkt grillning ar den
mest populara grillmetoden for portionsbitar som t.ex. biffar
och kotletter.

1. Forbered maten som du ska grilla i forvag for att
undvika férsening och tidspress. Marinera och krydda
innan maten laggs pa grillgallret. Skall maten penslas
med grillsés ska det goras de sista 2 minuterna innan
grillningen avslutas for att undvika att maten branns.

2. Organisera allt runt grillen, ha redskap, grillvantar,
saser, kryddor och maten du ska grilla till hands sa du
hela tiden kan vara i narheten av grillen under
tillagningen.

3. Se till att kottet har rumstemperatur innan det grillas.
Trimma bort eventuellt dverflodigt fett for att undvika
uppflamning.

4. Spraya/pensla pa lite vegetabilisk olja med hdg
rokpunkt pa grillgallret vid behov for att undvika att det
fastnar.

5. Avvakta med saltet nar du tillagar kétt med IR-
brannaren. Kottet blir saftigare om saltet tillsatts efter
grillningen.

6. Lar dig nar kottet ar klart genom tid och kénsla. Kéttet
blir fastare ju mer det grillas. Nar kottet &r mjukt ar det
blodigt. Nar kottet ar genomgrrillat, ar det fast.

7. Du hittar bra grillrecept for IR-bréannare pa Internet, ga
in pa: www.broilkingbbg.com




UNDERHALL

REGELBUNDET UNDERHALL

Nedanstaende komponenter ska kontrolleras och rengéras vid
behov, innan du anvander IR-brannaren.

GRILLGALLER - stavar i 9 mm rostfritt stal
BROIL KING® grillgaller av rostfritt stal for optimal hallbarhet, bra
varmehallning och basta tankbara grillresultat.

For basta resultat:

e  Fore forsta anvandningstillfallet och efter en langre tids
forvaring ska man rengora grillgallret med milt diskmedel och
vatten, skolj och torka torrt med hushallspapper. Lat aldrig
lufttorka och anvénd inte diskmaskin.

e Direkt efter rengéringen, spraya/pensla vegetabilisk olja med
hdg rokpunkt pa grillgaliret, ténd grillen och anvéand lage
mellan/lag i 30 minuter. Rekommenderad matolja:

o Avokadoolja — rokpunkt 260 °C
o Riskliolja — rékpunkt 255 °C
o Rapsolja — rékpunkt 204 °C

e  Fore och efter varje anvandningstillfalle ska grillgallret borstas
av med en stalborste av bra kvalitet och sprayas/penslas latt
med en olja som har hég rokpunkt. Detta férhindrar att maten
fastnar.

e Anvand inte sockerbaserad marinad eller salt pa kéttet fore
grilining, dessa bor tillsattas efter grillning.

e Anvand oljebaserad marinad, undvik marinad baserad pa
vatten.

e Pensla maten latt med olja innan grillning.

e  Settill att grillgallrets yta alltid har ett tunt lager olja. Detta
hjalper till att férebygga rost och ger gallret en yta som
férhindrar att maten fastnar.

e Om gallret far rostangrepp bér man brénna av gallret och
borsta med en stalborste, efterbehandla med olja.

e Hall locket stéangt nar IR-brannaren inte anvands.

Om grillgallret inte anvands under en langre tid ska det oljas in och
férvaras pa en torr plats. Grillgallret kan lindas in i en skyddande
plastfolie. Efter en langre tids férvaring bér man, innan anvandning,
branna av grillgallret, torka av med papper och spraya/pensla
gallret med en olja som har hég rékpunkt.

Varning!

Om IR-brannaren ar varm - Var forsiktig och anviand en
grillvante nar du anvander stalborsten.

Kontrollera grillgallret noga nar du har borstat klart, det far
inte finnas nagra borst kvar pa galiret.

DROPPFORM
Droppformen finns baktill pa undersidan av IR-brannaren/under
sidobordet. Rengor regelbundet.

ALLMAN RENGORING

Utfér en avbranning (se nedan).

Ta bort grillgallret nar IR-brénnaren ar kall.

Borsta/skrapa sedan IR-brannarens insida och ta upp resterna med
en liten spackelspade eller grovdammsugare.

Rost ar en naturlig oxidationsprocess och kan upptrada flackvis pa
stal och gjutjarnsdetaljer. Om rost uppstar paverkar det inte IR-
brannarens prestanda.

BRANNA UR

Tand IR-brénnaren enligt "Tandning” (sidan 4).

Stall in IR-brannaren pé lage HIGH i max 10 minuter. Stang
ventilen pa gasolflaskan och vrid kontrollvredet till "OFF”.

ARLIGT UNDERHALL

For att sakerstalla saker och effektiv drift bor grillen inspekteras och
rengoOras minst en gang om aret eller efter forvaringsperioder som
Overstiger en manad.

BRANNARE

Kontrollera sa att inga sprickor eller skador uppstatt. Rengor
venturiréret med en piprensare eller flexibel borste fér venturirdr for
att avlagsna stopp som orsakas av spindlar och andra insekter.
Med brannaren borttagen rengér du insidan av sidobrannarinsatsen
genom att skrapa sidorna och botten och sedan dammsuga.

SLANG
Kontrollera och byt ut vid behov.

RESERVDELAR

Om problem uppstar med regulatorn, gasolflaskan, brannarna eller
ventilerna, forsok inte att reparera dessa pa egen hand.

Kontakta din aterférsaljare eller en fackman for reparation och
reservdelar. For att sakerstalla optimal drift, anvand endast Broil
King/OMC originalreservdelar.

LACKAGETEST
Kontrollera att Iackor ej uppstatt efter en eventuell ateranslutning av
gasolflaskan. Se "Lackagetest” (Sidan 3).




FELSOKNING

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

GASOLLUKT

STANG OMEDELBART AV VENTILEN TILL

GASOLFLASKAN.

ANVAND INTE GRILLEN FORRAN LACKAN AR FORSEGLAD.

Lacka vid gasolflaskans ventil |[1. Regulatorn sitter 16st. 1. Skruva at och lackagetesta. (Sidan 3).

eller annan anslutning. 2. Gasollacka i slang/regulator eller ventil. 2. Uppsok fackman.

Fladdrande lagor eller lag 1. Séakerhetsventilen mellan regulator och grill 1. Stang gasolflaskans ventil och se till att alla

temperatur vid hég installning. har blockerats. brannarvred star pa “OFF”. Koppla bort regulatorn
fran gasolflaskan. Vanta nagra minuter. Satt tillbaka
regulatorn pa gasolflaskan. Oppna gasolflaskans
ventil langsamt. Vanta i en minut. Tand grillen enligt
tandningsinstruktionerna (sidan 4).

Brannaren tands inte. 1. Slut pa gasol. 1. Fyll pa gasol.

2. Tandningskabeln ej inkopplad. 2. Koppla in tdndningskabeln.

3. Tandningselektrod felriktad pa brannaren. 3. Rikta tdndningselektroden.

4. Fel pa tandaren. 4. Prova att tdnda med en tandsticka eller tdndare.

Om brannaren tands ar det fel pa tdndningen. Se
"Tandaren fungerar inte” nedan.

5. Regulatorn ar inte korrekt ansluten till 5. Kontrollera att regulatorn ar korrekt ansluten till
gasolflaskan. gasolflaskan.

6. Brannarvredet har varit 6ppet samtidigt som 6. Stang brannarvredet och gasolventilen. Oppna
gasolventilen dppnats och orsakar att langsamt gasolventilen och 6ppna darefter
sakerhetsventilen aktiveras. brannarvredet och tryck sedan pa téndaren.

7. En lacka i systemet orsakar att 7. Lackagetesta alla anslutningar for att hitta lackan.
sakerhetsventilen aktiveras. Lackagetesta systemet.

8. Venturiroret ar blockerat. 8. Ta bort brannaren, gor rent venturiroret.

9. Venturirdret misstammer med ventiléppningen. |9. Passa in venturiréret med ventildppningen.

10. Ventildppningen ar blockerad. 10. Ta bort brannaren, gor rent ventildppningen med en

nal eller tunn staltrad. Borra aldrig i 6ppningen.

11. Slangen &r vriden 11. Réta ut slangen, hall den borta fran botten av

grillen.
Tandaren fungerar inte. 1. Batteriet behover bytas. 1. Byt batteri.

2. Tandarkabeln/kablarna ar inte inkopplad(e). 2. Kontrollera att kabeln/kablarna ar anslutna till

huvud-, sido- och bakre brannarna.

3. Tandstiftet sitter inte korrekt vid brannaren. 3. Rikta tandstiftet.

4. Tandaren ar trasig. 4. Anvand en tandsticka. (sidan 4.)

Avtagande varme, 1. Slut pa gasol. 1. Fyll pa gasol.
"smackande” ljud 2. ROr till brénnaren blockerade. 2. Ta bort brannaren, gor rent venturirdret.
Regulatorn brummar 1. Gasflaskans ventil 6ppnad foér snabbt. 1. Oppna ventilen langsamt.
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GARANTI

Broil King®'’s garanti galler fran inképsdatum och ar begransad till reparation eller kostnadsfritt byte av delar som bevisligen
skadats under normal anvandning.

| Europa sker byte av delar kostnadsfritt via aterforsaljaren som i sin tur kontaktar distributéren/ Broil King® i resp. land. Alla
andra kostnader ar &garens ansvar.

Garantitider som 6verstiger 2 ar galler bara den ursprungliga kdparen och endast i det land dar produkten ar kopt. (Olika
sorters gasol anvands i olika lander och kraver lampliga ventiler, munstycken och regulatorer.)

VAD TACKER GARANTIN
GJUTNA DELAR 5 ar
GRILLGALLER 5 ar
IR-BRANNARE 5 ar
OVRIGA DELAR 24r

VAD TACKS EJ AV GARANTIN

Fel eller driftproblem orsakade av olycka, misskétsel, felaktig anvandning, egna férandringar, felaktig montering, otillréckligt
underhall, service eller misslyckande med att utféra normalt rutinunderhall, inkluderat men ej begransat till skador orsakade av
insekter i brannarna, enligt manualen.

Férsamringar eller skador p.g.a. extrema vaderférhallanden som hagel, storm eller jordskalv. Missfargning orsakade av direkt-
eller luftexponering av kemikalier.

Frakt- eller transportkostnader. Flytt eller atermonteringskostnader.

Arbetskostnader for montering eller reparation. Kostnader fér servicesamtal.

Ansvar for indirekta eller foljdskador.

BRANNARNA
Livslangden pa brannare tillverkade i rostfritt stal beror nastan enbart pa korrekt anvandning, rengdéring och underhall.

GASOLFLASKA

BROIL KING® tillverkar inte gasolflaskor. Det ar gasolflaskans tillverkare som ansvarar for flaskans material, tillverkning och
prestanda. Om gasolflaskan ar defekt, inte fungerar eller om du har fragor som rér gasolflaskan ska du kontakta aterforséljaren
eller den som tillverkat gasolflaskan.

RESERVDELAR

Vid byte av delar maste Broil King® s originaldelar anvandas. Om nagra andra reservdelar anvands blir garantin ogiltig.

GARANTIER

Vid reklamation vand dig till inkdpsstallet, uppge modell/serienummer och bendmning pa grillen. Kvitto maste uppvisas.
Om reklamationen godkanns, byts defekt del ut eller repareras enligt villkoren i garantin. Reservation for ev. tryckfel i dokumentation/info fran

Broil King®.
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