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ALLMANNA VARNINGAR
SPARA DENNA MANUAL FOR
FRAMTIDA ARENDEN

Kopior av denna manual kan du fa genom
att maila till info@bbqsupport.se

VARNING: Felaktig anslutning savil som
andringar eller felaktigt underhall kan orsaka
materiella skador eller till och med personliga
skador. Lis instruktionerna noggrant innan du

installerar och anvéinder pizzaugnen.

LAS NOGGRANT FOLJANDE
INFORMATION FOR EN KORREKT
INSTALLATION OCH EN OPTIMALT
FUNGERADE PIZZAUGN.

- Innan ni anvénder pizzaugnen &r det viktigt att all
skyddsfilm och emballage tas bort.

- Anvind aldrig stalsvampar eller vassa skrapor utvindigt
for att undvika skador. Anvénd icke-slipande produkter
vid behov, skolj noggrant med vatten och anvéand en trasa
eller en mikrofiberduk.

- Anvénd inte ugnsformer i material som inte klarar av
extrema temperaturer. De hdga temperaturerna i ugnen
kan smélta materialet och skada pizzaugnen.

- Anvénd verktyg som dr varmetéliga.
- Placera pizzaugnen pa en platt virmebestindig yta.

- Pa grund av den extrema temperaturen kan fargen pa
ytorna variera.

- Applicera inte farg eller andra kosmetiska produkter pa
pizzaugnen.

- Pizzaugnen maste placeras pa ett sitt sa att du enkelt
kan underhalla den.

- Anvénd aldrig brandfarlig vétska for att starta
pizzaugnen, detta kan skada pizzaugnen och paverka
slutresultaten av matlagningen.

- Lat inte barn vara néra pizzaugnen under anviandning da
det kan leda till skador.

C€-2487

- Edil Planet Forni pizzaugnar i rostfritt stdl kommer nést
intill fardigmonterade, det dr vissa delar som kan behdova
monteras.

- Se till att pizzaugnen &r placerad med avstand fran
foremal och annat som kan skadas av viarmen.

- Anvind varmebestdndiga handskar nér du flyttar luckan
for att undvika brannskador.

- Ror inte utsidan av pizzaugnen eller skorstenen vid
anvéndning for att undvika brinnskador.

- Anvind viarmebestdndiga handskar nér du anvénder
pizzaugnen.

- Anvind inte brandfarliga vitskor néra pizzaugnen for att
undvika olycksbréinder.

- Hall elektriska kablar och regulatorer borta ifran dem
varma ytorna pa pizzaugnen.

- Anvénd inte pizzaugnen om det inte fungerar eller om du
missténker att den inte fungerar.

- Forflytta inte pizzaugnen medans den anvénds eller nér
den dr varm.

- Luta inte eller placera tunga foremal pa pizzaugnen, det
kan dventyra dess stabilitet.

- Anvind inte eld utanfor och néra pizzaugnen.

- Vid hindelser av okontrollerade lagor, flytta bort maten
fran ldgorna och sting av.

- I hédndelse av fettbrand, flytta bort maten frén ldgorna och
stdng av gasolen eller 14t den brinna ut vid vedeldad
pizzaugn.

- Pizzaugnen fér ej modifieras, delar som forseglats fér inte
Oppnas utan att forst konsultera med aterforsiljaren.

- Ldmna inte pizzaugnen utan tillsyn under tillagning,
fetter och oljor kan fatta eld.

- Blockera inte 6ppningar, ventilationen eller
vedavdelarens hal.

- Om du anvander kol, anvind endast naturligt
hogkvalitets trikol. Anvénd inte briketter, flytande vitskor
eller ndgot annat som kan innehéll skadliga onaturliga
kemikalier.

- Pizzaugnens matt kan variera med nagra millimeter, detta
ar pa grund av att dessa pizzaugnar ar handgjorda.



SAKERHETS VARNINGAR

LAS ALLA INSTRUKTIONER INNAN
ANVANDANDET AV PIZZAUGNEN

Las igenom hela manualen innan ni anvander pizzaugnen.
Fo6ljer man inte manualen kan man skada omgivningen
och ménniskor.

EN AV DEM STORA ORSAKERNA TILL
BRANDOLYCKOR RELATERAT TILL
PIZZAUGNEN AR PA GRUND AV ATT MAN INTE
HAR TILLRACKLIGT AVSTAND FRAN
BRANNBARA MATERIAL ELLER INKORRERKT
INSTALLATION. DET AR VALDIGT VIKTIGT ATT
PIZZAUGNEN AR INSTALLERAD ENLIGT DESSA
INSTRUKTIONER.

FOR DIN SAKERHET: Férvara ej gasol eller andra
brandfarliga vétskor i ndrheten av pizzaugnen eller annan
utrustning. Hall omradet under och runt pizzaugnen fritt
fran brannbara material.

VARNING: Felaktig anslutning och &ndringar av varan
fran dess ursprungliga skick samt felaktigt underhall kan
skada omgivningen samt orsaka personliga skador.

SAKERHETS VARNING ENDAST FOR GASOL
MODELLER

GASOL LACKAGE KAN RESULTERA I FARLIGA
BRANDER ELLER EXPLOTIONER OCH AVEN
PERSONSKADOR SAMT SKADOR TILL
OMGIVNINGEN.

VARNING: IFALL DU KANNER DOFTEN AV
EXTREMT MYCKET GASOL:

1. Sténg direkt av gasolen.

2. Slack eventuell eld.

3. Oppna luckan till pizzaugnen.
4. Kontakta din aterforséljare.

VARNING: Om den gasoldrivna pizzaugnen ej ar i
bruk, sting av gasolventilerna.

VARNING: Forvara ej gasolflaskor i ndrheten av
pizzaugnen.

GARANTIER

I 6verensstimmelse med Svenska och Europeiska
regler, sa bar Edil Planet pizzaugnar reklamationsrétt i
36 ménader fran datumet kopet genomfordes. Edil
Planet erbjuder dock 24 ménaders garanti fran datumet
kdpet genomfordes.

Efter 24 ménader, har garantierna utgatt for reservdelar
och reparationer. Daremot har varan fortfarande 12
manader reklamationsrétt, dessa dr dock endast giltiga
om varan var skadad fran fabrik eller fran start, det
géller ej for normalt slitage.

DU MASTE BEHALLA KVITTOT FOR ATT VISA
DIN ATERFORSALJARE.

Noggrant underhéll och korrekt anvéindning kan
bidra till att forlénga produktens héllbarhetstid.

Det ar rekommenderat att forvara pizzaugnen
inomhus under vintern. Annars ar det
rekommenderat att anvénda ett vattentétt 6verdrag.

Garantierna géller INTE under dessa omstindigheter:

e Pizzaugnen dr INTE installerad enligt manualen.

e Om pizzaugnen dr modifierad fran dess
ursprungliga skick.

e Om tillrdckligt underhall inte har utforts. Skador pa
brénnare pa grund av matlagningsrester eller
anvéandning av fel brinsle ticks inte heller av
garantin.(T.ex om man eldar med ved i en gasol
driven pizzaugn)

e Om du INTE anvént rekommenderat brénsle.
Anvind ej tindvétska, kemikalier eller andra medel.

e Garantierna géller INTE ifall pizzaugnen blivit
skadad pa insidan eller utsidan vid anvidndning av
kemikalier.

e Om delar anvénts som inte ar fran fabrik eller
rekommenderade.

e Skador som kommer ifrdn normalt slitage som inte
paverkar prestandan av pizzaugnen, s som repor
eller forandringar pa fargen/ytor.



INSTALLATION

VARNING

Utsidan av pizzaugnen kan né temperaturer upp till 100
° C (212 ° F) Brannbart material maste forvaras minst 1
meters avstind fran pizzaugnen.

VIKTIGT

Det ar rekommenderat att pizzaugnen placeras pé ett
stille med tillrackligt ldngt avstand fran brannbart
material under anvindning for att undvika skador fran
varmen.

VIKTIGT
Placera pizzaugnen bort fran vind och starka
luftstrommar, detta kan paverka pizzaugnens
prestation.

FOR DIN SAKERHET

Placera pizzaugnen pa en platt brandfast yta sa att
pizzaugnen stér stadigt. Om pizzaugnen inte stér stadigt
under anvidndandet kan omgivningen och personer
skadas.

VIKTIGT

Placera pizzaugnen minst 20 cm fran viaggar och annan
utrustning. Skorstenen behdver minst 50 cm fran
véggar och annan utrustning.

Pizzaugnen maste placeras pa en helt plan brandfast yta
med god barférmaga for pizzaugnens vikt.

Ytan som pizzaugnen placeras pa maste vara helt plant
for att forhindra att pizzaugnen bojer sig / expanderar.




ANSLUTNING
ENDAST FOR GASOL MODELLER

ANSLUT TILL GASOLFLASKA
Anslut regulatorn till gasolflaskan

Anslut slangen till gasolventilen pa baksidan av
pizzaugnen.

TRYCKREGULATOR (Inkluderas ej):

- Kapacitet: 1,5 kg/timme

- Gasoltryck: 30 mbar

REGULATOR SLANG (Inkluderas ¢j):
- Diameter: 13 mm externt/ 8 mm internt
- Langd: Minst 1 meter

GASOLFLASKA
Det dr rekommenderat att anvénda en 10kg (PK10)
gasolflaska.

VARNING: Fo6lj dessa tips nédr du anvinder gasol.

e Anvénd en tryckregulator med 30mbar, och en
slang pa 13mm extern / 8mm intern.

e Gasol &r tyngre &n syre. Om gasolflaskan skulle
lacka kan syret i flaskan ldgga sig som ett lock,
vilket gor att gasol inte kan floda fritt.

¢ QGasolflaskor méste anvéndas, transporteras,
forvaras vertikalt och hanteras varsamt. Skadade
flaskor bor bytas ut direkt.

o Se till att gasolflaskan ar placerad pa en 6ppen yta
och att du litt kan komma &t den.

e Forvara aldrig en extra gasolflaska i ndrheten av
pizzaugnen.

e Lamna eller transportera aldrig en gasolflaska pa
platser dir temperaturen kan dverstiga 50 °C (120°
F).(T.ex: Lamna aldrig en gasolflaska i bilen under
en vildigt varm dag.)

e Behandla en "tom" gasolflaska lika forsiktigt som
om den hade varit "full", det kan vara gas kvar i
flaskan.

o Sting alltid av gasolfléden innan du tar bort
regulatorn.

o Se till att gasflodet fran gasolflaskan alltid dr
stingd nér den inte anvénds. Vid byte av
gasolflaska gor det genom att stinga av ventilen
till pizzaugnen samt gasolflaskan och sedan gor
bytet.

e Det dr reckommenderat att byta ut regulatorn vart
(5) femte ar, pa grund av att slangen slits och kan
da borja lacka.

e Undvika att vrida slangen.

e Innan anvéndning, kolla sa att slangen inte har
nagra skaror, sprickor eller skirsédr. Om slangen &r
den minsta skadad, byt ut den och anvénd inte
pizzaugnen.

e Det dr reckommenderat att kolla alla
gasolanslutningar innan ni startar pizzaugnen.

Skruva dit tryck regulatorn pa gasolflaskan och
sékra den genom att skruva sikerhetsenheten
moturs. Skruva at tryckregulatorn tillrdckligt sa att
den sitter tatt emot gasolflaskan utan att skruva &t
den for hart, for att undvika skador och sé att
ventilpackningen inte skadas.

-

i

Anslut sedan regulator slangen till ventilen pa
baksidan av pizzaugnen.

LACKAGETEST

Det dr rekommenderat att testa anslutningarna innan
den anvénds, i en skal blanda ihop vatten med sépa.
Pensla sedan blandningen &ver regulatorn samt
slangen for att sedan se om det bubblar nir du sitter
pa gasolen. Om det bubblar sa ldcker det gasol, detta
kan antingen atgérdas genom att kolla
anslutningarna sa att dem sitter korrekt. Annars ar
det en ny regulator som behovs innan den anvénds.



PIZZAUGN TANDNING VEDELDAD
MODELL

VARNING: Fo6]j dessa instruktioner innan ni eldar i
pizzaugnen.

- Anvind aldrig brandfarliga vitskor eller andra
onaturliga medel for att starta elden.

- Var séker pé att det inte finns brannbart material for
nira pizzaugnen, hall ett avstidnd pa minst 20 cm.

- Ténd pizzaugnen ldngsamt enligt instruktionerna for
att undvika att pizzastenen ska spricka, den spricker
nir temperaturforandringen sker for fort d&ven ként
som en termisk chock.

1. Imitten av pizzaugnen eller vid insidan ndrmare
viggarna, starta en eld genom att fylla pa med ved
géirna mindre bitar.

For en smidigare start anvind 100% naturliga
eldstartare eller en elektrisk snabbténdare.

2. Starta elden.

Anvind dig sedan av vedavdelaren for att sérskilja
veden fran bakytan, d& skyddar du dven den delen
av bakytan fran sot och aska.

3. Nér elden brinner, sting dorren och ldmna gérna en
Oppning pa ett par centimeter sé elden far syre.
Detta haller virmen i pizzaugnen, medans du forser
elden med mer syre till att brinna béttre.

4. Addera regelbundet storre vedbitar for att 6ka
temperaturen.

Fortsétt med detta i ungefar 15-20 minuter,
beroende pé veden och storleken pa pizzaugnen.
Storre pizzaugnar tar ldngre tid att komma upp i
temperatur. OBS. Anvind inte for mycket ved pé
samma gang, dé detta kan bli en riskfaktor om
elden tar sig ut genom luckan.

5. (Alternativt) Nér du har en kolbiddd och nagot
storre vedbitar i elden, si kan du flytta dver elden
till andra sidan av bakytan. D4 har ni en del av
bakytan som redan nu dr varm och flyttar ni 6ver
kolbéddden samt veden till andra sidan av bakytan,
sé har ni en forviarmd yta.

6. Anvind dig av en missingsborste och borsta bort
aska fran bakytorna.(Anvind ej dessa direkt i
elden)

7. Anvénd en infrardd termometer (Inkluderas ej) For
att kolla om pizzaugnens bakytor har natt begérd
temperatur.

8. Niér bakytan har nétt begird temperatur sé ar du
redo att kora igng! Vid pizzabak under hdga
temperaturen sa behdver man inte anvinda dorren.

SLACKA ELDEN

e For att slicka elden, sitt pa dorren och vénta tills
det brunnit ut.

e Anvind aldrig vatten for att sldcka.

e Nir elden ir sldck och pizzaugnen har svalnat
helt, kan du ta bort askan med en askborste.

e Ta aldrig ut varm aska, kol eller vedbitar for att
lagga dem pé marken, altanen eller néra plantor
och trad.

OLIKA TYPER AV VED

e Anvind mindre torra vedbitar nir du ska starta
elden.

e Olika traslag ger olika aromer. T.ex anvénder du
ved fran frukttrad sa tenderar dem att ge
"fruktigare" aromer. Liknande gér for andra tréslag
som 16nn, valnét och kastan;.

e Olika traslag brinner och avger olika méngder
viarme. T.ex dem hérdare trislagen som brinner
varmast &r ek, dpple, ronn och 16nn direfter
kommer dven bjork som ar vanligt i Sverige.

e Anvind aldrig behandlade tréslag, hartsartade
trislag eller trdrester. Anvénd alltid 100% naturliga
vedbitar.

o BIot eller ndgot fuktig ved kan orsaka spréttningar
pa grund av vattnet i traslagen. Detta leder till
overdriven rokbildning och en ldgre virmen vilket
dven kan orsaka en termisk chock som leder till att
pizzastenarna spricker.

FOR DIN SAKERHET

- Overstig inte maxtemperaturen pa 450-500° C
(840-1000° F )

- Lamna aldrig pizzaugnen obevakad medans det
brinner i den.

- For att upprétthalla temperaturen i en eld ricker det
med att lagga in smé méngder vedbitar med jadmna
mellanrum, anvénder du for mycket och for stora
vedbitar kan temperaturen oka extremt fort och en
laga kan sld ut genom Sppningen och skada
omgivningen eller personer.



Tidndning Gasolmodeller

VARNING: Innan ni startar pizzaugnen, folj dessa
instruktioner.

- Det ar rekommenderat att kolla alla
gasolanslutningar innan ni anvinder pizzaugnen.

- Vid téndning luta inte in i pizzaugnen; hall ett bra
avstand fran 6ppningen nér ni startar pizzaugnen
(Gérna minst 50 cm).

- Dorren far aldrig vara pa vid tdndningen.

- Gasolventilen maste vara stangd.

1. Starta brannaren.

Oppna ventilen pa gasolflaskan och forsiktigt samt
valdigt lite dppna ventilen till pizzaugnen. Nu med en
lang tdndare, pa framsidan av pizzaugnen tind vid
brannarhalen nira dppningen.

2. Justering av temperaturen.

Niér det brinner lite vid brdnnaren, s kan du nu
justera gasventilen sé att det kommer mer gas. Da
kommer &ven resterande hélen i brannaren att borja
brinna.

FOR DIN SAKERHET

- Overstig inte max temperaturen pa 450-500° C
(840-1000° F )

- Lamna aldrig pizzaugnen obevakad medans det
brinner i den.

- Du far aldrig forsdka koppla bort gasolslangen eller
justera regulatorn medans pizzaugnen ar igang.

- Ror ¢j utsidan eller skorstenen medans pizzaugnen
ar igang.

UNDERHALL OCH RENGORING

1. Underhéll av brannare. Pyrolys vid 500° C (1000°F)

Edil Planet gasolpizzaugnar, kan rengdra sina brénnare

sjilva genom pyrolys. Det 4r en process som anvinder
sig av extrem virme for att forbranna organiska
material till gaser. Pyrolys startar vid 500°C och det &r
rekommenderat att hélla den temperaturen runt 2-3
minuter.

2. Rengora bakytan

Efter att pyrolys processen ar klar, véinta tills
pizzaugnen har svalnat innan ni tar en méssingsborste
och borstar av bakytan..

3. Rengdr utsidan av pizzaungen.

Precis som alla produkter i 304/430 rostfritt stal s& ar
dessa byggda for att kunna hantera alla olika typer av
klimat, inkluderat salt sa lange rétt underhall ar
utréttat.

VIKTIGT: Kolla alltid sa att produkterna och
komponenterna ni anvénder ar klarar av det dem &r
certifierade for.

VIKTIGT: Stél som utsétts for extrema temperaturer
och direkt eld tenderar att skifta i farg, detta ar en
egenskap som materialet har.

4. Reng®r rostfria delar.

Edil Planet pizzaugnar @r byggda med rostfritt 304
st-l p- utsidan och rostfritt 430 st-l p- insidan. Fer att
reng®ra dessa rekommenderar vi att ni anvénder
medel anpassade for rostfritt stil. Det &r viktigt att ni
laser igenom varningstexterna samt instruktionerna
noggrant innan dem anvénds. Anvénd inte
rengoringsmedlet om det innehaller syror, lacknafta
eller xylon. Skolj sedan noggrant av utsidan av
pizzaugnen.

5. Skydda det rostfria stélet.

For att bittre skydda dem rostfria delarna,
rekommenderar vi att ni anvénder vaselinolja (eller
WD-40). Ifall ni bor vid kusten for att undvika
korrosion och rost rekommenderar vi att ni rengdr
pizzaugnen oftare och med férskt vatten.

6. Rengoring av brannare.

Pizzaugnen fér inte vara varm vid dessa utféranden.
Brédnnaren maste forsiktigt dammsugas for att ta bort
smuts som inte brénts bort eller smuts som fastnat.
Naér det rengors ar det viktigt att man inte skadar
brannaren och att man inte forstorar brannarhélen.

7. Rengor ventilen minst (1) en gang per ar for att
undvika att de tépps igen.

8. Oxidationsskydd.

Rostfritt stl ar resistent men ibland kan rostflackar
uppsta pa ytan. Ifall detta sker, anvénd
rostborttagnings medel eller andra metoder for att
gora din pizzaugn som ny.

OVERDRAG TILL PIZZAUGNEN
Rekommenderat &r att anvinda ett Gverdrag till
pizzaugnen som dr vattenresistent och andas
syre.



Underhall och rengoéring for vedeldade
modeller

- Innan ni startar en eld dubbelkolla s att ni tomt
askan fran tidigare gang och att skorstenen inte &r
tackt.

- Nér elden éar sldckt och pizzaugnen har svalnat,
samla upp askan fran den tidigare sessionen med hjilp
av en borste och en spade/hink.

- Pizzaugnen kan anvindas éret om; under vintern,
tand forsiktigt pizzaugnen med en mindre eld for att
undvika en termisk chock som kan sprécka stenen.

- Skorstenen maste inspekteras minst (2) tva ganger
per ar pa grund av uppbyggnaden av kreosot. Vid
uppbyggnad av kreosot ska det tas bort, pa grund av
risken av brand i skorstenen.

- Varje ar bor skorstenen plockas bort och rengoras;
djur och aska kan fasta som forhindrar passagen av
rok.

UNDERHALL OCH RENGORING ENDAST
GAS MODELLER.

1. UNDERHALL.
Rengoring av brannare.
Brénnaren maste dven forsiktigt dammsugas for att
ta bort smuts som inte brants bort eller smuts som
fastnat. Nér det rengors dr det viktigt att man inte
skadar brénnaren och att man inte forstorar
bréannarhalen.

2. Forvaring av pizzaugnen
Om pizzaugnen inte anvinds, sting gasventilen pa
baksidan av pizzaugnen. Om pizzaugnen forvaras
avlégset, ta d&ven bort regulatorn. Gasolflaskan
maste forvaras utomhus pé ett bra stélle utom
rackhéll fran barn. Om gasolflaskan inte kopplas
bort fran pizzaugnen, férvara pizzaugnen samt
gasolflaskan utomhus pa ett bra stille.

SKORSTENEN
GAS OCH VEDELDADE MODELLER

I tradgarden

Om din pizzaugn ér placerad vid ett utekok, sikerstill
att skorstenen dr placerad pa en yta med bra avstand
frén taket.

NOTERA: Se till att skorstenen &r placerat med gott
utrymme och att den har ett minsta avstdnd pa 80 cm
frén omgivningen.

VIKTIGT:

Den storsta orsaken till olyckor relaterat till skorstenen
ar att man inte haller sig till den minimalt ansedda
avstandet for sdkert bruk.

NOTERA: Utsidan av pizzaugnen kan na temperaturer
runt 100°C (212° F). Se till att pizzaugnen inte ar
placerad emot en vigg och att det ar ett avstdnd pa
minst 20 cm.

PA TERRASSEN ELLER UNDER EN PERGOLA
Om pizzaugnen &r placerad utomhus under tex ett tak,
pergola eller vixthus kan man behdva modifiera
skorstenen pé grund av dverliggande foremél. Om du
ska dndra skorstenen, anviand en 45° skorsten men
anvénd inte en 90° skorsten.

Bojd skorstens installation

Undvik béjda skorstenar om mojligt, en vertikal skorsten
ar mer effektiv.

Skorstenen ar rekommenderat att bestd av max (1) en bojd
45° skorsten.

ANVAND INTE (2) TVA ENHETER TILL SAMMA
SKORSTEN

- PIZZA

Vid tillagning av pizza s& behdvs en livlig eld och hoga
temperaturer (pa bakytan och i pizzaugnen). Anviand
mindre torra vedbitar for att kontrollera elden och
temperaturen. Starta elden med mindre torra vedbitar i
mitten av ugnen eller vid sidan inuti pizzaugnen.

Nér det vél brinner, flytta elden &t sidan och fortsétt addera
storre vedbitar (1) en eller (2) tva bitar i taget tills du
kommer upp i en temperatur runt 450° C (840° F).

- GRILL

Vid grillning, anvind gldden for att & en rokigare smak i
pizzaugnen och en mindre eld for lagre temperaturer.
Genom att anvanda naturligt kol (inte briketter) s& kan du
lattare kontrollera temperaturen.

Starta elden med mindre vedbitar i mitten av pizzaugnen.
Fortsétt att mata elden med storre vedbitar eller kol och se
till att elden inte brinner for snabbt om du inte vill ha en
hogre temperatur. Vénta tills temperaturen nér 180° C
(350° F) for att kunna grilla. Genom att mata elden &nnu
mer sa dkar du d&ven temperaturen i pizzaugnen.

- BAKA MED FORM

Dom rostfria pizzaugnarna ér gjorde for att snabbt kunna
starta en eld och halla en temperatur 6ver en langre period.
Starta elden med mindre vedbitar i mitten av pizzaugnen.
Fortsdtt mata elden med storre vedbitar eller kol for att fa
en glod utan direkt eld. Vinta tills temperaturen nér 180°C
(350° F) eller begdrd temperatur. Nar du natt din begirda
temperatur och gloden tar upp runt (1/3-del) en tredje del
av bakytan, stoppa in formen och sting dorren. Om
temperaturen sjunker, mata med vedbitar eller kol. Om
temperaturen okar, sting dorren lite.

- ROKNING

Rokning sker traditionellt i en grill eller en dedikerade
rokare. Men det gér dven att roka i en pizzaugn, dock &r
det svarare att kontrollera roken sa att den inte blir
besvirlig.

1. Anvénd torr ved (blot eller fuktig ved brinner daligt och
producerar onddigt mycket dalig rok).

2. Se till att alltid ha en eld.

3. Ifall gloden dor, addera papper eller en naturlig
eldstartare tillsammans med mindre vedbitar och ldmna
utrymme for luftcirkulation.

4.Om du vill undvika roékning, anvénd inte dorren; ju mer
syre elden fér, ju mindre rok far du.

5. Placera pizzaugnen sd att roken inte passerar omradet ni
vistas vid ifall det blaser.

FOR DEM SOM VILL HA ROKIG SMAK
Rekommenderar vi:

1. Stdng dorren nér det &r en levande eld.

2. Anvénd storre vedbitar eller kol.

3. Om det brinner for mycket, vinta och lat det reduceras
till en glod sedan sting dorren eller addera ved.



ANVAND DORREN OCH MINDRE VEDBITAR
FOR ATT KONTROLLERA PIZZAUGNEN

- KONTROLLERA TEMPERATUREN

En vedeldad pizzaugn ar designad for att lata
anvindaren justera efter begird temperatur. Att kunna
kontrollera temperaturen i en pizzaugnen &r en svar
utmaning: en utmaning som man vinner genom att
tréna.

Det finns (3) tre saker du kan gora for att kontrollera
temperaturen

DORREN

Anvind dorren for att justera temperaturen: 6ppna
dorren for att 6ka temperaturen och stang dorren for att
sdnka temperaturen. Stianger du dorren helt under ett par
minuter sa kvaver du elden.

BRANSLE

Nér temperaturen &r stabil, addera mindre vedbitar eller
kol for att behélla temperaturen och férhindrar att tappa
temperaturen eller att den snabbt ska oka.

ROTATION

Hall koll pé avstandet fran maten till elden eller gloden.
(Temperaturen ar hogre direkt vid elden eller gloden)
Att rotera maten ar valdigt viktigt for att det ska bli bra.

SVALKA PIZZAUGNEN

En vedeldad pizzaugn kan litt na temperaturer upp mot
500° C (1000° F) men kan inte direkt sténgas av
(anvind aldrig vatten for att svalka pizzaugnen, det kan
skada pizzastenen/bakytan). Har &r (2) tva tips du kan
gora:

- Stdng dorren, genom att stdnga dorren sa kvéaver du
elden vilket i sin tur leder till att pizzaugnen svalnar
snabbare.

- Anvind en eldgaffel eller spade for att skingra veden
och elden.

OKA TEMPERATUREN

En vedeldad pizzaugn kan snabbt stiga i temperatur
tack vare det rostfria stélet och isoleringen. Det &r super
enkelt, addera mindre vedbitar och still dérren pa glént

mot den andra sidan av elden.

INTENSITETEN AV ELDEN, BAKYTAN
OCH TEMPERATUR

Napolitansk pizza

Nér du bakar Napolitansk pizza behdver du en livlig eld.
Anvind en infrardd termometer for att méta pizzastenen.
Temperaturen pé pizzastenen ska vara mellan 380-400° C
(700 - 750° F)

FOCACCIA- OCH ROMAN PIZZA

Focaccia- och Roman pizza bakas pa en lagre temperatur
om du jamfoér med Napolitansk pizza. Temperaturen pa
pizzastenen ska vara mellan 300-340° C (572-644° F),
elden behover vara livlig.

PAN PIZZA OCH DETROIT-STIL PIZZA

Pan pizzan later dig anvénda mer topping och har en
tjockare kant. Vi rekommenderar att ni anvander en
gjutjdrns panna eller en ugnsplat med hoga kanter i
rostfritt stal. Utmaningen med dessa pizzor &r att jamnt
baka pizzan och fa en bra yta pa botten; ett tips &r att ticka
toppen av pizzan med aluminium folie. Kolla pizzan efter
(10) tio minuter; om pizza botten borjar att bli brun kan ni
ta bort aluminium foliet sé att toppen av pizzan graddas.

BROD

For att baka 1 kg brod (motsvarar ungefar 4 pizzor)
behdver du mycket glod. Baka brodet nér pizzaugnen har
natt en temperatur pa 200° C (400° F) eller begéard
temperatur. Vi rekommenderar att ni stinger dorren och
kollar temperaturen var 5-10 minut. Pizzaugnen borde
efter (1) en timme na 160° C (325° F) och da borde brodet
vara klart och bakat till perfektion. Lat brodet sedan vila
innan ni skar i det.
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