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VALKOMMEN
TILL TRAEGERS PRODUKTSKATALOG 2019

Sommaren 2017 presenterade vi Traeger grills i Sverige, Den amerikanska innovationen som nu drar som en pellets- eld dver Europa.
Presentationen av Traeger har overtraffat alla vara forvantningar och manga av de Svenska grillentusiasterna har overdst oss med
sina lovord, dom &r minst lika entusiastiska som vi ar som jobbar med Traeger grills.

TRAEGER grills Usa, ligger inte pa latsidan d& man under hdsten 2018 pabdrjade ett europakontor som &r placerat i Kdpenhamn.
Europakontoret kommer sta klart under varen 2019, en central punkt for uthildning, showroom och support for vara kunder. Som
gradde pa moset kommer alla vara grillmodeller infor 2019 ha wifi, det vi pa Traeger grills kallar WI-FIRE.

Wi-fire dppnar upp helt nya mojligheter att skapa plattformar on line med hade erfarenhets-uthyte och recept, och for vara anvén-
dare att dela sitt grillndje med andra. Om vi kan dvertyga dig om att TRAEGER ar lika het som vi tror, da &r vi pa ratt vag att omvandla

svenskarna. ...
...En av vara manga ledord inom Traeger ar- STOP GRILLING and Start Traegering som vara vinner i vést sager.

Gor livet lite enklare anvand en Traeger- grill
Du kan hitta mycket mer inspiration,information, recept, tips, videos och tricks, etc. pa var hemsida. Om du har
fragor ar du alltid valkommen att ringa eller skriva till oss dér vi ar redo for att hjalpa dig i din nyfikenhet och att

utvecklas tillsammans med oss.

Med vanliga halsningar - Ni hittar oss pa "TRAEGER Grill Sverige’
B c5 |‘ H ©
yars living
Handveerkenve]|Rark/A
(CVR37896047%
11257743072 0[00)
Mailqcs@backyardliving!dk

WWW:BACKYARDLIVINGIDK
(WWWITRAEGERGRIUIMDKS






TRAEGER PRO 575, black

ole3aseslazs038! >

TFBS7GLEC —cpri
0634868929038 PRO-seren
2 nivaer med porslinse- Pelletstank med LED
maljerat grillgaller digital display
2 hjul WiFi: Himta recepten i
var recepthank och kor
dom via wifi/app direkt i

grillen

FEDE FEATURES

»» Digital temperatur-styrning med en precision pa +/- 7 0C (gns. métt éver | timme)
»» Temperatur fran 75°C till - 230°C
»» | probe ingar

»» 2 nivaer med grillgaller i svart porslinemaljerat stél

»» Pelletstank med utrymme for 8,2 kg TRAEGER pellets

»» Justerbar skorsten av utflodet ‘forbrukad rok’

P Elfdrbrukning: 300 watt det forsta ca 4 minuterna och darefter 50w per timma
»» Grillyta: 3.690 cm2 (575 sq. inch)

»» matt: HI34,5 x BI04 x D68,5 cm vikt 58 kg

M) Foljande tillbehor rekomenderas: Overdrag (BAC503), Fronthylla (BAC362), Magnetisk
Skérbrada (BAC406), Redskapskrokar (BAC4I9), Folieunderlag (BAC506), Folie till fettuppsmalare
(BAC407), rikhylla 2 plan (BAC349), Grill Cleaner (BAC403)

9



TFB78GLEC

0634868929021 PRO-serien

TRAEGER PRO 780, black

2 nivaer med porslinse- Pelletstank med LED-
maljerat grillgaller display - digital display

4 hjul, darav 2 hjul som  WiFi: Hamta recepteni
ar lashara var receptbank och kor
dom via wifi/app direkt i

grillen

PSR
o/ RAEGES g

FEDE FEATURES

»» Digital temperatur-styrming med en precision pa +/- 7 0C (gns. métt éver [ timme)
»» Temperatur fran 75°C till - 230°C
»» | probe ingar

»» 2 nivaer med grillgaller i svart porslinemaljerat stél

»» Pelletstank med utrymme for 8,2 kg TRAEGER pellets

»» Justerbar skorsten av utflédet ‘forbrukad rok’

P Elfdrbrukning: 300 watt det forsta ca 4 minuterna och darefter 50w per timma
»» Grillyta: 5.032 cm2 (780 sq. inch)

»» Matt: HI39,5 x BI22 x D68,6 cm vikt 66,2 kg

M Foljande tillbehor rekomenderas: Overdrag (BAC504), Fronthylla (BAC442), Magnetisk
Skérbrada (BAC406), Redskahskrok magnetisk (BAC419), Folieunderlag (BAC507), Folie
till fettuppsammlare (BAC407). Rokhylla (BAC442), Grill Cleaner (BAC403)
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TFBGSBLEC IRONWOOD-serien

0634868929014 TRAEGER Ironwood 650

29014

076

| 15.999,00
07634868

>

FEDE FEATURES

P» Temperaturkotroll och styrning av temp via app altenativt manuell kontroll

»» Digital temperatur-styrning med en precision pa +/- 3 0C (gns. métt éver | imme)
»» Temp - kontroll fran 75°C - 260°C
»» Keep warm funktion for att bibehalla maten varm

Isolerade vaggari grillen 2 nivaer med porslinse-
maljerade grillgaller
P> Super Smoke-mode, dvs. mdjlighet fir att extra mycket rik mellan 75-105 grader

»» Pelletshehllare for 9 kg

P» Elforbrukning: 300 watt det férsta ca 4 minuterna och darefter 50w per timma
»» Grillyta: 4.193 cm2 (650 sq. inch)

»» Matt: HI20 x BII4 x D66 cm vikt 66,2 kg

P» Rekomenderade tillbehdr till denna grill: Overdrag (BAC505), Fronthylla (BAC362),
Wifi: Hamta recepten och | probe samt forvarings- Magnetisk skarbrada (BAC406), Folieunderlag (BAC440), Folie till fettuppsamlare (BAC506),
kor dom i grillen direkt  1ada till den medféljade Kapsyloppnare (BAC369) och Grill Cleaner/rengdringsmedel (BAC403)
via appen proben 7




TFBBIBLEC IRONWOOD-serien

0634868929007 TRAEGER Ironwood 885

ole3aseslszs007 >

FEDE FEATURES

P> Temperaturkotroll och styrning av temp via app altenativt manuell kontroll

»» Digital temperatur-styrning med en precision pa +/- 3 OC (gns. métt dver | imme)
»» Temp - kontroll fran 75°C - 260°C
»» Keep warm funktion for att bibehalla maten varm

Isolerade vaggari grillen 2 nivaer med porslinse-
maljerade grillgaller
P> Super Smoke-mode, dvs. mdjlighet for att extra mycket rék mellan 75-105 grader

»» Pelletshehallare for 9 kg

) Elforbrukning: 300 watt det forsta ca 4 minuterna och dérefter 50w per timma
»» Grillyta: 5.710 cm2 (885 sq. inch)

»» Matt: HI20 x BI34,5 x D66 cm vikt 78 kg

P» Rekomenderade tillbehdr till denna grill: Overdrag (BAC441), Fronthylla(BAC442), Magne-
Wifi: Hamta recepten och | probe samt forvarings- tisk Skarbrada (BAC406), Folieunderlag (BAC440), Folieinsats till fettuppsamlare (BAC407),
kor dom i grillen direkt  1ada till den medfdljade Kapsyloppnare (BAC369) og Grill Cleaner/regdringsspray (BAC403)
via appen proben 8




TFB5WLEC -
0634868928994 TIMBERLINE-serien

TRAEGER Timberfine 850

ollesageslozesoal >

| probe samt forvaringslada 3 nivaer av tjocka rost-
till den medféljade proben fria galler

Wifi: Hamta recepten och  Fulltisolerad grill vilket ger
kor dom i grillen direkt  lagre forbrukning av pellets
via appen och en jamnare temperatur

S TRAEGED

FEDE FEATURES

»» Keep warm funktion for att bibehélla maten varm

P> Super Smoke-mode, dvs. méjlighet far att extra mycket rok mellan 75-105 grader
»» Digital temperatur- styming med en pression pa +/- 3 0C (gns. métt ver [ timme)

»» Temp -kontroll fran 75°-260 grader

»» Infrardd tankmatare for pelletsen, som larmar vid lite pellets i tanke

»» Fronthylla och sidobord i rostfritt stal samt en magnetisk skarbréda i bambu
»» Pelletshehallare for 10,9kg pellets fran TRAEGER

»» Elforbrukning: 300w det forsta fyra minuterna och sen ca 30w i timman
»» Grillyta: 5.484 cm2 (850 sq. inch)

»» Matt: HI22 x BII7 x D68,5 cm vikt 91 kg

P» Rekomenderade tillbehor: Overdrag (BAC359), fettuppsamlare/insats (BAC404), Folieun-
derlag (BAC507), kapsylappnare (BAC369) och Grill Cleaner/ Rengdringsspray (BAC403)



TFBOIWLEC -
0634868928987 TIMBERLINE-serien

TRAEGER Timberline 1300

| probe samt forvaringslada 3 nivaer av tjocka rost-
till den medfdljade proben fria galler

Wifi: Hamta recepten och  Fulltisolerad grill vilket ger
kor dom i grillen direkt  1agre forbrukning av pellets
via appen och en jAmnare temperatur

FEDE FEATURES

»» Keep warm funktion for att bibehélla maten varm

P> Super Smoke-mode, dvs. méjlighet far att extra mycket rok mellan 75-105 grader
»» Digital temperatur- styming med en pression pa +/- 3 0C (gns. métt ver [ timme)

»» Temp -kontroll fran 75°-260 grader

»» Infrardd tankmétare for pelletsen, som larmar vid lite pellets i tanke

»» Fronthylla och sidobord i rostfritt stal samt en magnetisk skarbrada i bambu

»» Pelletshehallare for 10,9kg pellets frain TRAEGER

) Elforbrukning: 300w det forsta fyra minuterna och sen ca 30w i timman

»» Grillyta: 8.387 cm2 (1300 sg. inch)

»» Matt: HI22 x BI47 x D68,5 cm vikt 120,5 kg

P> Rekomenderade fillbehor: Overdrag (BAC360), fettuppsamlare/insats (BAC404), Folieun-
derlag (BAC507), kapsylappnare (BAC369) och Grill Cleaner/ Rengdringsspray (BAC403)
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348698

913075

OFPOOI
0634868913075 ELDSTAD TRAEGER Eldstad l 3.499,00

>

FEDE FEATURES

»» Tillverkad i malat stal

»» Gar att anvanda med Traeger pellets eller vanlig ved

»» Grillgaller i porslinsemaljerat stal

»» Lock och eldstaden med natat gnistskydd pa insidan

» Avtaghar askuppsammlare

» Kapacitet: 6,8 kg TRAEGER- Pellets

»» Grillyta: 2.619 cm2 (406 sq. inch)

»» Matt: H63,5 x Diameter 66 cm vikt 21,8 kg

) rekomenderade tillbehdr: Overdrag (BAC327) ochGrill Cleaner/rengdringspray (BAC403)

FORLANG HALLBARHETEN MED ETT OVERDRAG NAR DEN INTE ANVANDS

Helt underbar att antingen grilla marshmallovs, grilla
korv, koka kaffe pa. eller bara anvanda for att det &r
trevligt och mysigt med en brasa. I 3






PEL3I9
0634868919831

PEL305
0634868910104

PEL307
0634868910111

PEL3I8
0634868919824

PEL309
0634868910135

PEL314
0634868910142

PEL310
0634868910166

TRAEGER Hickory
Pellets,
9kg

TRAEGER Mesquite
Pellets,
9kg

TRAEGER Al
Pellets,
9kg

TRAEGER Apple
Pellets,
kg

TRAEGER Karshér
Pellets,
9kg

TRAEGER Pekan
Pellets,
9kg

TRAEGER Ek
Pellets,
kg
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PEL3Z8
0634868925641

PEL320
0634868920622

TRAEGER Texas Beef
Mix Pellets,
9kg

TRAEGER Big Game
Mix Pellets,
149kg
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TILLBEHOR



BAC503
0634868929106

BAC504
0634868929113

BAC505
0634868929120

BAC44I
0634868925306

BAC339
0634868920493

BAC360
0634868920509

BAC327
0634868913082

TRAEGER Cover.
Overdrag/viderskydd,
PRO 575

_ TRAEGER Cover.
Overdrag/viderskydd,
PRO780

_ TRAEGER Cover.
Overdrag/viderskydd,
Ironwood 650

~ TRAEGER Cover.
Overdrag/viderskydd,
Ironwood 885

TRAEGER Cover.
Overdrag/viiderskydd,
Timberfine 850

TRAEGER Cover.
Overdrag/véderskydd,
Timberline 1300

TRAEGER Cover.
Overdrag/viderskydd,
Eldstad
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Billede kommer!

BAC362
0634868920523

BAC442
0634868925313

BAC349
0634868918476

BAC330
0634868918483

BAC386
0634868921100

BAC387
0634868921117

BAC382
0634868921063

TRAEGER Féllbord
PRO 575 & Ironwood 650.

TRAEGER Féllbord
PRO780 & Ironwood 885.

TRAEGER Grill/rokstall-
ning, liten
PRO 575 & PRO 22.

TRAEGER Grill rikstall-
ning, stor
PRO 780 & PRO 34.

TRAEGER Grill Grate,
liten.
25,4x48,5 cm

TRAEGER Grill Grate,
stor.
31,8x48,5cm

TRAEGER Gjutjirnsplatta/
stekplatta,
50,8x229x1,9cm.
34kg.
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634868
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4868
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BAC383
0634868921070

BAC384
0634868921087

BAC452
0634868926433

BAC334
0634868918520

BAC273
0634868912474

BAC4I3
0634868923210

BAC42I
0634868923296

TRAEGER gjutjirnspanna.
#26,7cm

TRAEGER 8 delad
gjutjérnspanna.
#26,7cm&2kg.

TRAEGER gjutjérns-
saspanna.
L12xB 22.2x H:7,6 cm.
L4kg.

TRAEGER Revhenshéllare.
L445xB30,5xH9cm.

TRAEGER Grillkorg i
rostfritt,
457x33cm

TRAEGER Pizzasten med
hjul och spade:
#38cm

TRAEGER Grillspade.
45,7 cm.

2l

4868

63
4868

63
634868
07634868
07634868
634868
634

921070

087

921

926433

918520“>

1

912474
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BAC4I7
0634868923258

BAC422
0634868923302

BAC423
0634868923319

BAC461
0634868926884

BAC419
0634868923272

BAC4I8
0634868923265

BAC428
0634868923317

TRAEGER Stor grillspade: 6
152x24 cm
TRAEGER Téng. 6
45,7 cm.
TRAEGER Kottpik. 6
45,7 cm.
TRAEGER Multiverktyg/
redskap for grill. 6
30cm.
TRAEGER magnetiska
trakrokar. 6
3 stk.
TRAEGER Silkonborste. 6
TRAEGER Mopborste. 12
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4868
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634868

634868
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0763
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923
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926884
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923371
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0
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0
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0
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BAC336
0634868918344

BAC414
0634868923227

BAC406
0634868923050

BAC426
0634868923357

BAC427
0634868923364

BAC369
0634868920592

TEK0I0
0201609200017

TRAEGER Marinadspruta.
7.5 cm nal,

TRAEGER Ficktermo-
mefer.

TRAEGER Magnetisk
Skarbréada for grill.
30,5x 34,5 cm.

TRAEGER Serverings-
bricka.
43x30cm.

TRAEGER Slaktarpapper.
0,46 x45,7m.

TRAEGER Kapsylappnare,
passer til alla grillar.

TRAEGER rykande tjur-
huvud fill PRO-serien.
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BAC506
0634868929137

BAC507
0634868929144

BACS515
0634868929465

BAC407
0634868923067

BAC404
0634868923036

APPI54
0634868923104

APPI55
0634868923111

TRAEGER Dropplat
aluminium.

PRO 575, PRO 22,
Ironwood 650 & Timber-
line 850.
stk.

TRAEGER Dropplit
aluminium.
PRO780,PRO34 &
Ironwood 885.
stk,

TRAEGER Dropplit
aluminium.
Passar til Timberline
1300
stk,

TRAEGER Insats fettupp-
samlare.
PRO-serien &
Ironwood-serien.

5 stk.

TRAEGER Fettuppsamlare.
Timberline-
serien.
stk.

TRAEGER Grillvante svart
lider o vév.

TRAEGER Frkladen.
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0 “634868

8

8

9

29137“>
929144“>

65“>
0%63

9294
48687923067
0 ‘634 036" >

868"923
0%63 47>

4868"92310

0 ‘63

4868"923111" >

>




APPI56
0634868923128

BAC430
0634868924286

BAC370
0634868920608

BAC454
0634868926635

BAC403
0634868922701

TRAEGER Forkléden. I
TRAEGER Plithink.
Kan ophevare en pase 6
pellets 9 kg.
TRAEGER Pelletshink med 3
lock och sil
TRAEGER Grillskrapa. 12
TRAEGER Rengorings-
spray. 12
950 ml
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CookPerfect Comfort.
57&335%1104200 Revolutionerande Blueto- 1.199,00 “HH H H ‘“
oth termometer. 515000021082200! >
500100100
5700002084217 CookPerfect Extra censor. 6 299,00 ““HH“ ‘H ‘“HH
5%700002"084217" >
COOKPERFECT

- Varldens smartaste stektermometer
Dansk designad termometer — fungerar enkelt i bade ugn och grill!

.COO kPe rfect ® Placera stickan slumpmassigt i kéttet - CookPerfect hittar kottets karna

® vilj till exempel. "Medium” i appen - CookPerfect beraknar sluttiden




SAUCER & RUBS



SAU026
0634868924576

SAuo27
0634868924583

SAU028
0634868924590

SAU029
0634868924606

SAU033
0634868925351

SAUO30
0634868924613

TRAEGER BBQ Sauce,

Sweet & Heat.
475ml

TRAEGER BBQ Sauce,

Que.
475ml.

TRAEGER BBQ Sauce,

Apricot.
475 ml.

TRAEGER BBQ Sauce,

Texas Spicy.
475 ml.

TRAEGER BBQ Sauce,

Signature.
475 ml.

TRAEGER BBQ Sauce,

Sugar Lips Glaze.
475 ml.
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SPCI69
0634868924644

SPCIT0
0634868924651

SPCI7I
0634868924668

SPCIT3
0634868924682

SPCI74
0634868924699

SPCI76
0634868925368

SPCI80
0634868925603

TRAEGER Beef Rub,

233 gram 12
TRAEGER Chicken Rub. 2
255 gram.
TRAEGER Pork & Poultry
Rub. 12
262 gram
TRAEGER Prime Rib Rub. 2
262 gram.
TRAEGER Rub. 2
255 gram.
TRAEGER Fin & Feather
Rub. 12
156 gram.
TRAEGER Big Game Rub. 2
220 gram.
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TRAEGER

- LITE OM GRILLEN- SOM KAN ALLT

Det blir inte lattare &n med en pelletsgrill ifrdn TRAEGER . Du har full kontrol dver temperaturen*, virmen ar jamn i hela
grillen, Roken cirkulerar gott utan nagra extra handpalaggningar och ingen eld som flammar upp av livsmedlet som laggs pa
From 2019 kan du styra alla TRAEGERs grill via WiFi. Du laddar ner TRAEGER-appen, som ar gratis och there you go. Ladda

ner recepeten fran appen och tryck Start, vart efter temperaturer, tider mm hoppar dver i grillen. Annu en smart feature med
WiFi-grillarna &r, fast att du sitter fast i trafiken och kottet &r i grillen, har du mojlighet att trycka pa Keep Warm i appen. Det
far grillens temperatur till att stanna pa en varmhallningstemperatur, sa din mat haller sig varm, tills du kommer hem.

Men du, glom inte bilen ska sta still nar du trycker pa keep warm. Smart eller hur!
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VEM AR TRAEGER?

Joe Traeger fran Oregon, USA, alskade att grilla, men efter en brand i gasgrillen i 1985 tankte han, det har kunde han gora battre. Hans forsta -
ja, faktisk varldens forsta - pelletsgrill stod fardig samma ar och blev patenteret aret efter. | dag ligger TRAEGER i Salt Lake City, Utah. TRAEGER
har fler pellets- milor i USA, dér alla pellets blir producerade och det &r inte for inte som marknaden for pelletsgrillar vaxer sa starkt. Faktisk &r
det pellets- grillarna som &r den snabbast vaxande grilltekniken i USA, och den enklaste forklaringen till det &r smak och enkelhet. TRAEGERs
pelletsgrillar ger maten en autentisk smak av rok, den ar enkel att anvanda, rengdres med med askdamsugare eller borsta ur grillen. och den
har inga dppna lagor. GRillen ar med andra ord valdigt saker, om man sa hor i ligenhet med balkong eller har sma harn som springer runt grillen.
Aktsam ska man alltid vara anda. Pelletsforbrukningen ar mattlig om man exempelvis jimnfor med en normal gasgrill..har behdvs heller inga

extrakop av flis el chunks, da smak och doftamnen finns med naturligt i pelletsen.

SA FUNGERAR TRAEGER

Trapelletsen transporteras via skruven in langsamt in i en forbranningskammare, dér pelletsen tands med hjalp av ett glodstift. Grillen berattar
for dig, nér den behdver rengdras, med rengéring menas att brandkammaren dammsugs eller téms for hand, (anvand skyddshandskar), samt att
man tommer grillens fettuppsamlare

Brandkammaren har en varmeskald, som ser till att virmen fordelas jamt dver hela grillen.

Ovanpa varmeskadlden ligger en droppbricka, som med fordel kan tackas med aluminiumfolie eller TRAEGERS folieunderlag. Det gor rengdringen
av droppbrickan enkel och snahbt.

En flakt nederst i pelletstanken far roken till att cirkulera i grillen och beroende pa modell sa slapper grillen ut den ’gamla’ roken genom skor-
stenen eller bak pa grillen via utslappsmyningen. Overflodiga matrester och fett fran maten samlas upp i fetthinken pa sidan av grillen eller den
inbyggda fettuppsamlaren pa Timberline-modellerna Overskydende madrester og fedt ender ud i grillens opsamlings-spand eller den indbyggede
opsamlingshakke pa Timberline-modellerne.

TAND DIN TRAEGER STANG AV DIN TRAEGER
l. Stoppa in stickkontakten i vagguttaget l. STALL IN pé Shut Down Circle
2. Knapp pa on- knappen pa grillen 2. Lét grillen kdra hela avstangningsprogrammet
3. Stéang locket pa grillen 3. Tryck pa grillens Off-knap
4 Stéll in onskad temperatur och bekrafta -
genom knapptryckning

b. Tryck darefter pa Ignite
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UNDERHALL AV DIN TRAEGER

NAR GRILLEN AR MONTERAD

Nar grillen &r monterad, skall kunden gora tva saker innnan grillen startas:

GRILLENS SERIENUMMER
Spara grillens serienummer for eventuella reklamtioner. Det finns i locket till pelletshehallaren.

SAKERHETSINSTRUKTIONER OCH UNDERHALL
Las noggrant igenom avsnittet sakerhetsinstruktioner och underhall.

INNAN GRILLEN ANVANDS FORSTA GANGEN

2 saker innan grillen kan anvéndas for forsta gangen:

»» Det ar viktigt att kunden, ansluter grillen til WiFi. Det &r forst nar den ar ansluten till wifi som ev updateringar kan instal-
leras.

»» Forsta gang en TRAEGER grill tands, skall kunden ga in i grillens meny och vélja 'prime auger’. Darefter transporterar
skruven pellets fram till brandkammaren, Nar detta ar klart kan grillen startas. Dom hér stegen skall upprepas om man
senare fillfalle tommer tanken helt eller har haft ut skruven i transportroret.

DAGLIGT UNDERHALL EFTER ANVANDNING

Det &r bara trevligt att komma ut till en ren grill och det kravs valdigt lite av anvandaren efter att man ar klar med dagens
grill.

Det ar 3 sma uppgifter du skall gora nér du grillat pA en TRAEGER och det ar klart pa bara ca 5 minuter:

INDVANDIGT I GRILLEN

Renggr grillgallrena med grillborste eller TRAEGERS Grillskrapa (BAC454)

Det ar l4ttast att gora rent grillgallrena nar grillen &r varm. Om gallrena &r mycket nersmutsade, sa kan du med fordel anvén-
da TRAEGERs Cleaner (BAC403), lat medlet sitta kvar i ca 5 minuter for basta verkan och skrapa av med en grillborste eller
en duk/trasa.

TVATTA AV GRILLEN UTVANDIGT
Torka av grillen pa utsidan med en fuktad trasa, anvand varmt tval/sapa- vatten och torka av med en handduk.

OVERDRAG PA GRILLEN

Pellets skall forvaras torrt for basta effekt, dd dom kan svalla i fuktig miljo, och tappar effekt. Ett dverdrag motverkar fukten i
grillen s man slipper tomma den efter varje anvandning pa pellets.vid langre uppehall av anvanding av grillen sa rekomman-
derer vi att man témmer grillen p pellets. Overdraget ar bra skydd mot bade smuts, salter och dvriga fororeningar. Overdra-
get &r en bra investering for din grill.

UNDERHALL “NAR GRILLEN BER OM DET”

Det &r viktigt att grillen rengdrs - och lyckligtvis sa behdver en Traeger-agare inte gissa nar regoring skall ske. Grillen berét-
tar namligen nar det ar dax for rengoring,Det ar enkelt om du foljer instruktionerna pa nasta punkt
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INDVANDIG RENGORING AV GRILLEN

»» Ta bort grillgallren, droppbricka och varmeskold

»» Anvénd en askdamsugare eller ta bort askan mekaniskt, anvand skyddshandske
»» Satt tillbaka varmeskyddet.

»» Skrapa droppbrickan ren efter hehov. Anvind en plast-spackel och 1agg pa ett nytt lager aluminiumfolie eller folieun-
derlag (BAC409, BAC4I0, BAC440, BAC508). Du behdver inte anvanda folie eller folieunderlag men rengéringen av dropp-
platen blir lattare och hallbarheten langre.

»» Gor rent grillgallrena, evt. med TRAEGERs Cleaner (BAC403): Spraya pa, lat det vara i ca 5 minuter och torka av med en
trasa/duk eller borsta av med en grillborste el grillskrapa.
»» sitt tillbaka grillgallrena pa plats igen.

KVARTALS UNDERHALL

For att forsakra sig om att grillen kommer halla lange, och att garantin tacker, har vi samlat fyra goda rad och tips. Se alltid
till att grillen ar kall och kontakten har kopplats fran vagguttaget innan du horjar med ditt underhall och rengdring av grillen-

INDVANDIGT | GRILLEN

»» Om grillen &r mycket smutdig, kan du anvanda TRAEGERs Cleaner (BAC403): Spraya pa, lat det verka i ca 5 minuter och
torka av med en mjuk torr trasa.

UDVANDIG RENGORING AV GRILLEN

»» Anvind en engangsduk eller anna rengdringsduk som blotlaggs i varmt tvalvatten for att avlagsna fett och smuts fran
grillens utsida. Du kan ex. anvanda TRAEGERs Cleaner (BAC403): Spraya det pa grillen, 13t det sitta i ca 5 minuter och torka
rent efter med en torr trasa.

»» Anvénd en bra varmebestandig bilvax for att polera yttersidan av grillen.
0Obs. du bor inte anvanda ungsrent eller liknande produkter till din TRAEGER.

GRILL MED INBYGGD FETTUPPSAMLARE

»» Ta bort fettuppsamlaren.

»» Skrapa bort smuts hort fran avloppet till hinken med en fargpinne eller nagot som inte &r gjord av metall.
»» Rengor avloppet pa insidan av grillen och runt avioppet med hushéallspapper eller en trasa.

»» Anvéand fargpinnen for att avlagsna fett, smuts och matrester fran uppsamlingsbrickan. Om du anvénder folie till upp-
samlingskérlet (BAC407) ar det enkelt att kasta den och sétta in en ny.

GRILL MED SKORSTEN

»» Skruva av hatten pa skortsten.

»» Skrapa bort all smuts med nagot som inte ar gjort av metall exempelvis en malarpinne.

»» Rengor avloppet pa insidan av grillen och runt avloppet med hushéallspapper eller en trasa inne i skorsten.
»» Gor rent skorstenshatten med mjuk trasa och varmt tval/sapa- vatten

Obs.Spruta inte in vatten i skorsten nar den &r monterad.
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FRAGOR?

Om du har nagra fragor om underhall, ring eller skriv till Backyard Livings Kundtjanst pa:
tlf. +4577 3040 00 eller

mail  cs@backyardliving.dk

GARANTI

TRAEGER har ett enkelt garantiprogram. Det ar inte nddvandigt att gora det svarare an det ar:

TRAEGER GER 3 ARS GARANTI
ADA PA CH TILLBEHOR
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REKLAMATIONER

P4 Backyard Living ar vart mal att ge konsumenterna den ultimata kundupplevelsen nér de koper TRAEGER-produkter.
Darfor ar det viktigt for oss att kla dig och dina kollegor ordentligt med kunskap och hjalpa dig i ditt arbetet med Traegers
produkter.

Folj anvisningarna nedan och vi kommer att gora allt for att forse dig, som en butik och dina kunder med en snabb och
tillfredsstéllande klagomalshehandling via hanteringen av Backyard Living och TRAEGERs-produkter.

TILLBEHOR UNDER 750 SEK

Foljande forfarande géller reklamationer angaende grilltillbehdr med ett varde pa mindre &n 750 sek i nettopriset:

|. Byt ut bara - du behdver inte kontakta oss forst.

2. Skicka en rekvisition till oss for kreditering.

3. Tillbehdren maste lagras i min. 3 manader tills den ar upptagen av en saljare fran Backyard Living eller skickas till oss pa

begaran.
Vihetalar frakten men ENDAST om den ar bestalld av oss. Ring eller skriv till oss, sa bestéller vi returfrakten.

GRILL OCH TILLBEHOR OVER 750 SEK
Foljande forfarande géller for klagomal och tillbehor med ett varde pa mer an 750sek i nettopriset:

|. Kontakta var kundtjanst pa +45 77 30 40 00 eller e-post cs@backyardliving.dk

2. For snabb bearbetning, skicka oss féljande: Giltigt kvitto, Grillens serienummer (som digital bild), omfattande bild av
problemet, i en bra kvalitet, samt en tydlig forklaring av problemet.

3. Vi ser dver om man kan laga/byta delar. Ev reservdelar skickas ut av oss sa fort ett beslut ar taget. Om produkten ska kre-
diteras / bytas eller skickas tillbaka till oss for ytterligare inspektion. Vi forsoker att ge dig ett sa snabbt svar som mdjligt, sa

att du kan informera kunden om vad som hander.

0BS! Transportskador eller skador pa grillen behandlas och tas emot endast om grillen inte anvénds.

FRAKT
Vid retur kommer vi att bestélla frakten och boka detta. Frakt som inte hokas genom oss kommer inte att aterbetalas.

Fragor

Om du har fragor angaende klagomal och pagaende arenden, ring eller skriv till Backyard Living Kundtjanst
Tel. ~ +4577304000 eller

Mail  cs@backyardliving.dk
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LEVERANS

DIN ANSVAR FOR VID MOTAGNING AV LEVERANSER FRAN 0SS
Nar du far en forsandelse fran oss:

|. Se till att innehallet i forpackningen dverensstammer med bipacksedeln. Nar du bekréftar mottagandet av vara produkter
ar du ansvarig for att innehallet i forpackningen dverensstammer med bipacksedeln.

2. 0m innehallet i paketet inte dverensstammer med leveranssedeln, maste du meddela det till bade fraktforetaget och oss
omedelbart.

3. Vid synlig skada pa séndningen ar det mottagaren, det vill siga du som &r ansvarig for att det noteras det pa sandnings-

kvittensen . Eventuella fraktskador skall sedan anmélas till oss inom 5 dagar.

PALLPRISER

Hos Backyard Living har vi foljande leveranspriser:
/2 PALL 400 SEK EX. MOMS

[ PALL 600 SEK EX. MOMS

Paket til B2B & B2C
0-15KG. 90 SEK EX. MOMS
|/2 PALL 120 SEK EX. MOMS

All frakt som skall sindas norr om Sundsvall offereras per fillfalle.
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KONTAKT

BACKYARD LIVING A/S
Handveerkervej I, Park A

9700 Brenderslev

CVR: 37896047

TIf.  +4577304000

Mail:  cs@backyardliving.dk

SOREN LARSEN

Partner & Direktar

TI. 20162494

Mail:  sla@backyardliving.dk

LINE SBRENSEN

Partner & Backoffice

TIf. 24246106

Mail:  Is@backyardliving.dk

DORTE SIMONSEN
Backoffice

Tif. 30257646

Mail:  ds@backyardliving.dk

SOPHIE SVENSTRUP PEDERSEN
Marketingskoordinator

(barsel frem t.0.m. aug. 2019)

TIf. 25323125

Mail:  ssp@backyardliving.dk

MADS BALSLEV PEDERSEN
Marketingskoordinator

TIif. 23710223

Mail:  mbp@backyardliving.dk

RETUR-ADRESSE
DSV/ Backyard Living
Nordhavnsvej 28
8500 Grena

JOHAN BERGQUIST

Country manager Sweden
TIf. +4676 004463
Mail:  jb@backyardliving.se

MARTIN MYGDAM

Event Manager
Tit. 23222262
Mail:  mm@backyardliving.dk

MORTEN KARLSEN

Event- og Salgskonsulent
TIf. 25714000
Mail:  mk@backyardliving.dk

39






